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TEKNIK SARTNAMESI

1.KONU

Bu teknik sartname, Aydin Biiyiiksehir Belediyesi Sosyal Hizmetler Dairesi Bagkanligi,
Asevleri Sube Miidiirltigti Yemek Fabrikasina; yardima muhtag, engelli, yash kisilere giinliik
sicak yemek yapiminda, Aydin Biiyiiksehir Belediyesi Iftar Cadirlarinda, resmi, dini, 6zel
glinlerde; sicak yemek yapiminda kullanilmak tizere Aydin Biiyiiksehir Belediyesi Yemek
Fabrikasinin ihtiyac1 olan, yurt i¢inden satin alinacak; Mandiralik gida iiriinlerinin
ozelliklerini, muayenelerini, ambalaj durumlarini kapsar. Bundan sonra Teknik ve Tip Idari
Sartnamede Aydin Biiyiiksehir Belediyesi Sosyal Hizmetler Dairesi Baskanligi, Asevleri Sube
Miidiirliigii Yemek Fabrikasi IDARE, mandiralik gida ihalesine katilmak isteyen isteklilerin
her biri ISTEKLI FIRMA, ihaleyi kazanan firma YUKLENICI olarak anilacaktir.

2.ISTEK ve OZELLIKLER
Kapsam: Bu sartname Aydin Biiyiiksehir Belediyesi Sosyal Hizmetler Dairesi Bagkanligi,
Asevleri Sube Miidiirliigi Yemek Fabrikasina alinacak olan 6 kalem mandiralik gidalar

kapsar.

Isin Mahiyeti: Gida maddelerinin cinsleri ve miktarlari asagida belirtilmistir.

GRUP CINSI ve MIKTARI

NO BiRIMIi (Kg, adet, It, koli. )
1 BEYAZ PEYNIR 506 kg
2 COKELEK 600 kg
3 KASAR PEYNIRI 132 kg
4 SUT(UHT) 3.192 1t
5 TEREYAGI 1.000 kg
6 YOGURT (10 kg KOVA) 21.400 kg

e Aydin Biiyiiksehir Belediyesi Sosyal Hizmetler Dairesi Baskanlifi, Asevleri Sube
Midiirliigli Yemek Fabrikasmna alinacak olan yukarida cinsleri ve miktarlar1 yazili gida
maddeleri Teknik ve Tip Idari Sartnamede tek tek kendi adlariyla veya “mal” olarak
adlandirilmigtir.

e Aydin Biiyiksehir Belediyesi Sosyal Hizmetler Dairesi Bagkanligi, Asevleri Sube
Midiirliigi Yemek Fabrikasmin ihtiyaci olan mandiralik gida gesitleri bu sartnamede
belirtilen 6zelliklerine ve ambalaj durumlarina gére alinacaktir.



2.1.Isin Yapilma Yeri, ise Baslama ve Isi Bitirme Tarihi:

Sozlesmenin imzalanmasindan itibaren ise baslanacak-31.12.2022 tarihine kadar
taahhiit edilen mallar, idarece istenen giinlerde ve istenen miktarlarda partiler olarak,
yemek fabrikasma teslim edilecektir. Mallar yiiklenici tarafindan sevk edilecek; sevkiyat ve
istif i¢in ayrica iicret 6denmeyecektir.

2.2 Kimyasal Ozellikler: Mandiralik Gidalarda bulasanlarin miktarlari ve pestisit kalinti
limitleri Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olacaktir.

3.YUKLENICININ YOKUMLULUKLERI

e Her mal aliminda Aydin Biiyiiksehir Belediyesi Sosyal Hizmetler Dairesi Baskanlig,
Asevleri Sube Miudiirliigti Yemek Fabrikasinin yetkili bir personeli mallar1 bizzat teslim
alacaktir.

e Aydin Biiyiiksehir Belediyesi Asevleri Sube Miidiirliigiiniin Yetkili personeli tarafindan
mallardan gerek goriiliirse numune alinacaktir. Alinan numuneler analiz edilmek tizere
gotiirilecektir. Analiz masrafi yiiklenici firmaya aittir. Analiz sonuglar1 teknik sartnameye
veya gegerli gida mevzuatina uygun gikmadig: takdirde Kamu Ihale Sézlesmeleri Kanunun
20. maddesi hiikiimleri uygulanacaktir.

e fhaleye istirak edip gerekli belge ve &zellikleri saglayan yiiklenici firmayla anlasildigi
takdirde, mallara yapilacak veya yaptirilacak muayene ve kontrollerde bu sartnamede
belirtilen istek ve 6zellikler gegerli olacaktir.

4.NUMUNE ALMA

e Ambalaj1 ve sevk tarihi ayni olan ve bir defada muayeneye sunulan Mandiralik Gidalar bir
parti sayilacaktir.

e Partiden numune TS ISO’nun ilgili maddelerine veya Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin
Numune Alma ve Analiz Metotlar1 boliimiine gére yapilacaktir.

5.MUAYENE VE KABUL ISLEMLERi

e Muayene ve kabul islemleri Mal Alimlar1 Denetim Muayene Ve Kabul Islemlerine Dair
Yonetmelik’ e gore yapilacaktir.

e Aydin Biiyiiksehir Belediyesi Sosyal Hizmetler Dairesi Bagkanligi, Asevleri Sube
Miidiirliigii Yemek Fabrikas1 yetkili personeli Mandiralik Gidalarin iiretim, tasima,
depolama ve satis yerlerinde biitiin asamalarda gerek goriirse inceleme yapabilecek, gerekli
muayene ve analizler ig¢in numuneler alabilecektir. Denetlemeler sdzlesmenin
imzalanmasindan &nce veya sonra gergeklestirilebilecektir. Denetlemeler sirasinda ulasim
masraflar yiiklenici firmaya ait olacaktir.

e Her tiirlii muayene masrafi yiiklenici firmaya ait olacaktir.

e Muayene sirasinda dizayn ve {iiretim hatalari nedeniyle meydana gelebilecek kaza ve
hasarlardan yiiklenici firma sorumlu olacaktir.

e Muayenelerde kullamilan, ezilen, hasar goéren, 6zelligini kaybeden ve bozulan ambalajli
malzemeler yiiklenici firma tarafindan yenileriyle degistirilecektir.

e Yiiklenici firma talep edilirse istenen tiim zamanlarda mallarla ilgili son yapilmis tiim
duyusal, fiziksel, kimyasal analiz ve ambalaj muayenesi sonuglarini gosteren raporlar alict
makama ibraz etmek zorundadir.




6.MUAYENE ve DENEYLER

Duyusal ve Fiziksel Muayeneler; Genel 6zelliklerin, ¢esit 6zelliklerinin, simif 6zelliklerinin,
bir drneklik muayenesi, kusur ve toleranslarin muayenesi bakilarak, ellenerek, koklanarak,
tartilarak ve tadilarak yapilacaktir. Sonucun genel 6zellikler kismina uygun olup olmadigina
bakilacaktir.

Ambalaj muayenesi gozle ve elle yapilacak ve sonucun (9. Ozellikler kismina) uygun olup
olmadigina bakilacaktir.

Kimyasal Analizler; Aydin Biiyiiksehir Belediyesi Asevleri Sube Miidiirliigiiniin Yetkili
personelince gerek goriiliirse Mandiralik Gidalardaki bulasanlarin miktarlarini ve pestisit
kalint1 limitlerini belirlemek i¢in yapilacak analizler Tiirk Gida Kodeksi Yoénetmeligine gore
yiiklenici firmaya yaptirilacaktir.

7.AMBALAJLAMA VE ETiKETLEME

e Ambalajlar, tasima, saklama ve pazarlama siiresince Mandiralik Gidalar iyi bir durumda
tutacak, pargalanmadan veya deforme olmadan koruyabilecek kalinlikta, saglamlikta ve
zarar veremeyecek nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik, mukavva veya teneke kutu
ve diger uygun malzemelerden hazirlanmig kasa, kutu, kova vb. olacaktir.

e Ambalajlarin yapiminda kullanilan her ¢esit malzeme ile ig¢ine konulacak kagit ve benzeri
malzeme, yeni, temiz, kuru ve kokusuz olacak, tirline zarar vermeyecek, bunlarin {izerine
yazilan yazilarda kullanilacak miirekkep, boya ve etiketlerin birlestirilmesinde kullanilan
zamk, iplik vb. materyal toksin insan sagligina zararli olmayacaktir.

e Basili kdgit kullanildiinda yazili yliziin disa gelmesine ve {irline degmemesine dikkat
edilecektir.

e Ambalajlamada Mandiralik Gidalarin dogal 6zelliklerini, 6zellikle tadini kokusunu,
fizyolojik ve biyolojik yapisini degistirebilecek herhangi bir madde kullanilmayacaktir.

e Ambalajlarin goriinen kismindaki durum, tim ambalaj igin gecgerli olacak; ambalajin
istlinde ve alt kismindaki mallar ayn1 goriinim ve kaliteye sahip olacak, her ambalajda
goriinen mallar o ambalajdaki tiim tirtinii temsil edecektir.

e Ambalaj lizerinde asagidaki bilgiler bulunacaktir;

Uretici firmanin ticaret unvani veya adi, tescilli markasi ve adresi,

Malin ad1

Parti numarasi

Net miktar1 (gram veya kilogram, It olarak)

Briit agirlig: (kg olarak ya da It olarak)

Cesidi

Tipi

Sinifi

Rengi

Uretim bélgesi

Uretim tarihi ve son kullanma tarihi.
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8.GARANTI SURESI ve TESLIM SARTLARI

e Mandiralik gida bunlarin icinde bulunduklar1 ambalajlar {iiretim, isleme yerlerinde,
depolarda veya tagitlarda fena koku yayan veya bunlar kirletecek olan maddelerle bir arada
tutulmayacaktir.
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e Mandiralik Gidalar birbirine zarar verecek, ezecek, ambalaji deforme edecek sekilde
istiflenmeyecek ve taginmayacaktir.

e I¢inde Mandiralik Gida bulunan ambalajlar rutubetsiz, giinessiz soguk hava depolarinda
muhafaza edilecek ve bu sartlarda yiiklenip bosaltilacaktir. Nakil sirasinda miimkiin olan en
kisa zamanda istifleme ve bosaltma yapilacaktir.

e Mandiralik Gidalarin tagindig araglar frigofirik araglar olacaktir. (0-4 C)

e Mallar Sozlesmenin imzalanmasindan itibaren istenen giinlerde, istenen miktarlarda ve
istenen ¢esitlerde partiler olarak Aydin Biiyiiksehir Belediyesi Sosyal Hizmetler Dairesi
Bagkanligi, Asevleri Sube Mudiirligii Yemek Fabrikasina teslim edilip istiflenecektir. Mal
teslimatinin gecikmesi nedeniyle alinan diizeltici kararlarin masraflar1 yiiklenici firmaya ait
olacaktir.

e Istenilen Fiziksel, duyusal, Mikrobiyolojik sartlara uymayan malzeme Aydin Biiyiiksehir
Belediyesi Asevleri Sube Midiirliigiiniin Yetkili Personeli Tarafindan geri gonderilecek,
yenisi 1 giin i¢inde en ge¢ saat sabah 10.00 da teslim edilecek, istiflenecektir.

e Teknik sartnamedeki sartlara ve siparis verilen zamana uygun olarak mal teslim edilmedigi
takdirde, yiikleniciye ihale dokiimaninda belirtilen cezalar uygulanir.

9. OZELLIKLER

9.1. BEYAZ PEYNIR

Hammaddenin peynir mayasi kullanilarak pihtilastirilmasi ile elde edilen telemenin, teknigine
uygun olarak islenmesiyle tiretilen, kiiltiirlii, olgunlastirilmamis, salamurali peynir olacaktir.
Almacak olan Beyaz peynir Tiirk Gida Kodeksinin ilgili tiim tebliglerine uygun olarak
tiretilecek, paketlenecek ve depolanmasi saglanacaktir.

Idare tiim islem basamaklarinda gerekirse denetim yapabilecek, yiiklenici firma islem
basamaklarindaki CCP noktalarina dikkat etmek ve diger teknik 6zelliklere uygun iiretim
yapmak zorundadir. Tiim Basamaklarda; Tiirk gida Kodeksinin ilgili boliimlerine uygun
tiretim yapilacaktir.

-Beyaz Peynirler Inek siitiinden yapilacaktir.

-Peynire islenecek siit taze olmali ve i¢inde yabanci madde bulunmamalidir. Siitte kesinlikle
antibiyotik ve koruyucu maddeler bulunmamalidir.

— Stitlin mastitisli olmamasi ve bakteri igerigi yliksek olmamasi gerekmektedir.

-Idare Tarafindan Istenilen beyaz peynir yag orani: min.%18 olmalidir.

-Peynir kaliplar1 pargalanmamuis, birbirine bitisik olmalidir.

-Peynirler; 18 kg lik ‘Gidayla uyumlu malzemeden’ kaplarda-tenekelerde % 10 bome
salamuraya dolumu yapilacaktir.

-Peynir igerisindeki tuz oranmi Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

-Idarenin istegine gore salamuranin tuz derecesi azaltilabilir.

-Ambalajlama iglemi biten peynir olgunlagsmanin saglanmasi amaciyla 3-4°C lik soguk hava
depolarinda depolanacaktir.

-Sevk edilecek iirtin taze olmalidir ' En fazla 1 giinliikk ' Sevkiyati yapilacak iiriiniin soguk
zincirinin kirilmamasi gereklidir. Frigofirik araclarla Max.4°C de sevkiyat yapilacaktir.

-Uriin NET miktan: {izerinden alinacaktir, kap icerisindeki salamura suyu net miktar icine
dahil edilmeyecektir.

-Peynir kaplarinin digina etiket bilgileri eksiksiz olarak basilmis olacaktir bunlar;

Gida Maddesinin adi, nevi

Net Miktari,

Firma ad1 ve adresi, tiretildigi yer, paketleme tarihi, raf 6mrii

Muhafaza sartlari,

Parti Seri No, son kullanma tarihi, {iretim tarihi
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* Uretim izin tarihi ve nosu

-Etiket bilgileri olmayan ya da eksik olan parti kesinlikle kabul edilmeyecektir.

-Beyaz peynirde hi¢bir katki maddesi, bitkisel yag, nisasta ve nisastali maddeler
bulunmayacaktir.

9.2. COKELEK

Inek siitiinden iiretilmis olmalidir. Kendine has koku ve tatta olmalidir. Tuz ilave edilmemis
olmalidir. Tiirk gida kodeksine uygun olarak imal edilmis olmalidir. Kétii tat, kotii koku, kif,
mantar, bakteri vb. igermemelidir. Ambalajlarda bombaj, delik, yirtik olmamalidir. Ambalaj
tizerinde iretici firmamin adi, iiretim tarihi, son kullanma tarihi, seri numarasi olmalidir.
Nakliye sirasinda soguk zincir bozulmamalidir.

9.3. KASAR PEYNIRI

Kendine has tadi, rengi kokusu olacak kesitleri diiz, piiriizsiiz ve homojen bir yapida
kumumsu ve kaba olmayan ufalanmayan, fazla sert veya fazla yumusak olmayan yapida
olacaktir. Kabugu temiz parlak olacak. Kesitin renk ve goriintisii ise parlak, homojen
goriiniiste olacaktir. Tiirk Gida Kodeksine uygun olacaktir. Imal ve Son kullanma tarihi,
ozellikleri, yapime1 firmanin adi, adresi varsa tescilli markasi, agirlig1 agik ve okunur olarak
yazili olacaktir. Etiket bilgileri tam ve eksiksiz olacaktir. 1 veya 2 kg.lik paketler halinde
getirilecektir. Birinci kalitede olacak su miktar1 agirlikca en ¢ok %45, tuz miktar1 kuru
maddede en ¢ok % 3 olacaktir. Kiiflii, kotii kokulu, eksimis ve son kullanma tarihi gegcmis
kasar peynirlerin kabulii yapilmayacaktir. Kesinlikle katki maddesi ihtiva etmeyecektir.

9.4. SUT

Siit Yag1 en az %1,5 olan UHT siit olacaktir. Siitiin rengi, kokusu, tadi, kivami ve goriintiisii
dogal olacak, asitlik derecesi, yogunluk, siit yag1 ve yagsiz kuru madde orami Tiirk gida
kodeksinin ilgili tebligine uygun olacaktir. 1 litrelik tetra ambalajlarda olacaktir. Uretim ve
son kullanma tarihleri, parti-seri nosu, tiretici firmanin adi-adresi eksiksiz sekilde {izerlerinde
olacak.

9.5. TEREYAGI

Agirlikca en az %80, en fazla %90 oraninda siit yagi, en fazla %2 oraninda yagsiz siit kuru
maddesi ve en fazla %16 oraninda su igerigine sahip, vakumlanmis Tiirk gida Kodeksine
Uygun, kendine has tat, koku, goriinlim ve yapida olmalidir. Vakumu bozulmus, kiiflenmis,
erimis, renk degistirmis tereyaglari kabul edilmeyecektir. 1 kg lik ambalajlarda alinacaktir.
SKT den 6nce bozulan yaglar iade edilecektir. Etiket Bilgileri Eksiksiz olarak iizerinde
yazacaktir.(Ambalaj lizerinde tiretici firmanin adi, tiretim tarihi, son kullanma tarihi, seri
numarasi olmalidir.)

9.6. YOGURT(10 kg Kova)

Uriin Pastorize inek siitii ve yogurt kiiltiiriinden iiretilmelidir. Yogurda islenecek siit taze
olmali ve iginde yabanci madde bulunmamalidir. Siitte kesinlikle antibiyotik ve koruyucu
maddeler bulunmamalidir. Tiim islem basamaklar1 Tiirk Gida Kodeksi Fermente siit {irtinleri
tebligine uygun iretilmis olacaktir. Yogurtlarin rengi, tadi, kokusu, kivami, dogal goriiniiste
olmalidir. Taze Yogurdun siit yagi orani min. %1,5 oraninda olmalidir. Yogurtlar kirlenmis,
iyi fermente olmamus, kiiflenmis, acimis ve kivami bozuk olmamalidir. Iginde kivam artirica
herhangi bir koyulastirici ya da katki maddesi olmamalidir. Yogurtlarin delinmemis,
bozulmamis ambalaj i¢ginde bulunmasi gerekir. Yogurtlar, gidayla uyumlu PP, Polietilen veya
PS kaplarda olacak. Yogurt kaplar1 temiz olacak, Kaplarin agzi tiiziikk kapsamina uygun olarak
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kapatilmis olmalidir. Uriin; 10(on) kg’lik ambalajlarda olmalidir. Net Agirlik iizerinden alim
yapilacaktir. Yogurdun tiim tiretim basamaklari, yag orani, tuz orani, Yagsiz kuru madde
miktari, mikrobiyolojik kriterler, duyusal fiziksel kimyasal 6zellikler, Rutubet miktari, titre
edilebilir asitlik, PH degeri, ambalajlama, etiketleme, depolama ve sevkiyati Tiirk Gida
kodeksinin ilgili tiim boliimlerine uygun olacaktir. Tiim sorumluluk yiikleniciye aittir. Yogurt
kaplarinin digina etiket bilgileri eksiksiz olarak basilmis olacaktir bunlar;

* (Gida Maddesinin adi, nevi

Net Miktari,

Firma ad1 ve adresi, iiretildigi yer, paketleme tarihi, raf 6mrii

Muhafaza sartlari,

Parti Seri No, son kullanma tarihi, tiretim tarihi

Uretim izin tarihi ve nosu
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10. GENEL OZELLIKLER

e Malzemeler, istenen zamanlarda istenen miktarlarda Aydin il smmirlarn icerisinde ve
idarenin istedigi yere birakilacaktir. En ge¢ Saat: 10.00 da teslim edilecektir.

e Alinacak tiim mal net miktar1 {izerinden alinacaktir.

e Mallarin yiiklenici firma tarafindan sevkiyati ve istiflenmesi yapilacaktir. Yiiklenici
ekstra bir iicret talep etmeyecektir.

e Teknik sartnamedeki sartlara uygun olmayan ve siparis verilen zamana uygun mal teslim
edilmedigi takdirde, yiikleniciye ihale dokiimanin da belirtilen cezalar uygulanir.

e [stenilen Fiziksel, duyusal, Mikrobiyolojik sartlara uymayan malzeme Aydin Biiyiiksehir
Belediyesi Asevleri Sube Miidiirliigtiniin Yetkili Personeli Tarafindan geri gonderilecek,
yenisi 1 giin icinde en geg saat 10.00 da teslim edilecektir.

Gidalarin tasinmasi ve depolanmasi ile ilgili teknik ve hijyenik kurallar asagidaki gibi

olmahdir.

e (Gida maddeleri depolama ve tagima esnasinda her tiirlii dis etkenden zarar gormeyecek,
bozulmayacak sekilde korunmalidir.

e Tasima ara¢ ve gereglerinde kullanilan alet ve ekipman ve malzemeler temiz, saglam ve
hijyenik, amacina uygun olmalidir.

e Depolama liriinlerin ambalaj ve etiketlerinin zarar gormesi 6nlenmeli, tiriin ve ambalajin
ozelligine gore istif yapilmalidir.

e (Gida maddeleri birbirinin 6zelligini bozmayacak sekilde tasinmali ve depolanmalidir.

e Depolar ve tasima araglar {irlin 6zelligi g6z 6niine alinarak ayarlanmali, soguk zincir
bozulmamalidir.

e Gida maddeleri ve toksik maddeler ile birlikte depolanmamali ve tasinmamalidir.

e Burada belirtilmeyen diger konular Tiirkk Gida Kodeksinin ilgili boliimlerine uygun
olacaktir. Yeni ¢ikacak teblig, kanun ve tiiziik eklerini de kapsayacaktir.

HAZIRLAYANLAR




