AYDIN EFELER GENCLIiK KAMPI YEMEK HiZMETI TEKNiK SARTNAMESI

Bu sartname; {1 Miidiirliigiimiiz biinyesinde Aydin Efeler Genglik Kampinda verilecek
yemek hizmetinin piyasadan alim isidir.

KONU KAPSAM VE iSLETME YERI

Genglik ve Spor Aydin I Midiirliigiine bagli Efeler Genglik Kampinda, kamp yapan
kafilenin ihtiyaglarim kargilamak iizere tabildot usulii yemek hizmeti yapilacaktir.

KONU

Toplam 206 kisilik 28 donem boyunca, Kurumun tahsis edecegi bolimii kulla.nmak.
suretiyle firma tarafindan kamp dénemleri boyunca tabildot usulii yemek hizmeti verilmesi
isidir.

Kapma katilacak ve yemek hizmetinden faydalanacak kampei sayilar1 farklilik
gosterebilmektedir. Bu nedenle ddemeler kampta tutulan puantajlara gore yapilacaktir.

a) Yemek saatleri;

Sabah Kahvaltisi (08.00-09.30)
Ogle Yemegi (12.30-13.30)
Ara Ogiin ( 15.30-16.30)
Aksam Yemegi (18.00-19.30)

b) Kamp Donemleri:

Teknik sartnamenin ekinde yer alan Kamp Donemleri tablosuna gore
gerceklestirilecektir.

YEMEK MENUSU

Teknik sartnamenin ekinde yer alan Yemek Meniisii tablolarina gére yemek hizmeti
alinacaktir.

MADDE 1- GOREV VE YUKUMLULUKLER;

1) Firma EK-6 de belirtilen yemek yiyecek kisi sayisina gore yemegi Genglik ve Spor
Aydin Il Midiirliigiine bagh Efeler Genglik Kampinda bulunan mutfakta hazirlayip
kamp yemekhanesinde hizmete sunacaktir.

2) Firma yemek hizmetlerini aksamadan yiiriitiilmesi i¢in yeterli sayida sigortali eleman
bulunduracaktir.

3) Kamp Miudurliigt firmaya bir giin 6nceden haber vermek kaydi ile yemek saatlerinde
ve yemek meniisinde (ayni besin gruplarindan olmak kaydiyla) degisiklik
yapabilecektir.

4) Firma yemek meniisiinde Kamp Miidiirliiglintiin izni olmadan herhangi bir degisiklik
yapmayacaktir.

5) Bulasiklarin yikanmasi isini ve yemekhanenin temizligini firma yapacaktir.
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6) Mutfak ve yemekhane daima temiz bulundurulacak, her giin mutfak yemekhane y'emek
servis alani genel temizlik yapilacak, servis baslamadan 6nce temizlik kqntrol edilecek
yerler ve duvar fayanslari gerekli temizlik malzemeleri ile temizlenecektir.

7) Yemekler yemek servis saatinde sunuma hazir sekilde olacaktir. . .

8) Yemek saati boyunca kisi bast bir (1) adet 200 ml pet bardak su Verllecektlr'. .

9) Kahvalt ve yemek saatleri boyunca karton bardakta yapilacak olan ¢ay servisi firmanin
getirecegi cay kazani ile yapilacaktir. .

10) Firma cay servisi boyunca yeterli miktarda tek kullanimlik paketli seker bulundurmak
zorundadir.

11) Yemek servis alaninda, masalarin tizerinde onceden dagitilmis tek kullanlmllk olacak
sekilde yemek servisi boyunca yeterli miktarda baharat (pul biber, karabiber, tuz)
bulundurulacak.

12) Yemek servisi boyunca agizlari kapali cam sisede nar eksisi, limon suyu ve sizma
zeytinyag: bulundurulacak. Siselerin {izerinde soslarin isimleri yazili olacaktir. Yemek
dagitimi esnasinda yemek alan kisi isterse yemek dagitimin yapan personel tarafindan
soslama isi yapilabilecektir.

13) Yemek servisi boyunca kisi sayisina karsilik gelecek catal, kasik, tabildot ve bigak
bulundurulacak.

14) Servis aninda hijyen kosullarina uyulacak; servis sunum personeli eldiven, bone kolluk,
maske takilacaktir.

15) Yemeklerde kullanilacak her tiirlii gida maddesi kaliteli ve birinci simf malzeme
olacaktir.

16) Yemeklerin self servis tezgahlarda servis edilmesi firmaya aittir.

17) Kullanilan i¢gme suyunu, gazi ve LPG’yi firma temin edecektir.

18) Firma kamp siiresi boyunca Kamp Miidiirliigiiniin uygun gérdiigii alanlarda sebil ile
igme suyu servisi yapacaktir.

19) Firma temizlik, bulasik ve servis hizmetindeki personel sayisini, isimlerini ve HES
kodlarini ise baslarken Kuruma bildirecektir.

20) Firma personelinin personel hijyen belgeleri bulunmalidir. Ise baslamadan &nce bu
belgeleri Kamp Miidiirliigiine teslim etmelidir.

21) Segilen firma, yemek yapim isini bir baska firma ve 3.sahislara devredemez.

22) Firma personeli tek tip onliik giyecektir.

23) Sunum alaninda gerektiginde kullanilmak tizere ¢alisir vaziyette hassas tarti stirekli
hazir bulundurulacaktir.

24) Yemekhanenin kullanilmasi sirasinda, Covid-19 ile miicadele tedbirleri kapsaminda
gerekli havalandirma ve oturma diizenleri masalar arasinda en az 2 metre mesafe olacak
sekilde planlanacaktir. Masalar numaralandirilacak ve kisilerin her 6gtinde ayn1 masada
oturmasi saglanacaktir.

25)Her yemekten 300 gr, kahvaltiliklardan servis miktar1 kadar giinliik yemeklerden
numuneler almacak ve bu numuneler herhangi bir sorun olmasi durumunda Il
Midiirliigii tarafindan ilgili mevzuat hiikiimleri uyarinca incelettirilecektir. 1l
Midiirliigii kendi numunelerini ayri alacak, firma kendi numunesini ayr1 alacaktir.
Alinan numuneler buzdolabinda uygun sicaklikta muhafaza edilmek kaydi ile 72 saat
muhafaza edilecektir.

26) Yemek servisinde kullanilacak tabak, catal, kasik, tuz, biber gibi tiim malzemelerin tek
kullanimlik olmasi saglanacaktir. igme sularinin da tek kullanimlik (Bardak su) olmasi
saglanacaktir. Ekmekler ise roll ekmek seklinde paketli olarak saglanacaktir.

27)Kahvaltiliklar ve yemekler servis personeli tarafindan tabildotlara doldurularak
benmarinin tstiinden kisilere verilecektir.

28) Yemek dagitiminda sosyal mesafeye uygun dagitim yapilacaktir.



29) Kullamilan tiim gida maddeleriyle gida ile temasta bulunan madde ve malzemeler Tarim
ve Koy Isleri Bakanhg: Tiirk Gida Kodeksine uygun olacaktir.

30) Uzerinde son kullanma tarihini belirtme imkani olmayan gida maddeleri (sebze vb)
bayatlamamis, bozulmamis ve ozelligini kaybetmemis sekilde kampta kalan kisilerin
hizmetine sunulacaktir.

31) Firma tarafindan kullanilan alanlarin her 6giin oncesinde ve sonrasinda temizligi itina
ile saglanmalidir.

32) isletmede ¢aligan tim personelin el, viicut ve genel temizliklerine dikkat etmeleri
saglanacak, firmanin ve personelin kullandig1 lavabolar temiz tutulacak, bu boéliimlerde
sivi sabun, dezenfektan, tuvalet kagidi, tek kullanimlik kagit havlu siirekli olarak
bulundurulacaktir.

33) Firma kullandig1 malzemeleri bakimli ve temiz tutmaya mecburdur.

34) Mutfak ve sunum alaninda yeteri kadar madeni veya plastik kapakli el temasi olmadan
ayaktan basmali ¢6p kaplari bulundurulacaktir.

35) Yemek hazirlama, pisirme, servis ve saklamada kullanilan ekipmanlarin paslanmaz
celik, tek kullanimlik malzemelerin tabildotun kopiik, bardaklarin karton bardak olmasi
gerekmektedir.

36) Tiim malzemeler saglam ve temiz olmalidir.

37) Peynir siyah zeytin, yesil zeytin vb. tirtinleri kahvaltilik iiriinler belirtilen gramajlarda
kapali kutu veya ambalaj igerisinde belirtilen kisi say1s1 kadar hazir bulundurulacaktir.

38)Kamp alaninda her tiirlii alkollii igki, keyif verici madde vb. bulundurulmast,
kullanilmas1, kullanilmasina miisaade edilmesi, isletme yerine alkollii gelinmesi halinde
sozlesme bildirimsiz fesih edilecektir.

39) Firma personeli kamp gorevlileri ve dgrenciler ile iffet, edep, ahlak, orf ve adete aykiri
iletisim kurulmaz. Kurulmas: halinde sézlesme bildirimsiz fesih edilecektir. Ayrica
sozlesmede belirtilen cezai hitkiimler uygulanir.

40) Firma sartnameni ekinde yer alan Ek — 6 tablosundaki tarihlere gore kisi sayilarini
dikkate alarak yemek ve ara Ogiinleri zamamnda eksiksiz sunumu hazirlamakla
yiikiimlidir. 11 Mudirligi yemek ve ara 6giin hizmeti verilecek Kkisi sayisinda
degisiklik (artis veya azalma) oldugu takdirde firmaya 1 (bir) giin 5nceden bildirecektir.
Firma bildirilen sayiya gére yemek ara 6giin hizmetini eksiksiz saglamay1 kabul ve
taahhit eder.

41) Her giin i¢in yemek hizmeti verilen kisi sayisinin gosterildigi puantaj diizenlenecektir.
Diizenlenen puantaj iki niisha hazirlanacak her 6giin sonunda Kamp Miidiirii ve firma
}./.etkilisi tarafindan imzalanacaktir.

42) Odeme her giin i¢in tutulan puantajlara gore yapilacaktir. Puantajlarda yemek yiyen kisi
sayist, Ek-6 de belirtilen kisi sayisindan az olmasi halinde, eksik yemek yiyen Kisi say1s1
kadar eksik 6deme yapilacaktir.

43)Kamp doneminin bir veya birkaginin iptal edilmesi veya kampgilarin gelememesi
halinde, gergeklestirilemeyen kamp dénemlerinin igin 6deme yapilmayacaktir.

44) Tim driinler Turk Gida Kodeksine uygun ve iilke genelinde taninmis markalardan
olacaktir. Uretici firmamn < T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim Izni>> belgesi olmalidir.

45)Firma, ambalaji agildiginda kullanima uygun olmayan, hatali, bozuk oldugu tespit
edilen {iriinii, yenileri ile iicretsiz olarak degistirecektir.

46) Ekte sunulan Saglik Bakanliginin diizenledigi Covid-19 Yeme Igme Yerleri kurallarina
uygun yemek servisi planlamasi yapilacaktir.
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MADDE 2- GIDA MADDELERI EVSAFI;

1)-Kirmiz1 Et

Etler kesilip yiiziildiikten ve soguk hava deposunda en az 24 saat dinlendirildikten sonra
soguklugunu muhafaza ederek soguk hava tertibatli araglarla kuruma ulagtirilacak, soguk hava
tertibatli aracin i¢ sicakligi 0°C - 4°C arasinda olacaktir. Etin i 1sis1 10°C derecenin iizerinde
olmayacaktir. Yiiriirlikte olan mevzuata (kanun, yonetmelik, kodeks vb.) uygun sekilde
kesilmis ve damgalanmig olacaktir. Dondurulmus et alinmayacaktir. Sakatatlar, i¢ yaglar ve diz
kapagindan asag1 kisimlar et yerine sayillmayacaktir. Govdenin dis kisimlar1 az yag tabakasi ile
ortiilii olacaktir. Genelde etler yagsiz olacaktir (Yag oram % °5 i gegmemelidir). Sigir govde
etleri kan, pislik (digki, sindirim organi muhteviyati vb.), toprak, camur ve yabanci maddelerle
kirlenmis olmayacaktir. Etlerin goriiniisii glizel, temiz ve kendine has kokusu olacaktir. Sigir
gévde etlerinde, et ve yag renginde deisme, yesilimtirak, mavi, kahverengi, siyah renk
olusumu lekeleri, renkte matlasma (donuklagsma) et yiizeyinde yapigkan siimiiksii ifrazat
olusumu goriilmeyecektir. Etler hormonlu olmayacak, bagka hicbir hayvan eti ile
karistirlmayacaktir. Mengei itibariyle ithal et kesinlikle kabul edilmeyecektir. Kullanilan dana
eti erkek dana eti olacak, disi hayvan (dogum yapmis vb.) eti olmayacak. [dare etlerde istedigi
gramajlar1 belirleyecek ve istenen gramaj disinda gelen etleri iade edebilecek veya ugradig
maddi ve manevi zarari yiiklenici firmadan alacaktir. Tartim esnasinda kurumun talepte
bulundugu et miktarin az gelen et en az 3 saat igerisinde kuruma tekrardan teslim edilecektir.
idarece uygun gordiigii an ve siklikta tiriinlerin Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanhgina bagli
akredite olmus il Kontrol laboratuarinda tiim tahlillerin yapilmasim isteyecektir. Bununla ilgili
tiim analiz ve tagima masraflar yiikleniciye ait olacaktir. Bu sartlara ve yliriirliikte olan
mevzuata ( kanun, yonetmelik, kodeks vb. ) iiriin uygun bulunmadig: takdirde tirtin iade edilir
ve idare kaybettigi maddi ve manevi zararin biittiniinii ytiklenici firmadan alir.

2)-Kanath Eti

Tiim tiriinlerdeki agirliklar tiim yaglarindan temizlendikten sonra gegerlidir. Talepte bulunulan
iiriinler icerisinde etin yenilmeyen kisimlar1 bulunmayacaktir. Uriinlerde kan, pislik (diski,
sindirim organ1 muhteviyati gibi), toprak, gamur ve yabanci maddelerle kirlenmis olmayacaktir.
Uriinlerde kiiflii tat ve koku, diski ve pislik kokusu, ¢iiriime ve kokusma kokusu vb. higbir tat
ve koku, bulunmayacaktir. Tat ve kokuda agirlasma ve oksidatif acilasma olmayacaktr.
Uriinlerde derin ve yiizeysel kokusma, kiikiirtlii ve amonyakli kokusma olmayacaktir. Uriinler
hastalikli, zayif, iyi gelismemis, eti ve derisi dogal renginden farkli olmamalidur. Uriinler
entegre tesislerinde kesilmis olacaktir. Kesime alinan tavuklarin yetistirildigi mahalde 1(bir)
aydan beri Tavuk Kolerasi, Tavuk Vebasi, Tavuk Cigegi, Tavuk Tifosu, Salmonellose,
Tuberculose ve Kuduz gibi salgin hastaliklarin gériilmemis olacaktir. Idarece uygun gordiigii
an ve siklikta iiriinlerin Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligina bagh akredite olmus i Kontrol
laboratuarinda tiim tahlillerin yapilmasini isteyecektir. Bununla ilgili tim analiz ve tagima
masraflar yiikleniciye ait olacaktir. Burada belirtilmeyen hususlarda ve yiiriirlikte olan
mevzuatin (kanun, yonetmelik, kodeks vb.) hiikiimleri gegerli olacaktir. Kendi ambalajinda
teslim dilecektir. Uriiniin tasindigi arag, et tasimaya uygun saglikli 6zellikte sogutmali
olacaktir. Idare bu sartnameye uygun olarak tavuk etinin seklini (derili-derisiz, filetolu-
filetosuz, kemikli- kemiksiz vb.) ve gramajin1 degistirerek talep edebilir.



3)-Kuru Gidalar: Piring, bulgur, nohut, mercimek, kuru fasulye gibi kuru gida maddeleri;
temiz, bityeniksiz, kiifsiiz, kokusuz, boceksiz normal irilik ve dolgunlukta olacak, kolay pisecek
ve lezzetli olacaktir. Icerisinde tas, toprak, kum gibi yabanci maddeler bulunmayacaktir. Gida
Maddeleri Tiiziigiine, Belediye ve Hifzisthha Kurallarma uygun olacaktir. Bu ozelligi
tasimayan kuru gida maddeleri kullanilmayacaktir.

4)-Sebzeler: Mevsimine gore; taze (1spanak v.b.sebzeler harig), olgun ve normal biiytikliikte
olacak; ezik, ¢iiriik, kiiflt, kurtlu, ¢amurlu, burugsmus, sararmis, kartlasmis olmayacak, Gida
Maddeleri Tiiziigii ile Belediye ve Hifzisthha Kurallarina uygun ve 1. kalite olacak, aksi
takdirde kullanilmasina miisaade edilmeyecektir. Depolama esnasinda tahta kasa
kullanilmayacaktir.

5)-Meyveler: Mevsimine gore; taze, olgun ve normal biiyiikliikte, tatli, lezzetli ve renk olarak
uygun renkte olacak; Ciirik, kurtlu, kiiflii, ezik, eksi, buruk, normalden daha yumusak veya
sert, kurumus, burusmus, kirli, camurlu, lekeli, kelek veya ham olmayacak (standart ve birinci
kalite olacak), Gida Maddeleri Tiiziigii ile Belediye ve Hifzisthha Kurallarina uygun olacak,
belirtilen dzellikleri tasimayanlarin servis yapilmasina izin verilmeyecektir.

6)-Tatlilar ve Kompostolar: Hamur isleri, siitlii mamuller, meyve kompostolari, asure,
dondurma, cezerye, helva (un, irmik ve tahin helvasi v.s.) gibi tatlilar; mamul olarak satin
alinacag gibi iiretimi yiiklenici tarafindan da yapilabilir. Her iki halde de uygun tat, kivam,
taze, standart ve 1. kalite olacaktir. Tatli ve kompostolarda, tatlandirici olarak sadece toz seker
kullanilacak suni tatlandiricilar ve glikoz kullamlmayacaktir. Aym sekilde siitlii tatlilarm
iiretiminde de sadece dogal siit kullanilacaktir.

7)-Yogurt ve Ayran: Eksi, sulu ve bozuk olmayacak, (TSE' i, vakumlu ve en iyi kalitede
olacak) yogurt ve ayranin kalitesi, kontrol teskilatinca belirlenecektir.

8)-Mesrubatlar: Meyve sular1, gazoz ve kolalar; piyasada imaline resmen miisaade edilmis ve
TSE' li olacak ayrica, soguk olarak servis yapilacaktir. Meyve suyu Meyve oranlari %25-99
olacaktir.

9)-Salatalar ve Tursular: Mevsim salatalarinda kullanilacak domates, aysberg, turp, havug vs.
en iyi kalitede olacak ve ¢ok temiz yikanacaktir. Salatalara konacak zeytinyag ise 1. kalitede,
TSE' li olacak ve evsafi, kalite ve markas1 kontrol teskilatinca belirlenecektir. Salatalarda suni
limon yada limon tuzu vb. kullanilmayacak, taze ve sulu limon kullanilacaktir.

Tursular kaliteli ve TSE' li olacak, suyu berrak olup, ¢ok tuzlu olmayacak, Gida Maddeleri
Tiizigii ile Belediye ve Hifzisthha Kurallarina uygun olacak (salatalik turgusu 1 numara
olacak), aksi takdirde servis yapilmasina izin verilmeyecektir.

10)-Yaglar: Yemek, tatli ve salatalarda kullanilan sivi yaglar zeytinyagi veya en kaliteli ay
¢icek yagi olacaktir. Yemegin 6zelligine goére zorunlu hallerde margarin veya tereyagl
kullanilacaktir. Kullanilan sivi yaglar ve margarin TSE'li olacak, kalitesiz ve bozuk yaglar
kullanilmayacaktir. Gerektiginde yag evsafi, kalite ve markasi kontrol teskilatinca
belirlenecektir.

11)-Salcalar: Yemeklerde kullanilan salga, domates salgasi olacak, imalatgisi, mensgei ve
kullanim siiresi belirlenmis, orijinal ambalajlarda ve TSE'li olacak, Gida Maddeleri Tiiziigii ile
Belediye ve Hifzisthha Kurallarma uygun olacak, gerektiginde salga evsafi, kalite ve markasi
kontrol teskilatinca belirlenecektir.
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12)-Dondurulmus Uriinler: 10 kilogramlik posetlerde, —18 derece (asgari) 1sida frigo firik
arabalarda getirilmek ve ayn 1sida muhafaza edilmek kosulu ile sadece kullanimina izin verilen
belli iirtinlerden olusacaktir. Bu driinlerden; ¢oziilmiis, yar ¢6ziilmiig, hava almis veya
bozulmus iiriinlerin kullanimina izin verilmeyecektir. Ayrica; orijinal ambalajlarda ve TSE'li
olacak, Gida Maddeleri Tizigi ile Belediye ve Hifzisithha Kurallarina uygun olacak,
gerektiginde iiriin evsafi, kalite ve markasi kontrol teskilatinca belirlenecektir.

13)-Peynirler: Beyaz peynir az yagh olacak ve piyasada imaline resmen miisaade edilmis ve
TSE' li, idare tarafindan uygun bulunmus olacaktir. Kasar peynir piyasada imaline resmen
miisaade edilmis ve TSE' li idare tarafindan uygun bulunmus, Taze kasar peyniri agik sari
renkte, homojen yapida, siit kokulu, kolay dilimlenebilir ve az tuzlu olacaktir.

14)- Zeytinler: Etinin diri olmasi, renginin canli olmas, etinin cekirdeginden kolay ayrilmasi
yenildiginde tazelik hissi birakmasi gerekmektedir. Piyasada imaline resmen miisaade edilmis
ve TSE' i idare tarafindan uygun bulunmus olacaktir. Boyutlar 201-230 kalibre olup siyat
zeytinler gemlik zeytin, yesil zeytinler ise kirma zeytin olacaktir.

15)- Sucuk-Salam-Sosis-Dana Jambon vb iiriinler: Piyasada imaline resmen miisaade
edilmis ve TSE' li idare tarafindan uygun bulunmus olacaktir. % 100 dana eti olacak ve Tiirkiye
capinda taninan bir {irtin olacak.

16)- Yumurta: Yumurtamn sekli muntazam olmali, girintili ¢ikintili piirtizler olmamalidir.
Kabukta catlak, pislik, kan lekesi bulunmamalidir. Yumurtalar yikanmamig olmal, tizerindeki
parlak cilali kisim kaybolmamalidir. Hava boslugu yiiksekligi en ¢ok 2 mm. gegmemelidir.
Kirildig1 zaman kendine has tazelik, koku ve tad1 haiz olmalidir. Tabaga kirildiginda sarisi
kubbeli, rengi parlak olmali, parmakla basildiginda hemen dagilmamalidir. Ortalama olarak bir
yumurta agirh@ 63 gr. (L Boy) az olmamalidir.

17)-Ekmekler:
a) Ekmekler tam bugday roll ekmegi olacaktur.
b) Imalatinda eksi maya kullanilmamus, pres maya kullanilmis olacaktir.

¢) Ekmekler, Gida maddeleri Tiiziigii ve Belediye Gida Maddeleri Nizamnamesindeki evsafta
olacaktir.

d) Ekmeklerin teslimi plastik kasalar igerisinde tuzlu ve kepekli olacaktir.
e) Ekmeklerin tizeri paket kagidi veya seffaf naylonla kapatilacaktir.

f) Ekmeklerin konuldugu plastik kasalar temiz olacaktir. Kirik, catlak, yagh, camurlu, kirli
kasalara ekmek konulmayacaktir.

18)- Manti: Makine mantis1 degil elde hazirlanmis manti kullanilacaktir. Kullanilan manti agza

yapismayacak ve % 100 dana etinden {iretilmis olacak. Idare tarafindan uygun bulunmus
olacaktir.

19)- Déner: %100 dana etinden yapilacak olup, firma personeli tarafindan yapilarak veya
pismemis sekilde hazir olarak alimip kamp mutfaginda pisirilerek servis edilecektir. Hazir
olarak alinan iirtiniin faturast ve %100 dana eti olduguna dair belge Kamp Miudiirliigiine teslim
edilecektir.
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20) Dondurma: Dondurma iiretiminde kullanilan siit, en az pastdrizasyon veya pastdrizasyona
es deger bir 1s1l islem gdrmis olmali ve “Tiirk Gida Kodeksi - Cig Siit ve Isil Islem Gormiis
feme Siitleri Tebligi” nde belirtilen sartlara uygun olmalidir. Kendine has tadi ve kokusu
olmalidir. Erimis olan dondurmalar tekrar dondurulmamali, kutusu ezilmis hasar gdrmis
{iriinler servise ¢ikarilmamalidir. Uriin Tiirkiye genelinde tamnmig markalardan olmalidir. 105-
130 ml lik kaselerde kapal kutu seklinde servis edilmelidir.

21) Kuru Meyve: Ciiriik, kurtlu, kiiflii, ezik, eksi, buruk, normalden daha yumusak veya sert,
kurumus, burusmus, kirli, camurlu, lekeli, kelek veya ham olmayacak (standart ve birinci kalite
olacak), Gida Maddeleri Tiiziigii ile Belediye ve Hifzisthha Kurallarina uygun olacak, belirtilen
ozellikleri tasimayanlarin servis yapilmasina izin verilmeyecektir. Cesitleri her giin degismek
kaydiyla kuru incir, kuru kayisi, kuru tiziim olacaktir.

22) Kuruyemis: Uriinler Tiirk Gida Kodeksine uygun sekilde olacaktir. Meniide belirtilen
giinlerde 50 gr. paketli sekilde ¢ig badem, findik veya ceviz gesitlerinden herhangi biri servis
edilecektir. Uriinler biitiinltigiinii korumus olmali, pargalanmig veya kirilmis olmamalidir.

23) Meyve Suyu: Meyve suyu kutusu neme ve dis etkilere koruma ozelliginde 151k oksijen ve
tat gecirmeyecek sekilde 7 katmandan olusacaktir. Meyve nektari kutusu en az 200 ml olacaktir.
Meyve sulari mekanik islemlerle meyveden elde edilen renk, tat ve koku 6zelliklerini gosteren
{iriinleri icermelidir. Minimum %20 meyve suyu orani bulunmalidir. Meyve suyu kutulari
bombelesmemis, deforme olmamus olacaktir. Ambalaj lizerinde tiriiniin TSE, [SO veya HACCP
belgesine sahip oldugunu gosteren isaretler bulunmalidir. Ambalajlarin iizerinde firma adi,
adresi, net agirhig, tiretim tarihi ve son kullanim tarihi bulunacaktir.

24) Bahk: Kokusuz, pullar parlak, gozler berrak, saydam, gozbebekleri siyah renkte, hafif
kabarik, kornea parlak ve seffaf olmalidir. Solungag kapagi kapal ve koyu kirmizi adale kismi
elastiki ve i¢ organlar1 temizlenmis olmalidir. Solungaglar parlak kirmiz1 renkte, mukoz sivi
meveut olmali, renk degisikligi olmamalidir. Baliklar sogutuculu (frigofirik) ambalajlarda
taginmaly, iiriin 0 ile +4 °C arasinda teslim edilmelidir. Donuk gelen iriinler i¢in tiriin ve arag
sicakligi -18 C olmalidir. Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanhig: tarafindan verilen veteriner
saglik raporu ve dezenfeksiyon belgesi olmalidir, bu belgelerde baligin iiretim tarihi, teslim
tarihi, yiiklenici ismi ve kagesi, adeti, agirlig1, markas: ve bu belgelerin o baliga ait oldugunu
gdsteren seri numarasi yer almalidir. Baliklar mevsiminde temin edilemeyenler harici taze
olmalidir. Deri; kuvvetli parlak, mukoz sivi meveut, renk degisimi olmamus, elastiki olmalidur.
Omurga balik etine sikica tutunmus, ayrilacagi zaman kolayca ayrilabilir olmalidir. Baligin
%68-69 oraninda yenilebilir boliimiiniin olmasi gerekmektedir. Kemiksiz agirhiginin %70-77
arasinda (kemik, yiizgeg vb. disinda) olmasi gerekir. Baliklar sdzlesmeye uygun olarak siparise
gore temizlenmis (pullar1 da alinarak) yada temizlenmemis olarak teslim edilmelidir. Balik
konulan straforlar hijyenik kosullara uygun olmali, tizerleri seffaf naylon veya jelatin ile
kapatilmis olmalidir. Straforlar soguk zincirinin kirllmamasi icin buz kaliplariyla dolu
olacaktir. Uretim tesise giren isletme suyunun alti ayda bir mikrobiyolojik ve kimyasal
analizleri yapilarak sonuglarinin kurulusumuza bildirilmesi istenebilir. Sipariglerin sozlesmeye
uygun olarak adet ya da kg olarak getirilmelidir. Her bir balik adetinin de belirtilen gramajlara
uygun plmasi gerektiginden firmanin bu kosullar1 saglamasi gerekmektedir. Gramaj
farklihigindan kaynaklanan sayi eksiklikleri karsilikli goriisiilerek siparisler eksiksiz teslim
alinacaktir. Taze baliklar buzhane iiriinii olmamalidir. Alinacak tiim balik {irtinleri ulusal marka
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ozelliginde olacak, birinci simif ve kalitede olacak, son kullanma tarihleri tizerlerinde belirtilmis
olacaktir, kabul gérmeyen iirinde israr edilmeyecek, komisyonun Onerecegi iriinil teslim
edecektir.

25)- Uriin Gramajlari ;
e Baklagiller :250 gr. pismis

e Pilav ve makarnalar, mant1 : 200 gr. pigmis

e Borekler : 150 gr. pismis
e (Corbalar : 160-170 gr.
e Hamur Tatlilari : 150 gr./ 3 Adet

e Pelte, Muhallebi, Asure, Siitlag vs.: 130-150 gr./kase

e Meyveler - Mevsimine gore, giinliik taze ve kaliteli olarak
adetli 1 veya 2 Adet (150-200gr)

e Meyve Sulari : 200 ml kutularda meyve orani % 20-99 olacaktir.
e Karpuz-Kavun : 300 gr. (kabuksuz)

e Yogurt : 200 gr.

e Ayran: 200 ml. Kutulu.

e Siit:200 ml kutulu.(Tam yagl siit.)

e Peynirler: Her bir peynir ¢esidi igin 40 gr.

e Domates Salatalik: 100 gr. domates, 50 gr. salatalik

e Piknik Bal-Regel-Findik Kremasi, Tahin Pekmez: 20 gr.
e Tereyagi: 10 gr.

e Zeytin: 30 gr. Siyah veya Yesil

e Sucuk: Pigmis 50 gr.

e Sucuklu Yumurta: Pigmis porsiyon 90-100 gr.

e Menemen: Pigsmis porsiyon 130-150 gr.

e Sosis: Pigmis 60 gr.

e Salam: 50 gr.

e Dana Jambon: 50 gr.

e Kuru pasta porsiyonlari kisi bas1 150 gr olacaktir.

e Soguk sandvi¢ ceyrek ekmek igerisinde 50 gr kasar, 2 dilim
domates, 2 dilim salatalik, 1 yaprak marul olmalidir.

e Dondurma: 105-130 ml kése igerisinde olmalidir.



e Kuru Meyve: Porsiyonlar 60-70 gr olacaktir.

e Kuruyemis: Porsiyonlar 50 gr olacaktir.

e Sebze tavalar- yogurtlu/soslu kizartmalar: Servis porsiyonu 150
gr.

e Patates kizartmasi, kavurmasi, koftesi, piiresi,salatasi: Pismis
porsiyon 150 gr.

26)- Yemekler az tuzlu ve az baharatli olacak, giinliik olarak pisirilerek tazelifine 6zen
gosterilecek, daha once pisirilen bayat, evsaf ve niteligini kaybetmis yemekler kabul
edilmeyecektir.

27)- Yemekte kullanilacak etlerin mensei belli olacak sekilde, Belediye Mezbaha damgali
sakatatsiz veya TSE standardina uygun dana ve kuzu olacak, tavuk etleri de ayni sekilde
piyasadaki TSE Standartlarina uygun olup, veteriner raporlari olacaktir.

28)- Yemekler kaliteli lezzetli ve doyurucu olmakla birlikte en az 2000 kaloriyi ihtiva edecektir.

29)- Ekmekler en yiiksek tam bugday unundan, giinlik ve piskin olacak ve fazla tuzlu
olmayacak, yeteri kadar masalarda bulundurulacaktir.

30)- Sebze ve meyveler taze ve ¢ok temiz yikanmis olacaktir.

31)- Giinlitk monii isimlerini ve kalorilerini gosteren bir yazi ile birlikte her giin yemekhane
girisinde bir stant sergilenecektir.

ETLi YEMEKLERIN BiR PORSIYON iCERIGINDE KULLANILAN ETLERIN
GRAMAJ LIiSTESI

(PISMIS)

1- KOFTELER (DANA KIYMA) 120 GR
2- TAVUKLU YEMEKLER (KEMIKLI) 260 GR
3- TAVUKLU YEMEKLER (KEMiKSiZ) 150 GR
4- DANA PARCA ET YEMEKLERI 120 GR
5- MANTI(MAKTNA DEGIL EL MANTISI) 150 GR
6- BALIK (BALIK) 300 GR
7- ETLi BAKLIYAT YEMEKLERI 80 GR

8- ETLI SEBZE YEMEKLERI 80 GR

9- ET DONER 120 GR

MADDE 4- YUOKUMLULUK

1) Firma, is bu sartnamenin hiikiimlerine uymay, zorunlu hallerde sartnamede yapilacak
degisiklikleri pesinen kabul ve taahhiit eder.
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2)

3)

4)

Firma, kahvalti ve yemek servisini zamaninda hazir bulundurmadi@: takdirde sozlesme
bedelinin her servis saati gecikmesi i¢in sozlesme bedelinin yiizde birine (%1) denk
gelen tutar1 Il Midirligi tarafindan belirlenen resmi kurum hesabina ti¢ (3) is giini
icerisinde yatirmakla yiikiimltiddir.

Firma sozlesme stiresi boyunca kahvalti ve yemek servis saatlerinde sunumu iig 3)
defadan fazla geciktirdigi ve servis baslangig saatinde sunumunu gergeklestirmedigi
takdirde sozlesme il Miidiirligii lehine tek tarafli olarak fesih edilecektir. Fesih halinde
firmanin yatirdig1 teminat firmaya geri verilmeyecek olup resmi kurum hesabina kayit
edilecektir. Firma bu nedenle fesih halinde higbir hak talebinde bulunmamay1 kabul ve
taahhiit eder.

Sozlesmeden dogacak her tiirlii vergi, resim, harg, sigorta iicretleri ile para cezalar1 ve
her tiirlii mali kiilfetler firmaya ait olup, firma bu hususta Kurumdan higbir surette hak
talep edemez.

MADDE 5- CEZALAR VE CESiTLERi

6)

7)

8)
9)

Yazili ihtar cezasini gerektiren haller;

[sletme yerinin tertip diizenine dikkat edilmemesi ve temizligin yapilmamast,

Firma, vekili ve firmada ¢alisan personelin kilik ve kiyafetinin hijyen kogullarina uygun
olmamasi, bunlarin tirnaklarinin pis ve uzun olmasi, sag ve sakallarinin kesilmemesi,
isletmenin faaliyete gecebilmesi i¢in Kurum tarafindan teslim edilen malzeme disinda,
isleticinin getirmesi gereken malzemeyi zamannda getirmemesi,

Kapali kutu veya ambalaj icerisinde bulunmasi gereken malzemenin agikta
bulundurulmasi ve boylece satisa veya hizmete arz edilmesi, ,

Yemek hazirlama, pisirme, servis (kasik, ¢atal, bigak vb.) ve saklamada kullanilan
ekipmanlarin paslanmaz celik ve cam olmamast, kirli, kirik, pasl, ¢atlak, lekeli, koti
kokulu, yirtik, sirr1 dokiilmiis ve uygun olmayan malzemelerle gida iiretimi ve servisinin
yapilmasi, Isletmelerde sozlesme geregi miisaade edilen ve demirbasg olarak verilen
clektrikli aletler diginda izin alinmadan elektrikli alet kullanmasi,

Son kullanma tarihi veya tavsiye edilen tiikketim tarihi (TETT) gecmis gida maddelerinin
satisinin tespit edilmesi,

Corba, yemek ve tatli yapiminda paket et ve tavuk suyu, lezzet verici miks ve harglar
yapay tatlandirici, glikoz surubu ile hazir ¢orba, hazir patates piiresi, hazir kéfte vb.
fastfood tirtinlerinin kullanilmasi,

Sunum alaninda hassas tartinin bulunmamasi,

Yemek gramajlarinin porsiyon miktarlaridan eksik olmasi,

10) Yemek saatinde kisi say1si kadar yemegin hazir bulundurulmamasi.

b)
1)
2)
3)

4)

Para cezasim gerektiren haller;

Satiga sunulan yemek ve gida maddelerinin insan sagligina zarar vermeyecek nitelikte
ozelligini kaybetmesi (tadinda, lezzetinde vb degisme), ayrica yaptirilacak tahlil
peticesinde firmada hazirlanan gidalarda taklit-tagsis yapildiginin tespit edilmest;
Isletme yerinde her tiirlt alkollii icki bulundurulmasi, kullaniimasi, kullanilmasina
miisaade edilmesi, isletme yerine alkollii gelinmesi,

Son kullanma tarihi veya tavsiye edilen tiiketim tarihi (TETT) gecmis gida maddelerini
kullanmaya devam etmesi,

Isletmelerde Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligi Tiirk Gida Kodeksi Et ve Et Uriinleri
Tebligine uygun sekilde Veteriner hekim kontroliinde kesilmis ve mensei belgesi olan



)

c)
)

2)

3)

4)
S)
6)

et ve et iirtinleri kullanilmamast, bu etlerin uygunluk raporlarinin bir rneklerinin her
alimda idareye teslim edilmemesi mengei belli olmayan et, balik ve kanatli hayvan
etlerinin kullanilmasi,

Kuruma verdigi fatura ve belgelerin gergege aykiri olmasi,

Bildirimsiz fesih cezasini gerektiren haller;

Firma sahibinin agir hapis veya 6 aydan fazla hapis veyahut affa ugramis olsalar bile
Devletin sahsiyetine karg1 islenen suglarla, zimmet, ihtilas, irtikap, riigvet, hirsizlik,
dolandiricilik, sahtecilik, inanci kotiiye kullanma, dolanls iflas gibi yiiz kizartic1 veya
seref ve haysiyet kiric1 sugtan veya istimal ve istihlak kacakeiligi harig¢ kagakeilik, resmi
ihale ve alim satimlara fesat karistirma, Devlet sirlarini agiga vurma suglarini islediginin
miifettis raporu ile tespit edilmesi ya da mahkeme karari ile sabit olmasi,

Firma sahibinin, vekilinin veya firma personelinin agir hapis veya 6 aydan fazla hapis
veyahut affa ugramis olsalar bile Devletin sahsiyetine kars islenen suglarla, zimmet,
ihtilas, irtikap, riigvet, hirsizlik, dolandiricilik, sahtecilik, inanci kotiiye kullanma,
dolanli iflas gibi yiiz kizartic1 veya seref ve haysiyet kiric sugtan veya istimal ve istihlak
kacak¢iligi hari¢ kagakeilik, resmi ihale ve alim satimlara fesat karigtirma, Devlet
sirlarini agia vurma suglarini islediginin miifettis raporu ile tespit edilmesi ya da
mahkeme karari ile sabit olmasina ragmen, bunlari ¢alistirmaya devam etmesi,
Isyerinde uyusturucu veya keyif verici madde bulundurmasi, kullanilmasi,
kullanilmasma miisaade edilmesi, kumar oynanmasi, oynatilmasi ve oynayanlara
miisaade edilmesi,

Firmanin sdzlesmenin bitiminden 6nce isletmeyi terk etmesi,

Firmanin, eksik kesin teminatini belirtilen zamanda tamamlamamasi,

Firmanin iflas etmesi, hallerinde, baskaca ihtara gerek kalmadan s6zlesme derhal sona
erdirilir ve kesin teminatin tamami Kuruma irat kaydedilir.

(d) Sézlesmenin fesih olmas1 halinde iki giin igerisinde firmanin kuruma ait hizmet sundugu
alandaki varliklarini bosaltmak zorundadir. Bu siirenin bitiminde varliklarda olusacak zarar ve
kaybindan Kurum sorumlu degildir.

(e) Firmanin s6zlesme ve sartname hiikiimlerine uymamasi halinde s6zlesme Aydin

Genglik ve Spor Il Miidii

ii lehine tek tarafli olarak bozulur.
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