T.C.
AYDIN BUYUKSEHIR BELEDIYESI
SOSYAL HiZMETLER DAIRESi BASKANLIGI
2022 YILI KURU GIDA KOLISI ALIMI
TEKNIK SARTNAMESI

1. KONU

Bu teknik sartname Aydin Biiyiiksehir Belediyesi Sosyal Hizmetler Dairesi Baskanligi Ayni
ve Nakdi Yardimlar Sube Midiirliigiince alimi yapilip, Sosyal Hizmetler Sube
Miidirliigiince; Belediyemiz sinirlari igerisindeki Fakir ve yardima muhtag kisilere dagitilmak
lizere, yurt iginden satin alinacak olan 1 adet koli icerisinde 10 kalem Kuru Gida
iiriinlerinin (Kuru Fasulye, Baldo Piring, Pilavlik Bulgur, Kirmizi Mercimek, Arpa Sehriye,
Cay, Toz Seker, Bugday Unu, Aycicek Yagi, Makarna) 6zellikleri, muayeneleri, ambalaj
durumlarini ve teslimat satlarimi kapsar. Bundan sonra Teknik Sartnamede AYDIN
BUYUKSEHIR BELEDIYESI Sosyal Hizmetler Dairesi Baskanlifi, Ayni ve Nakdi
Yardimlar Sube Miidiirliigii; IDARE, Kuru Gida Alimi Isine katilmak isteyen isteklilerin her
biri ISTEKLI FIRMA, teklif iizerinde kalan firma YUKLENICI olarak aliacaktir

2. ISIN KAPSAMI VE iSi BITIRME TARIHI
Kapsam: Bu sartname AYDIN BUYUKSEHIR BELEDIYESI Sosyal Hizmetler
Dairesi Bagkanlig1 alacak oldugu 10 kalem kuru gidalari (Kuru Fasulye, Baldo Piring, Pilavlik
Bulgur, Kirmizi Mercimek, Arpa $ehriye, Cay, Toz Seker, Bugday Unu, Aycicek Yag,
Makarna) kapsar.
Ise Baslama ve Isi Bitirme Tarihi: Sozlesmenin imzasindan itibaren ise baslanacak
olup isin stiresi 31.12.2022 tarihine kadardur.

3. MALLARIN CiINS, MiKTAR VE TEKNIK OZELLIKLERI

GRUP CINSI ve MIKTARI
NO BiRiMi (Kg, Lt)

1 KURU FASULYE(DERMASON) 60.000 kg
2 PIRINC(BALDO) 60.000 kg
3 PILAVLIK BULGUR 60.000 kg
4 KIRMIZI MERCIMEK 60.000 kg
5 ARPA SEHRIYE 30.000 kg
6 CAY 30.000 kg
7 TOZ SEKER 60.000 kg
8 BUGDAY UNU 60.000 kg
9 AYCICEK YAGI 60.000 1t

10 MAKARNA 30.000 kg



3.1.ALINACAK MALLARIN TEKNIK OZELLIKLERI

3.1.1. KURU FASULYE:

Kuru fasulyeler son sene mahsulii, cesidi DERMASON FASULYE, BOYU;
ABUYUK) olan 1.smnif cins fasulyelerden olacaktir. Fasulyeler giz acikhgi 8 mm
olan yuvarlak delikli elek iistiinde kalan taneler olmahdar.

Ozellikler 1.SIRIF
Kiitlece, %, en ¢ok

Rutubet muhtevasi 14
Yabanci madde miktari 1

Kalbur alt1 miktar1 1

Bozuk tane miktari 1

Kirik tane miktari 1

Diger ¢esitlerden taneler 5

Dermason ¢esidine giren kuru fasulyeler beyaz renkte, dolgunca yassi (basik) sekilli
olup bir uglar diiz, diger uglar1 yuvarlak yapida ve biiyiik taneli olacaktir.

Kuru fasulyeler yeter derecede kurumus, biitiin (tam) ve temiz olmalidir. Kendine 6zgii
renkte, saglam olmalidir. Fasulyelerde bocek ve bocek kalintisi bulunmamalidir. Yabanci
tat ve koku icermemelidir. Taneler homojen bir sekilde pisen cinsten olmalidir.

Tiirk Gida Kodeksine uygun olacaktir. TSE standartlarina uygun olacaktir.

Temiz, saglam, Tiirk Gida Kodeksine uygun, 1 er kiloluk orijinal ambalajlarda
olacak. Her ambalajin tizerinde etiket bilgisi eksiksiz olacaktir. Etiket {izerinde firma
adi, adresi, malin adi, ¢esidi, sinifi, boyu, iiriin yili, net agirligi, son kullanma tarihi ve
parti no su mutlaka belirtilecektir. Son Kullanma Tarihi Malin Teslim alinma
Tarihinden en az 1 (bir) yil sonra olmalidir.

3.1.2. BALDO PIiRINC:
e Piring son sene mahsulii ve fabrikada temizlenmis, Cesidi: 1.Smif Baldo, Boyu:
Uzun tane —A Tipi olacak. Piringlerin uglar1 kirik ve piring ortasi kof, beyazimsi
goruntiide olmayacaktir.

Dogal sekil
bozuklugu
Ham tane ve ...} olan tane, Inorganik
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tane g . lekeli tane (Aguhk(}a En| Yabanci Maddeler Maddeler
; (Agrrlikca En | (Agirlikga En ’ ) Agirhikca En Fazla, %) [ (Agirlikca En
(Agurlikga Enf g1 o0 | Fagla, %) | santaneve | Fazi-%) A 7l lég;;laf%)
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Tane Uzunlugu (mm)

Uzunluk/Genislik Orant

Uzun Taneli Piring (Tip A)

>6,7

2<-3

Piringler, kendine has renk, tat, koku ve goriiniiste olmali, acilagmis, eksimis,
kokusmus, kiiflenmis olmamali, yabanci bir tat ve koku, bocek ve bocek pargalarini,
kalintilarin1 ve yumurtalarini, hayvansal artiklar ve metal pargalari igermemelidir.
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e Tiirk Gida Kodeksine ve TSE standardina uygun olacaktir.

e Temiz, saglam, Tiirk Gida Kodeksine uygun, 1 er kiloluk orijinal ambalajlarda
olacak. Her ambalajin iizerinde etiket bilgisi eksiksiz olacaktir. Etiket {izerinde firma
adi, adresi, malin adi, gesidi, sinifi, boyu, tirlin y1li, net agirlii, son kullanma tarihi ve
parti no su mutlaka belirtilecektir. Son Kullanma Tarihi Malin Teslim alinma
Tarihinden en az 1 (bir) y1l sonra olmalidir.

3.1.3.PILAVLIK BULGUR:

e Bulgur; Pilavlik bulgur olacak.

e Bulgur kendine has renk, tat, koku ve goriintiste olmalidir. Acilasmis, eksimis,
kokusmus, kiiflenmis olmamalidir. Yabanci bir tat ve koku, bocek ve bocek pargalari
ile kalintilar1, yamurtalari, hayvansal artiklar ve metal pargalar1 icermemelidir.

e Bulgurun Fiziksel ve Kimyasal Ozellikleri

Ozellikler Pilavlik Bulgur
T-Kusurlu Tane
a)Beyazli bulgur tanesi, %o(m/m), en ¢ok 1
b)Kizil bulgur tanesi, %o(m/m), en ¢ok 1
¢)Bozuk Tane, %(m/m), en ¢ok Bulunmamalidir.
¢)Toplam Yabanci Madde, %(m/m), en ¢ok 0,5
d)Tas, Kum gibi inorganik maddeler, %(m/m), en ¢ok 0,1
2- Rutubet, %(m/m), en ¢ok 13
3- Toplam kiil (kuru maddede) %(m/m), en ¢ok 2,0
4- Suya gecen madde (kuru maddede) %(m/m), en ¢ok 10
5-Protein (kuru maddede) %(m/m), en az 11
e Bulgurun Tane Irilikleri
Pilavlik Bulgur

Ozellikler

3,00 mm’lik yuvarlak delikli elek altina gegen kisim %(m/m) En az %80
1,60 mm’lik yuvarlak delikli elek altina gegen kisim %(m/m) En ¢ok %10
0,50 mm’lik yuvarlak delikli elek altina gegen kisim %(m/m) En ¢ok % 0,5

[ ]

e Tirk Gida Kodeksine ve TSE standardina uygun olmalidir. Yeni Sene mahsulii
olacaktir.

e Temiz, saglam, Tiirk Gida Kodeksine uygun, 1 er kiloluk orijinal ambalajlarda
olacak. Her ambalajin iizerinde etiket bilgisi eksiksiz olacaktir. Etiket tizerinde
firma adi, adresi, malin cinsi, net agirligi, son kullanma tarihi ve parti no su mutlaka
belirtilecektir. Son Kullanma Tarihi Malin Teslim alinma Tarihinden en az 1 (bir) y1l
sonra olmalidir.

3.1.4. KIRMIZI MERCIMEK

e Son sene mahsulii 1.simif kirmiz1 i¢ mercimek olacaktir. Mercimekler yeter derecede
kurumus, biitiin (tam) ve temiz olmalidir. Kendine 6zgii renkte, saglam olmalidir.
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Mercimeklerde bocek ve bocek kalintisi bulunmamalidir. Yabanci tat ve koku

icermemelidir. Taneler homojen bir sekilde pisen cinsten olmalidir.

Kirmiz1 mercimekler kaynatildiginda kirk bes dakikada tamamen pismis olacaktir.
Mercimegin Smif Ozellikleri

Kirmizi I¢ Mercimek

Ozellikler 1.SINIF
Kiitlece, %, en ¢ok

Rutubet muhtevasi 10
Toplam  Yabanci Madde 0.5
Miktari ’
Tas, toprak vb. inorganik Bulunmamalidir.
maddeler
Toplam kusurlu tane Bulunmamalidir.
Bocek hasarli tane Bulunmamalidir.
Kizigmig ve ¢imlenmis tane Bulunmamalidir.
Kabugu soyulmamis tane 0,2

Tiirk Gida Kodeksine ve TSE standardina uygun olmalidir.

Temiz, saglam, Tiirk Gida Kodeksine uygun, 1 er kiloluk orijinal ambalajlarda olacak.
Her ambalajin iizerinde etiket bilgisi eksiksiz olacaktir. Etiket iizerinde firma adi,
adresi, malin cinsi, net agirlifl, son kullanma tarihi ve parti no su mutlaka
belirtilecektir. Son Kullanma Tarihi Malin Teslim alinma Tarihinden en az 1 yil ( bir)
sonra olmalidir.

3.1.5. ARPA SEHRIYE

Arpa Sehriyelerin rutubet miktari en ¢cok %13 olacaktir.

Kiiflenmis, kirlenmis herhangi bir suretle bozulmus, kurt, bcek ve diger parazitler
tarafindan yenmis olmayacaktir. Iginde fare pisligi ve benzeri yabanci cisimler ihtiva
etmeyecektir.

Herhangi bir kimyevi ve sagliga zararli maddelerle muamele edilmis ve boyanmis
olmayacak. Sehriyeler durum bugdayindan imal edilmis olacaktir.

Tiirk Gida Kodeksine ve TSE standardina uygun olmalidir.

Temiz, saglam, Tirk Gida Kodeksine uygun, 500 gr lik orijinal ambalajlarda olacak.
Her ambalajin iizerinde etiket bilgisi eksiksiz olacaktir. Etiket {izerinde firma ad,
adresi, malin cinsi, net agirligi, son kullanma tarihi ve parti no su mutlaka
belirtilecektir. Son Kullanma Tarihi Malin Teslim alinma Tarihinden en az 1 (bir) yil
sonra olmalidir.

3.1.6. CAY:

Cay Siyah Cay olacaktir. Kendine has goriintis, renk, tat ve kokuda olacaktir. Yabanci
madde igermeyecektir. Suda kaynatildigi zaman berrak, giizel kokulu olacaktir. Cop,
ot, toz, kum ve ¢aydan bagka yabanci madde ve otlarla karigik, boyali olmayacaktir.
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e Cayn Fiziksel ve Kimyasal Ozellikleri

Ozellikler Siyah Cay
Toplam Toz Cay Miktar1 (g/g)(%) En ¢ok 14
(Tanecik Boyutu <355p)

Okside olmamuis parca (g/g)(%) En ¢ok 8
Toplam Kiil (Kuru maddede) (g/g)(%) Enaz4-Encgok §
Su Ekstrakt1 (Kuru maddede) (g/g)(%) En az 29
Ham seliiloz (Kuru maddede) (g/g)(%) En ¢ok 16,5

Suda Coziinen Kiilde Alkalilik (KOH cinsinden)
(Kuru maddede) (g/g)(%)
%10’luk Hidroklorik Asitte Coziinmeyen Kiil

Enaz1- Engok 3

(Kuru maddede) (g/g)(%) En okl
Kafein (Kuru maddede) (g/g)(%) Enaz 1,6
Suda Coziinen Kiil(Toplam Kiile Gore) (g/g)(%) En az 45
Nem oran (g/g)(%) En ¢ok 7

Tiirk Gida Kodeksine ve TSE standardina uygun olacaktir.

Temiz, saglam, Tiirk Gida Kodeksine uygun, 500 gr lik orijinal ambalajlarda
olacak. Her ambalajin lizerinde etiket bilgisi eksiksiz olacaktir. Etiket lizerinde firma
adi, adresi, malin cinsi, net agirligi, son kullanma tarihi ve parti no su mutlaka
belirtilecektir. Son Kullanma Tarihi Malin Teslim alinma Tarihinden en az 1 (bir) yil
sonra olmalidir.

3.1.7. TOZ SEKER:

3.1.8.

Yerli mal1 olacak, her tiirlii fena kokudan ar1 olacak, sekerler kristal olacak, taneleri iri
olacak, kuru olacak, kitlelesmis, topaklanmis bir halde olmayacak. Islak olmayacak,
suda tamamen eriyecek, suyun iistiinde ve dibinde toz, ¢dp vs. bulunmayacaktir.

Seker Pancarindan iiretilmis olacak. Kesinlikle yabanci madde olmayacaktir.
Tiirk Gida Kodeksine ve TSE standardina uygun olacaktir.

Temiz, saglam, Tiirk Gida Kodeksine uygun, 1 er kiloluk orijinal ambalajlarda
olacak. Her ambalajin tizerinde etiket bilgisi eksiksiz olacaktir. Etiket lizerinde firma
adi, adresi, malin cinsi, net agirlifi, son kullanma tarihi ve parti no su mutlaka
belirtilecektir. Son Kullanma Tarihi Malin Teslim alinma Tarihinden en az 1 (bir) yil
sonra olmalidir.

BUGDAY UNU:

Pastalik, boreklik bugday unu olacaktir.

Normal koku ve lezzette olup, kizismis, acimis, eksimis, kokmus, kiiflenmis, 1slanmais,
topraklanmis, kurtlu, bocekli, kelebekli olmayacak. Unlarin igerisinde fare pisligi,
canli ve cansiz parazit ve undan baska yabanci madde olmayacak. Unlar
beyazlatilmig, boyanmis veya herhangi bir maksatla zararsizda olsa kimyevi
maddelerle muamele edilmis olmayacaktir.

Nem oram ilgili tebligde belirtilen sinirlarin iizerinde olmayacaktir.(max.%14,5)
Gida Tebliginde belirtilen sinirlara gore bugday unu protein miktar1 Km’de en
az %7 olacaktir.

Tiirk Gida Kodeksine uygun olacaktir. Un yeni yi1l mahsulii olacaktir.
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Temiz, saglam, Tiirk Gida Kodeksine uygun, 1 er kiloluk orijinal ambalajlarda
olacak. Her ambalajin iizerinde etiket bilgisi eksiksiz olacaktir. Etiket {izerinde firma
adi, adresi, malin cinsi, net agirligi, son kullanma tarihi ve parti no su mutlaka
belirtilecektir. Son Kullanma Tarihi Malin Teslim alinma Tarihinden en az 6 ay sonra
olmalidir.

3.1.9. AYCICEK YAGI:
e Tamamen berrak renksiz veya agik sari renkte, tortusuz, kendine 6zgii tat ve kokuda
olacak, icinde boya, yabanci madde bulunmayacak. Iyi rafine edilmis olacak.
e Sadece Aycicek bitkisinin tohumlarindan elde edilmis yag olacaktir.
e Kesinlikle aroma verici ve aroma verme ozelligi tasiyan gida bilesenleri olmayacaktir.
e TSE standartlarina ve Tiirk Gida Kodeksine uygun olacaktir.
e Tiirk Gida Kodeksinde belirtilen sterol kompozisyon degerlerine uygun Aygicek yagi
olacaktir.
Tiirk Gida Kodeksi Sterol kompozisyon Tablosu
Bitkisel Kolesterol | Brassikasterol | Kampester | Stigmaste | Beta- Delta-5- Delta-7- Delta-7-
Yaglar ol rol sitosterol | Avenaste | Stigmaste | Avenaster
rol nol ol
Aycicek Yagi TED-0,7 TED-0,2 6,5-13,0 6,0-13,0 50-70 TED-6,9 6,5-24,0 3,0-7,5

Etiket tizerinde firma ad1, adresi, imal ve son kullanma tarihi, net agirligi ve dolum
hacmi bulunacak. Dolum hacmi 1 It olan ambalajlarda olacaktir. Dolum hacmi/lt
iizerinden alim yapilacaktir. Son Kullanma Tarihi Malin Teslim alinma Tarihinden
en az 1 (bir) yil sonra olmalidir.

3.1.10.MAKARNA:

Durum bugday irmiginden veya unundan yapilmis olacak, tabii renk, tat, koku ve
goriiniiste olacak, kirlenmis, acimisg, kiiflii, kurtlu, bocekli olmayacak yabanci koku ve
tat tasimayacaktir.

Makarnanin rutubet miktar: en ¢ok %13 olmahidir.

Tiirk Gida Kodeksinde belirtildigi gibi, makarnanin protein miktar: kuru maddede en
az %10.5 olmahdir.

TSE standartlarina ve Tiirk Gida Kodeksine uygun olacaktir.

En fazla 12 dakikada pisen makarnalar olmalidir.

Makarnalar 0,5 kg’lik orijinal ve kapali ambalajlar icinde teslim edilecektir.
Ambalajlarin iizerinde cinsi, net agirligi, firmanin adi, imal tarihi, son kullanma tarihi,
adresi ve parti no su yazili olacaktir. Istege goére (yiizik, burgu, fiyonk, ¢ubuk,)
sekillere uygun olarak teslimat yapilacaktir. Son Kullanma Tarihi Malin Teslim
alinma Tarihinden en az 1(bir) y1l sonra olmalidir.

AMBALAJLAMA VE ETIKETLEME

Ambalajlar, tasima, saklama ve pazarlama siiresince Gidalar1 iyi bir durumda tutacak,
par¢alanmadan veya deforme olmadan koruyabilecek kalinlikta ve saglamlikta ve
zarar veremeyecek nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, uygun mukavva kolilemis
olacaktir.

Ambalajlarin yapiminda kullanilan her cesit malzeme ile i¢ine konulacak kagit ve
benzeri malzeme, yeni, temiz, kuru ve kokusuz olacak, lirline zarar vermeyecek,
bunlarin iizerine yazilan yazilarda kullanilacak miirekkep, boya ve etiketlerin
birlestirilmesinde kullanilan zamk, iplik vb. materyal toksin ve insan sagligina zararli
olmayacaktir.
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Basili kagit kullanildiginda yazili yiiziin disa gelmesine ve iirline degmemesine dikkat
edilecektir.
Ambalajlamada Muhtelif Gidalarin dogal 6zelliklerini, 6zellikle tadini, kokusunu,
fizyolojik ve biyolojik yapisini  degistirebilecek  herhangi bir madde
kullanilmayacaktir.
Ambalajlarin goériinen kismindaki durum, tiim ambalaj i¢in gegerli olacak; ambalajin
tistiinde ve alt kismindaki mallar aym goriiniim ve kaliteye sahip olacak, her
ambalajda gériinen mallar o ambalajdaki tiim {irlinii temsil edecektir.
Ambealaj tizerinde asagidaki bilgiler bulunacaktir;

Uretici firmanin ticaret unvani veya ad, tescilli markasi ve adresi,

Malin adi

Parti numarasi

Net miktar1 (gram veya kilogram olarak)

Briit agirlig: (kg olarak ya da It olarak)

Cesidi

Tipi

Sinifi

Rengi ( kirmizi mercimek vb.)

Uretim bolgesi

Uretim tarihi ve son kullanma tarihi.

Icerik Etiketleri

Almnacak Kuru Gida Kolilerinin i¢inde;

1 Adet Koli icerisinde;

1 kg Kuru Fasulye

1 kg Piring

1 kg Bulgur

1 kg Kirmiz1 Mercimek

0,5 kg Arpa Sehriye

0,5 kg Cay

1 kg Toz Seker

1 kg Bugday Unu

11t Aycicek Yagi

0,5 kg Makarna bulunacaktir.

Toplamda 60.000 adet kuru gida kolisi alinacaktir.

Kolilerin {izerinde Idarece Belirlenen ve tasarimi verilecek olan AYDIN
BUYUKSEHIR BELEDIYESI AMBLEMI/LOGOSU Basil1 olacaktr.

Mal teslimi kolilerle yapilacaktir.

Tim trtinler Tirk Gida Kodeksine uygun olacak ve yeni ¢ikacak Kanun, teblig ve
tiiziik eklerinde kapsayacaktir.

Uretici firmanin tiim tirtinler i¢in Sicil ve Uretim Izni belgesi olacaktir ve sézlesme
asamasinda yiiklenici firmadan istenecektir.

Kabul Muayene islemleri ise her iiriiniin kendi toplam kilosu iizerinden yapilacaktir.
Yirtilmas, kirli, 1slanmis, nemlenmis, logosuz koliler kabul edilmeyecektir.

Her kolinin igerisinde idarece belirtilen miktarlarda ve ¢esitte malzeme olacaktir.
Kolilerde belirtilen malzemelerden eksik ya da fazla miktarda mal ve farkli ¢esit mal
kesinlikle olmayacaktir.
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Her koli birbiriyle ayn1 olacaktir.

Koli igerisinde istenen miktarlarda ve gesitte iiriin bulundurmayan koli kabul
edilmeyecektir.

Koliler erzak tasimaya uygun, ¢ift oluklu, mukavemeti yiiksek kolilerden olacaktir.
Min BC dopel 7 mm + 0,5 olan Kraft ve (135gr/m2 mk, 175gr/m2 fl, 175gr/m2 fl,
175gr/m2 fl, 135 gr/m2 mk) elcik yerleri olmalidir.

Kolilerde kesinlikle patlama, ezilme olmayacaktir.

Koliler, tasima, saklama ve pazarlama siiresince Kuru Gidalar1 iyi bir durumda
tutacak, parcalanmadan veya deforme olmadan koruyabilecek kalinlikta ve
saglamlikta ve zarar veremeyecek nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz mukavemeti
yuksek, karton malzemeden olacaktir.

5. YUKLENICININ YUKUMLULUKLERI

Her mal aliminda Aydin Biiyiiksehir Belediyesi Sosyal Hizmetler Dairesi Baskanligi,
muayene ve kabul komisyonunca bizzat teslim alinacaktir.

Muayene ve kabul komisyonunca mallardan gerek goriiliirse numune alinacaktir.
Alinan numuneler analiz edilmek {izere gétiiriilecektir. Analiz masrafi yiiklenici
firmaya aittir. Analiz sonuglari teknik sartnameye veya gegerli gida mevzuatina uygun
cikmadig: takdirde yiiklenici uygun olmayan mallari kosulsuz olarak geri almak ve
uygun nitelikte mal temin etmekle yiikiimliidiir.

. NUMUNE ALMA

Gelen gida kolilerinden idare istedigi kadar numune alabilir, parti ve seri numarasina
bakilmaksizin siparisi verilen gida kolilerini sevkiyatta kullanilan araglarin her
birinden ayr1 numune alip idare analize gonderecektir. Bu analiz masraflari yiiklenici
firmaya ait olacaktir.

. MUAYENE VE KABUL iSLEMLERI

Muayene ve kabul iglemleri Mal Alimlari Denetim Muayene Ve Kabul Islemlerine
Dair Yonetmelik’e gore yapilacaktir.

Aydin Biiyiiksehir Belediyesi Sosyal Hizmetler Dairesi Bagkanligi yetkili personeli
gidalarin tiretim, tasima, depolama ve satis yerlerinde biitiin asamalarda gerek goriirse
inceleme yapabilecek, gerekli muayene ve analizler i¢in numuneler alabilecektir.
Denetlemeler sézlesmenin imzalanmasindan 6nce veya sonra gergeklestirilebilecektir.
Denetlemeler sirasinda ulagim masraflari yiiklenici firmaya ait olacaktir.

Her tiirlii muayene masrafi yiiklenici firmaya ait olacaktir.

Muayene sirasinda dizayn ve iiretim hatalar1 nedeniyle meydana gelebilecek kaza ve
hasarlardan yiiklenici firma sorumlu olacaktir.

Muayenelerde kullanilan, ezilen, hasar goren ve ozelligini kaybeden numuneler
yiklenici firma tarafindan yenileriyle degistirilecek ve bozulan ambalajli mallar
yenileriyle degistirilecektir.

Yiiklenici firma talep edilirse istenen tiim zamanlarda mallarla ilgili son yapilmis tim
duyusal, fiziksel, kimyasal analiz ve ambalaj muayenesi sonuglarini gésteren raporlari
Idareye ibraz etmek zorundadur.

Muayenesi ya da Analiz sonuglar1 teknik sartnameye veya gegerli gida mevzuatina
uygun ¢ikmadig takdirde yiiklenici 7 (yedi) glin igerisinde teknik sartnameye uygun
mallar1 tedarikle yiikiimltdiir.
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8. MUAYENE ve DENEYLER

Duyusal ve Fiziksel Muayeneler; Genel 6zelliklerin, gesit zelliklerinin, boy 6zelliklerinin,
siif 6zelliklerinin, olgunluk o6zelliklerinin muayenesi, bir 6rneklik muayenesi, kusur ve
toleranslarin muayenesi bakilarak, ellenerek, koklanarak, olgiilerek, tartilarak, kesilerek ve
tadilarak yapilacaktir. Sonucun genel 6zellikler kismina uygun olup olmadigina bakilacaktir.
Ambalaj muayenesi gozle ve elle yapilacak ve sonucun (4 Madde Ambalajlama ve Etiketleme
boliimii) uygun olup olmadigina bakilacaktir.

Kimyasal Analizler; Aydin Biiyiiksehir Belediyesi Yetkili personelince gerek goriiliirse
Gidalardaki bulasanlarin miktarlarini ve pestisit kalint1 limitlerini belirlemek igin yapilacak
analizler Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligine gore yiiklenici firmaya yaptirilacaktir.

9. GARANTI SURESI ve TESLIM SARTLARI

e Kuru gidalar bunlarin i¢inde bulunduklar1 ambalajlar iiretim, isleme yerlerinde, depolarda
veya tasitlarda fena koku yayan veya bunlari kirletecek olan maddelerle bir arada
tutulmayacaktir.

e Tiim tagima, yiikleme ve istif yiikleniciye aittir.

e Kuru gidalar birbirine zarar verecek, ezecek, ambalaji deforme edecek sekilde
istiflenmeyecek ve taginmayacaktir.

e I¢inde kuru gida bulunan ambalajlar rutubetsiz, giines 15131 ile dogrudan temas etmeyecek
yerlerde muhafaza edilecek, yagmur, kar altinda birakilmayacak ve bu sartlarda yiiklenip
bosaltilmayacaktir. Nakil sirasinda miimkiin olan en kisa zamanda istifleme ve bosaltma
yapilacaktir.

e Kuru gidalarin tagindig1 araglar iistii kapali temiz ve kuru olacaktir.

e Mallar s6zlesmenin imzalandig tarihten itibaren Idarenin gésterecegi depolara teslim edilip
istiflenecektir. Mal teslimatinin gecikmesi nedeniyle alinan diizeltici kararlarin masraflar
yiiklenici firmaya ait olacaktir.

e Istenilen Fiziksel, duyusal, Mikrobiyolojik sartlara uymayan malzeme Aydin Biiyiiksehir
Belediyesi Sosyal Hizmetler Dairesi Baskanligi Muayene ve Kabul Komisyonu Personeli
Tarafindan geri gonderilecek, yenisi 7(yedi) giin iginde teslim edilecek, istiflenecektir.

e Teknik sartnamedeki sartlara ve siparis verilen zamana uygun olarak mal teslim edilmedigi
takdirde, yiikleniciye ihale dokiimaninda belirtilen cezalar uygulanir.

10. GENEL OZELLIKLER

e Malzemeler sozlesme imzalandigi tarihten 31.12.2022 tarihleri arasi istenilen miktarlarda
istenilen zamanlarda alinacaktir. 5.000 (besbin) kuru gida koli siparis verildiginde 5 (bes)
glin igerisinde, 10.000 (onbin) kuru gida kolisi siparis verildiginde 10(on) giin ve 15.000
(onbesbin) kuru gidast siparis verildiginde 15(onbes) giin igerisinde teslimati yiiklenici firma
gerceklestirecektir.

e Alinacak tiim mal net miktari {izerinden alinacaktir.

e Teknik sartnamedeki sartlara uygun olmayan ve siparis verilen zamana uygun mal teslim
edilmedigi takdirde, yiiklenici ihale dokiimanin da belirtilen cezalar uygulanir.

Gidalarin tasinmasi ve depolanmasi ile ilgili asgari teknik ve hijvenik kurallar asagidaki
gibi olmalhdir.
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e Gida maddeleri depolama ve tasima esnasinda her tiirlii dig etkenden zarar gérmeyecek,
bozulmayacak sekilde korunmalidir.

e Tasima araglart ve yiklenicin mallar1 teslimat Oncesinde depoladigi depolarda
havalandirma, sicaklik ve rutubet iiriin 6zelliklerine uygun olmali

e Tasima ara¢ ve gereclerinde kullanilan alet ve ekipman ve malzemeler temiz, saglam ve
hijyenik amacina uygun olmalidir.

e Uriinler zeminle temas etmeyecek sekilde belirli bir yiikseklikte ve rutubet gecirmeyen
uygun malzeme iizerine depolanmalidir.

e Depolama ve tasima esnasinda ¢evreye zarar verilmemelidir.

e Depolama esnasinda iiriinlerin ambalaj ve etiketlerinin zarar gérmesi Onlenmeli, {iriin ve
ambalajin 6zelligine gore istif yapilmalidir.

e Gida maddeleri birbirinin 6zelligini bozmayacak sekilde taginmali ve depolanmalidir.

e (Gida maddeleri toksik maddeler ile birlikte depolanmamali ve tasinmamalidir.

e Yiiklenici firma sdzlesme asamasinda gidalarla ilgili istenilen TSE belgelerini idareye
sunmak zorundadir.

HAZIRLAYAN




