KUSADASI BELEDIYE BASKANLIGI

PiDE ALIMI TEKNiK SARTNAMESi
Madde 1-isin Adi: Kiymali Pide ve Ayran Alimi isi

Madde 2- isin Konusu: Kusadasi Belediyesi miicavir sinirlan icinde yasayan vatandaslarin 6limi
halinde taziye evi ile zor durumda olan ( muhtag, yash, engelli, sel yangin gibi dogal afetlerden zarar
gormis kisiler vs.) vatandaslara sunulmak iizere hafta sonu dahil olmak iizere Kusadasi Belediyesi
baskanhiginca temin edilen paketlere konulup servis edilecektir.

Madde 3-Kullanilacak Malzemeler ve Miktan

Bir adet (1 kisi icin) tek porsiyon pidede kullanilacak malzemeler ve miktar asagida belirtildigi sekilde
olacaktir.

¢ Bugday unu hamuru 120 gr. ve lizeri

* Dana eti (Dananin kaburga ve but kismi yagsiz ve sinirsiz ) 70 gr. Ve lizeri
* Sogan ( islenmis ) 35gr ve lzeri

¢ Domates ( islenmis ) 35 gr ve lizeri

* Tath yesil biber, maydanoz 5-10gr

e Tuz 0,1gr

e Margarin S5gr

Yeterince tuz maya baharat vb. malzeme olmalidir. Pide de kullanilan kiyma dananin kaburga ve
butlarindan alinarak gekilmektedir. Kiymaya baska hayvan eti (koyun, kegi, tek tirnakli ithal vs )
katiimamalidir. Kiyma kendine has koku ve renkte olmalidir. Pide hamuru eksimis olmamalidir.
Kutulara yerlestirmeden dolayi pidelerde parcalanma vs olmamalidir.

Madde 4-hammaddelerin Tasimasi Gereken Nitelikler
Bugday unu:

1. T54500,TS 4500/T1-T2-T3 ve Tiirk Gida Kodeksi Bugday Unu Tebligi (2013/9 )'ne uygun tip 1
6zel amagli un olacaktir.

2. Nem miktari %14,5 i gegmeyecektir. Kendine &zgii renk ve goruniste olmali, gézle goriilen
yabanci madde bulunmamali, kendine 6zgii tat ve kokuda olmali, eksime, kiiflenme, kokusma
ve bozulma sonucu yabanci tat ve koku olmamalidir.

3. Bocek ve diger depo zararlilari ile bunlarin kalintilar, yumurtalar ve pargalar
bulunmamalidir.

4. Agartma iglemi (klorlama déhil ) uygulanmamis olmali, ekmeklik unlarda protein orani en az
%7 (m/m ) olmaldir. '

5. Unambalajinda firmanin isaret unvani, adi ve adresi varsa temsilci magkisi standafdin isareti
ve numarasi ( TS 4500 ) malin tipi,adi,cesidi,yapim tarihi,(glin/ay/yil ) lirtilmis
olacaktir.




6. Beyaz hafif sarimtirak renkte, normal koku ve lezzette olup, kizarmig, acimig, eksimis,
islanmig, topaklanmus, kurtlu, kepekli olmayacaktir.
7. Unambalajlari lizerindeki bilgiler okunakli olarak, silinmeyecek sekilde yazilir, basilir veya
etiket halinde takilir basma yolu ile isaretlemede UN 'un boyanmamasi gerekmektedir.
8. Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanhig tarafindan onayl olacaktir.
Dana Eti:
1. Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanliginca izinli, Tiirk Gida Kodeksi Et ve Et iiriinleri Tebligine
(2012/74 ) uygun 1. Sinif taze dana eti olacaktir.
2. Gerekli goriildiigiinde etler Kusadasi Belediyesi Sosyal Yardim isleri Midiirligiiniin
belirleyecegi yer ve zamanda giderleri firmaca karsilanmak iizere analize tabi tutulur.
3. Etlerin veteriner kontroliinde mezbahadan gegtigine dair damgasi ve raporu olacaktir.
4. Mengei itibariyle ithal et kesinlikle kullanilmayacaktir.
5. Etler saghga uygun kosullarda kesilmis olup etlerin sinirleri ve kikirdaklari alinmig olacaktir.
6. Etlere hicbir sekilde toprak, pislik, ¢op, zehirli madde ve artiklari bulasmis olmayacaktir.
7. Etlerinigisisi 0-4 ‘C arasinda olacaktir.
Domates:
1. Olgun, kirmizi, normal sertlikte, ince kabuklu siki etli olmaldir.
2. Cirik, bozulmus, gamurlu ve islatiimig olmayacaktir.
3. Kimyasal madde artiklari, agiri dig nem, yabanci koku ve tat bulunmayacaktir.
4. Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanliginca onayl olmalidir.

Carliston Biber:

1.
2,

3.

Taze, kérpe, parlak, sarimtirak-yesil rengini korumus olacaktir.

Curuk, ezik, burusmus, parcalanmig, sararmis, giines yanigi gormis, vakti gegmis, aci ve
arasina diger biberler karigmig olmayacaktir.

Gida Tarim ve Hayvancilik bakanligi tarafindan onayli olmalidir.

Kuru sogan

1.

moswoN

Curik, ezik, donuk, yumusak, gevsek, pérsiik, bozulmus, camurlu, toprakli ve 1slak
olmayacaktir.

Soganlarin en azindan iki dig kabugu kurumus olmayacaktir.

Soganlar sagsiz ve filizlenmemis olacaktir.

Merkezinde odunsu yapi olusmamis olacaktir.

Gida Tarim ve Hayvancilik bakanligi tarafindan onayl olmalidir.

Maydanoz



1. Maydanozlar dis etkenlerden zarar gérmemis, taze ve kdrpe gorinisli, sararmamis,
solmamig, saglam, temiz ve kendine has tat ve kokuda olmalidr.
2. Gida Tarim ve Hayvancilik bakanhg tarafindan onayli olmalidir.

Ayran

200 ml’lik agz1 kapal bardaklar halinde ve piyasada taninan markal iiriin olacaktir
Ayran sivi halde ve homojen olmali, rengi, tadi, gorunisi ve kivami dogal olmalidir.
Tam yagh olmalidir.

Yabanci tat ve koku hissedilmemelidir.

Tirk Gida Kodeksi Fermente Siitler Tebligine uygun olmalidir.

Ayranlarda siit yagi orani en az %1,8 olmalidir.

Etiket bilgileri Tiirk Gida Kodeksi etiketleme yénetmeligi hiikiimlerine uygun olacaktir.
Dis ambalajlar yirtilmis veya islanmig olmayacaktir.

Son tiiketim tarihinden en az 7 giin dncesine ait olmalidir.

10. Ayranlar Gida Tanim ve Hayvancilik bakanlig tarafindan onayli olmalidir.,

LENOLLEWUNR

5-isin kontrolii: isin kontrolii Kusadasi Belediyesi Sosyal Yardim isleri Midiirltgii tarafindan
yapilacaktir. Midurliik istedigi zaman firmanin kullandigi malzemelerin temizlik, sayisal rakamlarini,
tazeligini, malzeme oranlarinin denetimlerini yapabilir. Ayrica idare tedarikgi firmayi
denetleme/Kamu Kurum ve Kuruluslarina denetlettirme hakkini sakl tutar.

6-Hizmet sekli: Satin alinacak pideler idarenin belirledigi tarih ve saatlerde ( Hizmetin gereginden
dolayi cumartesi/Pazar ve Bayram giinleri dahil tatil giinleri ) teslim alinacaktr.

Siparigler sadece Kusadasi Belediyesi Sosyal Yardim isleri MudurlGga talebi dogrultusunda alinacaktir.

Yuklenici her teslimati sayi, tarih, miktar, adres vb. bilgileri bulunan teslimat fislerine isletmek sureti
ile bunlari idareye vermek zorundadirlar.

7-Diger Hususlar: Siparisi verilen pideler siparisten en fazla 2 saat sonra hazir olmalidir. Pideler
belirlenen zamanda ve sicak olarak adrese teslim edilecek sekilde ayarlanmalidir. Ayranlar ise mevsim
durumuna gore soguk veya normal sicaklikta ( ortam sicakliginda ) olmalidir. isin takibi ve kontrolii
Kusadasi Belediyesi Sosyal Yardim igleri Miidiirltigii tarafindan yapilacaktir. Gida zehirfenmesi
durumunda zehirlenen vatandaslarin her tirlii saghk, maddi ve manevi tazminat gideflerini
karsilamak tedarikgi firmanin yikiimliltgiindedir.




