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ADU Hastanesi'nde yatan hasta ve hasta refakatgrlan ile personelin beslenme gereksinimlerini

kargrlamak iizere beslenme ve diyetetik biriminin tingordiigii ilkeler dofirultusunda kahvaltt, gocuk meniisti,

normal ve diyet yernekleri igin; yiyeceklerin satrn alrnmasrndan ve hedef l<itleye ulagtncaya kadar;

a) yemeklerin haztrlanmast,

b) pigirilmesi,
c) klinik da[rtrm ofislerine, klinik, pelsonel yemekhanelerine tagtntnast,

d) kliniklerde ve yemekhanelerde yemek yiyen nobetgi personele yemeklerin sunulmast ve

daEtttlmasr.
e) yatan hasta ve refakatgtlara yemek da$ttrmrnrn sa$anmast,

D yemegin yaprldr[r mutfakta, klinik dafrtun ofislerinde ve yemekhanelerde ilaglama dahil tUm

temizlik hizrnetlerinin verilmesini kapsamaktadrr.

HizMETiN vERiLECEe i vsnLER

III) TANIMLAR:

> ADU Hastanesi: Aydrn Adnan Menderes Universite Hastanesi

F idare: ADU HastanesiBaghekimli$i ve Baqmiidiirliifii
F Muayene Kabul Komisyonu: Baqhekimlik makamr taraftndan Hizrnet Ahmlarr Muayene kabul

ydnetmeligi hiikumleri dahilinde gdlevtendirilen; kigiler tarafrndan yUklenici firmanrn getirmi$ oldu$u

sarf ve demirbag niteligi ta$tyan iirlinleriu evsafrna uygun olarak teslim edilip edilmedifini kontro] ve

muayene etmek []zere gorevlendililen konrisyondur.
) Kontrol Tegkilatl: Hizmet Ahmlan Muayene kabul ydnetmelifi htiktimlerine gdre muayene komisyonu

iiyesi olmayan hizmetin ifasrnr nitelik ve nicelik yontinden kontrol etmek iizere gdrevlendirilen

komisyondur.
) Yiiklenici/Firma/Yiiklenici Firma: Bu ihaleye konu olan hizmetle ilgili olarak iizerine ihale yaprlan ve

s0zleqme imzal,anan gergek veya tiizel kigiyi ifade eder.

rv) HizMET TANITTMI:
Haftantn 7 giinii sabah kahvaltrsr, 6!len yemefli, akgam yeme$i ve ara o[Un gerektiren diyetli hasta

yemeklerinin hastalanu ve refaketgilerin odalarrna kadar.nakli, gece kahvaltrsr, o$len ve akgam yemepinin;

haztrlanmasr, piqirilmesi, ta$lnmasl yemek salonundaki self servis diizeninde daprtrmr, ekmek, su servisi,

bu kapsamdaki hizmet alanlartnm temizlipi yiiklenici firmaya aittir.

MINI OGUN ADET SAYISIZ AYL LLIKI TAH A

Satrn ahnacak hizmetin cinsi (malzeme dahil) O[iin Sayrsr (Adet)

NORMAL YEMEK (O$e Akgam) 480.000

DIYET YEMEK (Ogle -Akgam) 240.000

KAHVALTI (NORMAL+DIYET) 216.000

QOCUK ONKOLOJISI MENUS U(oGLE+AK$AM) L200

Not: Yukandaki sayrlar sabit sayrlar ohnayrp, defligiklik gdsterebilir. Odeurelerde gtinli.ik yenilen yemek

sayrlarr esas altnacakttr.
Ara iiltinlerin maliyeti diyet yemefine dahildir. Ara dfiinler igin ayn bir iicret iidenmeyecektir.
Hastane yonetimi, dfiiinlere gore giintiik yemek saylslnl, yani yemek yiyecel< kigi sayrsrnr yemefiin verilece$i
gi.inden bir giin clnce firmaya bildirecek, bu miktarlara ilave gerektifiinde, ilave miktar aynr gUn saat 10.00'a

kadar firma yetkilisine bildirilecektir.
Yiiklenici Firma ci[le yemepini en geg l0:30'da, Al<ganr yeme[ini en geg 15:30'da hastane mutfa[tna teslim
edecektir. $ehir hastanesine de aynt saatlerde yemek teslimi yaprlacalctrr.

Ayrrca yiiklenici; personel igin yemekhane turnike gegiglerinden, hasta ve refakatgi igin tutulan saytlar veya

elel<tronik kaft sisterninden alrnan verilere gole haftalrl( yenen yemek saylslnl Cuma gtinii hastane
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Yemegin yetmemesi durumunda Hastane idaresinin bildirece[i mil<tar en geg I (bir) saat iginde yiiklenici
firma tarafindan pigirilecel<tir.Yemekler tiil<etilecefi giin Liretilecektir, aftan yemekler higbir gekilde ertesi
gtin servise sunulmayacaktrr.

Agaflda Ornek meniilerin igerifinde gegen gramajr ve muhteviyatr belirtilmeyen iiriin ve yemeklerin
9i[ girdi miktarlarr, gramajlarr ve muhteviyatr Teknih $artnamenin EKl VE EK2 belirlenen gif girdi
miktarlan, gramajlarr ve muhteviyatr clikkate ahnacaktrr.

ydnetimine bildirecel< ve bir
belirlenecektir.

VDV

Tuzsuz Peynir
Tath Lor Peynir
Sterilize UHT Siit
Siyah- yeqil zeytin-Krrmrzr biber dolgulu yegil zeytin
261-290 dane/kg. irili$inde )
DiyeI Zeytin
B ey az P ey ntr(Kilvettexi l(i adet)
Labne peynir(Kiivette)
Beyaz peynir .(Tam Yag|)
Beyazpeynir.( Yanm ya$h, tuzsuz)
Kagar peynir .

Dil peyniri
Tulurn peyniri
Tereyagr (Kahvalhhk) (kUvette)
Regel (kUvette)
Diabetik Regel (KLivette)
Bal (kUvette)
Kakaolu Fmdrk Ezmesi(Kiivette)
Tahin-pekmez (KUvette)
Yumurta

Qay (bardak poget)
Bitki gayr gegitleri (bardak poget)
Biskiivi(tatL-tuzlu)
Domates
Sal atal r k
Simit (9rtrr)
Peynirli veya Patatesli Po[aga
PeynirliSandviq
Agma

NOT : Terayafi-Bal ve Teryagr-Regel tek kap sayrlacaktrr.

KAHVALTI

haftanrn yemek sayrla' hastane ydnetimi tarafindan bu sayrlara g<ire

HASTA - REFAKATQiLER VE HASTANB PERSONET-i iqiN NORMAL 3 KAP YEMEK:
Birinci Kap: Et yernegi, Etli sebze yernekleri, etli bal<liyat yenrekleri, tavul< eti yemekleri, balrk, vb.
lkinci Kap: Zeytinyaph yemekler, pilav, mal<arna, b6rek, gorba, krzartma vb.
Ugiincii Kap: Yofiurt, her tiirll salata, siit]ii tatlrlar, hamur tatlrlan, meyve tatlrlan, meyve, puding,
komposto, hogaf, cacrk, ayran, tahin helva, irmik helva vb.
I' HASTALAR iqiN livnT YEMEGi: Hastane diyetisyenlerinin talimatrna uygun miktarlarda 3-6

gegit verilecektir. Diyet yeme[i yaprmrnda kullanrlabi]ecek tahrl unlan yanrndal sebze ve bakliyat
iiriinlerinin unlan da istenebilecektir.( Mrsrr Unu, Bezelye unu, mercimek unu, vs.)2. DIYET VE NORMAL KAHVALTI: Diyet ve Normal l<ahvaltr alan hastalara agasrdakilerden 3-6
ge$it her giin sabit olaral< gay (l<arton bardak ve l<arrgtrrrcr ile birlikte) veya sut, geker, Jkmek (3'lil set),
ile birlikte sunulur' Mayts, haziran, terrmLrz, a$ustos, eylLil, el<im aylarrnda kahvaltrlarda Domates,
salatahk verilecektir.

40 gr.
40 gr.
200 ml.
25 gr

25 gr,
20 gr.
20 gr.

40 gr.
40 gr.
40 gr.
40 gr.
40 gr.
10 gr
30 gr.

30 gr.

30 gr.

20 gr.
20 gr.
639r.-72 Cr.( L )
)or
'b"

2 gr.
25-50 gr.
50 gr.
50 gr.
I 00 gr.
100 gr.
100 gr.
100 gr.

Hasta ve refakatgrlar ile ndbetqi personele her sabah bir iifiln kahvaltr verilir. Kahvaltr
saatleri hastane diyetisyenleri tarafrndan belirlenerek firmaya bildiriiir. Niibetgi personele kahvaltr
yemekhanede servis edilecektir, diyetisyenlerin talebi dofiruttusunda ntibetgi ie.sonet kahvaltlsr I
kg'hk geffaf hrqrr poget iginde de verilebilir.

VE DiYE
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Normal kahvaltr; gay veya siit, geker, ekmek ve domates-salatahl<(sdpiig) drgrnda en fazla 3 (tig) gegit
olarak verilecektir. Normal kahvaltrda haftada iki kez gay yerine siit verilecektir. Personele haftada 1 kez
simit (100 g),7 kez pofiaga (100 g) verilecektir. 0-18 yaq grubu gocuk hastasr olan kliniklerde gay yerine
hergiin kahvaltrda I adet kutu sUt verilecektir (200 ml).

BiR HAFTALIK KAHVAITT OnNnGi:
P azartesi: Qay,kagar peyniri,tereya[r-regel,ekmek.
Sah: :Qay,yumurla,siyahzeytin,bal-tereyafir,ekmek.

Qargamba: Qay,bey az peynir,domates,regel-tereya!r,ekmek/simit
Pergembe: Siit,labne peynir,siyah zeytin,bal-tereyafir,ekmek,
Cuma :Qay,yumurta,tereya[r-bal,ekmek.
Cumartesi :Qay,kagar peyniri,yegi I zeyin,regel -tereya!r,ekmeUpo[a9a
Pazar :Siit,beyaz peynir,tereyafir,regel,ekmek.

Sabah kahvaltrsrnda dikkat edilecek hususlar;
Normal ve diyet kahvaltrlannda diyetisyen tabelasr/kartr esas ahnacaktlr. SUt tam yafh tetrapak ambalajh,
UHT, 200 ml. olacaklrr. Qaylar olmasr gereken srcakhkta olacaktrr. Zeylinler yrkanacak, zeytin yaSr ile
ya$lanacak ve iizerine limon kesilip, servis yaprlacaktr. Tetkik igin ag kalan hastalann kahvalulan daha
sorua verilecektir. Kahvaltr servisi, hastalar ayafia kalkmadan garsonlar tarafindan yaprlacak ve kahvaltr
tabldotlan firma personeli tarafindan toplanacaktrr. I(ahvaltr servisi safhk tesislerinin demirbag ve sarf
malzeme talepleri dogrultusunda belirlenen nitelikteki tiri.inlerle yaprlacaktrr.
Diyet lcahvaltt menUsii yukarrda yazrlan kalemlerden olugur en az iig gegit segilecektir.Ancak hastanrn trbbi
beslenme tedavisinin 6zetli$ine gdre bu gegitler ve nriktarlan hastane diyetisyenimiz tarafindan
ayarlanacaktrr.

NOT:Diyet hastalarmm kahvalfilan normal kahvaltr ile aynr kalemdir.

6Gr,B vE AK$AM YEMEii
l. Yemekler, hastane diyetisyenlerinin talimatlarr dofirultr-rsunda hazrrlanacak, yemefin ttriine gore yeterli

rsr ve miktarda olacaktrr, Hel dafirtrm arabasr igin yerneklerin hern mutfaktan grkrg hem de servis da$rtrmr
esnastnda srcakltk kontrolleri probe terrnometreler yardrrnryla yaprlacak ve bir gizelge halinde kayrt
altrnda tutulacaktrr.

2. Gece kahvalttsr, sabah kahvaltrsr, 6!le yeme[i, akgarr yeme[i ve ara ofiUnlerde norma] ve diyet
yemeklerinin hrma mutfa[rnda pigirilmesi, pigmiq yemefin siparig adedine gore hastane idaresinin
belirledi[i da[rtrm yerlerindeki yemek ofis]erine ta$lnmasr, srhhi kogullarda muhafaza edilmesi, hasta ve
hasta refakatgilerine yataklartnda hastanede demirbag ve sarf malzeme talepleri do!rultusunda belirlenen
nitelikteki iirUnlerle da$rfihnasr. Personel 6[le ve akgam yemekleri tepsilerde ve uygun tabaklarda, ayrr
bir self servis masastnda veribnek kaydryla, uygun kaplar igerisinde, krrmrzr pul biber, kuru kekik, kuru
nane, karabiber, kimyon, zeytinya$y sirke vb. verilecektir. Qorba, salata, piyaz, pilal<i, garnitiir vb.
yanrnda t,/+ limon kesilip verilecektir.

3. Gece kahvalttst, sabah kahvaltrsr, 0[le yeme[i, akgarn yeme[i ve ara d[iinlerde norma] ve diyet yemekleri
igin istenilen sayrda porselen tabak, selform tepsi, gatal, kagrk, brgak bulundurulacak, aynr cifiinde
yrkanrp tekrar aynr servis saatinde kullanrlmayacaktr.

4. Bulagtct hastahfr olup izole olan hastalar igin her dfiiinde be; gcizlii disposible tabak veya tabldot
(Idarenin onayladrfr tiirii temin edilecek) ku]lanrhnalrdrr. Yiyecel<lerin tagrnrnasr kapah taqrma araglarr ile
veya kontaminasyonu onleyecek gel<ilde ijzeri 6r1lili.i olaral< yaprlnralrdrr.

5. Istenilen sayrda polil<albon tabal<, tepsi, gatal, l<agrl<, brgak bulundurulacal<, aynr 6[Unde yrkanrp tekrar
aynr servis saatinde kullanrlmayacaktrr.

YEMEKLERiN TONTNOIU:
l. Yemeklerin kontrolii muayene komisyonu ve/veya Hastane Diyetisyeni tarafindan yaprlacak, uygun

gor0lmesi halinde servis edilecektir. Servislerde yemek ve kahvaltr dafirtrmr, servis sorumlu hemgireleri
gozetiminde yaprlacaktr. Hasta ve lefakatgilere yemek da[rtrmmda servis sorumlu hemgiresinin
talimatlarma uyulacakttr. Refal<atgilere yemek da[rtrmr refakatgi kartrna bakrlarak yaprlacalctr. Refakatgi
karlr olmayanlara yemek verilmeyecektir.

2. Sistemlerde herhangi bir arva olmasr duruntunda; arza hafta igi bir giin oldu ise hafta igi son beg gUniin
yemek yiyen personel saytstnrn ot'talatnasr, hafta souLr anza olrnasr dururnunda ise cinceki hafta sonu yemek
yiyen personel ortalamast bazahnarak firrna ve hastane ycinetimi tarafindan istiqare edilerektutanak altrna
ahnacak ilgili dgUne ait yemek yiyen kigi sayrsr bu dofrultuda belirlenecektir.

3. Yemekler, yemek da$ttrm saatlerinden en az 45 dakika once servise hazrr bulunacaktrr.
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4. Belirlenen yemek dagrtrm saatleri drgrnda hasta yatrglannda hekimin uygun g0rmesi durumunda yemek

dafirtrm saatlerine bakrlmaksrzrn hasta ve refakatgilerine yernek verilecektir. Geg saatte yatan hastaya

yemek tedarik edilecek.
5. Muayene komisyonu ve/veya l{astane Diyetisyeni; helgiin l0:30-11:00'da o[le yemefiininin kontroliinii,

Ofileden sonra ise 14.00-15:00' da akgam yeme$ini l<ontrol edecel<tir.

6. Normal yiyen hastalara ile refaketgi l<artr olan refaketgilere o[len ve al<gam iig kap yemek, gahqma

personeline oflen , haftasonu ve akgam 3 kap olrnak t.izere en az i1g kap yemek verilecektir bu sayt ekmek

gegitlerin haricindedir. Diyet yemeli alan personel ofilen yemekhanede servise sunulan 6 9e9it diyet

yemefiinden 3 kap yeme[ini segecektir. Kahvaltr ve yemek saatleri yonetim tarafindan belirlenerek firmaya

cinceden bildirilecektir.
7. Qocuk Onkoloji, Yetigkin Onkoloji, Kit Unitesi, Hemotoloji, Genel Cerrahi (Organ tranplantasyon)

Yofiun Bakrmlara yemekler Avatherm ile selvis yaptlacalctlr.

8. Kahvaltr, normal yemek ve diyet yemeklerinde uygulanacal< grarnajlar ve aylrk verilme saytlart, yemek

gegitleri ve meniideki stralart ek listede belirtildigi gekilde uygulanmalrdtr.
9. Birinci grup esas yemektir, o[iinlerde bir adet l,grup, bir adet 2. grup,l adet 3. gruptan secilmek iizere Ug

gegit yemek bulunur. Ana malzeme drgrnda, yemegin iEine girecek ya[, salga, trtz,baltarat, un, gamitiir ve

diler malzemelerin miktarr igin yemefin cinsine ve servis gekline gore ekte verilen igerikler esas

airnacaktrr.
l0.Kliniklerde yalar hastalann 6zelli[i gdz oniinde bulundurularal< isteyen klinikler igin normal yeme[e

egde[er alternatif yemel< yaprlabilir. Bu defiigiklik]er, alternatif norrnal yemek listesi geklinde haztrlanrp her

ay normal yemek meniisiiyle birlikte hastane diyetisyenleri tarafindan firmaya verilecektir.

11. Ogle ve akgam 6[iinleri meniileri farkir olacal<tu'. Al<gam yeme$i 6[leden sonra pigirilmelidir.
12.Normal ve diyet yemek listeleri, hastane diyetisyenleri tarafindan hazrrlanrp firmaya verilir, yemek

firmasr tarafindan gerekli gdriilen defigiklikler tig i9 giinii iginde hastane diyetisyenlerine bildirilerek
listeler kesinlegtirilir. Kesinlegtirilen listeler firma taraflndan hastane diyetisyenlerinin onayr olmadan

kesinlikle defiigtirilmeyecektir. Acil durumlar dahilinde ayhk toplam iig kere de[isiklik yaprlabilecektir.

Zaruri nedenlerle (teknik arrza, bulagrcr hastahk vb.) defigiklik yaprlmasr gerekirse idareden izin

alacaktrr.idarenin izni olmadan yaprlan de[igikli[e cezai iglem uygulanrr.

13. Ramazan ayrnda orug tutan personel igin iftar ve sahur yeme[i idarenin onayryla diyetisyenin hazrrladl[r

meniiye gore verilecektir. iftar ve sahurda el<stra gorba grl<arrlacaktrr.Orug tutan personele akqam

yemekleri iftar vakti verilecektir. Sahur yemefi I Oliin (akgam yemefi gibi) olarak
faturala ndlnlacaktrr.

l4.Nobetgi Personele bir d[iin gece kahvaltrsr verilecektir.
15. Hasta ve Yemek alma kaftr bulunan hasta refekatgisine her sabah bir ofiiin kahvaltr verilir.
16. Diyet yemefii almast gereken personele diyet yeme$i verilir.
17.Kahvaltr, normal yemek ve diyet yemeklerinde uygulanacal< gramajlar ekteki teknik galtnameye ve

talimatlara uygun olacakttr.
18.Yogurdun garnitiir olarak verildifi yemeklerde(rspanak,etli dolmalar,kvartmalar vb) miktart 100 gr

olacaktrr.
19. Personel yemekhanesinde tuzlar 1 gr'lrl< pogetler halinde verilecektir.

NdsnTCi PERSONEL 6NNNT SAHUR MENUSU

Pazartesi Tereyagr-Bal
Zeytrn
Ezogelirr Qorba
Patates salata

Ayran
Yumurta

Sah gehriye gorba
Peynirli gill bdre[i
Meyve komposto
Peynir
TerevaAr-Bal

Qargamba Mercimel< gorba
Z.Yagh Biber Dolma
Meyve konrposto
Yumufia
Domates-biber

Perqembe Kagarh domates gorba
Pevnirli kol bbreAi

r. jLv,/



Peynir
Zeytin
Ayran
TerevaEr-Bal

Cuma Mercimek gorbasr

Si.itlaq

Yumufta
Tereyafi-regel
Agma
Domates-Salatahk

Cumailesi Ezogelin Qorba
Simit
Patates salatasr
Tereya[-Bal
Peynir
Zeytin

Pazat Mercimek Qorba
Agma
Meyve komposto
Zeytin
Yumurta
Domates-salataltk

DIYET ARA 6GUN: Miktan ve gegitleri Hastane diyetisyenlerince belirlenmek kaydryla bazt diyet
hastalartna 7, 2 veya 3 gegit ara 6[iin verilir. Ara O[iin diyet yemefiin bir pargasr oldupundan ayrrca
iicretlendirilmeyecektir. Ara iifiin sayrsr yaklagrk 130.500 adettir.

Ara iiliinde verilecek besin maddeleri;
YoIurt
Light yolurt
Laktozsuz siit
MuhallebiQ.,lormal ve tatlandrrrcrh)
Pelte (Normal ve tatlandrrcrh)
Haglama patates

Peynir (Tuzlu veyatuzsuz)
Siit (UHT tek igimlik 200 ml)
Light siit
Bisktivi (tath ve tuzlu)
Tereyafi-bal(popet)
Proteinsiz gdrek
Meyve suyu (UHT 200 )
Kek (25 gr)
Ayran
Glutensiz ekmek (30 gram)
Kepekli-Tuzsuz ekmek(3 5 gram)

Meyve

Elma 100gr
Portakal 100gr
Mandalina 100 gr
Kayrsr (3 adet) l00gr
Yeni diinya (6 adet) 125 gr

Qilek (12 adet) 175 gr
Muz (1 kiiguk boy) 50 gr
Armut (1 orta boy) l00gr
Kavun 200 gr
Karpuz 200 gr
Uznm (12 adet) 85 gr
Kiraz (12 adet ) 75 gr
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Erik 125 gr
$eftali 100 gr

Ara 6$iin grarnajlarr diyet kahvaltrlan ile aynr olrnalrdrr. Ozel durumlarda liste drgt besin maddesi (
mrsrr ekme[i, kurabiye vb) ara ogun olarak firrradan talep edilebilecel<tir.

.. SIK KAR$ILA$TIGIMIZ BAZI DiYETLERIN ARA OGUN TABLOSU
Ornek meniilerin igerifinde gegen gramajr ve muhteviyatr belirtilmeyen iiriin ve yemeklerin gifi girdi
miktarlarr, gramajlart ve muhteviyatr Teknik $artname, EKl VE EK2 belirlenen gif girdi miktarlan,
gramajlan ve muhteviyatr dikkate allnacal<tlr.

Diyetisyen bazt hastalara bunlann dr grn da 6zel ar a dftin i steyebi I ir.
Qocuk Onkolojisinde yatan hastalar igin ara o[Un olaral< Kek, Bcirel<, muhallebi vb Qocuk

diyetisyeninin istegi dofirultusunda verilebilir.

DiYET YEMEKLERi
Yemeklerde zeytinyapr kullantlacak, ktzatlrma iglemi yaprlmayacak, diyet yemekleri tuzlu ve tuzsuz

olaral< iki ayrt tatta; ftrtnda, haqlanmrg, ngara, bu[lama yontemi ile pigirilecektir. Gerekirse sodyumdan
krsrtlr diyet tuzlar,laktozsuz siitler firma tarafrndan ternin edilecel<tir'.

Hastaya bireysel haztrlanan diyetlerin, hastanrn tedavisi igin gerekli gtinliik enerji, protein, ya1,
mineral ve vitamin gerelcsinimlerini safilayacal< yiyecel<lerin meniileri, hastane diyetisyenleri tarafindan
belirlenen igeriklerine uygun bir nriktar, gegit, tat, krvaln ve gorlinUgte hazrrlanmaSdrr.

Diyet tedavisi uygulanan hastalara gay,geker ve ekmek harig 3(ug) gegide kadar diyet kahvaltr,
diyetli personele 6(altr) gegide kadar iizel diyet yernekleri sunulacaktrr. Bu gegitler birbirinden ayrr segilir,
diyet meniilerini zenginlegtirmek igin mevsim itibarr ile verilemeyen sebzeler dondurulmug olarak
almrnahdrr.

Diyetli hastalartn ve diyet yiyen personelin t<ahvaltr ve diyet yemegi listeleri hastane diyetisyenleri
tarafindan hanllantp fi rmaya bildirilecektir.

Diyet yemekleri haricinde gerektifinde ozel yemel<ler veya yiyecekleri temin etmek firmanm
yuKum rulugundedlr.

Gavajlar, blendrize gorbalar vb.ozel kangrmlar steril gigelerde dagrtrlmahdrr.
Kullanrlacak tatlandrrrctlar yonetim tarafindan tespit edilerek firma tarafindan karsrlanacamrr.

Diyetin Adr Kugluk
(e.00)

Ikindi
(r s.00)

Gece
(r 8.00)

Agrklamalar

Yetiqkin-
Diyabetik Diyet

Meyve Meyve Siit+Peynir- Ekmek Meyve, gramajrna
ve mevsimine gOre
gegitlendirilebilir.
Diyetin Kalorisine
gdre l-2 ara ciliin
sadece meyve
olabilir.

Qocuk- Diyabetik
Diyet

Meyve Meyve Siit+Peynir-Ekmek

Onkoloji ve
Hematoloji
Hastalarrna

Sur

Nakli Meyve Meyve veya yo[urt Peynir-Ekmek+sUt

R2 Diteti olan
Hastalar

Meyve suyu veya
YoAurt

Ayran veya yogurt Nigasta Peltesi
veva muhallebi

Nefroloj servisi
tUm hastalara

Meyve Meyve srit

IshalDiveti Ayran+muz Patates Haslamasr
Bol Proteinli Diyet Ayran veya Yolurt

veya siit
Ayran veya yolurt
veya sut

SUt veya Yolurt
veya Ayran



N6tropenik hastalann yemek servisi ve servis kaplart hastane diyetisyenlerinin Ongdrdti[ii gekilde

yaprlacaktr. I

Diyet yemekleri istefle gore tuzlu ve tuzsuz olaral< iki ayn tatta pigirilnrelidir.
Her tdLlU yemek, diyet yemegi ve l<ahvaltrlarrn pigirilip haztrlanmast ile ilgililerin servisi ve servis

soffasl hizrnetlerinde hijyenik garllara uyulmasr firmaca sa[lantr. Bu konuda sorumluluk firmantndtr.

Diyet yemekleri Diyetisyenin direktifi do[rultusunda Hastane idaresinin belirledi[i miktarda aynca

pigirilecektir.
Diyet yemekleri Diyetisyen veiveya hekimin belirlemiq oldu[u 6[iinii giiniin degigik saatlerine

boliinerekte verilebi lecektir'.

Diyet uzmanlnln onayt ve uygun g0rdu$ii diyet listeleri bir gtin onceden veya haftahk, 15 (on beg)

gUnltik ayhk olarak idare tarafrndan yUkleniciye bildililecektir.- 
Diyeihastasr igin siitlag, muhallebi, pure, pelte vb yiyecekler disposable kaplarda servis yapllacaldlr.

Yo[un bakrm servisi ve yanrk Linitelerine yemel< servisi: Avethern (srcak servis ozellikli kapaklr tepsi) ile

yemek servisi saglanacakttr.
Endokrin, gocuk endokrin ve difier servislerdeki diyabetik hastalara ve gocuk onkolojisi hastalarma

diyetisyen ve/veya hekimin belirlemiq oldupu menii ve ara ofitin verilecektir.

Hemo diyaliz ve N hastalarrna diyetisyen ve/veya hekimin belirlemig oldufu menii verilecektir.

Hematoloji servisindeki hastalartn iigUncU kap yemefi Yo[urt olarak verilecektir.

Diyet Rejim 1 Qay -Tanesiz Kornposto - Bislciivi (giinde 1,2 veya 3 kez verilecektir, ayrlca

iicretlendirilmeyecektir. Rejim I diyet alan hasta sayrsr yaklaqrk 64.800 adettir.)
Diyet ve diyabetik kahvaltr 6[iiniinde haftanrn be9(5) giin[ 9ay, il<i(2) giinii siit verilecel<tir.

14 GUNLUK DiYET MENU 6NNBGI:

Giinler KAHVALTI Ogte Aksam

I. GUN
QAY

LABNE PEYNIR
DiYET ZEYTIN

DOMATES-
SALATALII(

EKMEK

ET SOTE
PiRiNQ PILAVT

YOCURT

ZYT YG'LITAZE
FASULTE

SADE MAI(ARNA
CACIK

2, GUN

QAY
YUMURTA

DIYET ZEYTIN
TEREYAG-REQEL

EKMEI(

TERBIYELI TAVUK
HA$LAMA

YAYLA QORBA
MEYVE

ZYT YG'LI KABAK
PiRINQ PiLAVI

YOGURT

3. GUN

QAY
BEYAZ PEYNIR
TEREYAG-BAL

DOMATES-
SALATALIK

EKMEI(

IZCARA
KOFTE(GARNirunlu;

SADE MAKARNA
AYRAN

$EHzuYE QORBA
ZYT YG'LIBEZELYE

YOGURT

GUN

SUT
YUMURTA

DiYET ZEYTIN
DOMATES-
SALATALIK

EKMEK

ZYT YG'LI BAMYA
PiRINQ PiLAVI

YOGURT

TAVUK SOTE
SADE MAKARNA

CACIK

GTJN

QAY
YUMURTA

LABNE PEYNIR
DiYET ZEYTIN

EKMEK

TERBIYELI ET
HA$LAMA

PiRiNQ PILAVI
CACIK

ZYT YG'LT PATLICAN
PIRINQ QORBA

YOGURT

?,tq



GUN

QAY
BEYAZ PEYNIR

TEREYAG-REQEL
DiYET ZEYTIN

EI(MEI(

ZYT'LI PIRASA
SADE MAKARNA

MUHALLEBI

FIRIN TAVUK BAGET
PiRINQ PILAVI

YOGURT

7. GUN

SUT
YUMURTA

DiYET ZEYTIN
DOMATES-
SALATALIK

EKMEK

ZYT YG'LT ISPANAK
PIRINQ PILAVI

YOGURT

QIFTLIK KOI IE
SADE MAI(ARNA

CACIK

8. GUN

QAY
LABNE PEYNIR

YUMURTA
DIYET ZEYTIN

EKMEK

ET HA$LAMA
PizuNQ PiLAVI

YOGURT

ZYT YG'LT
KARNABAHAR

TARHANA QORBA
MEYVE

9. GUN

QAY
BEY AZ PEYNIR

TEREYAG-REQEL
DIYET ZEYTIN

EKMEI(

TAVUK SOTE
SADE MAKARNA

CACIK

IZGARA KOFTE
PizuNQ PILAVI

AYRAN

10. GUN

QAY
LABNE PEYNIR

YUMURTA
DIYET ZEYTIN

EI(MEK

ZYT YG'L] PATLICAN

$EHRiYE gORBA
YOCURT

ET SOTE (PURELD
SADE MAKARNA

YOGURT

11. GUN

SUT
YUMURTA

TEREYAG-REQEL
DOMATES-
SALATALIK

EI(MEI(

FIRIN TAVUK BAGET
PiRiNQ PILAVI

YOGURT

ZYT YG'LT KABAK
TARHANA QORBA

MUHALLEBI

12. GUN

QAY
BEYAZ PEYNIR
DiYET ZEYTIN

DOMATES-
SALATALIK

EKMEK

TERBIYELI ET
HA$LAMA

PiRiNQ PILAVT
MUHALLEBI

ZYT YG'LI PATLICAN
PizuNq QORBA

YOGURT

13. GUN

QAY
YUMURTA

LABNE PEYNIR
DiYET ZEYTIN

EKMEK

DOMATES QORBA
ZYT YC'LI BEZELYE

YOGURT

IZGARA KOFTE
(GARNiTURLU)

SADE MAKARNA
AYRAN

I4. GUN

UT
YUMURTA

DIYET ZEYTiN
TEREYAE-BAL

EI(MEK

ZYT YG'LT
KARNABAHAR

TARHANA QORBA
MEYVE

QIFTLIK KOFTE
SADE MAKARNA

CACIK

0 \.-, \rJ{- s-N,/ \\ -v
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Qocuk onkolojisi hastarar igin agafirdaki menii ayrr olak verirecektir.
Qocuk onkolo.iisi hastalarrna yemek servesi: Avethern (srcak servis 6zellikli kapakh tepsi) ile yemekservisi sa$lanacaktrr. Bu menti her hafta tekrarlanacaktrr.

QOCUK oNKoloJisi r+ cUNr,Ux 6nNnx YEMEK MENU :
ornek meniilerin igerifinde gegen gramajr ve muhteviyatr belirtilmeyen iiriin ve
miktarlarr, gramajlarr ve muhteviyatr Teknik $artnaml, EKI vE EK2 berirrenen
gramaj larl ve m uhteviyatl dikkate a llnaca ktlr.

yemeklerin 9i[ girdi
9i[ girdi miktarlan,

GI
S/

N

rISI GUN KAHVALTI 0cr-r AK$AM

IN

PAZARTESi

SUT
LABNE PEYNIR
REQEL-TEREYAG
ZEYTIN

EKMEK

MERCIMEK QoRBA

$EHRIYELi cUVEQ

$EHRiyELi piRiNq piLAVl

YOCUIiT

EZOGELIN QORBA

KADINBUDU KOFTE-PURELI

SOSLU MAKARNA

AYRAN

2C IN
SALI

SUT
LABNE PEYNiR
BAL- TEREYAG
YUMURTA
ZEYTiN

SiMiT

YAYLA QORBA

TERBiYELi ET HA$LAMA

SPAGE.ITi MAKARNA

PROFITEROL

MERCIMEK QORBA

ETLI KURU FASULYE

PIRNQ PILAV

AYRAN

3G N
QAR$AMBA

SUT
LABNE PE\'NiR
nrqe l-rrnav,+G
ZEYTIN

SiGARA BOREG1

EZOCELiN QORBA

TAS I(EBABI

AYRAN
EI(LER

DUGUN qoRBA

TERBiyELi TAVUK HA$L.

NoU. PiRiNQpiLAV
YOGURT

4G N

PER$EMBE

SUT
LABNE PE\'NiR
gA,r_-tEne ync
YUMURTA
EI(MEK

MERCJMEI( QORBA
ZYT''LI BiBIR DOLMA
I(IYMALI GIJL BOREEi

AYRAN

KA$ARLI DOMATES
QORBA
FIRIN TAVUK TNCiK
BULGUR
I'ILAVI(DOMATESLi
BiBERLi
KE$KUL

5Gt \
CUMA

SUT
KREM PEYNIR
BAL-TEREYAG
YUMURTA

SlMIT

$EH RIYE QORBA(ARPACIK)

ROSTO ET( PAT,+reS eUner_i.)

PIRINQ PiLAVI

MUZ

EZOGELIN QORBA

FIRIN KOFTE

NOH PjRiNQ pir_avl

YOrlI tpr

6Gl
CUMARTESi

SUT
LABNE PE\T\]iR
TEREYAG REQEL
zEyriN

POGAQA (PE\NiRLi_BO$)

MERCIMEK QORBA

QOBAN KAVURMA

rALA$ B0REei

AYRAN

$EHRIYE qonenlre- geny -MANTI
ZEYTINYAELI TAZE FASULYE

$EI(ERPARE

7G

PAZAR

SUI'
LABNE PEYNiR
REQEL-TEREYAG
YUMURTA

EKMEK

YAYT.A qOr{BA

TAVUK SOTE

FIRIN MAKARNA
AYRAN

DUGUN QORBASI

TAS KEBABI
BULGUR PILAVI
(DO,MATESLi,BiBERLi)
YOGIJRT

v/4t
PAZARTESi MERCiMEK coRBA

u N



KREM PEYNIR
REQEL-TEREYAC
ZEYTIN

EKMEK

.5eHniveli cuvEQ

$EHRiYELi PiRiNq PiLAVI

vodllRT

EZOGELIN QORBA KA
KOFTE-PURELi

SOSLU MAKARNA

AYRAN

MERCIMEK QORBA

ETL1 KURU FASULYE

PiRiNQ PILAV

AYRAN

9. Lnf
SALI

SUT
LABNE PEYNTR

BAL-TEREYAG
YUMURTA
ZEYTIN

SIMTT

YAYLA QORBA

SEBZELI E]'HA$LAMA

SPAGE,ITi MAKARNA

PROFITEROL

CLTN
QARIJAMBA

SUT
LABNE PEYNIR
REQEL-TEREYAG
ZEYTIN

SiGARA BOREEi

EZOGELIN QORBA

TAS I(EBABI

AYRAN

EKLER

NUGLN QORBA

TERBIYELI TAVUK HA$L

NOH PiRINQPILAV

YOGURT

I .GUN
PER$EMBE

SUT
LABNE PEYNIR
BAL-TEREYAG
YUMURTA

EI(MEK

MERCIMEK QORBA

ZY1-'LI BiBER DOLMA

I(IYMALt CUL BOREEi

AYRAN

KA$ARLI DOMATESQORBA
FIRIN TAVUK INCIK.
BULGUR PILAVI
(DOMATESLI BIBERLI)

KE$KUL

GUN

CUMA

SUT
LABNE PEYNIR
BAL-TEREYAG
YUMURTA

STMIT

$EHRiYE QORBA(ARPACIK)

ROSTO ET(PATATES PURELI)

PiRiNQ PiLAVI

MUZ

EZOGELIN QORBA

FIRIN KOFTE

NOH.PIRINQ PILAVI

YoEURT

3 GLIN
CUMARTESl

SUT
LABNE PEYNIR
TEREYAG-REQEL
ZEYTIN

loc,+qe (PEYNiRLi-Bo$)

MERCIMEK QORBA

QOBAN KAVURMA

te.le$ eonecr

AYRAN

geHnive QORBA(rEL $EH)
MANTI
ZEYTINYAGLI TAZE FASULYE

SEKERPARE

4 GUN

PAZAR

SUT
LABNE PEYNIR
REQEL-TEREYAG
YUMURTA

EKMEK

YAYLA QOI{BA

TAVUI( SOTE

FIRIN MAKARNA

AYRAN

DUeUN QORBASI

TAS KEBABI
BULGUR PILAVI
(DOMATESLi,BIBERLD

YOGURT

yetiskin-Qocuk Endokrinoloji Servisi ve difer servislerde tedavi goren Diyabetli Hastalarrn mentisii

olarak verilecektir.

aytl

qoCUK VE YET|$KiN niylsnTiK HASTALAR iqiN l4 GUNLi)K onNnx MENU;

\^a\
10



G nler Kahvaltt
Ara

6piin-t Ogle
Ara

OEtln-Z Aksam Gece Ara OEiin

l iiin

QaylSut
I ohno Dprrnir-

Yumufta

Kepekli Ekmek
Domates-Salataltl<

Elma

Tavul< Sote

Dourates Qorba

Salata-YoIut1
lvlufoum

F rtot"..D'

Krymah Ispanak

Tarhana Qorba

Salata-Yogiurt

Peynir

Kepekli Ekmek
Siit/Yofurt/Ayran

2 iiin

QaylSi.it
Beyaz Peynir-

Yumurta

KepekliEl<rnek
Domates-Salataltk

vluroum
trridi
""b-

Izgara Kofte

Salata-Yofurt

Mercimek Qorba Armut

ZyLBamya

Sebze Qorba

Salata-YoIurt

Peynir

KepekliEkmek
SiiVYo[urt/Ayran

3

4

iiin

QaylSUt
Labne Peynir-

Yumurta
Kepekli Ekmek

Domates-Salatahk
Armut

Etli Taze Fasulye
Salata-Yo[ufi
Yayla Qorba

Elma

Krymalr Pathcan
Yeme[i

Salata-Yo[utt
Sebze Qorba

Peynir
Kepekli Ekmek

Siit/Yo[urt/Ayran

rUn
QaylSut

Beyaz Peynir-
Yumufta

I(epekli Ekmek
Domates-
Salataltk

Elma

Zyt'lr Kabal< Yeme$i

Salata-YoIurt

$ehriye Qorba
$eftali

Izgara Kofte

Salata-Yo[utt

Domates Qorba

Peynir

KepekliEkmek

Siit/Yo[urt/Ayran

5 -rLIn

QaylStit
Labne Peynir-

Yumurta
KepekliEkmek

Domates-Salatalrk

ge1'tali

Zyt. Banya

Salata-Yogurl
Tarhana Qorba Armut

Et Sote

Salata-Yogutt
Sebze Qorba

Peynir
Kepekli Ekmek

Siit/Yolutt/Ayran

o rUn
QaylSUt

Yumurta-Beyaz
Peynir

KepekliEkmek
Domates-Salatalrk

Armut

Tavuk Sote

Salata-Yo[utI
$ehriye Qorba Elma

EtliKereviz

Salata-Yo[urt
Yayla Qorba

Peynir
KepekliEkmek

Siit/Yo[u1/Ayran

(rUn
QaylSut

Labne Peynir-
Yumuta

Kepekli Ekmek
Domates-Salataltk

Elma

Et haglama

Salata-YoIuft
Domates Qorba

Armut

Etli Prrasa

Salata-Yofutt
Tarhana Qorba

Peynir

Kepekli Ekmek
Siit/Yolurti Ayran

8.Gi-in

QaylSut
Beyaz Peynir-

Yumufta
KepekliEkmek

Domates-
Salatahk

Porlalcal

Etli Taze Fasulye

Salata Yo[urt
$ehriye Qorba EIma

Tavuk Haglama

Satata-Yogut
Sebze Qorba

Peynir
KepekliEkmek
Siit/YoIutt/Ayran

9.Giin

QaylSiit
Labne Peynir-

Yumufta
I(epet<li Ekmek

Domates-
Salatahk

Armut

Krymah Bamya
Salata-Yo$urt
Domates Qorba

Elnia

Tavuk Sote

Salata-YoEufi
Tarhana Qorba Peynir

Kepekli Ekmek
Stit/Yofiuft/Ayran

x V Y"/

\-



l0.Giin

QaylStit
Beyaz Peynir-

Yumurta
KepekliEkmek

Domates-

Salatahk

Porlakal

I(rymalrKabal<
Salata-Yogurl

$ehriye Qorba
Elma

Et Sote
Salata-YoIu11
Domates Qorba Peynir

Kepekli Ekmek
Siit/Yofiurt/Ayran

l l.Giin

QaylSiit
Labne Peynir-

Yumufia
KepekliEkmek

Domates-
Salatahk

$eftal i

Izgara Kofte
Salata-YoIur1
Sebze Qorba Armut

Krymah semizotu
Salata-Yo!ur1
Yayla Qorba

Peynir
Kepekli Ekmek
Siit/Yo[urt/Ayran

l2.Gi.in

QaylSiit
Beyaz Peynir-

Yumurta
I(epekii Ekmek

Domates-
Salatahk

Portakal

Tavuk Sote
Salata-Yogurt
Tarhana Qorba Elma

Zyt'h Ispanak
Salata-YoSurt

$ehriye Qorba Peynir
Kepekli Ekmek
Si.itlYo[urt/Ayran

13.Giin

QayiSUt
Labne Peynir-

Yumurta
KepekliEkurek

Domates-
Salatahk

$eftali

Etli Taze Fasulye

Salata Yo[urt
Domates Qorba

Elma

IzgaraK6fte
Salata-Yofiurt
Sebze Qorba

Peynir
KepekliEkmek
Siit/Yogurt/Ayran

l4.Gtin

QaylSiit
Beyaz Peynir-

Yumurta
Kepekli Ekmek

Domates-
Salatahk

Elma
Tavuk Sote
Salata-Yo!u11

$ehriye Qorba

Annut

Zyt.Bamya
Tarhana Qorba
Salata-YoIurt

Peynir
KepekliEkmek
Siit/Yogurt/Ayran

PERI
Di

belirlr
BiRi]
bahk,
irrN<
uqur
Dozu
BE$|
ALTT

14 GI
Aga[r
muhtr
muhtr

E
I l.Giin

=!-
I

| 2.Gun

FL-

iONEL DiYET YEMEGi
yet yemegi alan personel, diyet yemefiini 3 (tig) l<ap aqa[rdaki yernek gruplarmdan kendileri segip
:yecektir.
,lCI KAP: Et yeme[i(Haqlama er,
diyet ton bahgr vb.)

tzgara kiifte, haglama, Egara veya finnda tavuk, bufilama ve :zgara

lI KAP: Qorbalar(un kavrularak yaprlan gorbalal yaprlmayacaktrr.)
*lCU KAP: Zeytinyaph sebze ve salata, salata barlarr vb.
)LINCU KAP: Tahrlgrubu(pilav makarna vb.)
\]Ci KAP : Meyve
\lCI KAP; Yofiurt

INT,Ux NORMAL YEMEK MENU onNee i:
da Ornek meniiniin igerifiinde gegen iiri.in ve yemel<lerin giI girdi miktarlarr, gramajlarl ve
lviyatt Teknik $artnamenin EKI VE EK2 betirtilen 9iI girdi miktarlan, gramalial ve
:viyatr dikkate ahnacaktlr.

N^li\



3. Giln SUT
KA$AR PEYNIR
BAL-T,YAG
ZEYTIN
EKMEK

TAVUI( SOTE
SOSLU MAKARNA
YOGURT

izvin KOFTE
PIzuNQ PILAVI
CACIK

4. UUn QAY
LABNE PEYNIR
REQEL-TEREYAG
YUMURTA
EKMEK

ETLI I<URU FASULYL
BULGUR PILAVI
(DOMATESLI,BIBERLT)
TUR$U

KARNIYARIK
PiRiNQ PiLAVT
CACII(

5. Giin QAY
BEYAZ PEYNIR
BAL-TEREYAG
ZEYTIN
EKMEK

KA$ARLI
KOFTE(GARNirunr-u)
$EH.PiRiNQ PiLAVI
AYRAN

ETLI PATATES
NOH.PiRiNQ PILAVT
YOGURT

6. Giin QAY
KA$AR PE\}IIR
REQEL-T.YAG
ZEYTIN
EKMEK

FIzuN TAVUK BAGET-
GARNiTUR
PIRINQ PILAVI
CACII(

BAHqIVAN KEBABI
cEYiZLiERi$TE
$EKERPARE

7. Giin SUT
BEYAZ PEYNIR
REQEL-TEREYAG
YUMURTA
EKMEK

ETLI TURLU
BULCUR PILAVI
YOEURT

QIFTLIK KOFTE
DOMATESLI tiniNg PiLAVT
HAYDAN

8. Giin QAY
LABNE PEYNIR
BAL-TEREYAG
ZEYTIN
EKMEK

KIYMALI
MAYDANOZLU
KABAK MUSAKI(A
FIRIN MAKARNA
AYRAN

TAS KEBABI
PE\.NiRLiERI$TE
TULUMBA TATLISI

9. Giin .AV
KA$AR PE\'NIR
REQEL-TEREYAG
YUMURTA
EKMEK

TERBIYELI KOFTE
BULGUR PILAVI
(DOMATESLi,einenli;
MEVSIM SALATA

ETLI BAMYA
PIRINQ PILAVI
YOGURT

10. Giin QAY
BEYAZ PEYNiR
BAL-TEREYAG
ZEYTiN
EI(MEK

TAVUK DONER-YE$.
SOSLU SPAGETTI
AYRAN

KADINBUDU KOFTE-PURE
MERCiMEK QORBA
inuir< HELVASI

1 1. Gtin SUT
LABNE PE\'NIR
REQEL-TEREYAG
YLIMURTA
EI(MEK

QOBAN I(AVURMA
NOHUTLU PIRINQ
PILAVI
MISIRLI AYSBERG
SALATA

PATLICAN KEBABI
MERCiMEKLi BULGUR PiLAVI
YOGURT

12. Giin QAY TAVUK SOTE QIFTLIK KOFTE

IJ

/ e"



KA$AR PEYNIR
BAL-T,YAC
ZEYTIN
EKMEK

BULGUR PILAVI
(DoMATESLi,eteeru-i;
KAZAND[BI

DOMATESLI piNNQ PILAVI
HAYDARI

13. Gtin QAY
BEYAZ PE\'NIR
REQEL-TEREYAG
YUMURTA
EKMEK

TERBiYELi ET
HA$LAMA
BULGUR PILAVI
YOGURT

DEREOTLU TAVUKLU BEZELYE
$EH. PiRiNQ PILAVI
BAKLAVA

14. Giin SUT
LABNE PEYNIR
BAL-TEREYAG
ZEYTiN
EKMEK

TAVUK LOI(MA
SOSLU MAKARNA
AYRAN

KIY.KABAK MUSAKKA
$EH.PiRNq PiLAVT
YOGURT

EKMEK
Normal Yemek ve Diyet yemekleri igin ofiinlerde giinttil< olarak normal ekrnek, tuzssz Ekmek ve Ekmek
qeqitleri: Normal ekmek yanrnda, Tam bufiday ekmefi, tuzsuz ekmek, kepekli, kepekli tuzsuz ekmek, mtsr
ekmefii, glutensiz ekmek, zenginlegtirilmig katkrh difier ekmekler, proteinsiz ekmek

istenebilecektir.Diyabetik hastalara kepekli ekmek verilecektir'.
Hasta ve personele her ciliin 2 adet poget ekmek, ara ofiiinde en az 7 adet poget ekmek verilecektir. 100 gr

ekmek yerine 50 gr bisktivi verilebilir. Ekmekler Roll Ekmek olacak gekilde poget igerisinde (50gr) yine her

biri ayrr ayn arnbalajlanmrg, tiretim ve son tiilcetim tarihleri okunur gekilde ve mevzuata uygun etiket

bilgilerine haiz olarak kuruma getirilecektir. Ekmekler giinliik oiacak, kalan ekmekler ertesi giin

kullanrlmayacaktr. Ekmek i]crete ddhildir. Ekmek gramal gocuklar igin I Ostinde 50 gr.'dr. Ekmeklertoz,
nem vb. dt$ etmenlerden korunacak gekilde servis yaprlacalctl'. Yrftrl< po$etli ekmekler servis

yapilmayacaktrr.

SU
Personel ve hasta yernek hanesindeki su en az O[Un/kigi 400 cc den az olmamak iizere( en az 2(ki)

adet200 ml'lik) ytiklenici firma tarafindan kargrlanacaktrr. Su, kapalt kutudalambalajda verilecektir.
Ozellikle yaz aylarnda ilirnizin srcak olmasr sebebiyle dafrtrlan sular sofiuk olacaktr. Bu nedenle

Yiiklenici kurumumuzda so[uk su temini igin gerekli hazrrhfrnt yapacaktrr.(Buzdolabr v.s.).Su iicrete

dahildir.

YEMEK SERVIS SAATLERI
Yemek saatleri idare tarafrndi

MAMA MUTFAGI
Hastanemiz yeni dofan iinitesi servis ve yo[unbakrrnnda yatan bebeklerin mamaslnl hazrlamak igin

yeni dofan sorutmlu hekim, herngit'e ve hastane diyetisyenin denetiminde hastane da[rtrm elemenlertntndan

bir personel gcirevlendirecektir.

vrr) VERiLECEKHIZMETiNCiNSi
Bu hizmet yiiklenici firmanrn kendisine ait mutfa[rnda, yemekhanelerde, hasta servis dafirtrm

ofislerinde ve hasta odalarrnda yerine getirilecektir.

SATIN ALMA
Kahvaltt, normal yemek ve diyet yemel<lerinde kullanrlacak malzemeler frma tarafindan

kargrlanacak ve ydnetimin olugturacafr Muayene l(abul ve I(ontrol kornisyonu tarafindan denetlenecektir.

Komisyonun kabul etmedifi malzemeler yenileri ile defigtirilecektir.
Gi]nliik yemeklerde kullanrlacak malzemeler bir giin 6ncesi ydnetimin karar verdifii saate kadar

yernefin yaprlacagr mutfa$a getirili p depo lanmrq o]mah dtr.

emek saatleri Idare tarafrndan rilebilir.
Sabah
Kahvaltrsr

Sabah Ara
6rtn

Oflen
YemeEi

O$en Ara
Ortn

Akgam
YemeEi

Akgam Ara
6rtn

Gece
Kahvaltrsr

6.00-7.30 9.00 11.45-13.30 15.00 r 7.00-19.00 18.00 24.00-1.00

/

t4



de ve igeceklerde l<ullanrlmak iizere satrn alman
ve birinci kalitede olmahdrr.

rk Bakanhgr'nrn izniyle riretildilini gOsteren iiretim
t birimine vermelidir.

e numune qubufiu bulundurulmahdr.

ve listelenen malzemelerin markalarr; klinik,
Etirilemez. Mlka ve iiriin degigikli[i durumunda,
Iternatif rnarl<ah iiriinler Aenenmet Uze.e Uai

Firma tarafindan sattn altnan ve yemeklerde kullanrlan malzemelerin giinliik depo kayrtlarr tutularakhaftalil< rapor halinde bagdiyetisyenlige verilecektir.

DEPOLAMA

r.
giren ilk qrl<ar).

t 
il:ililJ;.:it :"Iff*lef 

avrr avrr depolanmaldrr. Saklanan tiim malzem eter aszt kapah bir sekilde

e mlisait ohnamalr, kapr altlan muhafazalt olmahdlr.
un kogullarda yaprlmalrdrr.
ve
inle . 

raf sistemleri

epo 'i#:'?:iff;
ekli gciriilen ekipmanlar en geg 10 ig gtinii iginde

zr olacakttr. Depolardaki besinlerin ig srcakhklan
irilecektir.

anan srcakhk.kayrt takip formu, numune kayrt
hastane diyetisyenleri tarafindan denetime airk
lerine teslim edilecektir.

sinde)
riinler <-18 oC 

de saklanrr.
nt so$utucu kullanrlmasr gerekiyorsa her zaman

amanr Uzerinde yaztlmahdr.
a ahlmahdrr.

Depolardakr srcakhk kontrorri igin dijital garrgrr durumdaki termometre ve nembulundurulmasr gereklidir.Isr ve nem iakipieri giinriik olarak kaydedilmelidir.
dlgiimri igin higrometre

Satm altnan grda mamiilleri eser etiketleri varia atikene belirlilen depolama srcakhklan ve raf cimtirleridikkate ahnarak uygun depoyiyerlegtirilir.

/



7. Uzerinde etiketi olmayan ya da etiketinde
rnamtill eri agafir da depol ama s rcakl rkl an nda

depolama srcal<lrfir ve depolama siiresi belirtilmeyen grda

ve siirede denolanrrlar.

BESIN SICAKLIK (OC) SURE
Et 0-2 5-7 sijn
Krvma 0-2 1-2 etin
Bahk I )-0 1-2 siin
Yumufia 4-1 I hafta
Pismis Yemekler 0-2 I siin
Meyveler 4-1 2 siin cilek. 2hafta elma
SoAan-Patates 15-20 l-2hafta
DiEer sebzeler 4-1 5 eUn (yesil sebzeler)-2 hafta

Kuru Depo
Kuru depoda veya kilerde gahgr durumda termometre ve nem dlger alet(higrometre) bulundurulmahdrr. Grda
mamiilleri gruplandrrrlmah ve etiketlenmelidir.
So[uk Depo
1. So$uk depo/depolarda drgandan da gorrilebilecek gel<ilde, dijital gdstergeli gahgr durumda termometre ve

nem olger alet(higrornetre) bulundurulmalrdLr.
2. Piqmiq yemek , ktyma ve do[ranrnrg et gibi yiyeceklerin tizeri kapak, altiminyum folyo ya da strech film

ile kaoatrlrr.
3. iglenmig etler iglenmiq et sofuk odasrna yerlegtirilirg
4. Meyve ve sebzeler gifi grdalarla ilgili so[uk depoya yerlegtirilir.
5. Biitiin haldeki atler I(arkas Et Sofuk odasna yerlegtirilir.Tavuk ve bahk giin iglenerek tepsilere dizilir.
6. Tepsiler Strech film ile sanlarak giinliik depoda diler iiriinlerele temas etmeyecek gekilde depolarur.

Havalandrrma
Mutfa[rn srcakhfr yazrn 18"C, krgln 22oC olmalrdrr.

BESiN HiJYENi(Yiiklenici Uretim Tesisinde)
Besin hijyeni konusunda agafirdaki kurallara uyulmasr zorunludur.

TUm Yemekler yeterli sijre ve rsrda (60o C ve iizeri) pigirilmelidir.
Bir kez gdztinmtig gtda;hemen kullarulmah, tekrar dondurulmamahdtr. Yiyecelin gcizdurme iglemi
orijinal ambalaj igerisinde ( gOztinure sonucu slzan srvmln gevreye bulagmamar igin bir kap igerisinde)
olmahdn.
Servise haztr stcak yiyecekler, en az 67"C'yi sa[tayabilecek bir sistemde bekletme iglemine tabi
tutulacakttr. Bu stcakhkta servis edilecektir. So[uk sunulmasL gereken yemekler ise, sofutulduktan sonra
+4oC veya altt nda muhafaza edilecektir. Servis srcal<lr lr +4 "C ile + I OoC arasrnda olacaktrr.
Yiyeceklerin ta$lnmasl igin kapair tagrma araglarr (yerneklerin servislerini termoforlu boxlarda
kontaminasyonu 6nleyecek gekilde tagtrulahdr.
Ttim stcak yemekler odalara getirildikten sonra 30 dakika iginde tiiketilmelidir.
Oda rstsrnda 1 saat bekleyen herhangi bir yemek ddkiilmelidir.
Isrtma iglemi bir kezden fazlayapima. Isrtrlan grda tiiketilmezse attlmahdtr"
Etiketsiz ve son kullanma tarihi gegmig iiriin altnmamaltdrr.
Bil kez gdzdtirlilmiig grda hemen kullanrlmah tekrar dondurulmamaltdrr. Yiyeceli gdzdiiLrme iglemi
orij inal ambalajr igerisinde olmahdrr.

10, Salatalarda ve yemeklerde kullanrlacak sebzeler ile meyveler taze ve teknik gartnameye uygun olacak ve
kullanrhnadan once 9ok iyi yrkanacaktu. Yrkama esnasrnda sebze meyve dezenfektanr kullanrlacaktrr.

11.Gtda ih:etimine uygun olmayan higbir mutfak malzemesi kullanrlmayacak, kesinlikle besinlerle temas
ettirilmeyecektir (teneke vb.)

l2.Yemek servisinde kullanrlan; plastik, aliiminyum, strafor vb. grda ile temas eden malzemelerin Grda
Tanm Ve Hayvanctltk Bakanh[r' nrn izni ile tiretihnig olmasr ve iizerinde uygun amblemlerin bulunmasr
gerekmektedir.

13. Elle haztrlanan yiyeceklerde (kilfte - sarma vb.) aggrlar tek kullanrmhk eldiven giyeceklerdir ve
eldivenlerde pudra ve benzeri yabancl maddeler olmayacaktrr. Agure, siitlag, muhallebi ve bunun gibi
tathlann sunumu tek kullanrrnhk kaplarda yaprlmahdrr. Diyet hastalanna verilecek Komposto,
muhallebi, siitlag vb. yiyecekler tek kullanrmhk kaplarda, kapakh olarak sunulacaktrr. Ayrrca ara
kahvaltrlar streg fi lmle kaplanacaktrr.

3
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k krzaftmasr ve krzaftrlarak yaptlan tathlar igin bir kez
geki lde tedbir ahnacaktrr.

lmamalrdtr.

alanlarmrn periyodik olarak ilaglanmasr igi Saghk
gr Ilaglama Usul ve Esaslarr Hakkrnda ydnetmel-ik,'

yaptrnlmasr yiil<lenici tarafindan sa!lanacaktrr.
sdzleqmeyi ige bagladrktan sonra haitane idares

cakttr.

bulunan her tiirlii arag gereg kolay
r, paslanmayan, insan sap.hpna zarar
madde gegirmeyen nitelikte olmahdr.

llaglama Usul ve Esaslan Hakkmda ycinetmelik,

4.3. Mutfak afitklannt ana
takdirde y0klenici mutfak
bulunan ya[ tutucularrn
ytikleniciye ait olacaktrr.

:;#::"j:h,l1ffij,?::i::*,,.9:Tn {:*"1 servis marzemereri le mutfaktaki arae_seree, cihaz\arn
lifriXliii#:T:1,f*fllql;l: lllfll:,ii l.:ro"ur,, ,",;i; ;;;;k,,;:,ffiffi:i,#J;-,:':,2' ,::EffiT;ir, rYruLro^ rtLaLLvt)

fl'l:qil*^llgili Bakanhkga izin.verilen dete4an velveyadezenfektanlar tulanrlacakt'l
r'.r0"' t oTll"aadeterininnftqtnAqlri .o^i^ i^t^-l^ :l^ir: I

i"f]1'*::"i:lin, 
isremre irg'i kanara., *io'l,,"'it #r i,",lir::^:,'":r"f i: H,x*l?"iil Tl."iliiltemizlenecektir

merkez Efeler ilgesine en fazla 150
fa brikasrn da haarlantp, hastaneye

i xi::::l::if::l jemelr Fabrikasrnrn"covid-re Giive rri uretim bergesi verilecektir.;ff;:dil:;;il'j[*4 Anaql, nlaioniio+ii 1,,-,.*r^- r^ ro 
*iTX,"'it1l,:"1"*:i:,r,"9: T:g:..lcinetimin """y, 

;I,"#;;#.;il i,;;fftIgisi dahlinde,
::1;flt::,jpT*,l,1lTir.I_l: f"Tu tarafrn{an anlasmatr oir isyerinie"'#,,iffi*';i,.';1i:iffi:'ff:;
I111T]I1 

yiiklenici fumanrn, bu tesis iei" t;G;r#"u#.-iui

arrn temizlenmesinin yanr sra kritik
srkhfr cinceden belirlenecek, hijyen
yapilan temizlik ve dezenfeksiyon

larr, kullanrlan alet ve ekipmanlar ayrr olacakttr. Et,
r renl<lerde olacak ve tahta olmayacaktr.

gereglerin ayhk periyodik bakrmlarr yaprlacak,
I kullanrmdan kaldrnhp, koutrol teqkilattna haber

10' Yemek hazrlama yerine gorevli personel haricinde girilmemesi igin uyancr levhalar konulacak, girig
i?lil1r11 bone, galog ve maske konuiacak yer yaprlacaktir.
PI$IRME
l. Kahvaltr ve yemeklerin pigirilmesi, yiiklenici firmanrn Aydrn iliKm mesafede kendisine ait ruhsatir, uygun kapasiteli yermek

- g_e.tirilerek servis yaprlacaktrr. Bu belge verilecektir.

kanalizasyon kolonlarrna gittigi kontrol tegkilatrnca bir tutanakla tespit edildi[itarllr1da bulunan drg rdgarrarrn temizlemesini yaptrracakt,r. i"t,ir. galeridetemizlifii ytiklenici tarafindan dtizenli olarak yaptrrrlacaktrr. Tiim masraf]ar

edilecektir.

{tt\

igin baglangrcmda idareye teslim



5. Mutfak igi pigirme garllarr ve rrrLrtlak ortarnr 5179 sayrlr Grdalarrn Uretinri, Ti.iketirni ve Denetlenrnesine
dair kanun htjl<rniinde kararnanrenin de$igtirilelel< l<abuli.i haLcl<rnda l<anuna uygun olmahdrr. Bu amagla
yaprlacal< tlirn gahgn.ralara ve dlizenlemelere ait gideller finna taraflndan kargtlanacaktrr.

6. Ytll<lenici et haztt'lama reyonunun uygun klinratik ortamrnr saflamaldu'. Bu reyonda gahgan personelin
kr lrk-l<ryafeti letniz v e dilzen U olacalctrr.

'7. IQzaftnalarda 6ze\ iiretim krzartrnalrk ya[, tiim sebze yemekleri ve salatalarda ise zeytinya[t
l<ullanrlacaktrr. Ayrrca yernefiin cinsine gore y6netimin istefi dofrultLrsunda yafi cinsi lcullanrlacaktrr.

8. Pigirilen yemelcJerin (diyet-nolr-nal-altelnatif) numunesi, en geg saat 10.00'da hastane diyetisyenlifine
geti ri lm elid ir. Uygun gorli hneyen yernekler tel<r'al p i giri I ecel<tir.

9. Oflen ve akgam yemel<leri yemek saatinden 6nce da$rtrnr a hanr olaral< mutfal<Ia hanr bulundurulacakttr.
Mil<loorganizrna faaliyetini engellernek igin srcak yemel< rsrsr, servis oncesi daima 63 oC iizerinde
tutuhralrdrr. Yemel<lerin srcakhk kontrolij probethennorretre dereceleri (yemeklerin pigirme
srcal<lrklarrr.rr kontlol etrne ozellilclj termonetreler) ile yaprlmadan servis yaprlmayacalctrr.

10.Yernek dafirtrmrnrn baglama saali,yaz ve lcrg aylan igin hastane diyetisyenleri tarafindan belirlenecektir.
Akgarn yeuielcleri o$leden sonra pigirilecektir.

TA$IMA
1. Pigirilen yenrel<lel yernel<haneler ve l<linil< servis da$rtrrr orfislerine rsryr uzun siire uruhafaza eden,

dol<lihreyi onleyen kapalrgastrononrlar veya rsr lileten l<apalr arabalaria 9e1il< l<aplarda ve kapakh olarak
firrna personeli tarafindan tagrnacal<trr. Bu malzenreler firma tarafrndan ter.nin edilecelctir. Fitma idarenin
tespit ettifi sayrda srcal< da$rtrrn ve tagrma alacr bulundurrnak zorundadrr.

2, Tagrmada idarece beliltilen asansdrlel ve koridollar' l<ullanrlacal< ve bu asansdrlelin ve koridorlaun
tenizli[i fir'maya ait olacaktu'. Temizlil< giinlLil< olalak yaprlacal<tu'.

3. Yemel< fabril<asrndan hastaneye yemehler en az 7 adet Frigo frik araglarla teslim edilecelrtir.
(Yemelt taglma l<apasitesine giire arttrnm yaprlabilecel<tir.) Bu araglar; firmay4 ait ise firma adrna
diizenlenen belge veya araglar bagka bir firmadan kiralanacak ise; arag kiralayaca[r firma ile
anlagma yaptrfrna/yapaca[rna dair belgesi olacaktrr.

4. Yerneklerin; ilralede taahhiit edilen yemel< yzrprlacak fabril<adan llastanemiz arasl kontroliin
sa$anmasr igin Yemel< tagrma araglannda arag tahip sistemi olacaktrr. Arag tal<ip sistemi tarih ve
saat kaydl yapabilmelidir. Bu kayrtlar Muayene Kabul ve Kontrol Komisyonunun hontrolii igin her
ay hak ediq ile birlil<te teslim edilecektir.

5. Araqlar goforUyle birlikte hizmet verecek olup, gofdr gahgtrrrlacal< iggi sayrsrna dahil defildir'. Araglann
tlim giderleri ylikleniciye aittir'. Araglar artza vb. sebeplerden dolayr liizrnet velemedifiinde yiiklenici
al<sal<lrl< giderilene lcadar', yernek tagrma hizmetini al<satnrayacak gel<ilde benzer ozellikte arag veya
araglart temin etmelcle yiil<UmlUdi.ir. Tagrma esnasLnda olugabilecel< olunrsr,rzlulclardan Y0klenici
sorLrmludur. Yemel< taErrnal< igin yi"il<lenici talal'rnclan tahsis edilen araglarrn temizliIi idale talafindan
slrr elili denetlenecektir'.

DAEITIM
1. IJasta ve refal<atgrlann yemekleri ve l<alrvaltrlrl<lan; finna personelince, do[ru istem -dogru hasta illcesi

gergevesinde, srcak arabalarda, servis kaplannda, stcak yernek srcal<, so[uk yemek sofiul< hijyenik
kogullarda ve hasta odalarrnda servis yaprlacalctu'. Hizrnetin her agamasrnda elemanlal hijyen kurallanna
tuygun al<sesuallalr (eldiveu, bone, maske vb.) [<ul]anmalLdIr.

2. Personel yenrel<hanelerinde yernek servisi; hijyenil< i<ogullara uyrnal< l<aydryla porselen tabaklarda, srcak
yemekler 63 oC, 

sofLrl< yenrel<ler ise +4 oC olacal< gel<ilde flrura elernanlannca yaprlacakfir.
3. Hastalar igin yemel< ve lcahvaltr selvisi; hrjyenil< l<ogLrllara uyrnal< l<aydryla srcak yemekler 63 oC, 

sogul<

yernel<ler ise +4 oC olacak gel<rtde yaprlacaktrr.
4. Ndtropenil< hastalara hastarre diyetisyenlelinin uygun buldLr[u )<aplarla yemel< servisi yaprlacaktrr.

Hemotoloji, On1<oloji, Qocuk Onkoloji, Nakil BoliimU, Yogun balcrm hastalanna yemekler AVATERM
SERVIS SISTEMI ile yemek dagrtlnr yaprklacakttr. Avaterm Servis dafrtrmr servis arabalan ile
yaptlacaktrr. I(liniklerde yemek sonrasr disposable tepsilerin toplanmasr igin yeterli sayrda istenilecek
kogullara uygun gop arabasr bulr"urdurulmah ve krsa sLireli kontrotlerle birikmesi dnlenerel< firma
tarailndan ozel olaral< gdrevlendirilnrig l<igilerce uygun l<ryaletle ve hijyen l<urallanna uygun olaral<
servis lerden uzal<lagtr rrlrnal rdr r

5. Persorrel yenrekhanesinde ise, yenrel< sourasr tepsiler tepsi toplarla arabalarrnda biriktirilip etrafi
kirletmeden rrrr-Ltfaga goti.iri.ilecektir. Yenrel<lerden sonfa tepsiler, tabal<lar ve difier rnalzemeler firma
elernanlalrnca hijyen l<Lrrallan dahilinde telclar lcullanrnra hazrr hale getirilecel<tir'.

N\



6. Servis yaprlan ta$lma kaplarr ve firma mutfa[mda kullanrlan ve muhafaza edilmesi
di$er ekipmanlar firma personelince toplanarak firma mutfa[ma tagrnacak ve burada

FiRMANIN HASTANEDE VE FiRMA MUTFACINDA
PERSONEL SAYISI

kaplar ile
yaprlarak

QALI$TIRMASI GEREKEN

getirmesi igin, idarenin dngcirdti[ii

tekrar kull anr ma hazr halde tutulacaktrr.
7. Hasta ve refakatgr yemeklelin yanrnda plastik kagrk, gatal ve brgak yi.iklenici firma tarafrndan iicretsiz

verilecektir.

ORNEK KUMANYA LISTESI
Ytiklenici firma, mutfakta meydana gelebilecek muhtemel arrza halinde veya afet vb.durumlarda

idarenin belirledifi siire igerisinde agafrda beliltilen kumanya listesine gdre hastane personeli ve hasta

sayrstna gore yemek ihtiyacrnr l<arqrlryacaktrr. Diyet yemel<leride bu sayrya dahildir.Arrzanrn giderilmesi iig
gtinii gegti[i takdirde yemek listesinde belirtilen yernefii drqandan kargrlayarak getirecektir.Kumanya

,ola[aniistii hale ve hastanrn diyet yemegi alma durumuna gdre hastane diyetisyenlerince her zaman

degi gtirilebiiecektir.
1.Giin: I(uru k6fte,(sdgiig domates,salatalrk,patates krzartmasr veya mevsimlik salatalardan

birisi),mevsimlik meyve ve ayran.
2. Giin: B eyaz peynir,yumurta,sdfiiig domates,salatahk ve mevsimlik meyve
3.Giin: Tavuk ginitsel(sdfiig domates,salatahk,patates krzaftmasr veya mevsimlik salatalardan birisi),

mevsimlik meyve ve ayran.

VTII)

Firma; Ig bu gaftnamede istenen tiim hizmetleri tam ve eksiksiz yerine
sayrlarda; agafirda belillilen $emaya gdre 56 eleman gahqtrracaktr.

. Hizmetin scizlegme hUktirnlerine uygun olarak yiiriitUlmesi igin Yiiklenici ige baglamadan once; Yukarrdaki
tabloda belirtilen iinvanlara gcire gahgacak personelin TC Kimlik No-isim listesi idareye yanh. sunulacaktr.

o Yukanda betirtilen Hastane Dafrtrm Personeli-Bulagrkgr-Mutfak Personeli arasrnda personelin TC Kimlik
No-lsim belirtilerek, fabrikadaki ihtiyag dogrultusunda idareden yazit onay ahnarak planlama
yaprlabilecektir. Bu planlama higbir zamar' Hastane igi hizmeti aksatmayacak gekilde olacaktr.

UNvnN PERSONEL NITELiKLERi

ADET 6znlr.ixlrn

Uretirn Sorumlusu
(Grda Mtihendisi)

I Ilgili Fakiilte veya Yiiksekokul Mezunu ve Toplu Beslenrne Sistemlerinde en

az 2 ytl deneyirnl i.

Aggr 2 MEB'inin aggrhk ile ilgili kurs programlarrnr bagarryla tamamlaml$ olup
konuda sertifikalannrn veya Esnaf ve Sanatkdrlar Odasrndan almma ustahk
pigiricilik belgesinin olmasr.

bu

Aggr Yardrmcrsr A MEB'inin aggrlrk ile ilgili kurs programlannr baganyla tamamlamtg olup bu
konuda sertifikalalrnrn veya Esnaf ve Sanatkdrlar Odasmdan alnma ustahk ve

piqiricilik belgelerinin veya toplu beslenme yapan igletmelerden (Turistik otel
vb. gibi.) almrg olduklarr bonservis belgelerinin olmasr

Hastane Dafirtrm
Personeli

40 En az ilkokul mezunu olmasr

Bulaprkgr 3 En az ilkokul mezunu ohnasr

Mutfak Personeli 4 En az ilkokul mezunu olmasr

Depo Sorumlusu I En AZ lise mezunu

Hastane Grda
Teknikeri

I Universite 2 yrlhk grda teknikerlifi boliimii mezunu olmasr

N^



Yiiklenici, restni tatiller ve dini bayram tatilierinde verilecek hizmet igin her giin en az hastanede 20

qalrgtrracak lekilde diizenleme yapacakttr.

l.

2.

3.

4.

5.

o.

8.

9.

5.

6. tlakedisOdemelerinde:
birn elekt

he 1 ESAS rr. Y

Birimi
bu si

nik
fi

iqEi

x) YEMEKLERDE KULLANILACAK GIDA VE GIDA KATKI MADDELERiNE AiT GENEL

$ARTLAR
yemek yaprmrnda kullanrlacak tlim grda maddeleri ile grda katkr maddeleri, gtda kaplarr ve ambalajlart,

Tiirk Grda I(odeksi Etiketlenie Yonetmeli[i, Tiirk Grda Kodeksi Grda ile temas eden madde ve

lele, Tiirk Grda kodelcsi mikrobiyolojik kriterler

difer yOnetmelik ve tebli[lere uygun olacakttr'

iiriin kabul edilmeYecektir.
yiiz tutan, evsafint yitirmig olan tiim tiriinler

tespiti halinde yenileri ile de$igtirilecektir.

Tiim Kuru Bakliyat ve kuru tahrllar l.srnrf Uretildi[i

Tiim grda maddelerinin TSE, Ttirk Grda Kodeks

tahlilleri istenildifi taktirde, akredite olmuq (resmi

analizleri yaptrnlacak, analiz sonuqlarr uygun olm

malzemeler hastane mutfaklanna almmayacak ve

giderleri yiiklenici t
Agrkta, ambalajsrz, rlmrg, tizerinde etiket olmayan veya yeterli etiket bilgileri

bulunmayan, higbir ile grda ambalaj vb. kabul edilmeyecektir.

So[uk hava depolan ile kuru erzak depolarrirn teknik olarak sa$lanmasr gereken nem- srcakhk

defierleri stirekli lcontrol edilecek, herhangi btr anzadurumunda 24 saat igerisinde giderilmesi yiiklenici

tarafindan saflanacaktu.
I(ullanrlacakluto gt ve ambalaj

igletme Kayrt belge Yiiklenici'

belgeleri tlmin et zorundadr

maddelerinin etiket dtr' Teneke

orijinal baskr olacakttr.
Gunluk taze olarak tiiketilecek grda maddeleri ( ornek: Qilek, kiraz, qeftali, erik vb') dafrtrlacak giiniin

sabahrnda veya 1 giin oncesinde mutfak da olacak gekilde tedarik edilecektir'
yiikleniciye 

- 
veriLcek aylk yemek listeleri esas altnarak en az I hafta1k erzak, depolarda

bulundurulacak gekilde gerekli tedbirler altnacalctrr.

Kullanrlan flim kahvaltrl]k iiriinlerde glikoz gurubu igeren iiriinler kabul edilmeyecektir.

Teknik garlnamede dzellikleri belirtilmemig olan grdalann istenrnesi halinde benzer iiriinlerde aranan

niteliklere sahip olmasr gerekecektir'

X) GENELHUKUMLER
yiiklenici fi.na Uretti$IE servisini yaptrgt gtdanrn, grda giivenlipi qartlartna uygunlufunu saglamak

amacryla her agamad"a 5179 sayrh Grdalann 'iretimi, Ti.iketimi ve Denetlenmesine dair kanun

hiikmiinde kararnamenin degigtiiilerek kabulu akkrnda kanuna uygun davranmak zorundadr'

Uygunlu[un kontrolii bag diyetisyenlikge yaprlacak olup, goriilen eksikler hrma tarafindan hemen

giderilecektir. Bu amagla yuprla"uutum gahgmalara ve diizenlemelere ait giderler firma taraftndan

karsrlanacakttr.

1.

8.

kabul edilecektir.
Firma, i su hazrlaytp, kagele ve iqgilere her ay teslim edecektir'

Her ay ahnadan 6nce; bir olan ve iggilerinin de imzalarrnm

bulunduiggiler.eaitucret,iziin,bayramtatiliveyafazlagaltgma
kargrir[r urug,n,n olmadrfrnr erinin cidendifini belirten her ttirlu

Uetgeyl onaylayrp kageleyerek Sat]n Alma Birimine ve Hastane idaresine teslim edecektir'

Hastane idaresi Yukleniciden; Salgtn hastahk veya bagka bir nedenle personel, hasta ve refekatgrlarda

tek kullanrmlft malzemele(kagft,latal, brgah, k,ipuL tubuk vb) kullanrlmastnt isteyecektir' Yiiklenici

iicretsiz karqrlamakla yiikiimliidiir.
20
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9. Yiiklenici; 5996 sayrh Veteriner Hizmetleri, Bitki Sa[h[r, Gtda ve Yem Kanunu ile ba[h ycinetmelik ve

tebliplere uygun olarak Uletim yapmahdrr.
10. istenilen yiyeceklerin kliniklere bir seferde tam adet ve gramajrnda servis edilmesi gerekmektedir, Aksi

takdirde cezai iglem uygulanacaktrr. Yemek ve di[er yiyeceklerin yetmemesi gibi bir durum sdz konusu

olamaz.
11. Frma, cumafiesi, pazar ile resmi ve dini bayramlar dahil olmak iizere, hig bir sebeple yemek, kahvaltt,

diyet yeme[i hanrlanma ve sunulmasr igini aksatamaz.

12. Firma tarafindan tiim yemekhanelerde her masada biberlik, kiirdanhk, masa drtiisii, kaliteli ka[rt pegete

bulundurulacaktr. Masa ve sandalye eksik olmasr durumunda yemek firmast tarafindan saglanacaktr.

Bunlarrn yrkanrp temizl enmesi yemek ftrmast tarafindan yaptlacaktrr.

13. Personel yemekhanelerinde kullanrlan gatal, kagrk, brgak, porselen tabak, tepsi, vb firma tarafindan
temin edilecektir. Kagrk, gatal ve brgak birinci kalite paslanmaz gelikten yaprlmrg olmahdr. Cam

malzemelerin krnlanlan yenisi ile derhal desigtirilecektir. Personel yemekhanelerinde yemek servisinde

idarenin onayr olmadan plastik malzeme kesinlikle kul lanr hnayacakttr.
14. Siitlag, supangle gibi tatlrlar tek kullanrmhk kaplarla ve agn kapakh servis edilmelidir.
15. Hasta, refakatgi sabah kahvaltrhklan ve ekme[i disposable kaplarda servis yaprlacaktrr. Ndbetgi

personelin sabah kahvaltr tepsilelinde gatal, brgak, poget geker ve gay kagrfir bulundurulacakttr. Aynca
difier d$iinlerde hasta veya refakatginin kagrk, gatal isternesi durumunda bu istek kargtlanacaktr.

16. Firma, yonetimce haztrlanan kahvaltr, diyet ve yemek listesine gdre grda malzemelerini hazrlar. Servis

ve yemek soffast kaplarr ile yemek atrklannrn toplanarak, bulagklannrn ytkanma igini yapar ve

atrklarrn dfle-akgarn ayrr personel kullanarak gevre sa[hflr birimi ile koordinasyon safilanarak, frma
tarafindan pogetler igerisinde Edp toplama rnerkezine ula$rmrnl temin eder, aynca gerekirse yemefiini
geg yemek zorunda olan hastalann tepsileri personel saflanarak toplanmasrnt temin eder. Pigirilen
yemeklerin $aftnameye uygunlu[u, ycinetimin belirleyecefi muayene kabul ve kontrol komisyonu
tarafindan rapor ile belgelendirilecektir.

7J. Malzeme ahmlarmda kullanilan tagryrcrlarda tahta palet kullantlmayacaktr.
18. Ytiklenici hrma hizmet esnasrnda kullandr[r kalibrasyonu gereken tiim alet ve edevatlarma

kalibrasyonunu diizenli olaral< yaptrracak ve yaptrrdr[rna dair belgelerini idareye teslim edecektir.

Yuklenici mutfakta depolannrn ve numune dolabrnrn rsl ve nem oranlnr 6lgmek igin istenilen kriterlere

uygun nemolger ve derece bulundurmak ve depolarrn gUnliil< rsl ve nem takip gizelgesini kontrol
tegkilatrnrn onaylna sunmak zorundadtr.

19. Firma, yemek yaplmt ve sonrasl temizlikte kullar.ulan hel ttirlii temizlik malzemesini (idarenin kabul

edece[i gekilde) kendisi temin edecektir. Firma faaliyet gosterdifli mekanlann ve kaplarrn her tiirlii
tetrizlifiini hijyenik kogullara uygun olarak kendisi yapacaktrr. Polietilen tablah et kiitiikleri dezenfekte

edilmeli, piitiirlti yiizey olugumunu engellemek igin yonetimin uygun gordiilii srkhkta haglattlmahdr.
20. Mutfak, yemekhane, Bulagrkhane, yemek dafirtrm ofislerinin temizlifii fuma elemanlannca hijyen

kurallanna uygun olarak yaptlacaktrr. Bulagrk yrkamada ve ternizlikte kullanrlacak t[im temizlik ve

dezenfektan maddeler firma tarafindan kargrlanrl ve grda sektdrunde kullanrlabilir cizellikte, Saglk
Bakanhfir tarafindan izinli ve TSE belgeli iirtinler olacaktrr. Temizlik malzemelerinin kat mutfaklanna
dafrtrmrnda tiriin etiketi olan standarl (5 L orijinal ve ilk kul]anrmda agrlmak gartr ile) bidonlar
kullanrlacaktr. Bu iiriinlerin klinik gorevlilerine da[rtrmr girket tarafindan hastanede gdrevlendirilmig

kigiler tarafindan belirlenen program dahilinde yaprlacaktrr.
21" Yemekhanelerin dezenfeksiyonu, bulagrk ve terrizlik igin kullanrlan tiim deterjan vb. sarf malzemeleri

ile yemekhaneler ve mutfakta bulunan tuvalet ve lavabolann srvr el sabunu, jel el dezenfektant, tuvalet
ka[rdr, kafrt havlu vb. ihtiyaglan yiil<lenici tarafindan kargrlanacakttr.

22. Rogar yag filtrelerinde kdtii koku olugumu ve trl<anma liskini engelleyecek iiriinler (diren rcigar bakrm

iiriinii, yag goziicU ajanlarla birlikte) kullanmalrdrr. Ytiklenici firma mutfa$t, personel yemekhanesi,

klinik servis dafirtrm ofisleri, yemek asansorleri ve ilgili koridorlarrn temizli[i ve ilaglanmasr firmaya

aittir.
23. GdaUretim-igleme alantna yonetimin izni olmadan ziyarctgi altnamaz.
24" Yiiklenici firma; mutfak, yemekhaneler servisler ve yemek yaprmrnda gahgan personelin giyecefii

kryafeti temin edecek ve personel gorevi esnasrnda bu kryafeti giyecektir. Personel yaka kimlik kartlan
hastane idaresi tarafrndan verilecektir. Firmanrn 6nerdi$i personel giyecefii yonetim, Beslenme ve Diyet
Boltmu tarafindan onaylanacaktrr. Krhk kryafeti tam ve dUzgtin olmayan personel kesinlikle
gahgtrnlmayacaktrr. Firma personelinin kullanaca[r sosyal tesis ve tuvaletlerde uyulmast gereken

kurallan
F igyerinde personel igin giyinrne, soyunma, dinlenme odalarr, duglar ile tuvaletlerin bulundu[u boliimlerde

hijyen kurallannr hatrrlatlal ve uyancr levhalarrn bulundurulmasr zorunludur. Aydrnlatmasr da uygun

kogullarda olmaltdrr.
D Bu b6liimlerde srvr sabun, dezenfektan, ve gekmeli kafirt havlu aparatr bulundurulmahdr.



) iqyerinde ilk yardrm malzemeleri bulundurulmahdrr.
) Personelin giyinme ve soyunma yeri Hastane Idaresinin gcisterecepi bir yer olacakttr.

) Giin igerisinde kirlenen forma ve dnliikler ayrr bir yerde muhafaza edilmeli, giinliik olarak biriken kirliler
yrkanrp fltiilenmelidir. Mutfak ekibinin l<ryafet ve ig onliiklerinin temizlili firmaya ait olup her giin, temiz

ve iitiilii bir gekilde dalrtrlmahdrr. I(at elemanlannrn firma mutfafrnda yemek hazrhfitna geldi[inde i9

onlUklii gahgtrnlmalart zorunludur.
) Firma; altta belidilen sayrlarda giysi vermek zorundadlr. Her giin temiz kryafet giyme zorunlululu vardr'

25. Firma peSsoneli agafrdaki kurallara uymal< zorundadtr.

bir geyler yiyip igmemek.

gezinmemek, giinliik sakal (erkek personel igin) trragrnr olmak, ttrnak bakrml, b[tiin personel igin alyans

drgrnda takr kullanmamak,

vb. kullanmak.

makine ve crhaz ile di[er sarf malzemeleri itina ile kullanmak,

davranmak.
26. PERSONEL KIYAFETLERI

UNVAN

QE$IT ADET
(Kipi bapt)

Uretim Sorumlusu (Grda
Miihendisi)

I9 6nltisii(Beyaz) 4

A$qr I9 gdmlefii(B ey az, krmrzt Biyeli)
Pantolon(Beyaz)
I(ep(Beyaz, Ktrmtzt Biyeli)
Aslcrlr ig OnlU[U (Beyaz, Lacivert, krrmtzt)
Sabo Terlik(Lacivefi)

4

4

4

4

A

Aqgr Yrd. iq gdmlefii(Beyaz, krmtzt BiYeli)
Pantolon(Beyaz)
Kep(Beyaz, I(rrmtzt Biyeli)
Askrlr ig Onlii[i.i (Beyaz, Lacivert, ktrmtzr)
Sabo Terlik(Lacivert)

4
4
Aa

4
4

Hastane Dafirtrm Personeli,
Bulagftgr, Mutfak Personeli

Pantolon(Lacivert) veya Penye t-shirf
(Beyaz)
i9 Gtimlefi(B eyaz, Laciverlr biyeli)
Bone(laciverl, kumag)
Askrh ig 6nltig.i (Lacivefi, Agrk uravi)
Su gegirmez bulagrk onliifii
Qizrne(San)
Sabo Terlik(Laciverl)

4

4
4
4
4
4
4

e{
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/
1,

l!/

Depo Sorumlusu i9 onliisii(Beyaz)
A

4
Hastane Grda Teknikeri iq 6nlii[ii(BeYaz)

Not:Personel kryafetleri hastanenin belirtmig oldulu personel listesine giire kigi bagt yazl

olarak her Yll verilecektir'
a. 15 Mayrs-lEkim arasl yazhk,T Ekim-l lqa^
b, Alinan tertit ve gitmeler kaymayan tip laca

c. Kryafetlerde kuilanrlan kumaqiar %6 enel

kumagtan, kolay iitiilenebilen, insan safl olac

d. Onltklerin deseni idare tarafindan karar verilecektir'

e.Sugegirmezuutug't.dnlijkleriPVCkaplrka|rnmalzemedetryaprlmrgolacaktr.
f. personelin kullanaca[r kryafetlerin iizelinde idarenin uygun gorecefii amble

t kusurlu kryafetler 5 gtin igerisir

trrtlmaYacakttr'
madan mutfakta, Yemekhane ve

mak zorundad
lrgmaYa elveri

"Sa[ltk Raporu(bulagtcr hastahft olmad ile belgeleme

29. Onceki sdzlegme ddneminde igi yiiriiten

Firma aynr olmast veya bu iq kapsaml

verecektir.
32. YaPrlrrken de gege33 ;i'#i;lmlu

veYa herhangi bir

34. Firma, ig kanununun i99i safh[r ve iq

tiirlti safhk ve emniyet tedbirlerini al

Umumi Hrfzrsrhha Kanunu, i99i Sa[l
Giivenli[i Kanunu, i9 ve i99i

35. Sosyal Sigorlalar lnevzuatlnl

durumunda ve iqgi haklann o uluklan firmaya aittir'

36. Firma, igleri aksatmayacak gekilde ve n dngordu[u sayrda i99i gahgttrmak zor

iggilere tiim mevzuat hiiktimlerine g6re y in kullandtracaktrr' i99i yrlhk izne grkmad

birim sorumlusundan, sonra firma yetkililerinden onay alacaktrr' Firma iggilerinin hasl

hallerde uile arctiivuka.da belirtilenkigi gahgtrrmakla yiikiimliidlir' Viziteye grkan iggiler

V h d"

pr yazhk ve krqhk

lacaktr.
enebilen alPaka

olacaktr.

amblem/tanrmlama

igerisinde Yenisi ile

ane ve klinik servis
eden mutlaka
i taleP ettili
Ydnetime ige

. Firma adrna

undadtr;
elverigli olduklannt
elemelidir,

;111€

Lde

imzalanan
yukandaki

en fazla beq i9

rle yaPacafit i9

LizenleYecektir)

e gegerli olacaktr.
:amanmda almak ve

iir. Hizmet strasrnda;

rgi bir sebePle vuku

umak iizere her
ryeeektir. Filma
Lh i9 Safih[r Ve

YiikiimlUdUr.
iggi grkanlmast

lk zorundadtr' Firma

rkmadan tince hastane

n hastaltk, raPor gibi

iggiler igin, vizite ve i9
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bagr ka$ldrnrn ve herhangi bir saflhk sorunu nedeniyle istirahat verilen personelin rapo
hastanenin Hastane idaresine'ne teslim edilecektir.
Firma gtinltik i99i girig-gil<rgml ve hasta personel durumunu, personel akrgr ve raporlu ig1
kontrollerini ycinetim tarafindan gerekli gdruldiigii takdirde hastane ydnetimine vermekll'
Firma; hepatit, tifo, para tifo, diger barsak enfeksiyonlarr, amipli ve basilli dizanteri ve 

1ilgili tiim enfeksiyonlan ve paraziter hastahklar ile cilt hastalrklanna yakalanmrg ve b
olan personel gahgtrniamaz. Ydnetim grda l<ontrolti ile ilgili isteklerini firmaya bi1
istekleri yerine getirmekle yLikiirnliidtir. Ayrrca agrk yarasr veya kesisi olarilar in
hizmetlerinde gairgtn lm ayacaktrr.
Akciger grafisi raporu, PPD kartr, Anti HIV, Anti HCV, Anti HBS, HBS Antijenik i
dosyalannda bulunacaktr. Bu tetkiklerde herhangi birinde problem oldufunda ige ba
Anti HBS ve HBS Antijen negati(-) oldufu durumlarda agrlama iglemi firma tarafindan k
Firma i$e aldrlr her iggiye iqe baglamadan once ve sonra hizmet igi efiitimlerini verme]
Eqltimler hastane bagdiyetisyenli[i ile koordineli bir qekilde yiiriittilmelidir. Egitim sonra
halinde baqdiyetisyenlige bildirilir. Yrlhk hizmet igi egitim programrnln konu, tarih ve
baghekim lik ve bagdiyetisyen lifie bildiritmelidir.
Firma hastanede gahgtrrdr[r personele SafiIft Bakanhfir, igigter.i Bakanh[r ve Grda, Taln
Bakanhgrndan: Hijyen E[irirni Ydnetmeligi ger.egince, Hijyen efiitirnlerini Genel I
o[retim kurumlannca verilen kur.s bitirme belgesini aldftacaktrr.
Qahqtrrrlacak iggilerin iq saghfir ve giivenlili agrsrndan ilk ige girig tarihinde muayeneler
igqilerin sa$hk raporlart temin edilecektir. Aynca yrl igerisinde yaprlan muayeneler v
tarafrndan kargrl anacaktr.
Y[klenici birimde yapran ve yaprlacak olan yrllrk e[itim ve galrgma planrnr hizmet
mUteakip en geq 1(bir') ay igerisinde Hastane iSG Kurulunalld,areye sunmakla yi.ikiim
Yiiklenici gahgtrSr birimde risk analizi ve de[erlendirme yapmak, Acil durur
hazrrlamakla yiikiimttidiir. Bu evraklarr hizmete baglanrnasrna inuteakip en geg l(bi
Hastane I S G Kurulun al idar ey e sunmakla yUkiim I iidrir.
Ytiklenici galtganlart ile ilgili dokiimanlan (en az 16 saatlik iSC egitiml sertifikasr
formu, isg talimatnameleri vb.) birer ornefiini hizmete baglanmasrna miiteakip en
igeris inde Hastane iS G K uru lun a/idar ey e sunm akl a yiikiiml i.idrir,
i99i sayrsrna gcire hekim bulundurmahdrr. Rutin tahlil ve tetkik arahklal aga[rdaki
herhangi bir kurum veya hastanemizde yaptrrrlmahdrr. Qahgan personelin gerekli agrlarr
Muayene ve tahlil sonuglanna g6re igyeri Hekimi gahgan personelin bu igte gairgab,
vermelidir. Bu ddkiimanlar hizmete baglamadan cince teslim edilmelidir.
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0.

l.

2

3

4.

5.

TETKiK SIKLIGI
Akciger grafisi Yrlda 2 (ik ) kez
Ga ta kUltiirii Yrlda 2 (ik ) kez
Ga tadaparazit Yrlda 2 (ik ) kez
Bogaz-burun kiiltUlU Ytlda 2 (ik ) kez

Gunluk gkan yemeklerin hel bir yemek 250 gram Steril disposible kaplarda veya steril dis
pogetlerinde olacak gekilde i.izerine giin tarih yanlarak'.-2 saat, uygun yerde (+4.C ) muha
Herhangi bir olasl durumda (besin zehillenmesi, ishallerde) bakteiiyoiojik, kimyasai, orgar
kontrol ettirilecek, gerektifiinde yemeklerden 6rnek ahnarak FLfzrssihha Enstitusunde kontrr
ve duruma gcire iglem yaptlacaktr. Bu ttir kontrol ve deferlendirmelerin ttim masrafi
tarafindan kargrlanacaktr. Ytiklenici frrma, sunuma hanr yemek numunesi miktan kada
pogetlerini temin edecektir. Herhangi bir grda zehirlenmesi meydana geldifiinde, grda
sebebinin yiiklenici ftrmantn kusurlarrndan kaynaklandrfir tespit edilirse o ofitine ait ioplar
ddenmeyecektir. Grda zehirlennresinden dolayr do[acak her t-iirlii tedavi gideri ile kayrp vr
ytklenici tarafindan kargtlanacaktrt'. Zehirlennre valcasrnrn oliim te sonuglanmasr 

' 
duru

hakhnda yasal iglemler baqlatrlaca[r gibi magdur olanlarrn her tiirlti maddi ve manevi ta:
yasal gergeve iqerisinde ytil<lenici tarafindan kargrlanacaktrr.
Firma bu hizmetler igin Hastanemizde kendi adma siirekli en az bir diyetisyen veya bir
veya gtda teknikeri gahgttrmak zolundadrr. Bu personel; Yiiklenici firma ile idu.. ar,
safilamakla; gerekli evraklart tutmakla; personelleri ve yemekleri denetlemekle yiikiirnltidiir
Hastanede firma ve personelin hatasrndan kaynaklanacak her turlii kaza, yangrn, vb durur
ziy an firmay a tazmin eft iri I ir.
Firma mutfa$l, hastane yemek da[rtrm alanr girigi, tuvalet grkrgrnda dezenfektan havuzlan
sa$layacak uygun sistem bulundurulmahdrr. Bunlar gunliik olaral< temizlenip yeni deze
yaprlacaktrr.

V r \n
fY r\I /\

n raporunun bir 6me[i

lrlu iggi sayrlarrnr rutin
mekle ytikiimliidtir.
rri ve grda temizligi ile
; ve bunlann ta$lylclsl
ya bildirdilinde firma
lar imalat ve bulagft

enik iqe girigte kigisel
i ge baglatrlm ay acakltr.
ndan kargrlanacaktrr.
vermekle yiikiimltidiir.
: SODr?Sl SOnUglar rapor
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Fima mutfakta, hizmetin verildigi yerlerde (kat of,rsler vb) ve hizmette kullandrgr ttim arag, gereg, higbir,
ocak, srhhi tesisattn ve havalandrma sistemlerinin onanm ve periyodik bakrmlannr iistlenecektir. Tabak,
tepsi, gatal, kagrk vb mutfak geregleri belli aralftlarla denetlenerek; krrrk-e[ik olanlar yenileri ile
de$igtirilecektir, Mutfakta ve hizmetin verildi$i yerlerde(yemekhaneler, bulagil<hane, kat ofisleri vb.)
olugan hasarlar giderilecek, gerekli tadilatlar(duvarda bulunan kabarma, boya, fayans yenilenmesi vb)
yaprlacaktrr. Bulagrkhanede eksik olan havalandrrma sistemleri kurulacaktrr.
YUklenicinin sorumlu oldu[u tlim cihaz, makine, ekipman(masa ve sandalye dahil) vb ve yerlerle
ilgili(firma mutfafir, klinik servis dafrtrm ofisleri ve yemekhaneler) arzalar, lcrrrlma ve kaybolmalar sonucu
olugan eksiklikler firma tarafindan i.icretsiz yerine getirilecel<tir'.
Firma galrgma sriresi igerisinde zarar gdren yellerin (depolar, fir'ma mutfa[r, hastane bulagrkhanesi, klinik
servis da[rtrm ofisleri ve yemekhaneler) tarnirat ve boyasrnr yaptrrmakla yiikiimliidiir.
Mutfak ve yemekhanelerdeki kapr, pencere, anzalan ve tamiri ile krrlan camlarm, arvalt t;drm elektrik
ampulii ve floresanlann yenileme masrafi ytikleniciye aittir.
Yemekhanede kullanrlan masa, sandalye krnk olanlar yenilecek-tamiratr yapttnlacak ve eksik olmasr
durumunda eksiklikler giderilecektir. Ayrrca, yemekhanelerde perdeler-tiiller yenilenecektir.
Yonetim tarafindan firrnaya sa[lam ve gahgrr vaztyette teslim edilen demilbag makinalar, arag ve geregler
ihale siiresinin bitiminde eksiksiz, tam ve gahgrr vaziyette teslim alrnacaktrr.
Ydnetim tarafindan firmaya teslim edilen demirbaglar, arag ve geregler drgrnda, ycinetim tarafindan gerek
gciriilen, ihalede belirtilen alet ve ekipmanlar sdzlegrneye miiteakip en geg l0 giin iginde gerekli yerlere
monte edilecektir. Yrinetimin uygun gdrmedi[i kalite, nicelik ve nitelikteki demirbaq malzeme ve
donanrmlar firma tarafindan yenisi ile de[igtirlecektir.
Firmantn kullandrfir elektrik, dopalgaz,tipgaz (LPG) harcamalannr kargrlamakla yiiktimltidiir. Mevcut su,
elektrik, gebekesine fir'ma tarafindan sayag ba[landrktan sonra su ve elektrik parasr firma tarafrndan
ddenecektir. Yakrt bedeli hastanemiz teknik hizmetler amrrlifiinden ahnacak veriler dofirultusunda tespit
edilecektir.
Firma; makine parkrndal<i rnakinelerin kapasitesini kargrlayacal< gUgte elelffik tesisatr ddgemelidir.
Iggilerin yemek ihtiyaglan yiiklenici taraftndan kargrlanacaktrr. Yiikleniciye yemek ihtiyacrnrn kargrlanmast
noktastnda bir bedel odenmeyecek olup, bu bedelin l<argrhfir olarak hizmet ahmr kapsammda gahqtrrdr$r
iqgilerin yemek ihtiyaglannr kargrlamasr igin hastanede grkan yemekten bedelsiz olarak faydalanmasr
imkdnr verilecektir. isteklilerde tekliflelinde iggilerin yemek ihtiyaglan igin bir bedel <ingdrmeyeceklerdir.
Firma herhangi bir grev yada igi durdurma yada brrakma durumlannda hizmeti aksatmayacak ve bununla
ilgili tedbirleri alacaktrr.
Yiiklenici Firma tarafindan Hastane ydnetimi tarafindan istenmesi dururnunda: Atlk su loganna uygun
boyutta paslanmaz gelik rzgara ve atrk su-ya[ igerisinde galrgabilecek boru, hoftum ve klavuz sistemi ile
birlikte dalglg pornpa konulacaktr. Pompa sistemi iginde elektrik tesisatr ve panosu olmahdrr. Ayrrca,
yaprlan zgarayt yerden yukan kaldrrnak igin calaska sisterni kurulacaktlr.
ig bu gartname kriteleriyle uyumlu olmayan tiim iiriinler muayene komisyonu tarafrndan reddedilir.
Yiiklenici firma muayene l<omisyonunun uygun gdrdiifii siire dahilinde ig bu gartname kriteleriyle
uyumlu firiinleri temin etmekle miikelleftir. istenilen siire zarfrnda temin etmedifi tal<dirde; hastane
idaresi piyasadan ihtiyacr olan malzemeyi temin eder, bedelini yiiklenici firmanrn hak ediginden
l<esilir.

X

ELEKTRIKLI EPNV,{NjT8 KUVETLi 12 adet
SERVIS ARABASI(2 KATLI) 33 adet
METAL TEZGAH(75 CMX2.25 M) 30 adet
METAL TEZGAH(l.s MX2 M) I adet
BUZDOLABI(TEK KAPILI-COCACOLA TARZI)-I SI GOSTERGELi 14 adet
BUZDOLABI(CIFT I(APAI(LI SURGULU )-ISI GOSTERGELj 2 adet
EV TIPI NOFROSLU BUZDOLABI I adet
SARF MALZEME DOLABI(2 KAPALI-METAL KiTLENEBILIR) 15 adet
MIKRODALGA 4 adet
AH$AP KAPLAMALT ELEKTRIKLi KUVER UNirESi 4 adet
SANAYI TIPI BULASIK MAKINASI(SAATTE lOOO TABLDOT YIKAMALI) 1 1 adet

QAMA$IR MAKINASI 1 adet
ISITICI KABIN 1 adet
TERMTSTFON(60 LTLrr() 2 ADET
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ANI SU ISITICISI 2 ADET
ELETRIKLiCAY SEMAVERi 7 ADET
ELETRTKLi OCAK(4 LU) 1 ADET
ELEKTzuKLI OCAK(2 LI) I ADET
DALDIRMA TERMOMETRE(YEMEK ISI OLCER) I5 ADET
MUTFAK TIPI TARTI 2 ADET
YEMEKHANE TEMIZLIK ARABASI 2 ADET
SAHITNUMUNE BUZDOLABI 1 ADET
SAHIT NUMUNE POSETI(AYLIK) 15OO ADET
4 KATLr qELrK RAF ITNTTESI (EN AZ2.'MX2M) I4 ADET
DIS BiRiM YEMEK TASIMA TERMOBOX 5 ADET
CELIK BULASIK YIKAMA TEZGAHIIAVOBALI-CESMELI) 2 ADET
BEYAZ POLIKARBON KAHVALTI TABLDOT(s GOZLU) OOO ADET
BEY AZ POLIKARB ON TABLDOT(s GOZLU)-MiN,4OO GR AGIRLIGINDA OOO ADET
AVATERM 6 GOZLU YEMEK SERViS TEPSISI OO ADET
POLIKARBON CUKUR YEMEK TABAGI 450 ADET
POLIKARBON DUZ PILAV TABAGI 1OO ADET
POLIKARBON SALATA TABAGI(DIKDORTGEN) 9OO ADET
POLIKARBON KASE 1450 ADET
YEMEK TEPSISI 8OO ADET
SERVIS BICAGI lOOO ADET
SERVIS KASIGI 8OO ADET
SERVIS CATALI 8OO ADET
DISPANSER PEQETELIK 60 ADET
YACDANLIK(2 Li TAKIM) 60 TAKIM
KURDANLIK 60 ADET
BAHARATLIK(2LT TAKIM) 60 TAKIM
MASA ORTUSU 60 ADET
MASA USTU FIRINLANMIS CAM 60 ADET
DUVAR SAATI 3 ADET
SINEKLIK IO ADET
PERDE I2 ADET
KORNI$ IO ADET
EKMEK KUVETI 20 ADET
BUYUK I(UVET(KAPAKLI-YEDEK-BENVARIYE U YUMLU) 30 ADET
QEYREK KUVET(KAPAICI-YEDEK-BENVAzuYE UYUMLU) 30 ADET
OTOMAT PECETELIh 2 ADET
TABAK YIKAMA BASKETI(MAKINALARA UYUMLU) 15 ADET
KAZAN 4 ADET
KEPQE 60 ADET
KEVGIR 60 ADET
KA$IK 60 adet
MASA 60 ADET
BU\'UK BIQAK 4 ADET
MEYVE BIQAGI 1O ADET
QELIK SAPLI TAS 5 ADET
BUYUK PILAV KEVGIR] 4 ADET
SPATULA I5 ADET
CAM I(AVONOZ 4 ADET
DEZENFEKTAN PASPASI I ADET
KONTEYNR QOP KOVASI(EN AZ 60 LTLIK-TEKERLEKLI) I9 ADET
QOP KOVASI(KAPAKLI-BATTAL BOY) 2 ADET
PEDALLI COP KOVASI 2 ADET
PASPAS ARABASI 4 ADET
VILEDA TAKIMI 20 ADET
QEKBAS 20 ADET
FARA$ TAKIMI I 5 ADET

\
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1O ADETK KOVASI

KABLOSUZ KART OKUYUCU
KABLOLU KART OKU\'UCU
l. istenilen alet ekipman, arag-gereg ve makinelerin montajr ve ba[lantrsr igin gerekli (elektrik' su, gaz vb')

tiim giderler y1klinici tarafindan kargrlanacak, bu gahqmalar Hastanelerin teknik hizmetler servisinin

bilgisinde ve gozetiminde yaprlacaktrr.

2. Firma ige baglama tarihinden itibaren yukarrda yazlan arag, gereg ve makinalart hastanede hazrr

bulunduracak, l(ontrol, Muayene ve Kabul Komisyonu tarafindan ekipman sayl ve nitelik agllarrndan

kontrol edilecektir. Kablosuz karl okuyucular hastane ydnetiminin bu sisteme geqmeye karar verdi$i zaman

kullanrlacaktrr. Bulagrk yil<ama iglemlerini fabrikada gergekleqtirmek isteyen Yiiklenici(hizmeti

aksatmayacak gekilde); Hastane idaresinin yazh onayr ile bulagrklan fabrikasmda yrkayabilecektir' Ancak;

hastanede bulagrk makinasrna ihtiyag olmasl durumunda; Yiiklenici, yukartda istenen sayrlardan yeteri

kadar bulaqrk makinasr getirecektir.
3. Yul<agda istenen makinalar hizmetin siirel<liliIini sa!layacak perfonmansda ve gahqabilir

durumda olmalrdtr.
4. Arag, Geregler, Makinalann anzalanmasr, krrrlmasr veya kaybolmast durumunda en geq 48 saat igerisinde

arza giderilecek, giderilmemesi/ krrrlmasr veya kaybolmast durumunda yenisi ile defigtirlecektir..
5. Hasatanemize ait Elektronik gegiq sistemi, kafi okuyucular ve Turnike Yiiklenici Firma tarafindan

s6zlegme boyunca kullamlacak o7up, arva vb. durumian gidermek Yiiklenici sorumlulu[unda olacaktf.

6. KART OKUYUCULAR: Kablolu kart okuyucular personel yemekhanelerinde diyet yemek alacaklar igin

ayil ay1, kurulacaktr. Kablosuz karl okuyucular servis yemek dafrtrm arabalartna konulacak olup hasta

Uitettigi ve refakatgr kartlanm okuyabilmelidir. I(art okuyucular; Hastanemize ait elektronik kart sistemine

uyumlu olmahdr.

i$ nu $nnrNAME ll MADDEDEN ve EKI- EK2 'DEN isnnnrrin'

EK-I YEMEK HAZIRLAMA ASAMASI
*emeklerin imalatrnda kullanrlacak yiyecek malzemeleri Firma tarafindan sa[lanacak, firmamn

Hastanede ve Fabrikada gorevlendirdifii personel, gerekli g<iriildii$ii durumda hastane diyetisyeni ve hastane

y6netimi tarafindan belirlenen Kontrol ve Muayene ve Kabul komisyonunca kontrol edilecektir'

Yemekte Kullanrlan Malzemeler :

a) ET: Etli yemekler, tas kebabr veya krymalr yemel<ler dana etinden yaptlacaktlr. Et veya ktymataze,

ftokusuz, temiz, orta ya[lr ayrrca Veteriner kontrol darngalt, Belediye ve Htfztsthha kararlarryla grda

ruraddeleri tiizilfiine uygun olacaktrr. Biitiin grda maddelerinin nakliyesi temiz kaplarda ve vasttalarla,

drg tesirlere kargr muhafazalt ve yalmur gibi etkenlerden korunacak gekilde yaprlacaktrr.

b) TAVUK ETi: Donmamr$, taze ve gok iyi temizlenmig olacak, tavuk budu veya gci[iis olarak

verilecektir. Ambalajh olacak, ambalaj iizerinde iiretim ve son kullanma tarihleri yazrh olacakttr.

c) BALIK: Dondurulmug veyataze donmamrg, iyi temizlenmig, mevsimine uygun verilecektir.

d) KURU GIDALAR :Piring, bulgur, nohut, mercimek, fasulye gibi kuru grda maddeleri temiz, bit
yeniksiz , kuru, kilfsiiz, kokusuz, boceksiz, normal irilikte, kolay pigen cinsten ve lezzetli olacaktrr.

igerisinde taq, toprak, kum gibi yabancr maddeler olmayacaktn'. Grda maddeleri mevzuattna, Belediye

ve Hrfzrsrhha kurallarrna uygun olacaktrr. Bu ozellikleri tagrmayan gLdalar kullantlmayacaktr.
e) SEBZELER : Her mevsime ait sebze taze, olgun, ve normal bUyiil<ltikte olacaktrr. Ezik, giiriik, kiiflii,

kurllu, gamurlu, burugmug, sararmrg kaftlagmrq olmayacakttr. Crda maddeleri mevzuattna, Belediye ve

Htfzrsfiha kurallanna uygun olacaktrr. Aksi takdirde tiiketilmesine miisaade edilmeyecektir.

0 MEYVELER: Mevsim meyveleri olup taze ve kaliteli olacaktrr. Meyveler yenilebilecek olgunlukta,

normal btiyiikliikte, tat, lezzel ve renkte olacaktrr'. Qiiriik, kurtlu, kiiflii, ezik, ek;i, yumuqak ve gok sert,

kurumug, buruqmug, gamurlu ve ham olmayacak , Grda Maddeleri Mevzuatr, Belediye ve Hrfztslhha

lcurallanna uygun olacaktrr. Uygun ohnayan lar servis yapr ltnayacaktlr'
g) TATLILAR .. Harnur igleri siit mamiilleli kompostolar', agure, dondurma, cezerye, helvalar vs, normal

tazelkle,tat ve klvamlnda, birinci srnrf tathcr diikl<anrnda satrlan evsaf cizelliginde olacaktlr.

h) Megrubatlar, meyve sulan, piyasa imaline resmen miisaade edilmig ve konhollii olacaktrr' Da[tttm

sofiuk olarak yaprlacaktr.
i) Grda maddesi olarak verilecek olan ayran, yofurt ve mevsim salatalart en iyi kalitede ve temiz olacaktr.

S alatalara konacak zeytiny a|lan T SE' I i o lac akttr.
j) Marul, krvuctk gibi salata mazlzemeleri sirkeli suda bekletildikten sonra yrkanarak doSrama iglemei

gergekle gtirilecektir.



k) Yemek ve tathlarda cinslerine gcire kullanrlan srvr ya|Iar zeytinya$t veya en iyi kalitede aygigek ya$r
olacaktr. TSE etiketi bulunacaktrr.

D Yemeklerde kullanrlacak salgalar imalatgrsr, kullanrm siiresi belirtilmig, orjinal ambalajlarda, Hrfzrsrhha
yasaslna uygun ve TSE etiketli olacaktr.

m) Igme suyu mevzuata uygun nitelikte olacaktr.
n) Yemeklerde kullanrlacak tiim malzemeler nitelifine uygun olarak muhafaza edilecektir.

YEMEK CE$iTLERi :

1. Grup yemek geqitleri
A) Parga etli yemekler'

a-Kofte
b-Etli pilav ve borek tipi yemekler

B) Etli konserve yetaze sebzeler
C) Krymah konserve ve taze sebzeler
D) Krymah Kurubaklagiller
E) Etli Kurubaklagiller
F) Yumurtah yemekler
G) Tavuk
H) Bahk

Meniideki slrasr

l.yemek

2. Grup yemek
A) Qorbalar
B) Pilavlar
C) Bcirek
D) Zeytinyagh
E) Zeytinyallt
F) Ktzarlmalar
G) Zeytinyalh

gegitleri

sebze yemekleri
baklagiller

sarma, dolmalar

geqitleri

2.yemek

3. Grup yemek
A) Salatalar
B) Yofiurl( poget ve vakumlu)
C) Cacrk
D) Turgu
E) Tathlar

a) SUtlii tathlar
b) Hamurlu tathlar
c) Helvalar
d) Meyvelitatlrlar

F) Meyve
G) Hogaflar ve kompostalar

3.yemek

EK-2 NORMAL YEMEKLERiN inrive EDECEGi MALZEMELERiN (eic OLARAK) ciNS
vE MIKTARLARTNT cosrrnin lisrnnin.
Aga[rda, listelerde belirtilen yemeklerdeki dana eti, dana kryma miktarlan kemiksiz net miktarlardrr. Tal,uk
Baget, butlar ve tavuk incik ise kemikli, go[iis eti, fileto ise kemiksiz net miktarlardrr. Listelerde yer
almamakla birlikte hastane yemek listelerinde belirtilen yemelclerde, egdefier yemek gegitlerindeki miktarlar
esas ahnacaktr. Yemek yaptmmda gegni amacryla biber salgasr vb. soslar,krema da kullandrrlabilecektir.
Yemegin nefasetine g6re yardrmcr grda maddelerinin miktarlannda azallma veya atttlrma yaprlabilir. Teknik
garlnamede sunulan ayhk yemek listesinde, hastane idarelerince de[igilclik yaprlabileceli gibi beslenme
alrgkanhklan ve beleniler de gdz ciniine ahnarak mevcut gramajlarla yeniden dtizenlenebilecektir. Bu
de[igiklikler 6nceden yemel< firmasrna bildirilecektir.
Krzattmalarda aygiqek yapr, zeyrin yafih tiirn yemeklerde ve salatalarda zeylinya|t kullanrlacaktrr.
Difer yemeklerde sorumlu diyetisyenin onerdi[i yafi kullanrlacaktrr.
Mevsimine gdre yemeklerde domates, biber kullanrlacaktrr.
Ramazan ayrnda orug tutanlara iftar sahur yemel<leri verilecektir.
Garnitiirlii ve yo[urtlu verilen yemeklerin yanrna diyet uzmanrnln uygun gOrdiifii garnitiir verilir. Garnitur 4.
kan olarak nitelendiri lmez.
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Komposto mevsimde olan

YEMEGiN CiNSi

Tas kebabr

Orman Kebabr

Ciftlik Kebabr

KaErt Kebabr

Ankara Taya

Sehriyeli Giivec

Bahcrvan Kebabr

meyvelere gore hazrlanacaktr

MALZEMENIN CiNSi

ET YEMEKLERI

Dana eti (kemiksiz)
Patates
Havug
Sofian (Kuru)
Salga
Bitkisel Sru yafi

Dana eti (kemiksiz)
Patates
Kuu So$an
Havug
Kekik
Bitkisel Srvr Yalr

Dana eti (Kemiksiz )
Bezelye
Patates
Havug
So[an (Kuru)
Salga
Bitkisel Srvr ya[
Baharat

Dana eti (I(emiksiz )
Bezelye
Patates
Havug
Sopan (Kuru)
Bitkisel Srvr ya[r
Baharat

Dana Eti (kemiksiz)
So[an
Piring
Bitkisel Srvr YaS

Dana eti (Kemiksiz)

$ehriye
Bitkisel Srvr ya[
Salga
Dana eti (kemiksiz)
Patates
Havug
Bezelye
Kuru sofian
Salga
Bitkisel Srvr ya[r

Dana Eti (kemiksiz)
Yumurta
Bitkisel Srvr Yalr
)ur
Un
Kagar

MIKTARI

120 gr.
80 gr.
20 gr.
aof
-D"

10 gr.
10 gr.

120 gr.
75 gr.
5 gr.

25 gr.
0.5 gr.
)O sr

120 gr.
10 gr.

80 gr.

20 gr.
5 gr.

10 gr,
t\ or

0,5 gr.

120 gr.
20 gr.
50 gr,
30 gr.
\or

10 gr.
0,5 gr.

120 gr
10r

60 gr.
20 gr.

50 gr.
5o g.

20 gr.
l0 gr.

120 gr
80 gr
20 gr
20 gr
5or
"D'

l0 gr
10 gr

150 gr.
l/10 adet
10 gr.
50 ml
10 gr.
10 gr
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Tencere Kebabt

Rosto Et (Patates Piireli)

Terbiyeli Haslama Et

Coban Kavurma

Et Sote (Piireli)

(Mantar 50 gr. Ve/veya kagar 20 gr.

Tantuni(Tavuk veya Dana eti )
Tavuk veya Dana eti

Et Dtiner

iskender Ddner

Dana Eti (kemiksiz)
Kuru So[an
Bitkisel Stvr YaFr
Patates
Yo$urt (Taze)
Baharat

Dana Eti (kemiksiz)
Un
Salga
Bitkisel Srvr Yadr
Patates
sur
Tereyaft

Dana eti(kemiksiz)
Patates
Havug
Taze Yofiurt
Un

Bitkisel Srvr Ya[r
Yumufta
Limon

Dana Eti (kemiksiz)
Domates
Bitkisel Srvr Ya[r
Kuru Sopan
Salga

Dana Eti (kemiksiz)
Kuru So[an
Domates
Yegil Biber
Bitkisel Srvr Ya[r
Kekik
Karabiber

ilave edilerek Kagarh velveya Mantarlt et sote olarak verilebilecektir')

|\ilof

5 gr.

20 gr.
100 gr.

100 gr.
OSor

| \ll or

l0 gr.
10 gr,

l0 gr.
IOO or

20 mI.
\or
-b"

l5Oor
100 gr.

2o g.
2o g.
10 gr.
10 gr.
t/q Adet
Vq Adet

150 gr.
'\l I or

10 gr.

20 gr.
tor- D^'

150 gr.

20 gr.
50 gr.
30 gr.

10 gr.
OSor
O5or

So[an
Domates
Sumak
Lavag ekmek

Dana eti (Yo60 et,o/o35 kryma,o/oS K.Ya[t)
(1 giin onceden terbiye edilecektir.)

* Pilav i-istti verildi[inde piring
Bitkisel ya$

*Pide veya lavag ekmek
Dana eti (Yo60 dana eti,Yo35 ktyma,o/oS K.ya!t)

Lavag veya pide ekmek
Taze Yo$urt
Domates-Salga Sos

Tereyag
Dana Eti

120 gr.
20 gr.
5og
2 gr.
100 gr.

150 gr.

{O or
"" b^'
l5 m

50 gr.

150 gr.

100 gr.

100 gr.

20 gr.
10 gr

120 gr.islim Kebabr
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HiinkarbeEendi

Alinazik

Kuzu Kapam

Pathcan Kebap

KOFTELER

Frrrn Kdfte

Qiftlik Kiifte

100 gr,
5or

20 gr.
l0 gr.
20 gr.
20 gr,
l0 gr.

150 gr.

200 gr.
20 gr.
20 gr.
5or
-D"

100 gr.

120 gr.
5 gr.

50 gr.
10 gr.

150 gr.
100 gr.
20 gr.

5or
1 dig

150 gr
100 gr

5gr
10 gr
20 gr

100 gr.
200 gr.

5 gr.

30 gr.

30 gr
1/10
\or

20 gr.

Pathcan
Salga
Kuru sofan
Un
Domates
Bitkisel Srvr ya[
Yegil Biber

Dana Eti (kemiksiz)
Yada Tavuk eti(Fileto)
Pathcan
Kagar
Bitkisel Srvr Ya[
Salga

siit
Dana Kryma
SoIan
Domates
Sivri Biber
Pathcan
Siizme Yo[urt
Bitkisel Srvt Ya[
Salga
Sanmsak

Kuzu Eti (l(ernikli)
Patates
K.So[an
Salga
Bitkisel Srvr Ya!

Dana eti (kemiksiz)
Pathcan
Kuru Solan
Domates
Bitkisel Srvr Ya[
Maydanoz
Salga
Yegil Biber

120 gr.

Dana kryma
Kimyon
Karabiber

Kuruso[an
Maydanoz
BitkiselSrvr Ya[r
Yumurta

Dana kryma
Patates

Havug
Bezelye
Kimyon
I(arabiber
I(uruso!an
Maydanoz
Salga
Bitkisel Srvr ya[r
Yumufta

120 gr.
0.15 g

0.5 gr,
10 gr.
l/10 demet
10 gr.

ll20 adeL

120 gr.
50 gr.

20 gr.

20 gr.
0,5 gr.

0.5 gr.
10 gr.

1/10 demet
I0 gr.

20 gr.
l/8 gr.

3t
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I(arabiber
Kuru Sofian
Maydanoz

(Yanrnda P.Pilavr yada,s6$tig yada P.Piire yada patates salatasr yadapiyaz verilebilir)

Tire Kiifte Dana Kryma
Sofian
Pide veya Lavag

Siizme Yo[ut1
Sos

( Domates 50 gr, salga 5 gr.)
Bitkisel Srvr ya[r

Dana Kryma
Patates
Domates
YegilBiber
Sofian
Bitkisel Srvr ya[
Kiirdan

Kavseri K0fte

Hasanpasa Kiifte (piireli) Dana Ktyma
Patates
siit
SoIan
Kimyon
Karabiber
Salga
Maydanoz
YaE
Yumufta
I(agar
Srvr Ya[

TAVUK VE BALIK YEMEKLERI

Terbiveli Haslama Tavuk Tavuk Bonfile
Patates
Havug
Taze Yofurt
Un
Bitkisel Srvr Ya[r
Yumufta
Limon

Tavuk eti (incil< vb.)
Patates
Salga
Havug
Domataes
Bitkisel Srvr Ya[r
Yegil biber
Baharat

Sebzeli Frrrn Tavuk

Tavuk Sinitzel (garnitUr veya piire) Tavuk Fileto
Galeta Unu
Bu[day unu
BitkiselYa[
Yumurta

0.5 gr.

10 gr.

1/10 gr.

120 gr.
10 gr.

50 gr.

100 gr.

10 gr.

120 gr.
50 gr.
50 gr.
10 gr.

10 gr.

20 gr
2 adet

120 gr.
100 gr.
20 ml
10 gr.

0,5 gr
0,5 gr
l0 gr
l/10 demet
10 gr
1/8

10 gr
20 gr

150 gr.
100 gr.
20 gr.
30 gr.

lo gr.

10 gr.
li 10 Adet
% AdeI

200 gr.
50 gr.
10 gr.

15 gr.

15 gr.

15 gr.
l0 gr.
0,5 gr.

150 gr.
20 gr.
5 gr.

40 gr.
r/8

a u
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Tavuk Lokma (garnitiir veya piire) Tavuk Fileto
Galeta Unu
Bu[day unu
Bitkisel Ya!
Yumula

Frnn Tavuk Incik Tavuk eti (incik, vb.)
Patates

Salga
Bitkisel Srvr Yagr

Tavuk Eti (baget) ( 2 Adet)
Patates
Salga
Bitkisel Srvr Ya[r
* Pilav iistii verildifiinde piring
Bitkisel yag

Tavuk Eti (bonfile)

$ehriye
BitkiselYa[
Salga
Bahart

Tavuk eti (g<i$us)

Kuru Sofian
Domates
Yegil Biber
Bitkisel Srvr Yapr
Kekik
Karabiber

Frnn Tayuk Baget

Sehriyeli Giivec (tavuk etli)

Tavuk Sote

(Mantar 50 gr. Veiveya kagar
verilebilecektir.)
Tavuk Kavurma

Tavuk Diiner

Bahk Krzartma

Tavuk Eti(G6[iis)
K.So[an
Domates

Tavuk eti (%95 Tavuk eti Fileto ,%5K.Ya[r)
(1 giin onceden terbiye edilecektir.)

* Pilav iistii verildiginde piring
Bitkisel yaf
* Pide veya lavag ekmek

Bahk Qegitleri(Sardalya,hamsi vb.temizlenmig)
Maydanoz
Roka
BitkiselSrvr Ya[r
Mrstr unu
Limon
Surnak
Kuru So$an

Bahk Qegitleri(Sardalya,hamsi vb.temizlenmig)
Havug
Patates
Bitkisel Srvr Ya[r
Defne Yapra[r
Limon

150 gr.
20 gr.
5or

40 gr.

1/8

200 gr.
50 gr.

2 gr.
5or

300 gr.

50gr.
2 gr.
\or
'D"

50 gr.
5or

50 gr.

50 gr.

l0 gr.
5gr

0,5 gr.

150 gr.

20 gr.
20 gr.
20 gr.
10 gr.

0.5 gr.

0.5 gr.

150 gr.
)\ or
-" D"

50 gr.

150 gr.

50 gr.
5or" o''

50 gr.

170 gr
l/10 demet
l/10 demet

45 gr.
10 gr
ll4 adet
0,5 gr.

15 gr.

170 gr
15 gr.

50 gr.

10 gr.

0,5 gr
30 gr.

20 gr. Ilave edilerek Kagarh velveya Mantarh Tavuk sote olarak da

Babk BuEulama

aAJ+



Not: Biiyiik bahk (Qipura,
olaoaktrr.

CiEer Sote

Hindi Sote

Arnavut CiEeri
(Roka- Solan)

ETLI KURUBAKLAGiL YEMEKLERI

Etli Kuru Fasulve

Etli Nohut

ETLI SEBZE YEMEKLERI

Etli Taze Fasulve

Kuru Sofan
levrek, alabahk, vb.) verildifiinde temizlenmig gramajt

Dana Ci fler(temizlenm i g)

Kuru Sofan
Yegil Biber
Kuru SoSan
Domates
Bitkisel Srvr Ya[r
Salga

Bahart

Hindi eti (griEus)
Kuru Sofan

Domates
Yeqil Biber
Bitkisel Srvr Yapr
I(ekik
Karabiber

Dana Ciger
Un
Kuru So[an
Bitkisel Srvr Ya[r
Baharat
Roka

10 gr.

200-220 gr arasrnda

130 gr,
15 gr.

15 gr.
15 or

30 gr.

l0 gr.

l0 gr,

0,5 gr,

130 gr.

20 gr.
50 gr.

20 gr.
l0 gr.

0.5 gr.

0.5 gr.

130 gr.

25 gr.
20 gr.
40 gr,

0,5 gr.
1/ 4 demet

Kuru fasulye
Dana eti
Kuru so[an
Salga
Bitkisel Srvr yafir

Nohut
Dana eti
Kuru so[an
Salga

Bitl<isel Srvr ya[r

Taze Fasulye(Ayrklanmr g)

Dana Eti
Kuru Sogan
Bitkisel srvryalr
Sal9a
Domates

Prrasa(Ayrklanmrg)
Dana Eti (Kryma)
Bitkisel srvr ya[
Salga
Piring
Limon

50 qr

35 sr
10 qr
'" a'

l0 gr
lO or

50 gr
{t or

10 gr
1O or
10 or_.- b'

20gr
{'\ or
'- D-
l0 or
l0 or
'" D'
10r
/\ or

200 gr
?0 gr
-- D'

10 gr
\or
5qr

t/q adel

Krvmah Prrasa
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Flnn Patates

Etli Biber Dolma

Krymalt patltcan Dolma

Krvmah Kabak Dolma

Patates

Dana eti (Kerniksiz)
I(uru so[an
YeqilBiber
Bitkisel Stvt yaf
Salga
Maydanoz
Domates
Baharat

Dana Eti(l(enriksiz)
Pathcan
I(abak
Taze Fasulye
Patates
Domates
Yegil Biber
Kuru Sofan
Saiga
Baharat
Yag

Dolmahk Biber
Dana eti (KtYma)

Piring
Kuru So$an

Bitkisel stvr Ya[
Salga
Maydanoz
Nane
Domates
Taze Yo[ut1

Patltcan
(l(uru patlrcan2 adet)

Dana eti (l(ryma)

Pit'ing
Kuru So[an
Bitkisel stvr Ya[
Salga

Maydanoz
Nane
Domates
YoIutt

Kabak
Dana eti (KrYma)

Piring
Kuru Sofian

Bitkisel srvrYa[t
Salga
Maydanoz
Nane
Domates
Taze Yo[ut1

Lahana
Dana eti(KtYma )

200 gr,

50 gr'
l0 gr.

10 gr.

30 gr.

10 gr.
1/10 demet.

30 gr.

0,5 gr

.(\ gr
'" b"

50 gr.

50 gr'
50 gr.
50 gr.

20 gr.
20 gt.
10 gr'
10 gr.
0,5 gr.
15or

120 gr'
40 gr
30 gr
)\ or'
-" b'

l0 gr
\or
1i 10 demet
1/10 demet
)5 sr
-- o-

100 gr

200 gt.

40gr
(kuru dolmada 30 gr)

40 gr
10 gr
5qr
5m

1/10 demet
1/10 demet
25 gr
100 gr

200 gr'
?5 sr"" o'
30 gr
/\ gt

l0 gr
aqr

l/10 demet
1/10 demet
)\ or
-" d-

100 gr

200 gr.
40 gr.

36
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YoEurtlu Ktvmah Ispanak

Yumurtah Ispanak

Pathcan Musakka

Kabak Musakka

Pathcan Karnrvank

Krymah Karnabahar

I(uru so[an
Bitkisel srvr ya!
Pirinq
Salga

Maydanoz
Limon

Ispanak (ayrklanmrg)
Dana Eti (I(ryma )
Kuru Solan
rJlu(sel srvr yafl
Salga
Piring
Siizme Yo$urt

lspanal< (ayrklanmrg.;
Yumurta
Kuru Solan
Bitkisel srvr yafi
Salga

Patlrcan (ayrklanmrg)
Dana Eti (l(ryma)
Kuru So$an
Bitkisel srvr yaf
Salga
Dolnates
Maydanoz

Kabak (ayrklanmrg)
Dana Eti (Kryma)
Kuru So[an
Bitkisel srvr ya!
Salga
Maydanoz

Semiz otu
Dana Eti (I(ryma)
I(uru So[an
Bitkisel srvr ya!
Salga
Piring
Yofiurt

Pathcan
Ktyma
So!an
Bitkisel srvr yafi
Domates
Taze biber
Maydanoz

Karnabahar (ayrkl anm rg)
Dana Eti (l(ryma)
Kuru So[an
Bitkisel srvr yag
Salga
Kuru nohut

Domates

20 gr.
10 gr.

30 gr.
l0 gr.

l/10 demet
l/4 adet.

150 gr
40 gr
l0 gr
10 gr
\or
5qr-D'

100 gr

150 gr
I adet

10 gr
10 gr

200 gr
50 gr
)5 or

30 gr
10 gr

l/8 demet

200 gr
50 gr
25 gr
30 gr
10 gr
1/8 demet

150 gr
30 gr
25 gr
l0 gr
10 gr
5qr-o-

100 gr

200 gr
50 gr.
25 gr.
30 gr.

50 gr.

20 gr.
l/8 demet

250 gr
40 gr

1 0gr
10 gr
7or

100 gr
a-
JI
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Krvmah Yumurta

Etli Bamya

Tavuklu Bamva

EtliBezelve

Etli patates

Etli Kereviz

Terbi li Etli Kereviz

Biber
Yumufta
SoIan
Bitkisel srvr Yag
Maydanoz

Dana kryma
Yumurta
Domates
YegilBiber
SoIan
Bitkisel Srvr yafr
Maydanoz

Bamya .(Ayrklanmrg)
Dana Eti(kemiksiz)
Salga
Bitkisel Srvr Qigek Ya[r
I(uru Sogan

Bamya.(Ayrl<lanmrg)
Tavuk G6[0s
Sal9a
Bitkisel Srvr Qigek YaSr
Kuu Sofan

Bezelye (Ayrklanmrg)
Dana Eti(kemiksiz)
Salga
Bitkisel Srvr Qigek Ya!
Kuru Sofian

Patates
Kuru so$an
Salga
Dana Eti (kerniksiz)
Bitkisol Srvr ya[

I(ereviz .(Aytkianmrg)
Patates
Havug
Dana Eti(kemiksiz)
Salga
BitkiselSrvr Ya[
SoIan
Nohut

Kereviz ,(Ayrklanmrq)
Dana Eti (kemiksiz)
Patates
Havug
YoIur-t
Bitkisel Srvr Ya!
SoIan
Nohut
Un
Limon suyu (gerektifii Kadar)
Yumufta sansr "

50 gr
I adet

25 gr
10 gr

1/10 demet

50 gr.
I adet

50 gr.
20 gr,
20 gr
10 gr

1/10 adet

200 gr
35 gr
10 gr
10 gr
20 gr

200 gr
{\ or
"- b'

10 gr
10 gr

20 gr

200gr
.i\ or

10 gr
l0 gr'

20 gr

200 gr
20 gr
l0 gr
50 gr
l0 gr

200 gr
30 gr
20 gr
{10r-- o-
10 gr.

1 0gr.
20 gr.
10 gr.

200 gr
35 gr
30 gr
20 gr
l0 gr.
1 0gr.
20 gr.
10 gr.

3gr



Dereotlu Tavuklu Bezelve

Mercimekli Bulgur Pilavt

Pirinc Pilavr

Nohutlu Pirinc Pilavl

Sehriveli Pirinc Pilavl

Meksika Pilavt

Domatesli Pirinc Pilav r

Bulsur Pilavr Domatesli-Biberli

Etli Pilav

Tavuklu Pilav

Bezelye (Ayrklanmtg)
Tar,uk gd$iis eti

Salga
Bitkiset Srvr Qigek Ya[
Kuru So$an

Dereotu

200gr
35 gr
10 gr
10 gr

20 gr
l/8 demet

NOT 1: Sebzeler donuk istendifinde gramajr 110 gr olacakttr'

Pi LAVLAR. MAKARN ALAR. BORBKLER

Bulgur
Yegil Mercimek
I(.soIan
Salga
YaE

Piring
Bitkisel srvr yag
Tereya[t

Piling
Bitkisel stvt ya[
Nohut
Tereya[t
Piring
Bitkisel stvt yafi

$ehriye
Tereya$r

Piring
Bitkisel srvr yaf
Bezelye
Havug
Mrsrr

Pir-in9
Domates
Bitkisel stvt ya[

Bulgur
Sal9a
Kuru So[an
Bitkisel srvr ya[
Domates
Biber

Dana Eti(lcemiksiz)
Piring
Bitkisel Srvt Ya[

Taruk Eti (go[iis)
Piring
Bitkisel Srvr Ya[

Makarna
Salga
Bitkisetstvt ya[
Mevsimine gdre domates

50 gr.

l0 gr.
10 gr.
10 gr.
10 gr.

60 gr
15 gr
5gr

60 gr
15 gr
10 gr.
5gr

60 gr
15 gr

10 gr.
5gr

60 gr
15 gr

10 gr.
10 gr.
10 gr.

60 gr
\tt or"" D"
15 gr

60 gr
10 gr
10 gr
15 gr
20 gr
20 gr

50 gr.
60 gr.

20 gr.

50 gr.
60 gr.

20 gr

60 gr
10 gr
15 sr-- o'
50 qr
-- D_

Soslu Makarna

Q^
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Peynirli Makarna

Frnn Makarna

Krymah Makarna

Spagetti Makarna

Pevnirli Eriste

Cevizli Eriste

Kuskus Pilavr

BOREKLER
Talas B0reEi

Veya Salga

Makama
Peynir
Bitl(isel srvr yafl

Makarna
beyaz peynir veya kagar

bitkisel srvr ya$
yumufta
sUt

Makalna
Dana Eti(l(emiksiz)
Baharat

Makarna
salga
bitkisel srvr yafi

piring
kug iizUrnii
qam flstrgr
karabiber
targm
bitkisel srvr ya[

(istenildiIinde)CiIer

Erigte
Peynir
TereyaS
bitlcisel srvr ya[
Baharat

Eriqte
.i.

Levrz r9l
Tereya[
bitkisel srvr ya[

Baharat

Kuskus
Bitkisel srvr ya[

Mantr (Dondurulmug)
Mantr (Kuru)
Salga
Bitkisel srvr ya$
Sarrmsak
Siizme Yo$utt
Tereyag
Baharat

Milfoy
yumurta
etveya tavuk eti
bezelye
karabiber
kuru sofian

l0 gr

60 gr
20 gr
15 gr

50 gr
20 gr
l0 gr
ll4 adet
50 gr

60 gr
35 gr.
0,5 gr.

60 gr
l0 gr
15 gr

60 gr
)or
?sr'o'

0.5 gr
05or
"'- D|r

15 gr
30 gr

50 gr.
20 gr.

8 gr.
5or

0,5 gr

5O or

10 gr.
8 gr.
{or

0,5 gr

60 gr
15 gr

80 gr.

60 gr.

10 gr.
10 gr
0,5 gr.
100 gr.

8 gr.
0,5 gt'

100 gr
li15 adet

30 gr
10 gr
0.2 gr
10 gr

4 \f 4-



Krymah Tepsi Biirel<
I(rvmah Giil BiireEi
Krymah KolBdreEi

Pevnirli Tepsi Biireh
PeynirliGiil Biirek
Peynirli hol Biirek

Patatesli kol Biirek
Patatesli eiil Biirek

Ispanaklr Tepsi BdreEi

Avcr Biireli

Sosyete Mantlst

Yufl<a
Kryma
kuru sofian
bitkisel srvr yaf
yumurta
siit
Maydanoz

yufka
peynir
bitkisel srvr yafi
yumuda
stit
Maydanoz

yufl<a
Patates
Sofian
Yumufta
Maydanoz
sut
Yag
Yo[ur-t

Yufka
Ispanak
Bitkisel Srvr Ya[t
Yumufia
Maydanoz
sut
SoIan
Lor peyniri

Yufl<a
Kryma
K.Sofian
Havug
Bezelye
Yumurla
Bitkisel srvr ya[
Galeta unu

Yufl<a
Kryma
I(uru so[an
Bitkisel srvr ya[
Yumufta
sur
Maydanoz
Yo[ur1(siizme)
Salga

75 gr
50 gr
30 gr
20 gr
ll4 adet
50 gr
1/8 adet

'75 or

40 gr
20 gr
114 adet
50 gr
1/8 adet

75 gr
120 gr.

10 gr.

116 adet
l/10 demet
50 gr.
15 gr.
10 gr.

75 gr
70 gr
20 gr
1/q adet
l/8 adet
50 gr
10 gr
15 gr.

75 gr.
45 gr.
10 gr.

tor

5 gr.
1/8 yumurta

30 gr.
5sr

75 gr
45 gr
30 gr
20 gr
114 adet

50 gr
1/8 adet
100 Gr
5gr

verilecektir. Mevsime uygunNOT: Sosyete mantrsr verilecefi zaman iizet'ine 100 gr yofur1 ve salgah sos

olarak Hastane diyet uzmanlartnca Borek igeriklerinde defiigiklik yaprlabilir.
( Pathcanh bcirek, Patatesli, patatesli-krymah borek vb.)

CORBALAR

Yayla Corba Yo$urt
Yumurta
Piring
Un
Bitkisel srvr yafi

50 or-- D'

l/8 adet
l0 sr'" D'
10r

10 sr_- D_

a^
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Toyga Corba

Ezo Gelin Corbasl

DiiEiin Corbasr

Mercimek Corbasr

Kasarh Domates Corbasl

Sehriye Corba (Arpa. Tel vb.)

Nane

Yofiurt
Yumuta
Agurelik Bugday
Un
Bitkiselsrvr yaf
Nane

Piring
Un
Bitkisel srvr yag
Nane
I(arabiber
Bulgur
Mercimek
Salga
Limon

Yumurta
Dana eti
Taze Yolurt
Un
Bitkiset srvr yafi
Limon

Mercimek
Un
Bitkisel srvr ya[
Salga
Limon

Un
Bitkisel srvr yai
Salga
Veya Domates
sut
Kagar

$ehriye
Un
Bitkisel srvr ya[
Salga
Limon

0.5 gr

50 gr
l/8 adet
l0 gr
5or
10 gr
0.5 gr

5or
"D"

5 gr.
10 gr

0.5 gr.
0,5 gr.

5 gr.
25 gr.

5 gr.
t/q adet

1/8 adet
50 gr.
10 gr.
l0 gr.

10 gr.

% adel

30 gr.
5or
-b"

l0 gr.
aor

l/q adet

l0 gr,
10 gr.
15 gr.
50 gr.
20 ml
10 gr

20 gr,
5or
-D"

l0 gr.
\or
"D"
rA adet

20 gr.

"b"
10 gr.
Vq adet

1/q adet
% adel
20 gr

25 gr.
25 gr.
/\ or
)5 or

Terbiveli Sehriye Corba (Arpa. Tel vb.)gehriye
Un
Bitkisel srvr ya[
Lirnon
Terbiyesi igin
Yumurta sarrsr

Limon
YoSurt

Sebze Corba Kereviz
Havug
Karnabahar veya brokoli
Patates

v s =,+L
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Tarhana Corba

Arabasr Corba

Ayran Corba

Kremah mantar corba

ZEYTINYAGLI SEBZE YEMEKLERi

ZeytinyaEh Bakla

K.So[an
Bitkisel srvr ya!
Un
Yumurta
)uI
Piring
Salga

tarhana
Un
Salga
Bitkisel srvr yafi
Kuru boriilce
Tavuk eti(gofiis)
Un
Bitkisel srvr yaf
Salga
Veya Domates
sut

yarma ( agurelik bu[day )
YoSurt
Sofan
Tereya$r + srvr yag
Yumurta
kuru nane
reyhan

Mantar
I(rema
Un
Tereya[r

Taze Bakla
T.so[an
Zeytinyapt
Dereotu
Un
Siizme Yo$urt
Salga
Limon

I9 Bakla (ayklanmtq)
Taze sofian
Zeytinya$r
Dereotu
Un
SUzme Yogurl
Salga
Limon

5 gr.
10 gr

10 gr.
1/8

2}ml
5or
"D"
aor
"b"

20 gr
5m
5 gr.
10 gr.
5gr
40 gr.
10 gr.
10 gr.

15 gr.
50 gr.
20 ml

30 gr.
70 gr.
10 gr.
l5 gr.
l/8 adet
gerektili kadar
gerektipi kadar

40 gr.
50gr.
1 0gr,
I 0gr.

Zevtin YaEh Kuru Barbunya Pilaki KuruBarbunya
Patates

Havug
Sal9a
Bitkisel srvr ya[
Limon

200 gr.
5or
-b"

15 gr.
1 /4 demet

\or
100 gr.

\or
1/8 adet

200 gr.
5or

l5 gr.
t/a gr.
\or

100 gr.

5 gr.
l/8 adet

50 gr
30 gr
20 gr
l0 gr
10 gr
114 adet

+J
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ZevtinyaEh Barbunva (Taze)

ZeytinvaEh Kereviz

Karnabahar Ograten

Kabak Ograten

Kabak Miicver

Sossuz Karlsrk Krzartma

Karnabahar- Havuc Klzartma

Barbunya
Kuru solan
Zeytinya$r
Salga

Maydanoz
Limon

Havug

Kereviz
Zeylinya$t
Salga
SoIan

Pathcan
Domates
B iber
Sofan
Zeytityagr

Karnabahar
Begamel sos

Kabak
Begamel sos

Kabak
Un

Zeytinyapr
Baharat gegitleri

100gr. (Aytklanmrg)
)5 or

15 gr.

10 gr.
1/8 demet

1/q adet
/l or

200 gr.
l0 gr.
10 gr.

20 gr

200 gr.
50 gr.
20 gr.
10 gr.
30 gr.

200 gr.
Krvamrnda

200 gr.

Ktvamrnda

75 gr.
30 gr.
30 gr.

Yeteri kadar

75 gr
15 gr

100 gr
/\ or

50 gr.

40 gr
130 gr

125 gr
75 gr.

150 gr.

20 gr.
1/8

40 gr.
2ml

130 gr.

125 gr.
100 gr

60 gr.

50gr(toplam)
150 gr.

100 gr
100 gr.

1 l4 Adet
50 gr.

l0 gr.

150 gr.

Karrsrk Yaz Krzartma(dom. soslu) (Ayrl<lanrnLg net miktarlardtr.)
Pathcan
Biber
Patates
veya Kabal<
Domates
Bitkisel stvt ya[
Siizme Yolurt (istenirse sanmsakh olacak)

Karrsrl< Krs Klzartmasr (Ayrklanmrg net mil<tarlardrr.)

Soslu Karrsrk Krzartma

I(arnabahar
Havug
Patates
Un
Yumurta
Bitkisel Srvt Ya[
siit
Siizme Yofurt (istenirse sartmsaklt olacak)

Patates

Patlrcan

Sivri BibeL
Domates
Patates
Pathcan
Sivri Biber

YLrmurta
Havug
Un
Karnabahar
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ZevtinvaEh Taze Fasulye

ZeytinyaEh Prrasa

Zeytinya!h Ispanak

ZeytinvaEh Biber Dolma

ZeytinyaEh Pathcan Dolma

Pathcan
Biber
Domates
Bitlcisel srvr yafi
K.sogan
Yo[urt

Taze Fasulye
Sogan

Zeytinyapr
Salga

Prrasa
Havug
Zeytinyapr
Salga
Limon

Piring
Maydanoz

Ispanak
Zeytinyagt
Salga
Limon
Piring
Yolurt(sUzme)

DolmaBiber
Piring
Kuru Sofian
Zeytinyagr
Salga
Limon
Nane
Domates
Karabiber
Kug UziirnU

Qam Frstrgr

Pathcan
Piring
Kuru Sogan
Zeytinyagt
Salga
Limon
Nane
Domates
Karabiber
Kug Uzi.imii
Qam Frstr[r

Patlrcan
Kabak
Taze Fasulye
Patates

Srvr Yap
Tuz

(Ayrklanmrg net miktarlardrr.)

30 gr,

I gr,

120 gr,
30 gr.

100 gr.

30 gr,
20 gr.

100 gr.

200 gr(Ayklanmrg)
20 gr
l5 or

10 gr

200 gr.(Ayrklanmrg)
25 g.
I5 or

10 gr.
1/4 adet

5or
l/10 demet

150 gr.(Ayftlanmrg)
15 gr.
10 gr.

l/4 adet
5or

100 gr

120 gr.
40 gr.
20 gr.
20 gr.

\or
- b-'

ll4 adel
0.5 gr.

20 gr,
0.5 gr.
2 gr.
10r

200 gr.
40 gr.
20 gr.
2o g,

5 gr.

l/4 adet
0.5 gr.

20 gr.
0.5 gr.
2 gr.
3 gr.

50 gr.
50 gr.
50 gr.
5o gr' 
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ZeytinvaEh Semizotu

Domates
YegilBiber
Kuru Sofian
Salga

Baharat
Zeytinyapl

Sernizotu
Zeytinyalt
Salga
Piring
Yo[urt(stizme)

I 10 gr olacakhr.NOT: Sebzeler donuk istendi[inde gramajr

SALATA VE TURSULAR

Karrsrk Tursu
Kansrk Salata -yaz (Coban) Domates

T.So[anll(.Sogan
Maydanoz
Sivribiber'
Salatahk
Limon
Zeytinyapt

NOT: Kangrk salata rokah da istenebilecektir.

Brokoli Salata Brokoli
Limon

Zeytrnyagt

Patates
Zeytinyapt
T.Sopan
Maydanoz
Zeytin
Limon
Yumurta

Patates Salata

NOT: Patates Salatasr herhangi bir yemefiin yantnda verilece[inde patates 100 gr

Marul Salatasr

20 gr.
20 gr.
l0 gr.
10 gr.

0,5 gr.

15 gr,

150 gr.(Aytklanmrp)
15 or
'" b^'

l0 gr.

5 gr.

100 gr

Avsberg marul salata

Marul
Havug
I(rr Lahana
Zeytinyagr
Limon
Turp

Aysberg
Havug
Turp
I(rrmrzr Iahana
Krrmrzr so$an
Limon
Mrslr
Dereotu
Zeytinya$t

I(. Fasulye
Yunrulta
I(. Sofian

150 gr.

150 gr.
lor"b"

% adet
20 gr.
75 gr.

112 adel
5 ml,

200 gr
% adet
5 ml.

150 gr
10 ml.

25 gr
1/8 demet
10 gr
% adet
% adet

kullanrlacaktrr.

116 adet
50 gr.
50 gr.

5 ml.
Ll4 adel

50 gr

116 adeL

20 gr.
20 gr.
20 gr.
10 gr.
t,/q adet
\or
"b"

ll20 adel
5 ml.

50 gr
114 adet
20 gr.

^
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Zeyrin l0 gr.

Maydanoz 1/10 demet

Marul 1/10 adet

Zeytinya$ 10 ml'
Limon t/q adet

NOT: Piyaz Herhangi bir yeme[in yanrnda verilecefiinde bu rniktarlann yansl kullanrlacakttr.

Yo[urt 130 g (siizme)

Zeytinya$t 5 ml
Kuru nane I gr

YoEurt Tam YaEh veya Ayran 200 grlml.
(i.ci yemek yanrnda verilecek yogurllar 100 er gr. olacaktrr.)

TATLILAR
NOT: Siitlii tathlar en a2250 ml'lik uygun ambalajlarda kaselerde servis yaprlacaktr.

YoEurtlu Semiz otu Yo[urt
Semizotu

Pathcan
Yo[urt

pathcan
Biber
Domates
SoIan
Zeytinyapt

Yo[urt (Siizme)
Salatalrk
Zeytinyapr

Bu[day (gdce)
Kuru Nohut
Kuru Fasulye

$eker
UZLIM

Kuru Incir
Frndrk
Ceviz
Niqasta
Targm

l(emalpaqa Tatltst (kuru)

$eker
Hindistan Cevizi

$ekerpare Tathst
geker

Ceviz
Hindistan Cevizi

sur
geker

N igasta

Pudra $ekeri

Pathcan ezme

Pathcan Salata

Asure

Kemal Pasa Tatlsr

$ekerpare Tatbsr

150 gr.

1/5 demet

150 gr.

100 gr.

150 gr.

20 gr.
50 gr.
1\ or

10 ml.

130 gr
50 gr
5 ml.

)O or
l0 or
'" D'
I0 or
'" b'
50 sr
""d

5qr-o'
\or-b'
aor

5qr

?or
O5or
"'" b-

10 sr
'" b'

\ll sr

il10r"'- D'
50 qr
-- D'

50 gr
\or

OSor

180 gr
50 or-" D-',
'75or,)- O',
\or
"D'

Kazandibi
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Pudins

Muzlu Puding

Cilekli Pudine

Kal<aolu Puding

Supangle

Frrrn Siitlac

Visne Hosafi

Erik Hosafr

Kavlsr Hosafi

Uziim Hosafi

Visne Komposto

Eril< Komposto

Cilek Komposto

Kaylsr Komposto

Vanilya

sut

$eker
Kakao
Vanilya
Nigasta
Yumurta

siit
Muzlu Puding Tozu
Antep Frstr[r
Niqasta

sut
Qilekli Puding Tozu
Antep FrstrSr

Nigasta
5Ut
Kakaolu Puding Tozu
Antep Frstr[r
Nigasta

sut
$eker
N igasta
Kakao
Vanilya
YaE
Antep Frstrfit

sur
geker

Piring
Niqasta
Targrn
Vanilya
Viqne
geker

I(.Erik
$eker

I(.Kayrsr
geker

IJZUM
geker

Vigne
geker

T.Erik
geker

Qilek
$eker

Taze Kayrsr

0,5 gr

180 gr
50 gr.

10 gr
0,5 gr
10 gr
1/10 adet

180 gr
/l of

0,5 gr
5gr

180 gr
25 gr
O5or
10r
180 gr
25 gr
0,5 gr
10r

180 gr
50 gr
10 gr
l0 gr
0,5 gr
\or
0,5 gr

180 gr
50 gr
10 gr
10 gr
0,5 gr
0,5 gr

50 gr
50 gr

50 gr
4og

50 gr
40 gr

50 gr
40 gr

100 gr
50 gr

100 gr.
40 gr.

100 gr
40 gr

100 gr

4 $
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Ayva Komposto

Elma Komposto

Karrslk Komposto

$el<er

Ayva
$eker

Elma

$eker

40 gr

100 gr
4O sr

100 gr
4O sr." o_

irmik Helvasr

Siitlii irmik Tattrsr

Kabak Tatlsr

Kakaolu istendi[inde;

sut
$eker
Yumufia
Nigasta
Frndrk
Vanilya
Kakao

Tahin Helva(sade, kakaolu, Antep frstrkh) 80 gr''hk

Taze Kaytst
Tazetjziim
$eker

lrnlK
$eker
Yqb

Qam Ftsttlt
Targtn

irmik
geker

Vanilya
sut
Frndrk

Veya gikolata sosu

sut
$eker
Piring
Piring Unu
Targrn
Vanilya

Nigasta
geker

Meyve Suyu (Limon, Poftakal, Vigne )

Kabak

$eker
Ceviz

Un
irmik
$eker
YaE
Yumurta
Hindistan Cevizi

50 gr

50 gr
40 gr

30 gr
60 gr
20 gr

\or
0'5 gr

25 gr
50 gr
0,05 gr
160 ml
5gr
5gr

180 ml
50 gr
10 gr
10 gr
0'5 gr
0.5 gr

20 gt
50 gr

100 gr

175gr(temizlenmig)
70 gr

10 gr( i9 ceviz)

20 gr
30 gr
50 gr

20 gr
ll3 adet
0.5 gr

180 ml.
60 gr

1/10 adet
10 gr
5g(i9 fmdtk)

0.5 gr
10 gr

orijinal ambalajtarda kigibaqr 1 adet



Lol<ma Tathsl

Kadayrf Tathsr

Kalbura Bastr (2 Adet iri bov)

Tulumba Tathsr

Etimek Tathsr (Muhallebili-santili)

Ayva tathsr Santili

incir tathsr (Kuru incirden)

Giillac tatlrsr

Visneli soslu damla sakrzh muhallebi

Un
Maya

$eker
Yag
Targm

Kadayrf

$eker
\ag
Limon
Ceviz

Un
YoSurl
$eker
Yag
Yumurta
Ceviz
Karbonat

Un
geker

YaE
Yumurta

Etirnek

$eker
Un
Mrsrr nigastasr
Vanilin
Tereyafir

$anti

Ayva
geker

Elma
ig ceviz

$anti toz
Targrn

Kuru lncir
Ig ceviz

$eker
Siit(istenirse)

Giillag yufkasr
sut

$eker
Ig ceviz veya ig Antep flstrIr

siit
$eker
Bu[day nigastasr
Damla sakrzr
Vanilin

Vigne sosu

YeyaTaze veya donuk Vigne

Tahin

50 gr
/ot'a'

50 gr
20 gr

0.1gr

45 gr
50 gr
10 gr

| 120 adet
20 gr(ig ceviz)

50 gr.
20 gr,
50 gr.

10 gr.
1/8 Adet
20 gr.(ig ceviz)

1 adet

30 gr.
50 gr.
30 gr.

l/5 adet

20 gr.
50 gr.

15 gr.
5or
-b"

gerektifi kadar
5or
5 gr.

1 50 gr.
50 gr.
20 gr.

5or
10r

lgr

100 gr,
15 gr.
50 gr.
50 gr.

20 gr.(kurutulmug)
150 ml.

60 gr.

5 gr.

180 ml.
50 gr.

i0 gr.

0.2 gr.
gerekti[i

10 gr
l0 gr

75 gr

/
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Profiterol

Krbrrs Tatlnt

geker

Tahin
Pekmez

sut
$eker
Nigasta
Kakao
Vanilya
Dolgu kremasr toz
Un
Yumuta

sut
$eker
Nigasta
Galeta unu
Vanilya
lrmik
Un
Yumurta
Hindistan Cevizi

50 gr

75 gr
50 gr

150 gr
50 gr
10 gr
10 gr
1gr
l0 gr
10 gr
1/5 adet

60 gr
60 gr
{m
{or
lor

5gr
10 gr
112 adet
1gr

50 gr.
20 gr.
50 gr,
l0 gr.
l/8 Adet
2 gram
I gr.
10 gr.

150 gr.
250 gr.
120 gr"
150 gr,
200 gr"
150 gr.
200 gr.
120 gr,

Tahinli Sekerpare Tatlnl
Un
YoIurt
geker

YaE
Yumurta
Fmdtk
Karbonat
Tahin

Ekler pasta(Z adet)
Profiterol
Baklava, sarma, biilbiilYuvast

$iibiyet (3 adet kibrit kutusu biiyiiklii[iinde)
$ambaba Tathsr (l adet Uzeri l5 gr kaymaklr)

$ambali Tathst
Ekmek Kadayrfi (iizeri l5 gr kaymakh)
CevizliKadayrf

MEYVELER
Elma
Armut
Uziim
$eftali
Erik
Mandalina
Portakal
Kayrsr
Kavun (Kabuklu a$rrlr[r)
Karpuz ')
Kiraz
Qilek
Yeni Diinya
t aze lnclr
Muz

200gr ladel
200 gr,ladet
300gr./adet
200 gr./adet
200 gr.ladet
200 gr.ladet
300 gr./adet
200 gr.ladet
500 gr./dilim
500 gr./dilim
200 gr.ladet
200 gr.hdet
200 gr.ladet
200 gr.ladel
200 gr.ladet

5l
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200 gr.ladel

DIYET YEMEKLERi

ETLER (1 iiptin igin gegerli gramajdrr.)

DIYET ET YEMEKLERI
Et sote
Dana eti

Salga
Kuru Sofan
Yegil biber
Domates
Srvr Ya!

Tavuk Sote
Tavuk go$iis
Salga
Kuru So[an
Yegil biber
Domates
Srvr Ya[

Tavuk haglama
Tavuk G0[iis
Havug
Srvr yafi

Terbiyeli Tavu h haglama
Tavuk Gdf,tis
Havug
Srvr yaS

Yo$urt
Un
Yumurta

Et haElama
Dana eti
Havug
Srvr ya!

Terbiyeli et Haqlama
Dana eti
Havug
Srvr yag
Yo$utt
Un
Yumurta

Et haglama
Et Sote

K0fte (kryma)
Tavuk baget
Tavuk fileto
Tavul< Sote

Hindifileto
Bahk fileto

100 gr
100 gr
80 gr
150 gr
100 gr
100 gr
100 gr
100 gr

100 gr
3gr
{ or
-b^

l0 gr
10 gr
5qr

100 gr
lsr
?or
10 gr
10 gr
5qr

100 gr
20 gr
lgr

100 gr
20 gr
lgr
20 gr
for

ll20 adet

100 gr
20 gr
lqr

100 gr
20 gr
lgr
20 gr
\or
1120 adet

fte

9\
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Dana eti
Karabiber
Kimyon

Qiftlik kdfte
Dana eti
Karabiber
Kimyon
Bezelye
Havug
Salga

Srvr ya[

Frnn tavuk baget
Tavuk Baget
Salga
Krmrzr toz biber
Kekik

R0 or
01sr"r'D'
O) or
")- D.

80 gr
0lor
0,2 gr
\or
10 qr'- o'
1sr
/or

'D'

l5Oor
lor
0,2 gr
01or

DiYET ZYT'LI SEBZE YEMEKLER|
Ispanak

Karnabahar

Kabak

Ispanak
K.sofian
Zeytin ya!
Domates
Veya salga

Piring

Prrasa

Piring
Kuru Sopan

ZeyIinYap
Domates
Veya salga

Limon

Karnabahar
SoIan
ZeytinYa!
Domates
Veya salga

Pathcan

Sogan

ZeytinYa!
Domates
Veya salga

Kabak
Sofan
Zeytin Ya!
Domates
Veya salga

Taze Fasulye
Sogan

150 gr.
l0 gr,
5qr

20gr
5or
5or
-D"

150 gr,
lor

10 gr
5sr

20gr
\or

1,/^ ot

|\il or

l0 gr
'\ or-o'

20gr
5qr
"d

150 gr
l0 gr
\of

)Oor
5or

150 gr
l0 or

10r-D-
20gr

5or
-D'

100 gr
lO or'" o'

Taze Fasulye

)J



Bamya

Bezelye

Semizotu

Kereviz

DiYET ETLi SEBZE YEMEKLERi
Klvmah Ispanak

Etli Prrasa

ZeytrnYap
Dornates

Veya salga

Bamya
Solan
ZeytinYa!
Domates
Veya salga

bezelye
Havug
So[an
Domates
Veya salga
Zeytin yagt

Semizotu
Pirirg
So[an
Domates
Veya salga

Zeytin yagt

Kereviz (Ayrklanmrg)
Havug
Sogan

salga

Zeytin yaSr

Ispanak
Dana Kryma
K.sofan
Zeytinya!
Domates
Veya salga

Piring

Prrasa

Dana Eti(kemiksiz)
Piring
Kuru So[an
ZeytinYa!
Domates
Veya salga

Limon

Karnabahar
Dana Kryma
Sogan

ZeytrnYa!
Domates
Veya salga

5or-o'
20gr

10r-o'

100 gr
log
5or

)Osr--o-
\or
-D-

1209r
I 0gr
I 0gr
20gr

5or
-D'
5or

I 50gr
aor-o'

10gr
20gr

5or
5sr-D'

I tt tor'-'b'
I 0gr
I Oor
'"b'
5sr
\or

150 gr.

30 gr.

l0 gr.

5 gr.
20gr

lor-D'
5 gr.

l5Oor
30 gr.

5or
l0 or_- o_

5gr
,AT?

5gr
t/o gr

150 gr
30 gr
l0 gr

aor-b.
20gr

5qr

Klvmah Karnabahar

Q\



Krvmah Patltcan

Krvmah Kabak

Etli Taze Fasulve

Klymalt Bamva

Etli Bezelye

Krymah Semizotu

Etli Kereviz

Pathcan

Dana Kryma
Sofan
ZeytinYa$
Domates
Veya salga

Kabak
Dana l(tyma
Soian
ZeytinYa!
Domates
Veya salga

Taze Fasulye
Dana Eti(kemiksiz)
So[an
Zeytin YaP
Domates
Veya salga

Bamya
Dana Ktyma
So[an
ZeytinYa!
Domates
Veya salga

Bezelye
Dana Eti(kemiksiz)
Havug
So!,an

Domates
Veya salga

Zeylinyapl

Semizotu
Dana Kryma
Piring
SoIan
Domates
Veya salga

Zeytin yaPt

Kereviz (Ayrklanmtq)
Dana Eti(kemiksiz)
Havuq
Sofian

salga

Zeytin yapl

150 gr

35 gr
10 gr
5gr

20gr
\or

150 gr

30 gr
10 gr
5sr

20gr
5gr

100 gr
30 gr
l0 gr
5gr

20gr
5orJD-

100 gr
30 gr
10 gr
5or
"D'

20gr
5gr

120gr
30 gr

I 0gr
I 0gr
20gr

5gr
5gr

I 50gr
30 gr

\gr-o'
1 0gr
20gr

5gr
5m

1 50gr
30 gr

1 0gr
1 0gr

5or
5qr

$^ -A
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CORBALAR

Domates Corba

Sehrive Corba

Pirinc Corba

Yayla Corba

STEVIA'LI TATLILAR

Stevia'h Muhallebi

Stevia'h KomPosto

Stevia'h Pelte

Un
sut
MrstrcizU Ya[t
Domates

$ehriye
Mrsrcizi.i Ya[
Salga

Limon

Piring
Mrsrrdzii Ya[
Salga

Limon

Piring
MrsrrOzii Ya[
Yofurt
Nane
Yumurta

Mevsim sebzeleri toPlam

Mtsrdzii Yaf,t
Un
Tarhana
YaE
Salga

Piring
Mrsrr Ya[t

Makarna
MrsrrYa[t

Piring

$ehriye
Srvr yafi

50 gr
5or

50 gr
5or

50 qr
"" o_
Ior
5qr

siit
Stevia
P.unu

I(uruMeyve
Taze Meyve
Stevia

Nigasta
Stevia

5sr
20 gr

'\ or

100 gr

20 gr
5sr
5qr

t/q adet

10 gr
'\ or

5gr
1/4 Adet

10 gr
5gr

30 gr
)or

l/8 Adet

150 gr,

5 gr.

5 gr.

20 gr.
5 gr.

5gr

150 ml
/\ or

20 gr

50 gr

l0 gr
40 gr

20 gr

20 gr

KOMPOSTO. HOSAFLAR VE SUTLti TATLILAR

e^
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Kuru Uziim

Visne Taze

Ayva

Kuru Kavsl

Taze Kavlsl

Elma

Taze Erik

Visne

Kuru Erik

Nisasta Pelte

Muhallebi

Frnn Stitlac

SALATALAR

Salata Yaz

Salata Krs

Patates Piiresi

Garnitiir I

I(uru Uziim

$eker

Vigne

$eker

Ayva

$eker

Kuru Kaytst

$eker

Taze Kaytst
geker

Elma
geker

T.Erik
$eker

Kuru Vigne

$eker

Kuru Eril<

$eker

Niqasta

$eker

siit
$eker
Piring Unu
sur

$eker
Piring

Domates
Maydanoz
Yegil Biber
Salatalrk
Limon

Marul
Havug
Maydanoz

Patates

sut
Bitkisel stvtya[

Domates

Sivri Biber

40 gr

40 gr

100 gr

50 gr

100 gr

50 gr

40 gr

50 gr

100 gr
5og

100 gr

50 gr

100 gr

50 gr

5Om"" o'
50 gr

40 gr

50 gr

20 gr
50 gr

100 ml.
50 gr

20 gr

200 ml
50 gr
10 gr

100 gr
l/8 gr
20 gr
50 gr

1/4 Adet

1/8 Adet
50 gr

1/8 demet

150 gr
10 gr
5gr

100 gr

30 gr
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Garnitiir 2

Garnitiir 3

Garnitiir 4

Garnitiir 5

Garnitiir 6

Havug

Krrmrzr Lahana

Turp

Marul

Domates

Brokoli

Havug

Sanmsak

Limon

Bezelye

Havug

Kabak

I(rmrzr Biber

Dereotu

Limon

Srvr Ya[

Donuk Mrsrr

Domates

Salatalrk

Taze veya Siizme yolut1

50 gr

20 gr

20 gr

1/6 Adet

20 gr

100 gr

100 gr

gerektigi kadar

gerekti[i kadar

20 gr.

30 gr.

50 gr.

20 gr.

1130 gr.

t/n adet

l0 gr.

l0 gr.

100 gr.

50 gr.

100 gr.

Not. Hastane tarafindan verilecek hastane meniisiinde firma ile orlal< uzlagarak listede tarifi olmayan farklr
ana yemek kullanrldrfirnda igeril< gramaj miktarlarr yukarrda verilen grarnajlara uygun olacaktr.

YAS SEBZE. MEYVE. DONUK IJRUNLER. KONSER.VE iIA iICiT,i HUTUVTINN.

Yemek yaprmmda kullanrlacak sebzeler, mevsiminde taze olarak, mevsim dtgr ise donuk UrUn veya

kurutulmug olarak istenecektir. Donuk iiriinler, milfoy hamuru, mantr gibi tiriinler orijinal etiket basktlt
olacaktrr. Bunun drqrnda mantr ve milftiy hamuru dondurulmuq olarak getirilecektir.Sebzeler taze,yabancr

maddelerden aynlmtg, temizlenmig, gur0k ohnayacak gelcilde getirilecektir. I(abul edilmeyen iiriinler aynr

giin yenisi ile defiiqtirilecektir.
Meyveler mevsiminde, yeterli olgunlukta taze olarak, lekesiz, l<urllanrnamrg, bdceklenmemiq ve yabanct

maddelerden arrndrnlmrg olarak getirilecel<tir. Hogaf yaprrnrnda kullanrlacal< kuru meyveler 1. srnrf ve etiket

bilgileri tam olacaktrr.

I.ARMUT
l. Piyasada safllan olgunlagmrg iyi cins ve lezzetli armutlardan olacak, Armutlar, sulu ve tatlt olacaktrr.

2. Buruk lezzette ve kuru olmayacaktrr.
3. Qiiruk, kurtlu, kurl yenikli, ekgi, ezik, gok yurnugak ve gol< sert, Icirli ve gamurlu olmayacakttr.

4. Armutlarrn adet a[rrlr$r en a2200 gr olmaltdr
5. Armutlar yaz aylarnda tekli kasalarda getililecektir.
6. Bu gaftnamede beliftilmeyen hususlarda TSE 184 esas altnacakttr.

2.AYVA
1. Ayvalar; biitiin, safilam, temiz olmah bunlarda gdzle gdriilebilir yabancl madde ve ilag artrklart,

anormal drq nem, yabancr koku ve tat bulunmamahdrr.
2. Kurllu, ezik,yarah, ktiflii, giiriikliik belirtilerine sahip olmamahdtr.
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3 . Ayvalar en az birinci srnrf niteliklerine sahip olmalt '

4. Rentteri agtk sandan, kolu sanya kadar de$igkenlik gdsterebilir'

5, Ayvalar yeterli olgunlukta ve sulu olmahdrr.

6. Ayvalariambalajlr olarak dizilmig veya dokrne olaral< teslim edilebilir.

1. Teslim edilen ayvalar gegit, srnrf, olgunluk, renk ve orijin bakrmrndan bir 6rnek olmaltdrr'

8. Adetlerin a[rrlr[r 300-350 gr olacakttr'
g. Ambalajlamada kullantlanhalzeme, insan sa[|[rna zarar vermeyecek nitelikte yeni, temiz, kuru,

kokusuz, mukavva veya di$er uygun malzemelerden yaprlmrg oimalldrr'

10. Uriine zarar verebilecek higbir yabancr madde bulunmamaltdtr

1 1. Bu gaftnamede yer almayan hususlarda TS 1817 esas altnacakttr.

abuk
igermemeli, gekil bozukluklart

ve iizerinde higbir yabanct madde bulunrnamalrdtr'

2. Uriin gegit ve srnlf bakttnmdan bir ornek ohnalldtr'

3. Bu gartnamede yer almayan hususlarda TS 1897 ve bu standarda atlf yaprlan TS'larr esas almacaktr'

4.BAMYA (DONDURULMUS)
1. Dondurulmug uam-yakiigiit< boy (tombul veya sivri bamya) olmah; taneleri sa[lam, butiin, beresiz,

temiz, gegidine ozgii ..nt, tut ve kokuda olmah; muhteviyatrnda herhangi bir katkr malzemesi veya

yabancr madde bulunmamahdrr.
2. Tanelerin uzunlul<lan 30-60 mm arastnda olmalrdrr'

s.BEYAZ LAHANA
l.Lahanalar; bi.itiin, terniz, g6zle gdriilebilir yabancr madde igermeyen, sa[lam (gtirtime ve bozulma

gciriilmeyen) taze goriiniiglii, yapraklan gevqemig, agrlmamrg ve gigeklenmemig olmahdr'

2.Lahanalarda Uerltenmeter, boc;k ve trasiutit tarm sebep oldufu zatarlar, don wruklart, anotmal dtq

nem, yabancr tad ve koku bulunmarnahdr. Sap en alt yaprafrn biraz altlndan diizgiin gekilde kesilmig

olmahdr.
3 .Lahanalar 1 . srn rf n iteliklerine sah ip ol m al I drr.

5.Bu gartnamede yer alnrayan hususlarda TS 1075 ve bu standafilara artf yaprlan TS'lart esas

alrnacaktrr.
6.BEZELYE (DONDURULMUS)

1. Dondurulmug u"r"-ty.t". iri boy (9-12mm) oimair; taneleri sa[lam, butun, zedesiz, temiz, geqidine

cizgli renk, tat ve kokuda olmaL; muhteviyatrnda herhangi bir katkr malzemesi veya yabancr madde

bulunmamahdr.
T.BiBER

1. Biberler; butiin, sa$larn, temiz, iyi geligrnig, taze gorun0glii olrnah, bunlarda yabanct koku, tat, anor-

mal drg nem, don-za(an, iyilegmemig'yaiarlar giineg yanrl<lart bulunmatnalrdtr' Saplart 1 cm'den

krsa olmalrdlr.
2. Teslim ediien partideki dolmahk ve laze biberler gegit, sLnrf ve boy bakrmrndan bir 6rnek olmahdf'

3. Boylara aynlmrg uzun biberler uzunluk ydniinden rntimkiln meftebe bir ornek olmahdrr' Dolmalk

,"iu""biberlerde yegil, sart, ktrmtzt gibi renk karlqrmt olmamalrdtr'

4. Bu gartnamede yer almayan hususlarda TS 1205 esas allnacaktlr

S.BROKOLi
l.Kendine has tazelikte ve temizlil<te olacal<.

2.TS esaslanlna uygun olacaktrr. Ambalaj, sa[lr!a ve iiriine zarar vetmeyen malzemelerde

taqrnacakttr,
3.TS 13191 e uYgun olmalrdtr.

9. CiLEK
-lJit"kler; biitiin sa$lam, temiz, bocek ve hastahklar dan zarar gormemig, ylkanmamtq olmah bunlarda

gtizle gtirtilebilen-yabancr madde ilag arlklarr, anot'mal dtg nem, yabanct koku ve tat bulunmamah'

2. Qanak yapraklarl ile ktsa, yeqil saplarr Uzerinde olmalrdrr'

3. Qilekler. tam geligmig olmalr. Tigrmaya ve elden gegirmelere dayanaca\< ve servis edilebilecek

olgun lukta bulunmalldrr.
4. Qilekler, elcstr.a srnrfin niteliklerini tagrrnalr, iisttin nitelikte olmalr, gekil ve renk baktmrndan geqidi

tipik 6zelliklerini gostermeli.

5. Olgunluk u...nk-ve irilikge bir ornek ve gdriin0gleri ve parlak olmalt, iizerlerinde toz, toprak

bulunmamahdr.
6. Qilekler.gegit, srnrf, boy, olgunluk ve iiretim yeri bakrmlndan bir ornek olmahdtr.

Q^
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Ambalajda kullanrlan malzemeler mukavva, plastik vb. maddeler olabilir.
U",. 9"9it ambalaj malzemesi ile ambalajlarda doqenecek kdgltlar yeni, temiz, insan safilt[ma ve

iirtine zararstz olmaltdtr.
9, Bu gartnamede belirtilmeyen hususlarda TS 1 85 esas altnacakttr.

IO.DERE OTU

- f. nyo"oOaki en iyi cins dereotundan olacaktrr. iginde yabancr otlar bulunmayacaktf' Sararmrq,

donmug, toprakli olmayacaktrr. Demetlerin t rmamr aynr cins olacaktrr, TSE 1814'e uygun olacaktr

1. Biberler; biiti.in, sa[lam, temiz, iyi geligmig, taze goruniiglii olmalt, bunlarda yabanct koku, tat, anor-

mal drg nem, don zarart,

krsa olmahdrr.
iyilegmemig yararlar giineg yanlklart bulunmamahdrr. Saplan I cm' den

Dolmahk vetazebiberler gegit, srnrf ve boy bakrmrndan bir ornek olmahdrr.

Dolmahk yelazebiberlerde yegil, san, ktrmlzt gibi renk kartqtmt olmamahdlr'

Biberler l.srntf niteliklerine sahip olmalrdrr.

Ambalajlamada kullanrlan .nuir.rn. safilr[a zarar vermeyen, iirtiniin nitelifiini koruyabilecek

nitelikte olmahdrr.

esas altnacakttr.

Sararmtg, crhz,

2.
3.

4.
5.

6. Bu gartnamede yer almayan hususlarda TS 1205 esas altnacakttr'

12. DOMATES
l. D"-"t"sler; biitiin, safllam, taze goriinU$lii temiz olmalt, bunlar tiiketimi engelleyecek bozukluk,

gozle g6rtilebilir yabancr madde, anormal drq nem, yabancr koku ve tat bulunmamahdrr.

2. Domatesler ekstra ve 1. srnrf niteliklere sahip olmalrdtr.

3. Domatesler yeterli olgunlufia erigmig ve renk olugumunu ktrmtzt veya turuncu diye adlandrtlan renk

nitelifiine erigmiq olmahdtr.
4. Bu gartnamede yer almayan hususlarda TS 794 esas altnacakttr'

13. ELMA

-t. 

El-alar; biitiin, sa$lam, temiz olmah bunlarda gdzle gor0lebilir yabanct madde ve ilaq atttklart,

normal dtg nem, yabanct koku ve tat bulunmamahdlr.
2. Kurllu, ezik, yaralt, kiiflii, gtiriikliik belirtilerine sahip olmamalrdrr'

3. Elmalar yetlgiitteribolgeye gdre gegidin tipik ozellikletini gdstermeli ve meyve eti saflam olmaltdr

4. A[rrhklarr 180- 220 gr aralt[rnda olmaltdtr.
S. AmUalajtamada kullanrlan malzeme insan sa[h[rna zarar vermeyecek nitelikte yeni, temiz, kuru,

kokusuz, mukavva veya difer uygun malzemelerden yaprlmrg olmalrdrr.

6. Bu gartnamede yer almayan husuilarda TS 100 ve bu standarda atrf yaprlan TS 'lart esas altnacaktr'

14. ERIK

-t. 

n.ikler; biitiin, sa$lam, temiz olmah, bunlarda gdzle gdriilebilir yabancr madde kimyasal madde

arlrklarr, unor11ui drq nem, yabancr koku ve renk baktmlartndan gegidin tipik tizelliklerini

gcistermeli, rneyvenin genel gdruniimlinU, dayanma ozelli[ini etkileyen kabuk kusurlan

bulunmamahdtr.
2. Erikler ekstra ve 1" srnrf ozelliklerine sahip olmahdrr.

3. Erikler gegit, smrf, boy, olgunluk ve orijin baktmlanndan bir ornek olmahdr'
4. Ambalajlamada kullanrlan malzeme sa[hpa zarar vetmeyecek nitelikte, yeni, temiz' kokusuz,

mukavva vb. olmahdrr.
5. Bu gartnamede belirlilmeyen hususlarda TS 793 esas altnacakttr'

15. HAWC
l. Fl.*uglar; biitiin, srkr yaprlr, koflanmamt$, gatallagrnamrg, yan k6k olugturmamlg, sa[lam,

yenilemeyecek derecede guiu.. ve bozuhnalan bulunmayan, temiz, kum, toprak ve organik madde

gibi kalrntrlar igermeyen, odunlaqmamrg, tohuma l<alkrnarnrg olrnah, yabancr tat ve koku, anormal

dtg nem bulunmamalrdrr.
2. Havuglar dgzgiin satrhl taze gortiniiglii, normal gekilli, gatlatnamtg, gegidin tipik dzelliklerine sahip

olmalt, berelenmeler ve yartklar don zararlarl bulunmamaltdrr'

3. Havuglar ekstra veya l.srnrf niteliklerine sahip olmaltdtr.

4. Bu gartnamede yer almayan hususlarda TS i 193 ve bu standarda atlf yaprlan TS'lart

l6.ISPANAK:
1-Pl,ayada mevcut iyi cins rspanaklardan Iaze, yapraklan diri, renkleri yeqil olacaktrr'

sogukian donmug, giiriik, yatrk, kartlagmrg, tohuma kagmrg, rslattlrntq ohnayacakttr.

2-Ispanalclar arastnda ot ve yabancl yapraklal bulunrnayacaktrr'

3-Ispanaklarrn kokiindeki yenmeyen piiskiil ktstmlart kesilrrig olacaktrr.

4-TS 1 130 e uygun olacaktrr.

g^
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17. KABAKIABAK
l. Kabaklan; btitiin, sa[lam' taze goriiniiet o::t1,'l^Jl::i'ff"fflJr"lfitu''

pdrsiimemig, temiz,

f#Xi?::. T'iliJ iiiffi ;;;i, r,lfll'-:::"",inlio"o"' 
burunm am al'ldrr

ffi;?j;;;; ;'t" i 'srnrf niteliklerini taqrmaldrr'
.,^- r",'o"cler.la TS .|898 

ve bu standarda atrf yapllan TS' larl esas altnacaktr'

ii" q"t*t"Oe yer almayan hususlarda TS 1898 ve

20. KARPUZi@. t*,,ur; biiti.in, sarratn, temiz(uzerinde:Y:,,:t1f:*'JJ.Xt-1"ilil't};,1il[it"-'"6,Jil:liffi;

-5,ffi'ffi;,i1'J"l;,1"'.'J,il;T'{'r"!l';i*l'* i#r1:'$jrmi*1;*illi.'.stermeridir)
;:?l'*:lfi I"'9:t',1."'% ?,;", ffi i,T:r: T:'* lffi ll 

ar d I q nem burunm am aridr

{flllru:j iiis; ;i;;;k ; ili tu'qu" nite r ikler ini raliii]l *l

lg.KARA LAHANA(KIRMIZ|) .. ..,-hitir u ( giiriime ve bozulma

W,il1,:finitiJ:l' l**ii#;""rma,drq
2. iiiunl*auberellnmeler' bocek ve hastal

nem, yabanct tat ve koku bulunmamaltdr'

3. Sap en A, ,"p'"i'" Uitl* utt'naundiizgiin gekilde kesilmig olmahdrr'

Zi, llgf.il;;:'J:i1,'J$il11:Xli:,::Tlf1'd^ u. bu standarda atrrvaprran rS'ra'esas artnacaktu

19. KARNABAHAR.. .. .r-,,1 ^^xr^'- +omiz riikerirnini enselleyecek hayvansal parazitlerin ve hastaltklartn:fffi[f,*";L-T,',x.::'i:lJl;XJl1:['l:T"$i:liT5];;;*ahdir 
Yaban" tuJ v" kokuda

2. +;"rT1\*,$afTi';:1ffii1'f,uprur.ru., diri eok srkr dokuru bevaz veva harrf krem renlcli taze

3. Bt"l;liHr#:t't'Ji,n,uo.r"n hususlarda rs 1074 ve bu standaftra atrr vaprran rS'rer esas

allnacakttr'

2.
?

4.
5.

2. Natiirei, gekirdekleri

kokulu olacakttr'
3. Ezilmig, kurllanmtg,

;'lJiJ',':L?J.;H-iili;:il;'t:iTl*:?:itlt"'#'.:'i#*:#1''t11Qegidine 6zgii ve $ekllde ly1 geltiirnr;.ut'']"'l't:":;i;.7* i,,*u" zarar izler\ bulunmamaltdrr'
uzerinde hayvansar ". 

oitii'Er pu'uiitt..t. n:*tl\9oii"*:"H::hl'" 
atif yaprlan rS'li

Hill*llffifTlJ:ijfi:?ofJi:'J,';l;"i"d"^iitt-;" 
bu standarna atir vaprran rS'ra'

altnacaktr.

"ffiunlar; biitiin, sa[lam' temiz (ii.z.erinde gozle gdriilebilir

geligmig, org'oiu""?otunuqlu.geqidine ozgti gekil ve renkte

dr$ n.- uorunaurf;ramaharr;' kawnlar iyi geligmiq

bulunmamaltdlr'
2. K;;1;; srnrf 6zellifii o]arak 1'srnrf niteliklerini

3: . Bu gartnamedt yt' ui-tuyun hususlarda TS 1073

tasrmahdlr.
ve bu standartta atrfYaPrlan TS'ler esas altnacaktrr'

Pt i,urtu,, btjtiin. taze gortiniielil' 
'uglu',ll -'ll:1.:l], 

jl'ljl^]i,::l'ilii:11'-'t olmair bunlarda gozle22,KIF.AL
Kiraztar; ourun' tazs 

""1.'il;i";;:t;;ancr koku ve tat bulunmamaltdrr
goriilebilir yabancr mad . . !-^rr:r-r^-;-a oohin olmalrdrr.2 fr:ffi;:l-ffi ; ;il;i s'n't ozeit in::',1:'11T 

?:f i'i1''1""" zar arlarolmamartdr

" 
lffi ;T ;ffi il ;;;; v an rkr r gr o ?"1f 1't I "^li ] ""\ :::: J:I'i: ;lffii#J#;;;iltil;t; nu'uiu'ou rs 7e3 esas artnacakttr

ekirdeksiz iiziimlerin gUne$te kurutulmug' kiiflenmig'

nden aYnlacakttr'

;ilil'[fffi::il'ts5:il'; i:ilfrft:';#"g''lo', ''oru 
kehribar sartst renkte ve giizer

l. Yeni sene iirtinii ve ivi cins eekerpare :u':511].:li:1r'r'iA :li:,l\:':

5.

23. KiVi

-t. 

piyusada sattlan olgunlagmrE.iyi cins

;'. Kiviler kesildi[inde igi kendine has

ve lezzettel<i kivilerden olacakttr'

yegil renkte, sert ve sulu olacakttr'

nemlenmiE, kijf kokusu ve yabancr madde bulunmayacakttr'

/
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4. Nem or ari' o/o25' i geqmemelidir'

26.KURU iNCiR:
l. Yeni sene iiriinii ve tyi cins tath kuru incirlerinden olacakttr'

;.ilttil.irin aflrrhfir 20 gr,dan agafir ohnayacaktrr

3. -Nem otanoh25'i geqmemelidir'

4. Kurtiu, kurt yenikli dof"lri, kiiflU, kiif kokulu' g5rUl<' gelcerlenmig' pargalanmrg' rslak' sulanmrq ve ekqimig

olmaYacaktrr.

P,*"'.eyveleribiitiin,sa[lam,temiz.olmahbunlardadonmadanmeydana.9elenkabukzarar|anve
meyve etinin suyunu kaybetmesi, -"k-:*;Jrr"J." "rti"n 

yaralanmaliar ve kapanmtg olsa da' kesikler

i;,ilI::::-:*Xff T,?#T,ffi1'f:1l.Z. Limonmeyveleri ekstra veyabrtncr slnlrnllclrr( iiriiniin genel gdriiniigiinii,

3. $ekil, goriiniig, geliqme .u:.t:"k O"flTlO-- 
;;;iiik[tlni amuata.f igindeki durumunu bozacak h

+ Li".on meyvereri ':!':ff;'-**,tili;rltt,,t 'i;,":,:l",,"acaktrr
an hususlarda TS 34

h. bunlarda gozle goflilebilir yabancr madde' kimyasal

madde artklart, anor tat bulunmamahdtr'

2. yenidtinya meyveleri krmla'ndan g.;i;i; tipik bzeniklerin gdstermeli; Dtg

gdri.iniimii ve dayanm riarr bulunmamaltdrr'

l' Y;ffiJ"il3il:H?*:T;tiil',i[ nitelikrerine sahip ormarr; eeeit, srnrr, olgunruk, renk ve orijin

bakrmlanndan bir 6rnek olmalrdtr'

29. MANDALINA19. MANDALINAI Mandarina mevvere' btitiin' sarram'l'-'::]T-1i:::'.?,iiSlXXHlllffiift:"i'];l'TXtt:x ffi:T:Xlil:ilunoutinu''-'.weleribtitiin,sa[lam,temlzolmatiDulIlalu4uvrrlrrqv9lr;i;;;kaianmr9o1sada,kesikler
meyve etinin suyunu it"vuti* tii' ttt^ik.tes irlerden oluqan yaralanmr

v"ti"*'," ve kotu, i$rrr ""T l1tl:T1T:il*i:ffi:i;i# ;;;;;ill" sapran slme kesi Imit *31:1.'ii MXli?i',I? H:il:i;ru:#; ;;il;; i,'n't n it' t it''::' 
:::''^ :l ll?l'i' ..i y.?1l"ltiffi]:1.,, 'T."::,ilTffil11il.'i+;; rras'tizeuir<te orrnarr, iiriiniin gener gdriiniieiinii

6oru.u[ higbir 6z0ru buluntnamalrdrr'

, ilff::[#':'J,""'.T::,i:ill'l3Tli'ii;.1 ::lq:*"';i:"T L:;'t',?i'"Hi1.ia 
burunmarrdrr

? MSiiilli T:ili:;"'-ruffi"0 ;;;;o'G;**l;,illnlilli,?il;ffni[i;;6. Meyvelerin gekil bozukluAu' renK DozuKIu-?;;;; 
,;;;ffiu ut,f yupttun TS'lart esas altnacakttr'

7. Bu gartnarnede yer almayan hususlarda TS 3

il@n.,*o* oiirtur mantarla' TS 2410 da ranrmranan kriterrere haiz olmarrdrr.

z. a.yn' giin iiretim t4l]'-:g?]'9::

i . uuntrou i.ullanrlacak un I Kalitede ve "Tiirk Grda Kodeksi Yonetmeli[i Bufiday Unu Tebli[ine" uygun

?i3i[TH; % 1 00 dana krvm asr.kullanr l,alaktrr' Sova kullanr lmav acaktrr'

il;;t" gok kahn veya ince olmayacakttr'

trrtantt taneleri orta irilikte olacakttr'

Mantrrar birbirine y"p,;,;, ;";9emiq.ve kryma igermeyen tane olmayacakttr'

Urtin ,,Tiirk CrOu foO.fri'6.n!f Eiiketleme ut Bt'ltn'''t Ytlnunden Elik"'lt-t Kurallart Teblifine"

uygun olarak paketlenmiE olut?51t1; 
^^,...-'7. iierindeiiretim ve ti]ketim tarihi olacakttr'

32. MARUL
l.Marullar,biittin,sagram,tazegdriiniislii,temizvekuru,B6cekveyayumufiasl"li-lil.lprakbulaqrklt'

yaprakrardan ayrkranmre, Ii*v.ll glbT-".t"'Jie'iiiii'n'r'r""i'4"1" :fiil'J !;ililflXf,]']:ttr'nfi:
belirtisi gtistermemiq' itoftu*i kagmamrq) ve dolgun olmalt' tna

diizgiin o'iarak kesilmig olmahdrr'

2. izerrndeyabancr tui'ui tonu, anormar drg rern, yabanct madde bulunmamahdtr'

;. M;ii;, i. s'nrf niteliklerine sahip olmalrdLr" 'nde parazit ve

4. Tipin kendine o"gu'""g'"Oe' iyi oluqmuql'ati'gun gekilli'' srl<r''derli' toplu olmait' iizert

hasta'klar tarafindan meydana getirilen ;"";"";i;tt*.rini.ir.lr.y"n zararlar, don zararlart ve esas

, ,;'31;tf"1,Jf"J.ix"ilrfrJ"'l.,l'1 ,lili}t! 11e4vebustandardaatrfvaprranrS'larr 
esasalrnacakt'tr' 
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,ffidr9etkenlerde1|Zaratg0rmemi9,taZevek6reecHi1;;i,ll"il,#?i',:;*1lt"x:l;
olmah, UzerlerinOe ki-V"t"f gUbre ve ilaq kahntrlatl ve a91r1 nel

biitiin yaprakqtl<larr tam olmah' iizerlerinde paraz\t ve

ur', i.Eiaint ozgii renkte 9lt1l:1]':. ^^^ ^r
ve bu standarou utJfupttun TS'lan esas ahnacakttr'

ma'; taneleri safilam, b1tiin, zedesi z, remiz,,geqidine ozgii renk' tat ve

ilt*;i?tiiiti*',",#.;:*;:;;":,ffi 
:::T;_#i,e,ike

olmahdtr'

gevqernig iirUn ol maYacakttr

e belirtilecektir'

nsi, olgunlaqmrql olacak'-ham ve sefi olmayacakttr'

, kahn kabulclu olmaYacatcttr'

e olmaYacakttr'
brrakmaYacal<t tt"

mu$ ve filizlenmemig olmahdrr"

meler bulunmamaltdr'

veYa di[er i9 kusurlar et

Yi gegmemelidir'

d1r.

TS l222ve bu standarda atrf yaprlan TS'lart esas altnacaktr'

hze gdrUniiglti' yeterince geligmig' eti' liflenmemiE veya odunsu

I uttuilutt' srkt yapth ut g";i"aitll has renkte olmaltdu'

mal drq nem bulunmamahdr'

x|iHiTJg55 ve bu standarna atrf yaprran TS',lan esas almacakttr'

39. plRAsA , ,.^^_^mrc rqze oo olacak. kart. donmug, sararml$ ve solmu$

1. Bi.itiin tonuma kagmamr9, taze goriiniiqlti, sa$lam, temtz

o

2' r'de kesilmig olacaktr'

3' nmtq olacakttr'

4.

5' Piyasada sattlan plrasanln dde bulunmayacaKtil'

6. Uzerinde Yabanct tat ve K(

temiz olmalt bunlarda donmadan meydana gelen kabuk zararlar" ve

', mekanik tesirletden "'*""?*"tffi;i;t 
u"" kupun*tq olsa da' ke-

3. p Tlr"!T]|i* olmalr, iiriiniin genel gdrtiniieiinii

4.$
b ; ve yeterli olgunlukta bulunmahdtr'

5. Poftakal meyve 
, kalrn kabul< bulr'rnmarnaltd.tr'

6. Meyvelerin qek 
" 

u""o"ti" "tti'tprlan 
TS'larl esas altnacakttr'

?. Bu garlnamede

4I. ROKA
1, D19 etkenterden zarar g.rtnemiq, taze ve k.rpe gdLUn.iglii soltnamlg, saflam ve temiz olmalt, tizerlerinde

kimyasal giibre ve ilag katrntrla' u" ugt't nem bulunmatuii Vuf""tt tJtu ve tat olmamahdtr'
63
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Ozerlerinde parazit ve hastaltklarla

maltdrlar'
rlan TS'larr esas ahnacaktr'

-^.-:- ^lmalt tizerinde a9lrl ne1"t

tiin,saflam,tazegoriiniigltr,diLi,acrlaqmamrEvetemizolmalr,tizerindea$lrlne1Tl"lt'l t.'^',,, x,,l',nmamaltdtr. , --r: ^r-"1, edri olmamaltdtr.
taetmaman, r*"L,1' t"'";i''"k; btiy'::Hllllnginde 

ve d'zgun bieirnli olmalt' efiriolmamalrdrr'

z'JJi.i"i'r.rar ivi ge I ivn ie' 

ff 'fll:i:::ill"Kl;; ;:as ar tnacaktrr

3. Bu Earhamede 
yer alnrayaLr rruosrr."'--' 

, _ii-60 ton TAfLr zormemig olmamah, kiif izleri, drgtan

43.sARlMSAK r.*+,,- crrz, e2 z, don ve giine.Eten.':111,::':l;;;;:,;;;J;, yabancr koku ve tal

-t. 

sur*ruklT,9-i1?""*:i;1 Xi l-'..-ir;zle gori;lebilen vabanct madde' va0ar

B:i:i"lHjilr:. , 
","":,"" 

;i"oii rensinde, baela' dilzgrrn res.mie. ivice temizlenmie' kusursuz ve

' :li'#i:[3ri"":fi,l.i::.-"ill, r i3r ve bu standarda atrrvaprran rS'ra. esas arrnacaktrr

3. Bu gaftnamede yer almayarr tluru'srY* 
, -, r *kolqilnmada ve taqrmada

ffii***x'*.'i"ii,;:"',";1o"."::[i5:"l,.,x.jio1ilT?}ft#l1|..1T"?o-krsrmlarr
t uttut'""git"u*tTil""$:Tususlarda TS. 2124esas altnacakttr

2. Bu qa(namede Yer almay4r

tiffi builin ve sa[lam. o.tmali gtiriikluk, mantarlar veya

' :lT;i;i;i'g,"irn,r',,i! "ffii.* ,,, nem, yabancr koku, tat ve gdzle goriilebilir vabancr madde

r Seftalilerde ilaq' ["i*"'"r 
T::ll,*jfl'iTiliil:,il'ffiJ.jJ'*3::l'$lil';il't:l:T.Hi ,"i,'fi"'$'i,,,*,

4.

' ou'.,n*u*u"u" 
ilil*ru:;::'#:;;il*,,*i'*il****v?$T#:ift

6. aya ballamtq olmalr ve Ktl't

slarda TS 42 esas altnacakttr'

icinsAyqel(ad*srrlkfasulyelerdenolacakttr.Tazevek6rpeolacak,bukuldrigu

; ,,trlfr ft*.hh'fS*nyn:ll''o,, u. qri riir< ormayacakt rr

:. is 797 e uycuJ;'a"c;;tltr-o*" t"o" yanrflr hastaliflrnrn izieri' dolu yarasr ve giiriikliik izleri dahil higbir 
'

4. Bdcek ve hasti

l

deksinde yazrlr olan ve aqafirda belir-tilen deferlere uygun olarak

eqit ve kendine has renkte otllllrOr^ 
ve ugla. a'nmrq olmalt' krlgrkh'

ve dondurulmaya uygun olguntt

r Yabancr madde' kimYasal madde

lerini gdstermeli' drq gdriiniimii ve

orijin batcrmlartndan bir ornek olmaitdtr'

sahiP olmaltor' 64



6. Bu gaftnamede yer almayan hususlarda TS 791 esas altnacakttr'

ve temiz olmalt' iizerlerinde

tat olmamaltdr'
inde Parazit ve hastahklarla

yaprlan TS'lart esas ahnacaktlr'

ve tatir iiziirrlerden olacaktrr' ezik' ekqi' tabii hali ve rengi de[igmig'

iizirmlerden olmaYacaktu'

un bir' gekilde IQF (tanelenmiq gok dondurma) sistemi ile elde edilen

DAI\ " itibariyle kusursuz olacakttr'

llv l.*i': frl.,t"n'il olacaktrr'
lktl Nltrb

fr.f ri igi Ktrr'

zfLn kull

TAVUK VE HiNDi ETi

, giinliik, safhkh' ilgili mevzuatlara uygun

, "iit"tii 
olarak kullanr lacakttr'

temizlenmrq olmalrdtr' TUy diplerinde tam

l<oku iQermernelidir'

t toiat ve tat kesinlikle igermemelidir'

hdr.

ve kutt'u, Bdcek veya yumurlasl olmayan ' 
toprak

di[er ilaq un'faurrnaun tamamen temizlenmig ve

zgfin olarak kesilmig olmaltdtr'

madde bulunmamaltdrr'

ine sahip olmahdrr' 'rde parazit ve
olugmug, iu'gu" qtfCUi' srkr',derli' toplu olmalt' iizertr

etirilen ""1.?iliil,in1 
.inr.y." zarar|at, don zatar|art ve eSaS

Xlili t 194 ve bu standarda atrf yaprlan TS'lan esas altnacaktr"

KARKAS DANA ETI

l. lg-24ay arasr yaqta erkek sr[rr, tekni.fine ve rtsuliine uygun olarak l<esilip VtiiUf^Oriftii^s-o^lra 
sofluk hava

deposunda "n utz'4-ruidiilendirildltu."''";;;;;i"tig''i 
ve *o*u'unu muhafaza ederek karkas halde

olacaktrr' 
addelennin sevkine mahsus veteilner safhk raporu' Sorumlu veteriner

sul ve esaslarma dair yOnetmelik"

Haiz resmi veYa 0ze1 kombina ve

kttr.

ise hazrrlandtktan en geg 24 saat

r kullandrrtlmaYrP imha edilmesi

il?"tlT;tt" lenf bezeleri' 
'\aba 

vaBrl u1ruml11- ve sinirleri iiretimde

konulacakmiktarlarbeiirlenirken,iuir,uktsrmlartemizlendiktensoffa
It' 

DANA cicnni 
^lonqlrrtr

1.

2.

kesilmiq, temizlenmig,

veya Yarl belirgin kan

4
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3.Tavukvehindietleriilgili,me:,1111":gerefincegereklietiketbilgilerisnkullanmatarihi,firmaadr
adresi, igletme Kaytt No'su bulunaualiO'U* 

YUMURTASI

ksi 20i4l55 sayrlr Yumurta tebiigine uygun olacakttr'

kesiz gekil ve kabufu normal

en renkte olacakttr'

balaj iizerindeki etiket bilgileri

BALIK

1 BahkrarhiebirbozukluraurramadT:ilT;.'.il:it:ffru*Tl'l;l;*:.,'*H$t barbun vb barrk

2, Hastane mevstmine uygun olaraK guprt

igin ilgili mevzuat gere[i T0rk9e etil<et bulunacakttr'

olacakttr'
ktrmtzt olacakttr'

Tathsr, PeYnir Tathsr' Baklava'

K,

ervis edilecektir'
ilet tathlart diYetisYenlerin

kabartma lozu' vanilin' cevtz

, kuvertilr' tatlt lor' ktemattr

dilecektir'

siiT vE sUr UnUNI-ERi iLE tt'cit'i silx
"Qig
I

SUZ

un stitlerin, yaprm teknifine uygun

emelidir'

insan sa[lt[r ra zarar vermey':n"ve

t"f"i": uZeiinae aqaflrdaki bilgiler

gekilde Yer almaltdrr'

1 , Firmanln ticari unvanr ve a esi tescilli marl<ast

4



8

9

10

YOGURT BARDAK TAM YACLI IsOGR VE2OOGR

*a,,'":$llit:tiiilffi #"'t#;ffi ;"* ;; q:l 
: f l::" 

,^y,:e"rrn leknirine uv gun ko euilarda

;H#i.';;'# ; ;;; u"vu-ia"""i" i ste[ine gore vart m v "ql,tll ll1"-lmalrdrr'
ffi;i;dil;;; i;T"i" r so g, veya.200-gr (net) yofiurt ieerigi bulunmaldr.

ilik ve renk de[igiklifii olmamahdtr'Yo[urtta goriilebilir kirl 
-1- . ^- 1L

i ;Effi ff ;"I' J mi' -"oae mrr'ta'ri b o 
" "-ui :i ?.1. .t-1 *ti,l1.o 

t* ""0"'
i;;;titt;grirtlann 100 gr'rnda Ty3 gr siit va[r bulunmaltdtr', 

^ .
- ^-:rrir. loLriL 2cit "lri.ii'Aen kUtlece %o 0,60'den az ve Yo 1'50'dan fazlar grrr r Ebr^ J - o-" - 

nsinden kutlece %o
YoEurtt-a titfi edilebilir asitlik laktik asit ci

t Vffi;ifttbi. g.u,-,',nda l.'dan gok kolifo'rn bakteri, 100'den gok maya ve kiif olmama,' E' coli

bulunmalralrdrr.
Yog memellolr'

Dr$lmasrolmamlg,gatlak\egazkabarcrfrbulunmayantemlzve

[?J*:ilill,l',liti"r,n," arnan kesitre dolgun krvarnda diizgrn yaprda, ka.er*ldrktan sonra kovu bir

akrctltk, hemen ayrllmayan yaprda olmaltdlr'

Ktvam(akarasrndakolaydagrlmayandolgunyaprdavehomojel'ol'ulld""
Koku; k okuda olmalr, yutun.t kol<u alkol1msU ve yanrl< kokusu ihtiva etmemelidir'

Tar; kendine has hafif ekgimsi tat da olmaldtt.'ilr.ii, rt"nr acrmsr hafif kiifiimsii' hafif sabunumsu ya da

f-ru?rf yunrt tat da olan v. ben"eti yabancr tat igeren yofurtlar olmamalrdtr'

Ambalaj ve Nitelikleri.
vG;:-';r":i;' eartlarda gl {9emeae1 

aolaurut1,9,f,111lTll11:

ililffififfi,iru#:|Hii#;";ilti.Tft"* ft.or-ur'i'.. 
Ambalajda kurranrlan kapakrar sarrt[a

,*u. u.i-"y.cek malzemelerden yaprlmrq olmahdr'

', 7;gilTffil"ffj:l'if;;;;;;;;e'a"Iiuleii.. orlu*rat, 'l1lT:l:::5*:1ilTl.?'.1l 
eeklde vazrrmar':dr

_"*'ffffi;lit;;;;;;;", ve adresi veya krsa adr ve adresi varsa rescilli markasr,

- TS 1330 'un iqaret ve numarasl,

- Maltn adt,

- Tipi.
- imalat tarihi, (giin, aY olarak)

- Seri/ kod numarast,

- Net a[rrh[t,
-HomojenizesUtlerdenimaledilenlerde,homojenizesiittenyaprldrft'
- Firrnaca tavsiye edilen son kullanma tarihi veya raf omrU'

- Sofukta muhafaza edilecefi,

17, yo[ufi i0 oc,nin altrnda direkt grineg tqrfrna traruz l<almayacak gekilde muhafaza edilmelidir'

18. Bu satlnamede yer almayan husislarda fS t::O hijktimleri gegerlidir'

Safh$a zararlt ollrayan, bir kez kullanrlan plastik veya karton kaplar iginde

dan az olmaYacakttr.

olacakttr.

olclu[u, imal ve son kullanma tarihi' Ozellikleri'

sl, aflrrhfr aqrk ve okunur olarak yazrh olacakttr'

C) PEYNiRLER, KAHVALTILIK UNUT.ILNN VE TEREYAGI

1. Kullanrlacak olan peynir ve peynir gegitleri, ifiili standartlara :tebliflere' Tereyaflar' Tiirk Gtda

kodeksi " tereyafir, difier siit yafr esasl sUrtite6itir iiriinler ve le yag tebligi" hiikiimlerine uygun

2. TffiT:l,",r gegitreri ve siit ya[la', ilgili riirk Grda l(odeksi "Mikrobiyolojik kriterter teblifi"ndeki

hi.ikiim lere uY gun o lacal(tlr'
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3, Peynir ve peynir geqitleri(beyaz peynir, kaqarpeyniri' lor peyniri' dilpeyniri'

siirtilebilir peynir, 
'i"ur. vs.; 

'trastanenin 
ihtiyacrna gore tam ya[1,

istenebilecektir.

Orgii peYniri, tulumPeYntrt,

ve diyet PeYnir geklinde

BEYAZ PEYNiR
1. Beyaz peynir; TS 1018 ve/veya TS 1019',a uygun inek' koyun ve kegi siitleri veya bu siitlerin kartgtm-

larrnrn tekni[ine uygun olarak iglenmesi ve og"unlagttrrlmast sonucu elde edilmig olmahdrr

olmalrdtr'
yi lel<esiz ve homojen bir yaprda olmah' mikroorganizmalardan

ulrdrr. 
u. fazla sert ya da yumugak olmamaltdtr'

5. Parlak beyaz, homojen ve bozulmamlg kahplar halinde olmahdr'

e:. Titrasyon asitlifii (Laktk asit) en f!^?Y 3 olmahdu'

1 . Rutubet (ktitlece) en fazla %o 60 olmaltdrr'

8. Tuz (kuru maddede kiitlece) en fazla 0% l0 olmalrdrr'

g. Kurumadde siityafir miktan (kiitlece) enazok 45 olmahdrr'

ndeagafrdakibiigilelokunakltolaraksilinmeyecek,bozulmayacak
gekilde Yazilmtq olmahdLr'

- Firmanm tl"ut"lunuunr veya krsa adt' adresi veya varsa tescilli markast'

- Beyazpeynire ait, Tiirk Standatllan Enstitusunun igaret ve numarasl'

Mahn adt

Tipi
Srnrfl
En aznet a[rrh[r (salamura harig kg olaral<)

Yaprm tarihi
Yaptm seri numarast

12. Bu ;afinamede yer almayan hususlarda TS 591 standartta atrf yaprlan TS',lan esas altnacaktu'

KA$AR PEYNIR
i:tffi'"J.)iilt*', rs 1018 veva rS 101e'a,"vcY" l"'l:tl:ll llol,jltl:1iJ,:':'::,,Tll**, ^l.lo odilmis nlmalrdtr.

kartgtm-

;l,fi;;iltil';il;i;,"t 'rsr*^.rru.-o(,"nra,'nlmasr sonuci:11: *,::,:,lT:l*:'i2 ifi#i;iliffi ilS"li*.';Gl;;*ina' olt'''ut''o': 5i1:1"131:^:1il'^',:T,t*i-::T.i;X;i'. ;fi',?'-t"'J$filj;#ii'ii' i..J'i?JJrii't"'i' "' 
r'"'":1 I'LIif i: :,'::ll;,T'o'"organizmarardan

ffii?:il,#;Jki;.i ;;luno".rnu-ur,, tiir iine uy gun s ertlik ve kr vamda o lmahdrr.

4. Kendine 6zgii tat ve kokuda olmaltdr'

5. Bu qartnamed" y", ;i;t;n hususlardailgili r.S.'indeki gartlar esas ahnacakttr.

DiYET inYxin (AZ YAGLI vE AZ TUZLU)

ilt'"u":;'#;x ia;;;;ff iOi;;u;ys,".inek,,kovu ve keci siitreri veva bu siitrerrn
| -,^^!.-.1'-- oldc edilmis olmahdr.

kartgtm-
t":f; 

i,ii'rui":";"* "l;.t ii"^'*1 ". J';'nruq,''il,o^' 'on"u 
eld,e edilmie olma.dr'

r^- f^-l^ ^l-o.,onaktrr2. ;iJ:Tt"iliirr'i;;'"t"*' ruz mikta.; l00irarnda 0'l gr dan fazla olmavacaktrr

Beyaz Pelinirin N itelikleri

-.--l-r." I srnrf rre Az Yadlr tioinde olmaldlr.Peynirler 1. Srnrf ve Az Ya[h tipin

;.u|[Tf? iiHJJ,ffi;fl'-:#';;-il;',1'' l: n"i"l::?:1":*T'fi:ii mikroorganizmarardan

ffi,'ffi;],.iiil;i;;hnJu.'un'ur, u e fazta serr ya da yumueak olmamahdr'

L Beyazpeynirambalajlanntndeaga[ldakibilgilerokunakltolaraksilinmeyecek'
bozulmaYacak

qekilde yaztlmtg olmaltdr.
Firmanrn ticaret unvanr veya ktsa adt, adresi veya varsa tescilli markast'

Beyaz peynire ait Tiirk Standaftlarl EnstitiisUnUn igaret ve numarasl'

Mahn adr

Tipi
Srnrfr

l-r
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- En aznet afrrhfr (salamura harig kg olalak)

- YaPrm tarihi
- Ya-prm seri numarasl r _^r^-r^ :l-il; T s ,in6eki sartlar esas ahnacakttr.

2. Bu gartnamede yer almayan hususlarda iigili T'S''indeki gartlar esas

LOR PEYNIR
il v' +i r.",' maddede Y l8 -bululmalil]:: ^,,,, "
z" . iig, g p ey niraltr ru v u, 2., t * ro"l-:,t"1t}f tf]l;

I i'J,1"-t#?|l',''r:'Je,i'TJii#"il;;'il**:?'lX$l'*:ll':ll1fi"5ll'u, n", ar,rrrrr, imarat tarihi

i'^?l''i: 
"1'l';ff'l?' 

fiiilil;- l!:-: **:l I liiii' ;,Til'ff.11; "0''' 
n u'

Ambalal tar Lrzel 'rue T;;;";;; gJsteren bilgiler yazrlt bulanacakttr'
(ay,yrl), Pafti ve seri nur

PiKNiKBAL
Bar; eieek veya salgr bat .T'l'il? ll-T,i::"?l:'l,'lf: llil?'fti;i"ilTffTiXt3lXi*lTx;'""t1;li1';,"i, oio"n ".va 

yr.qfah srmfinda ve siizme t"t:'H'ff;dffi,.[;i,nun1 
ug yu,u.ulu.:,^::*] "" 

cansrz arl

i:':il;ltk;;uur"u:rutautlristattiliil:-1u!!l*,ur^, narafin. niEasta,'-gliserin' kum, toprak gibi vabanct

ll;k';m*lly'*"'l;X"Hil1]':1'3'ihl'.il1i;'ffi,";;il'!i["'i"' 
kum' toprak gibi vabanc':

tidd"l". bulunmamal rdtr'

,. ti."iti"ri[iirt teslim larihiarasr en fazla3 ay olacakttr'

Genel dzellikleril

; R,x"b.t tiktan 7o23'ten,gok olmarnalrdtr'

[j suttutormax' 5gl10og "'I1]lo]:b) saKKarozmax' J B/' ";?;?;;i;;o r"qAtg' dan fazra olmamaldrr
cj serbestAsitlikKg'd. ,^ -t\.- A^nr..ro nrmama'dlr.
ililffi i:ili iii.,.ri'+I+o,mer,l1f li,'fl:*n:T"l'i';
:] ffiil:'il"."iia'i*aun"rte--tttangi bir madde ve koruma maddeleri, boyalar, ticari glikoz, dekstrin

katrlmamaltdu' .. r -.^ +:-r-^ Azcii .l,rrrrnda olmalrdrr'

3 Hftt;#,Ul-*J;u?,"slH"};;illl';'#:y.'J'JJ.'il1,1"[;;i'i;i;.'ni 
bozmavacak nirelikrerde

olmahdtr.
h) Ambalajlar iizerine aqafirdaki bilgiler :l]n1kl' 

ve silinmeyecek gekilde yer almaltdt'

.Firmanrnticariiinvant'udt'uuttutescillimarkast'

. Malm adr,(bal)

. ilgili standarttn igaret ve numarasr

e Stntfi, tiPi
. Parli numarasl,

o Net afrrhk (gr olarak )

. Imalai tarihi (aY ve Yrl olaral<)
lr
arda TS 3036 ve bu standartta atrfyaprlan standartlar esas ahnacaktr'

oh1 kakao,ya[srz siit tozu , peynir alfi suyu tozu igirmelidir' Tiirk Gtda

okunaklt olarak yazrlmtq olmal tdu'

tescilli markast'

b. Mahn adt,

c. Parti nufflarasl'

d. Net a[rrhk (gr olarak )

". 
i*aui *tihilaY ve Yrl olarak)

f. imal seri/kod numarasl' 
n kullanma tarihi veya raf omrii (ay ve yrl olarak)

uslarda TS'lan esas ahnacakttr'

tozu, PeYnir suYu tozu' tereYa[t'

giJ; ["t"r ediien eritme tuzlarr

imal edilebilir'

Piiriizsiiz' igleme

e has koku ve tat'

da olmahdr'
4. Rutubet miktan kiitlece en gok %o 60 olmalrdtr'

4
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5, Krem peynirinde(eritme pev'ir)-.b.rinlti;,";il ilXtffi#JirT$|'li,Tl1l:l3i: ffi::"tfiTfft:I
' 

;;;"; madde bulunmamalrdtr Krem peynt

, ?H*ti:lnirde(eritme pevnir) PH defieri en Qok 5'5 olmahdrr'

?. Krem peynirde t**J"toJr"iii p..o'-rruru",rL,".,;;,;"i;.l staphlvlococcusaureus'bulunmamaltdtr'

8. *em peynirin 1.r't*.'plv"irl I gru*,ndu"ltlj;;;;-;"L noriio"it'"Utiitti roo adetten eok mava kiif

kiitlece en az o/o20 olmahdr'

antlmamrq insan salltftna zarar

q olmahdrr'

okunakh olarak silinmeYecek'

TS 2l'76 qeklinde)' maltn adt

rfi, tiPi, en azfiet a[rhfr (gr'

f.uffu"-u tarihi ve raf Omrii

iiTlTo$*"mede yer atmayan hususlarda TS 591-2176 ve bu standarda atrf yaprlan TS'lart esas altnacaktrr'

ve sa[Iam taze eilek' avva' kavtst' Yi$'n:'u9 t"t f:*"'tt]tl1i;i"t;ll;
enip 

-kabupu sovurrnuq J:li #5f$:ilT: f#liilH';";;';;i;;iti;
bu standarda izin verilen I(atKI r

ahdtr'
olan reQeiler 1' stnrf Ye raze rneyveden veya dondurulmuq meyveden

efraktorretrik) en az o/o68 ohnal t dtr'

olmahdtr'

or gan\zma bulunm am ahdr'

miktarr %30 ' ;'iger regel ambalajlartnda en az meyve

%090 olmahdtr'

l"ll 
;;:* 

W " il[T :T#'l uu'' u kapl anmre lev halardan

lmahdr'
iii1ll"5;l;5l',,o tu' ut' v azrlmt e o lm alrdr'

+ tAl, gtit TS 5 135)

; itu'rui arihi (aY ve Yrl olarak)

3' Bu $artnam"ut"'"t';i;;y;" 
rttt"truta" ilgili rS'lan esas altnacakttr'

PiKNiK TAHiN-PEKMEZ
l.TahinpgKmezigindeki.iiziimpekmezi%o60oranrndaolmaltdrr,tahinoranr%40olmalrdnveTiirkGrda

2.
3.

4.

Kodekiine uYgun olmahdtr'

fi [:',::,iI'ffi il fi ll.r-.:':,]i5:*'? ;,tl ffi[i::Adr gegen utu" 29 
?3Tttil ffi'#,ffi"".r.iir. ii"r., maddesi ieermemelidir.

Saltkarin, patika' jelatln' r - r^-r^ .. .r.oo TS 3'7gZ ve bu standar1," u"^tt"ta.Uarla atrf yaprlan TS'Ian esas

Sliiliil;Lfi: i:;;ilil; t'**ru'au rs 2s8e 'rs 3'7ez

almacaktr.

uygun lakla kaptanmrE 'levhalardan I-1?-1lT'$' 
plastik ambalajlarda olmahdr'

:*?;,:iinl*ilfl ll'- 
vazr rm tE or'lnar'ld'l r

- Malln adr, '70
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- Parti numarast,
- Net afrrhk (gr olarak )
- imalJ tarihi (aY ve Yrl olarak)

- imal seri/kod numarast

-Firmacatavsiyeealtenensonkullanmatarihiveyaraf6mrii(ayveyrlolarak)
PiKNiK TEREYAGI
Ll(ahvartrrrk tereva[rarr tat ve kokusu hoe' vabancr1"i""'^:::*Ti:::lTifi-t'111';ii1jlii1;Httili"Til lI
l#l*.*Hg?.1'#iil:,i:#:J,llll3l?":,i1,1,:::;ilH;;ffi;;k'.i27 

olm'",sumiktarr0/. f i

gegmemelidir
2.Kahvaltrlrktereyagtanndasiittengegenyagszkurumaddemiktarrengok%2olmalrdrr.l

gr.'nda Vo

PiKNiK TEREYAGI

olmahdr.

zel lifinin bul unmamasr gerekmektedir'

dit'
eyafr kalitesini bozmayan ambalaj malzemeleri

[itffii3it};,ina. .g'i rS, de berirl'en iiriin bilsjrerilin.lun'u^],Ier almahdu'

9.Bu gartnamede yer "il"y;r;;,j,iurJu 
fS 1331ia beliftilen gartlar esas almacaktr'

bulunmamaltdr.
4.Uriiniin nitelipini bozmayacak gekilde ambalajlanmrq olmak' mat' solgun, lekeli, hareli ve benekli bir

SiYAH ZEYTIN:SiYAH ZEYTIN:
l.Siyahzeytin,TiirkGrdaKodeksiSofialrkZeytinTeblifi(TebliENo:2008/24)belirtilenhiikiimlereuygun

, 8ilr1ii*tl;ri siyah dorgun taneli ve krigiik gekirdekli iyi terbiye ed'mi', ekstra kalire salamura zevrin

olmaltdr
,.iHt;T: sa[lam olacak, vabancr.tat ve koku ]n:iYl:T?-':;,Tll';
i li[i1Jj:",1ftX?';:ffiifi;:;r;;,;;',il e*ouu, tipi ve sitili avnr ormartdr Geligi giizel I kg. zeYtinde

,"r. 
"JJol 

zo1-290 dane/kg' irili[inde olacakttr'

'31'i'illi'.'fi;;";#;:kil?il;u,t"nl1?T1?,']:::3"':#rlormamalrd':r6.Hertiirliipatazir,uo""tu"vub"nlannPle"lll'*b:Ti31l"^"il)i*:,
iilll""y,'L%?1j';Hh;##ffi ;i;;ilil'vacaktirzararsrzvabanctmadde

tkg da en gok bir adet

:O'Jun got kiif ve maya bulunmamaltdn'

;il;'maddeleri iti itgili ttziikte konulmast kabuledilenmaddelerdrgtndahigbiryabanctmadde

dokuya sahiP

r liffiltXi saramura suvu temiz ob.*:11911,:,'.11'J:":,".t:ijl'ili"l'T,Xili,iiT;

B l'iliilij i ffi Hi''"::H#ffi; ;:i::i: :'^ll': :' 
am a m e n 6'.m ii $ o I ac akt*

10. Si.izme kiitlesinin net kiitleye oranl en azoh65 olmaltdtr'

11'Siyahzeytinagrrryumugakveyameyveg.ttininkaybolmasrnasebepolacakyumugak
olmamaltdr

12. Uriin TSE belgesi olacakttr'

ii. rt'r""rir.ltradd'eler( I(oNTAMiNAsYoN )

lrnahdir'

en altnacakttr'

olmayacakttr.
'7 I'



DiY iuz olarak tiretilen ve igeri[inde gfd'a-t<atlt maddesi

1' >ir pargast "t* "v"1.gjvtiZtvti"' 
iti taneli dofal bir

vitamini ihtiva etmelidir'

r etmeYecektir'
2' ve kuhenmig olmamahdr'
3. ayacaktr.
4' caktrr'
5' n1n. olmahdrr-Grda6. Tuz oranl 100 gramtnc

T . Gemlik tipi siyah d< lilmig' ekstra kalite salamura zeytln

maddeleri tiiziifiine uygun olmalldtt] ...^ .^r,linin kavholmastna sebep olacak yumuqak dokuya sahip

8. Siyah zeytin uqt"-yti'iugutt veya meyve qeklinin kaybolmastna

olmamalrdtr' 1-,-,..-^,,-.li.,At oetirilecel(tir,
g. Diyet hastalan igin kullanrlacak zeytinler tuzsuz-diyet getirilecekt

10. Uriin TSE belgesr olacaktrr' IDALARLA it Cil'i 6Zlf-liXf'nn
KU istenilen ile defiigtiritecektir'
1.

2.

i. C.r.t gOriiliirse hastane lnuayene komisyonu
- 

vutt.ttli firmaYa ait olacaktr'

4 ffi;i;;tt U'"iitl firmava ait' Gtda' Tarim v

Sicil Sertifikalan olmahdrr ve bu belgeler iste

S. l,*i"f":ft iiriinler; taqrma ve saklama stiresin' ;i'"'T*::l;ffi"i1?'?lt1.u;%J'1Tii . ,*^,etiketlenmest IurK t-tiud ^t".':":','-.-'^.rnn, i<Qt,,r,o,,n olmalldtr'
Etiketleme t<u'uttu" f."et'tigint (Teblif No:2002i 58) uygun olmar

NOHUTLAR
i"il""ni'itii'aftam,biitiinve'vi.t'::Tll1.'y,$*".i:ii'*: artrklart, anotmal drq nem' yabancr tat ve koku'

I illfuliXl i]iiffi #:;;,1 go'ut"ulrr kimvasar madde

i"ti. ". 
u"rtt tane bulunmamaltdrr'KlrlK ve oozu\ Lortw ""'"itto""-is- ci.iriimt$, lekelennrig'

Nohutlar, bozuk tane, '::l^--.'- -" ,lr^- *^-^r,-,o. crnlak
[".tTt'ffi dffi::k;;";G;;'iii't'ru',tar,uu:111,?;l'11cticuKlemls uuueN Ywr*;;?;; 

aqan krtk nohutlar ile
bi.itiin veYa tolerans s

bulunmamaltdr'

kendine ozgii usunu Yitirmig'

gozle. goriilebl $fff 
i'"tffiX

geligmesint

^B:';t?J'"riilli'uu5'.1,,01"yi!1)^g:,1::":*:ilTinilaqrmarrdrri "u?il'"ili.' :ffi ffi ;il l t"i i" 
" 

i' t 
1'l i :::lT, : * i' liX;

? H Llli tX ?,lii, I i ficilo; r'" p' i .v" 

"0 
""f: 11 f ': J';1 :ff i:lT;

t. X}ffi#i:'$T;l*""ff1;'":13;"lrT6trXiTy;lgii);i; 
atrrvaprran standartlar esas arrnacakttr

-.":l^Li'lir lz/ . Du Par urrorrrvsv J -' -'-

KURUFASIJLYE
1 Kuru fasuryerer; sarram, b*Tl:ll:YT::T,TilTili.]i, 

'i,l#ttl#i'#:"*tfi:4:f!"i]i:J:::
KURU FASIJLYE

i;; i'"*lt"ier;.s.a[lam, biitun ve 
'vt 

k*^T::T,',$",";'ili.";ffi;;;orut tu"" bulunmamahdr'

y;;;;. ar-tit<tair, ?'",1y:19$,:":i.l1t'?l'i.kelenmiE, kendine .zgii renk,. *t " k?Il:::: yitirmig,

m***tlf *llfr :iiTili:ill'1,"ft ,Jfr:l"t'il:.."?:iJu,mn::f 'llail',1"X"'l.liil, ttfi.'ffiil"i:iitl"*,kiinenmie, eti,J::l 
i:XijiruhJ'Jl",,.ori*"k kadar yenmf veya delinmiq

-' 
ctictiklemiq veya di[er zararhlar taraltnoa

ilgileri igermelidir'

,i*duttlut e s as ahnacakttr'

igmiq olacakttr'
akttr.

e vahut alacalu gekilleri yuvarlafla

iil gttO" nitelikterini taqrmalrdrr'

melidir. 
.72
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3

4

2. Mercimek Yeni mahsUl

mercimek olmamaltdlr'

iirtin ve Yerli urun olmalt, bayatlamtg' parlak rengini kaybetmig buruqmuq

tabir edilen iri taneli mercimeklerden olmalt' krrk veya yarlm tanell

fazla yartm saatte pigmelidit. iyi pigmeyen mercimekler aynt giin

yenileri ile de[igtiri lecektir'

5'BugartnamelerdeyeralmayanhususlardaTSl43vebustandarttaatrfyaptlanTS'lanesasalrnacaktrr.

I biitiin, iyi kurutulmug olmah bunlarda yabancr tat ve koku, anormar drq nem, canh

ebilir kimyasal madde;ridi borLk, kiiflenmig' giiriimiig, lekelenmig tane

bulunmamaltdr.
2. Mercimek yeni mahstl iiriin ve yerli i.iriin olmah, bayatlamrg, parlak rengini kaybetmig burugmu;

KIRMIZI MERCiMEK
1. Mercimek; sa[lam, bUtiin,

bdcek, gozle gOriilebilir

bulunmamaltdr.

5.

Mercimek top tane veYa futbol

mercimeklerden olmamaltdr.
Mercimekler kaYnatrldrfrnda en

iyi kurutulmug olmalt bunlarda yabancr-tat ve koku' anormal drq nem' canh

fii-V"r"f tuid. atltklart, bozuk, kliflenmig' giiriimiig' lekelenmig tane

143 ve bu standaftta atrf yaprlan TS' lan esas altnacaktr"

mercimek olmamaltdrr.
Mercimek iri taneli mercimeklerden olmah, knk veya yanm tanelimercimeklerden olmamaltdr'

Mercimekler kaynatrldrfrn da en fazla yun- ,uun. pigmelidir. iyi piqmeyen mercimekler aynt gun

yenileri ile de[igtirilecektir'
5. Bu garlnamelerde yer almayan hususlarda TS

YEMEKLIK BULGUR meden
1. Bulgur taneleri; sa[lam, temiz,

dolayi tadrnda ve kokusunda bir de bozuk
2. Bulgurlarda canlt bdcek ve 't 

"ururl,taneler bulunmamahdrr. Bulg I
veya zararsrzherhangi bir bagka amahdtr'

3, Bulgurlar iri pilavhk bulgur tip

4. Uriin Yeni mahsul, Yerli ve I ' 1r'

5.Bugartnanedeyeralmayanhust84vebustandatttaatrfyaprlanstandartlaresasalrnacaktrr.

Tlxtilfrr*, kirrenmig, aclmrg, kiiflii, canh, cansrz, kurtlu ve b.cekli ormamah ve arala'nda b6cek kahnura'

bulunmamaltdr.
Z. liringlerin cinsi Baldo veya Osmancrk olacak ve kendine has renk

tat bulunmamaltdtr. Rutubet miktan %14'n gegmemelidir

3. Piringler, ekstra veya l.srnrfniteliklerini taqtyan uzun

piringler) olmaltdr. Ku'rk orant en goko/o t ol-"-lt!tl.^-^,.
taneli (tane

koku ve tat da olmah, yabanct koku ve

uzunluklart 6 mm ve daha uzun olan

4.' Piringler yabanct madde, taq toprak, kum, kavuz' kepek'

taneler ile unlaqmrq pirin : parqalart ve embriyon gibi

bulunmamaltdu.

bocek yenikli piringler pirinq drqrndaki tohum ve

maddeler mtsaade edilen smulann iizerinde

"i"rti"i-ri 
piriti, rt"- pitine' mandrk (krrm zreizgrti) p"t1o 

3]3.T11:1::
u.'"ft",l,ffiiilJti*ii"iti;n};;;Gh* ,.*ir, ruiu i. i"' 

'n 
sa['[rna zararslz olmaltdu.

' .^-^-r^.^ ^+^-,l^+1"
?. il'iXliil',irll'.;J;;1."r"" hususlarda rs z+os ve bu standaini atrryaprlan standanlar esas ahnacaktrr'

iltiler eesit olarak pilavhk pirinq..nitelikl:'hi..tultT1tl1t:^"l;l:1) gigekli ve sararrm$ Piringler

koku ve tat da

pigmeli, da[rlmamah ve suya

MAKARNALAR
l.Makarnalar;kirlenmig,acllll$,k0flii,kurtlu,bocekvezatatl'tlarcayenikolmamahdtr'
L Kendine ozsii renk. tot<u ve'tat da olmah, pigmeden once ve pigirildikten sonra yabanct

ulunmamahdlr'

3. kaYnatrldrfrnda. hePsi iYice
o/ol0' dan gok olmamaltdtr'

r- ^r--^^1,.l,-
4. Kuru maddede protein miktarl %10'5-13'5 arastnda olmaltdlr'

5. Kijlmiktan en gok % 0.g, kiili.in %10,luk HCL de gdziilmeyen krsmr en gok % 0.15 olmahdrr'

6. Rutubet eiidir'

1. yo96'lk miktart %o0'05'ten gok olmamahdrr'

8. i. kalite rnalrdtr' istenildifinde frrtn malcarna da getirilecektir'

9. Bu gartn uslarda TS 1620 rL bu Standarda attf yaprlan TS'lart esas altnacakttr'

PAKET TUZ I GR
1. Tuzlar; beyaz renkte ve homojen olmah gdzle gor igermemelidir'

2. Fiziksel ve kimyasal tizellikleii TS 933 'ie belirtil hdr'

3. Tulzlar sofra tuzu (rafine) srnrftnda ve iyotlu sofia 
1?

Q^



Rutubetmiktantn-loltult i,9i31iflll|i;. nitelikte 1 Gr''k ambalajlar halinde teslim edilmelidir'

i"rfut Grda Maddeleri Tuztfiine uygun

ve tescilli markast, maltn adt' maltn srmft ve tipi' net

numatasr, iyot miktart'' iy"fi'" etmek igin kullamlan

[?rl,i'.i"'''"aden in ad r {T:lT:11T.
HtTt"ffif '#';*ii"fi:i':"::':y*:*i,:*ff 

f; fi iffi rilffi l''3'];lii;H$'i:

- 
n*Uuiu.if* yrtrk ve nemii olurayacak'

e. 
'l,tU"i"i 

rizerinde; firmantn ticari unvant' adres

"'d;ilil&arn olarak) 
"tl]l :11113'dtn 

iearet ve

Grda Sicil

itffi""-f"#1T:"5il:"i;iil1":''il;:::*'::l"Llli#"1?i"Xllfr :t"1f :
'r."J,?fi"Xffi13'.,lll.'!i'1h;ffi $"-{l'J""""::lf lT""f;1ff }'?Tlilf #lil
,'Xlj*n;x*"#i1ffi]il"TJffi ,",:"f iii5ii*t#LT;?ii;;;l,X;,":1'."H?i#;,." u, u"*"-.a. y". ahiayan'hususlarda T! o^:: ve bu stan.arua ""' J"luiun ir*u, ron kullanma tarihi

l0.Paketlerin tizerinde nti titttu'" iiriiniin adt' iiretim yeri' iiretim

olmairdr.
srnrf 2'de yer alan standart kristal geker tipinde

TOZ $EKER
i'+"ti$i;'er; rS 8e 1' de berirtiien lT :1']l*]:'*0""'

"' 
i"""tt i,.Tt.t p - t u"nauo v tt I i tiJ"l] 

T, : i1ll]i i;*.tt"".i.f..t pancarlndan verli iiretim olmahdtr' 
:n defierlere uygun olma'd'' Toz

roz eekerrerin; r,ar.r"i, iiiffi:i llr"":X ",*:**'i T"t9^Y':lfrrla. 
'"tr<enuk 

kiiJu en rJ41*11:
';i;,'d,"I*il1','i3,Ir:":'#11$"111fi [#r#*i??:;;;;;;'*t;:*ql*;44;i{!1'frq.r.,-r",in p"fTil_i:Il1 

[;fTi"SlJf #-'i;i'riiJrii, Eok 60; kurutma kavbr en

kristal rengi (Braunchw. . : .., .. . i:^,.^:+ /eA1\ en " 
;addeler "1"iftt:l]1"::ffi*t ;dt @raunchwein puaru) en gok 12; gozenr 
maddeler olan Arsenik en

eok %0.1; koruvucu^maoae icut<tit oio$,.:::?):13; ;i 2 ppm;topaklaemavi tlnlevici madde; niqasta'

nl l l;*g:n'iff '"xi::f 'tff,]:ili:li?iil, 
nt' 

2 pp m;'iop akr aemav r "": l ::::: :' ::-goK I pPIr' D4\' \vul 
r i,',ittooigunizma igermemelidir'

yabancr madde ve patoJ( 
r,,-,,olqrrtq Ts g6l ve Grda Maddeleri Tiizii[ii'ndeki hiikiimler esas

,.tHl"t'"tit"*"i" 'y"t'urt"uyan hususlarda TS 861 ve

I 
" 

At.iif "tit 
miktarr "/o5'den.fazla"l*f1tflli ftll'l!'iiu'"*,*;; ;;';r'.;; ;'"' :l :: 1'"'":Hllllii;i illl'l# 3.Hil'T:ffi? +l'\il; :+1;;:: I;l;:'l^:"I'fi,,1T'1"iH;5 ler 

q:til ':?,::l:::1ffifltJ:'ffi,;';;;;il i-. oru"ur., kur.t burunmavacakttr
6. Kanqrk tur$u slrKen ^--^- ^^r^,.r'r' havuc vs. olacaktrr.6. Kailq* tUrgu strtcetr.lr4u4N Yw ^*:'"":- , ^_-^ ^^r^rd1,L, havug VS. Olacaktrr
7. Karrgrk turquda sivri biber 

,,elen zar olugumu gi ffllXlllHilffffiJffi nmg;;;;;il:,i,':i]]?1ecek'iir8. Turqulann Vti.zeyilo_e maY 
.... _ _ _i+hiil iimleri gegerli olacaktr'

9. Bu Sartnamede bulunmayan cllgsr rruruJrq' r)

ahnacakttr,
T ve gorilnu$te dafllmamtg'

1 olmalt' Yabanc r tat ve koku
lal'rnda olmali,

2
bulunmamali ,-r.-

amahdtr.
**u YuUuttct koku ve tat da

ice piqmeli, daflrlmamah ve suya

dr.

n qok % 0.15 olmahdr'

rt %00'05'ten gok olmamahdtr'

olmaltdtr' lmacaktrr'
arda TS iO'O ut bu Standarda atrfyaprlan TS'lart esas a

ve tat da olmait, bunlarda yabanct tat ve koku 91:]l'\'? 
ktztgma ve kiif

buflday inr "i.j'j"' 
..'r, ilo..ti.,.goiur."-.lidir. Islak olmamalt ve

^ k tane, sirrmeli, krrrk, seft veya yumugak yaprh taneler

z.

6 ,14 ve bu standartta atrf yapilan standaftlar esas allnacaktr'

1

ehasrenk,tatve.kokud":lT"lllJ;i1iH.lJtftfrt"i'rX\.:'illl'-t"ffi:
gun olmahdtr' Kullantlmaslna 12

labancr madde igermemelidir'

,. ,o



BiSKi]ViLER
l.Bisktiviler gevrek bir 6rnek

almamtq olmaltdtr'
2. Grda katkr maddeleri

sayrsr en 9ok 10 mEq olmahdrr'

Mineral Ya[ b ulunmamaltdtr'

, 
^r,il:?1?!'#"'.:lT'?ffi;;il" \:ryT:t'.:l*t*:,*f"*1,"ii:*-i.:Ll;313 ifi'}i,ll.il'!:ilx''il;

,fttff5"Tiiil'#?"ffiil"Tffiffi,"if}''i# o.lirrilmelidir. Muayene komisvonu tararmdan geren va$

Jen.ne.ek, k6pirren y a[ teslim ahnmay-acaktr'denenecek, kdpirren yag teslrm alrlrrrril)4v4\uu ' 
Taprlan TS'lan esas alnacaktfi,

4. Bu garhramede y.t 
"iit"yun 

hususlarda TS 886 ve bu standartta attf 1

yapt ve gdriinii$te kendine has renk tad ve kokuda olmalt' yabanct tad ve koku

yonetmeligindekullanrlmasrnaizinverilenlerindrqrndaboyamaddeleri

3agmrqkiifliikurtlubOcekvb.pargakalrnttlrayrrcazedelenmiqolmamaltdrr.
4 tip 6ze11i[i otarat t urirmu'n lrr"gir" ba[h olarak tuzlu veya tath biskiivi tipinde

oimaltdu.
5.Rutubet mikta' en gok % 6 kiil mikta' maddede tuzru bisk'vilerde en gok % 1,5 gekerri bisktivilerde ise %

i.0 0lma'drr. Tuzlu biskiivilerde tu, r.ittu'i"n"i"i. y. ii i.r.erli biskiivilerde geker mikta' en azoh 75

,liT1T$i;.ede yer ar'.rayan hususlarda TS 2383 ve bu standarlda atrf vaprlan TS'larr esas a'nacaktr'

ir8l,,frl i.Thf;r, tat ve kokuda olmah, acrma, ekqime kiiflenme, kokuema, bozulma vb. vabancr tat ve

,$l"i*:T;LT"l:xI "" 
gciriiniiqte orma' gozle g.riiren yabancr madde bulunmama'; ambar zatarltlart'

olmaltdtr.
mahsul olmalrdlr'
rq olmahdrr'
bu Standarda atrfyaprlan TS'lan esas ahnacaktlr'

qAY
|.Qay;kendinevekokudaolmalr'yabanctkokuihtivaetmemelidir.Gdzlegoriilebilen
yabanclmaddeaylarbirincisrnrfnitelikleresahipolmaltdr.

2. Kuru gayrn go.unuqtii", ti,"f. ".V" 
toyu tat't renkli olmah' lif ve 96p ihtiva

3, Dem rengi; koYu klrmtzt veya ktrmtztmsl gol'i]niigte, parlak olmalr' mat ve bulantk' tortulu veya

esmerimsi olmamal rdrr'

4. Burukluk, dolgunluk; dili geker durumda

mn rengi ve kokusu; miitecaniz ve uygun

i,uau, i', posadaki yapraklar parlak olmalt

olmaltdr.
5.Qaylardaboyarmaddekesinliklebulunmanraltdr.Toplamlozgaymiktanafrrhkga%010'u

, 
tftfiff]|*:de 

yer almayan hususlarda TS 4600 ve bu standaffta attf yaptlan TS'lart esas alnacakt*'

ERI$TELER LL- 1^^^,-_'_
i.'ili$;.;;endine has renk, koku ve t"tti ?t"t"i:llli
;. ;.il;'i;t&ft;;'it ;omoj en gdriiniiete ve 1e\::t1:l-" *tli"
3 Eiilll#liii;ililT;"il;ffii'ifi'"il--t{* xi:F::'1,,1;'^i':?:::".ff:#,"J#'"Tl'; 0",,"", parraki t.li'i.ii'31ff1?il"'ilil""'t';ffi';,!"li'{y,::it dakircada pieecektir Piqtiri anda

g;ffi il ol u"uL v e d a[ rlmav ac a\,^halurl1ry?]T]:i.'igdr'iiniim olacak ve daptlmavacal(' namurlailrrily4uor\rrr ! --:::1den yaprlmtq

5. GidaMaddeleri Tiir['*;;.;;;ir.Jir"n 9"t iti. ext'a veya extraextra bu[day unu ve rmlgu

olacakttr.
6.BugarlnamedeyeralmayanhususlardaTSl2950vebustandarttaatrfyaprianstandartlaresasalrnacakttr'
inilrix
1' irmikte kuru madde protein niktart erl,azoh|,,9 olmaltdtr. I(uru madde de kiil miktan 041'den ve kiiliin

%i0'luk hidroklorik asit de goziinmeyen o"tt-XO'i!'den gok olmamaldr' irmik de rutubet miktart

buruk olmah ve dolgun ozellikte olmaltdrr' Dem arhft (posa'1

#t"r.rr krr*rzrsr renkte olma1, yegil yapr.a\ miimkiin oldu[u

;; k;;;tt olmamaltdr' Demin aromasr; tyi' laya has ve hog

/
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014'iia$mamahdr. lrmikler temiz kendine 6zgii renk' koku' tat ve gortiniigte olmah; iginde yabanct madde

olmaltdr.
3,BugarlnamedeyeralmayanhususiardaTS22S3vebustandarttaatrfyaprlanstandartlaresasalrnacakttr.
4, Son Yrl mahsulii olmaltdr'
KADAYIFKADAYIF
1. rel kadayrflar; ince tel kadavrf eeeidinde 'i+"i'-t',T1"::::::":":f ,::TJffi':tfr1ffiJ;]]er 

birbirine

,;:liil:"i'tr''l::-ft11i?;tfii?:il1iiri;l*'1"* :*;:;lT' m:,-:nmf :iii[
,lalfiffiiniHi',:51t1J"";;;"1;l:JiiTiiill';L *in;"'.;;;;;; germie ormamah, gozre goriileb'en

,]t31?#l,x1x:]ilil,1H#'Jururr^,du rs r0344 ve bu standarua arrf vaprran rS'rarr esas arrnacaktrr'

KEMALPA$A TATLISI
f"f"|l'"1;ffijili"#'.{11atrlan !'llihiT}l-1T:'}'ilffi:i:,lll?fi:X'i:??ff,'i}il"''T:l'ltli[1

9e9idi. hangi

"5f ;l'o?T'#"i##ffi i:"s1'ffi ;"'i*. i.1'-':1,*P::***:::l;:,'f; 
i'lJi#:f 

H;:l1,Tl1'.?""';
fi:H,Ti:# i.ttrTill';:il:' #.J,; il"il;;ihi, Ion kuranma tarihi, seri nosu okunakrt

vazrlacakltr.
2. Tatllat actlaqmlg' ekgimig, bayatlamrq

3. Kendilerine has parlak l<rzarmtg sart

ve kiif kokulu olmaYacaKttr'

renl<te ve diizgiin olac'akttr. Pigkin olacak, yantk, hamur beyaz

s0rlintim lii ol maY acakttr'

4. Ddkrne UrUn olrnaYacaktlr'

5. Surup qel<miE haldeyken dafrlmayacakttr'

;. iiliil iqinde canh ve canslz haqere' kurl' bocek' tag, ktl gibi yabancr madde bulunmayacaktr'

KOFTELiK BULGUR
rolffili-"##':Y"x"eri; sarram, temiz, kendii'-91c3.'1*^::,,"",i:5;uf,,""tili\#lil1:J:
-ft".i*5.:"'fJ;r1"":'r"il:,"'1,ti"ft'.1,i$;?1";''ru;siu;':q :'lt;Y"',1',11",$ *T,"Yfl::;"[fi"X;
fifl'"if""j:irf"1{'-Jfiltfirfi*;"ijii,fi*o ve cansrz haeere ve ,u,uiitl", vevabunra'n parqactkrart'

yumuftalan ve bozuk taneler bulunmamaltdtr

, 
t'[lil3iff'#'ilil:torun',u 

ve suni oralf aqlrtli't :]:T:11,:l':13,:.:1?]llf iTXil ;?r;T3ft1I(dftelik Bulgurlar bovanmr$ ve sunr oral4K aB4trrxi;";i;;;;;ulirir.tu., i/ot-3,i,kuru madde de ktil
f,..f.""gi ili.Uagka rnadde bulunma naltdu" I(6i

miktan Vo2' Yi gegmernel idir'

3. Kdftelik Bulgur tiPinde (tiP

4. Bu garlnamede Yer altnaYan

5 ) olmahdu' ,. , r-.^-^.r^- -+^-.ra-rlar eqaq alrnacaktu
hususlarda TS22g4ve bu standarlta atrfyaprlan standartlar esas ahnaca

KUP SEKER SARGILI
1. Nemsiz, ambalaj ur"iir1a. imalat tarihi ve son kullanma tarihi yazth olacakttr.

),. Oig", ozellikler toz geker ile aYnr olacaktrr'

3 ".i1?lJi!il:'#;ElG'"".1i "r'ardrr ,Kiip'"":l"lil-1'i.:"T:3 '",g:,fl?lti::?i. iililll"]ffi;^0iil",";; 
^',,.,;r".1 

sa[.[a zarar vermevecel< nitelikte ven1,

kaplanmrq olacaktrr

temiz, kuru, kokusuz

r'T'J[:illnl]'iX;,,"0.0, 0rli r etir<etreri riirk G da 5*:]::li:li::':llf*,?"HH' ',i::il3't''
6. Uretici firmaya ait, Grda, Tartm ve Huyuu*'t'L Bakanhftndan ultnttq 6rda Uretim ve Gtda Sicil

Sertifikala'nrn lrt.niioilinJ.,ouuy"n. komisyonuna ibraz edilmesi gerekmektedir'

$AMBABA TATLISI
rnijstehzal artnrn ambalajlan tizerinde- cinsi'geqidi',hangi''-- - orisinde satrlan btitiin hamur mustenzararlnru arru4r@r'I.rr *-"."' -

1, KaPalt ambalaltar tqt
_- _.,:..-r^-.,o.,o6rtan vanrt.rEr varsa ilave;i;";it.r maddelerin isirnLr ve mamullerllll ^:1"#1i
i;i;"d"" ": Ii',,*1" tli:l:l ""1'::"i'",H,i1'ji,il'3fi Tlfiffi"#*i,":Ji ffi';k;;;ki, uir e"etrt're
firrr.run,n tescil edilmig'marlcair, adresi' imal tarihi'

yaztlacaktrr' rr--,^.^.,^ r,*f r,^l,,rrrr ^lmavacal<rrr.2. Tathiar actlagmlq, erqimig' bayatlamrq ve kiif kol<ulu olmayacaktrr'

3. Kendilerine has parlak ktzarmtq sart renktt'-ut Jii'gun olacaktrr' Piqkin olacak' yantk' hamur beyaz

4. lf.

?. Slfrlilf,llifllil;r1, b6cek, tae, krl gibi yabanc, madde burunmavacakttr'

$
l de satrlan biitiin hamur miistehzalartnrn ambalajlart |izerinde. cinsi,qegidi, hangi

ildrfir varsa iluu" Jalr.n-iiger maddelerin isimier ve mamullerinin net a[rrh[t,

g^
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firmantn tescil edilmig markast, adresi, imal tarihi, son kullanma tarihi' seil nosu okunaklt bir gekilde

yazlacakttr.
2. Talliar acllaqmrg, ekqirrig, bayatlamrq ve kUf kokulu olmayacakttr'

3. Kendilerine has parlak krzarmrg sart renkte ve diizgiin olacakttr. Piqkin olacak' yantk, hamtx beyaz

u

4. da[rlmaYacaktrr'

5. igermelidir.

6.canstzhagere,kurt,bOceh'taq'krlgibiyabancrmaddebulunmayacaktr'
TAHIN HELVA
1. Tahin helvasr; beyaz, veya krem tadardan herhangi birisinin

ilavesi ve gerekti[inde qttnhp beyazlaqtrrrlan geker qurubunu

tahin igine tekni[ine uy e edilmig ; katt ktvamlt' mtitenacis ince

lifl i gbri.intiqte olmah dtr,

2. Sade, kakolu ve antep ftstrkh da olabilir'

3. Tahin helvasr imalatrnda stabilan ve emilgator olaral< kullanrlan katkt maddeleri Glda Katkr Maddeleri

Yonetmeli[i'nde kabul edilen maddeler olmalrdrr'

4. Uriin veriig tarihi ile iiLretim tarihi arasrndaenfazla I ay olmahdrr.

5. Bu garlnamede yer almayan hususlarda TS 2590 ve bu standattta atrf yaprlan standartlar esas ahnacakttr'

Genel 0zellikleril
a. Tahin helvalan kendine has yapr, tat , lezzet ve renkte olmahdrr. Hagere ve hagere pargalan, surfeleri,

bdcek kahntrlarl vb. maddeler bulunmamahdtr'

b. Tahinmiktart enazo/o 52 mlm olmaltdtr'

c, Ya[ miktatl, susam ya$r olaral<%o25 m/m olmaltdrr'

t ve kokusuna etki yapmayan insan sa[ltft\a zarar

de olmahdrr'
gatif sapma o/o3' Ien gok olmamahdr'
erine yazrlmlg olmahdrr'
i markasl, adresi,

f) Pafti numarasl,
g) Mamtiliin adr,

h) Mamiiliin tiPi,
lj Vutrteviyati katkr maddelerinin isimleri, igindeki gekerin nevi oranr,

j) Net a[rrh[r(gr olarak)
k) imal tarihi (aY ve Yrl olarak)

lj f irmaca tavsiye edilen son kullanma tarih,i veya *liy?
; it;"fiffi"J" 

"n, 
i.a Grda, Tanm ve Hayvancrhk Bakanhfr,I(oruma I(ontrol Genel Miidiirlii$i' Grda

r^^l-^^:-^ ^^1- :^ ^l-alr,;i?'iili.1l"l# ""rtifikalarr ve akredite otan kuruluqlardai ahnmrg ISo 22000 belgesine sahip olmah

ve bu belge/s ne komisyonunaibrazeditmesi gerekmektedir'

7. Bu qartnam 590 ve bu Standarda atrfyaprlan TS'lan esas altnacaktlr'

8. Uriiniin iire arasln( a en fazla I ay siire olmalrdtr'

TARHANA
1. Actstz olmahdr.
i. a,nUurujfu.nada kullanrlan malzeme yeni, temiz, kuu, kokusuz igindeki mahn 0zellifini bozmayan ve

sa[h[a zarar vermeyen malzemelerden yaprlmrg olmahdrr'

3. Son sene mahsiilii olmahdrr.

4. Bu gartnamede yer almayan hususlarda TS 2282 ve bu Standarda atrf yaprlan TS'leri esas altnacakttr'

TE
1.enmig,aclml$'kiiflti,kurtlu,bocel<vezararliarcayenikolmamaltdtr'
2. renl<, koku ve tat da olmalt, pigirmeden once pigiritdikten sonra yabancr koku ve tat da

inde yabanct madde, boya ve tuz bulunmamaltdrr'

3. %1'lik tuzlu, kaynar suda en gok 20 dakika kaynatrldr[rnda hepsi iyice pigmeli, dafitlmamalt ve suya

gegenmaddemiktarr(kururnaddeesaslnag6re)%10,dangokolmamaltdr.
4. i<uru maddede protein miktan %10,5_13.5 arasrnda olmahdrr.

5. Kiil miktarr en gok % 0.8,kiiliin %10'luk HCI. de gdziihneyen ktsmt en gok % 0'15 olmaitdrr'

6. Rutubet miktan %l3'n gegmemelidir'

7,,'/o96,|tketilalkolegegenasitlikmiktarr%0.05,tengokolmamaltdrr'
8. 1. Kalite hamurdan son sene iiriinti olmaltdrr' 

'nacaktrr.9. Bu gartnamede yer almayan hususlarda TS 1620 ve bu Standarda atrf yaprlan TS'lan esas a 
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YEMEKLIK TUZ
t. Twlar;beyaz renkte ve homojen olmah gozle goriilen yabancr maddeler igermemelidir'

2. Fiziksel ve kimyasal ozellikleri TS 933 'te belirtiler gartlara uygun olmaltdtr'

3. Tuzlar sofra tuzu (rafine) srnrfinda ve iyotlu sofra tuzu tipinde olmahdtr.

4. Rutubet miktarr en gok %5'igeqmernelidir'

5. igerisindeki iyot kaybrnr onlemek igin koyu renkti (tercihen mavi), igerisine rgrk almayacak

ambalajlarda tesl im edilmelidir
6. Tuzlar Grda Maddeleri Tiiziiliine uygun olmaltdtr'

7. Bu gartnamede yer almayan n;rrurtu.au TS 933 ve bu Standarda atrf yaprlan TS'lart esas almacaktlr'

YUFKALAR
1. Yufkalar; kendine has renkte ve yakiaqrk daire geklinde olmalt, pargalanmtg ve kiiflenmig o-lmamaltdr'

2. Kendine has tat u. kokudu ot-ati, acrlagmrq, ekgimig, kokugmug olmamah; kiif kokusu ve tat

hissedilmemelidir.
3. Gozle gdri.ilebilen yabancr madde bulunmanraltdrr'

4. Yufkanrn gapl veya uzunlufu en az 40 cnr en gok 70 crn, kahnlrfr en gok 1.2 mm olmaltdtr'

5. Rutubet miktan en gok Yo43 (rrtlm), tuz miktan en gok Vo2 (mln) olmalldrr'

ZEYTiNYAGT STZVTE.

1. Yemeklik zeytinyaflarrnda; bu yaflar igin do[al olmayan trigliserit yaprsl, yabanct tat ve koku

bulunmamahdr.
2. Yemeklik zeyliny a$r, Natiirel S rzma ttiriinde olmaltdr'

3. Yemeklik ya[lanna mineral ya$, yapay ya[, esterleqtirilmig ya! veya bagka bir ya[ karrgtrnlmrg

olmamaltdrr.
4. Igerdifii serbest yag asitleri miktan Natiirel Srzma Zeytinyafirnda en gok % 0'8 olmahdrr ve Oriin ambalair

iizerinde bu defier be]irtilmel idir.

5. Fiziksei ve kimyasal ozellilcleri TS 34 1'de belirtilen niteliklere uygun ohnahdtr'

6. Bu gartnamede yer almayan hususlarda TS 341 ve bu standarlta atrf yaprlan TS'lart esas aluracakttr'

KARABiBER:
1. Karabiber toz karabiberlerden olacaktu'

2" Rutubet en gok o/o72 olacaktr.
3. Kendine has koku velezzeti olacakttr.

4. 31.01 .2000 tarih ve 21 126 sayrlt resmi gazelede yayrnlanan

no: 2000/1 6)uYgun olacaktrr.

Tiirk erda kodeksi baharat tebli[ine (tebliS

T0rk Grda I(odeksi Baharat Teblifi (Teblip No :2000/16)belirtilen hiikiimlere uygun

olmaltdr.
2. Kendine has koku, renk ve tatta olmalt, iginde higbir yabanct madde olmamah, boya maddesi katrlmtq

olmamalt, nem oranl %10-20 arastnda olmahdrr'

3. Etiket bilgileri kolay grkabilen yaptqtrma tiirii olmayacak, ambalaj iizerine baskr tiiriinde olacakttr'

4. paketlerin etiketlenmlsi Turk Grda Kodeksi Grda Maddelerinin Genel Etiketleme ve Beslenme Yontnden

Etiketleme Kurallart Tebli[ine (TebliI No:2002/58) uygun olmalrdrr'

KIRMIZI TOZ BIBER:
1. Kendine has kol<u renk ve tatta olrnalt, iginde hiqbir yabancr madde boya maddesi olmamaltdr'

2. iginde toz, yabanumadde, toprak, canll- canstz bOt.t, haqere ve bunun gibi maddeler bulunmayacaktlr'

PULBiBER:
l. Kumtzt pul biber,

3. Rutubet en gok Yol2 olacaktt.
4. 31.0'7.2000 tarih ve 27126 saytlt resmi

no: 2000/1 6)uYgun olacakttr,

KIMYON:
1. Rutubet en gok %010 olacaktrr.

2. I(endine has kokusu velezzeli olacak.

3. Yabancr madde olmaYacakttr.

gazelede yayrnlanan Tiirk grda kodeksi baharat teblifine (tebli[

yayrnlanan Tlirk grda kodeksi baharat teblifine (teblig

bulunmamah, baYatlamrg, kilflenmi;,

4. 31.07.2000 tarih ve 21126 sayth resmi gazetede

no: 2000/1 6)uYgun olacakttr.
YENiBAHAR:
1. Usuliine gdre d[iitiilmiig toz yenibahar olacakttr.

2. Rutubet en gok %10 olacak, kendine has koku ve lezzeli olacakttr.

KOFTE BAHARATI:
1. I(endine 0zgii olmah, kdtii koku olnamaltdtr.
2. Kendine has tat, renkte olmalt iginde higbir yabancr madde

bozulmuq o [maYacaktrr.
3. Rutubet en fazla%10 kul miktan iseo/o6 oltnalrdrr'

^
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4. igerisinde canl veya cansrz bocek artrklan, boya, niqasta ve benzeri maddeler katrlmrq olmamaltdr'

5, K0fte bahan ortam srcakhfrnda olmahdtr,

TARQINI
l. Tarqur usuliine gdre 6[iitiilmlig toz tat'gln olacakttr

2. Rutubet en gok o/ol0 olacal<, kendine has l<oku ve lezzeti olacakttt'

3. 31.01.2000 tarih ve 21126 sayrl resmi gazetede yaynlanan TUrk grda kodeksi baharal tebli[ine (teblig

no : 2000/ I 6)uygun olacaktrr.

VANiLYA:
L Usuliine uygun dfiitiihnilg vanilyalardan olacaktlr'

2. I(endine has koku velezzeti olacal<ttr'

KABARTMA TOZU:
1. Kendine has [<oku ve lezzeti olacaktrr

2. Grda Maddeler.inin Genel Etiketlerne ve Beslenrne Ydniinden Etiketleme Kurallan Tebli[i (Tebli$ No

:2002158) belirtilen hiikiiurlere uygun olmalrdrr. Etiket bilgileri lcolay 9rt<abilen yaplgttrma tilrti olmayacak,

ambalaj tizerine basl<r tiiriinde olacakttr.

KARBONAT:
1 . Kendine has koku ve lezzeli olacaktrr
2.Gtda Maddelerinin Genel Etiketleme ve Beslenrne Yoniinden Etiketleme I(urallarr Teblili (Tebli[ No

:2002158) belirtilen hiikiirnlere uygun olrrahdrr. Etiket bilgileri l<olay grkabilen yapr$tlrma tiirii olmayacak,

ambalaj i.i zerine baskr tiiriinde o lacal<ttr,

QAM FISTIEI:
i.garn fistrgr, Tlirk Crda Kodeksi Baharat Tebli[i ('febliI No: 2000/16)belirtilen htikUmlere uygun

olmalrdrr.
2. Yeni sene mahsulii, iyi cins gam fistlklardan olacakttr.

3.K1flii, kiif kokulu, aclmr9, ekgimig, tagh, toprakh, rirli ve tabii rengini kaybetmig olmayacaktlr. Yabanct

maddelerden arurml$ olacak, krnk miktarr % 2 yi gegmeyecektir. Rutubet miktarr % 8 i gegmemelidir.

4. Grda Maddelerinin Genel Etiketleme ve Beslenrne Ydniinden Etiketleme Kurallan Tebligi (Tebli[ No:

2002158) belirlilen hUkiimlere uygun olmalrdu'. Etiket bilgileri l<olay grkabilen yaplgtrrma fiirii olmayacak,

ambalaj i.izer ine basl< r tUrijnde o I acal<trr.

rug uzumu:
l.l(irs ijziiurtj, Ttirl< Crda t(oclelcsi Baharat Tebligi (Teblig No: 2000/16)belirlilen hiikiimlere uygun

olmahdrr.
2.Yeni sene mahsulti, iyi cins kuq iizi.irn olacaktrr'.

3.Kuflii, ktif kokulu, aclmr$, ekgimig, tagh, topralch, kirli ve tabii rengini kaybetmiq olmayacakttr. Yabanct

maddelerden alnmr$ olacik, kink miktau % 2 yi gegmeyecektir. Rutubet miktan % 8 i gegmemelidir.

4. Grda Maddelerinin Genel Etiketleme ve Beslenme Yontinden Etiketleme Kurallan Tebligi (TebliS No:

2002155) belirlilen hiikiimlere uygun ohralrdn'. Etil<et bilgileri kotay grlcabilen yapl$trma tiirii olmayacak,

ambalaj iizerine baslcr ttiriinde olacaktrr.

KURU NANE:
l.l(uru nane, Ttirk Grda l(odeksi Baharat Tebli[i (l'ebtifl No: 2000/16)belitilen hiikiimlere uygun olmaltdrr.

2. Kendine has renk, koku ve tatta olmalt, iginde higbir yabanct madde bulunmamalt.

3.Grda Maddelerinin Genel Etiketleme ve Beslenme Yoniinden Etiketlerne Kurallart Teblifii (Teblif No:

2002158) belirtilen hiikiimlere uygun olmahdu. Etiket bilgileri kolay grkabilen yaprqtrma tiitii olmayacak,

ambalaj iizerine baskr tiiriinde olacaktrr.

KEKIK
1. Kendine has renk, kol<u ve tatta olmalr, iginde higbir yabancr madde buh-rnmamahdrr.

HiNDiSTAN CEViZi
1. Kendine 6z90 tat ve l<olcLrda olrnalrdrr, kiifleurnig, bozulrnlrg ve actlnl$ olmamalrdtr.

2. Yabanct madde canlr ya da 6lii bocel< kalrntrlart buluntnalnaltdlr.
3. Uygun irilikte, lcurumamtg, topalclanmarntq olmalrdtr.

SUMAK:
1. 31.01 .2000 talihti Bahamt Teblifine uygun olmaltdrr'
2. Piyasada sattlan en iyi cinsten olmahdr.r. I(endine has tat ve renl<te olmaltdtr, iginde higbir yabancl

madde bulunmamal t, bayatlarnrg, ktifl enrn i g, bozu lrn uq olm arnal rdlr.

3. Halis olmalr, yabancr maddelerden anltmt$ olnralrdrr. Rutubet orant azatni % 9 , kDl azamiVo 8 olmahdrr.

SUSAM:
L Susam Tiirk Crda l(odeksi Bahalat Teblifii (Tebli[ No: 2000/16)belirtilen hlikijrnlere uygun olmahdtr

2.Yeni sene mahsulii, iyi cins susam olacakttr.

3.I(Uflii, kiif kokulu, aclrnrg, et<girnig, tagh, toplakl, lcirli ve tabii rengini kaybetmig olmayacaktr. Yabancr

maddelerden arlnml$ olacak, knk miktan %2 yi gegmeyecektir. Rutubet miktarr % 8 i gegmemelidir.
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GALETA UNU
t 
Jlf;..?'f*f*'*H:Hjlloiacakttr' Etiket bilgileri kolay srkablen yapretrrma tririi olmayacak, ambalaj

2. Nem miktan %o 6 oranrtdaolacak.
KAKAO:
1'-Rutubet en gok %r0 0lacal<, kendine has korcu verezzetiolacaktrrDEFNE YAPRAGI:

rr' Bozulmug, kiiflenmig ve kiif kokulu olmama,dr.
, cansrz hagere bulunmamah, kemirici hayvan yenikleri
l'.

i
2 

gcire elde edilrnig olacal<trr

3 
ugtmtg olacak, ayrtca cins nigastalardan birbirine karrgtrrrhnrg olmayacaktrr.

p da %o16 9ok olmayacaktrr.

amahdrr.

akacalr bar<iye %o,den fazra ormayacak ve karrntrrar

zatrnr ihtiva etrneyecektir.

PUDRA $EKERi:

; Tebligi(Tebli[ No; 2006/40) belirtilen hrikiimlere uygun olmaldr
^r.' ndaki Grda Katkr Maddeleri Teblifii (Tebli[ No: 2008i22) belirtilen
oto,f;,Ylooelerinde I(ullanrlan Renl<lendiriciler Tebligi ('tebtig No: 2002i55) belirtilen hiikiimlere uygun
t"o,f;,ff.*oelerinde l(ullanrlan Tatlandrrtcrlar Tebligi (Tebrig No: 2006/45)belifiilen hiikrimrere uygun
u iketleme ve Beslenme Ydniinden Etiketleme Kurallarr Teblili (Tebli[ No:uvgun ormarrdrr" Etiket b'gileri koray grkabir* yd;;;".;tri'..i or.uya.ak,
l. olacaktrr.

KAKAOLU PUDiNG
1' Hanr Toz Puding' Nigasta, Tiirl< Grda Kodeksine l<abul edilen lezzet vericive diger katkr maddelerine

:iJ;?il|*, 
karrrarak ve karrrrnaksrr,., tu.,lt,r,t,ras,yta tetnoto;i#. ,ygrn orarak hazrlanan bir mamul

4,

J.

6.

Katkr Maddeleri: Trirk grda kodeksinde toz pudinge katrlmasrna izin verilen maddelerdir.

LX'rXXfi #jffi.I#dct 
madde' hazr rozi"ra.r.i pudinge k"t,il;;,;; izin verlen maddererin drsrndaki

l<trr.

nmayacaktrr.
rr. Aclma, ekgime, ktiflenme, kurllanma, kokugma,

tr r.

a olacaktrr.
asmda olacaktrr.
5 arasrnda olacartrr.

r maddesi bulunrnayacaktrr.

qiLEKLi puDiNG
l'' Hanr Toz Puding' Nigasta, Tihk Grda I(odeksine l<abul edilen lezzet vericive difier katkr maddelerine
:i#il:*t 

katrlarak ve katrl'rakstrtn ku.,gi,.rtmasryla ,.r,""i";ir,". uygun olarak hazrlananbir mamiil
2' Katkr Maddeleri: Tflrk grda kodeksinde toz pudinge l<atrlmasrna izin verilen maddeler olacaktrr.

^



3. Yabancr Madde: Yabancr madde, hazt roz haldeki pudinge katrlmasrna izin verilen maddelerin drgrndaki
her tiirlii maddelerdir.

4. Qilekli puding, kendine has renk ve gciriir-riigte olacaktrr.
5. Qilekli pudingde gOzle goriilen yabancr madde bulunrnayacal<trr.
6. Qilekli puding kendine has tat ve kokuda olacal<trr. Acrma, ekgime, kuflenme, kuftlanma, kokugma,

bozulma vb. yabancr tat ve koku olmayacaktrr.
7. Rutubet milctarr : En gok Vo6 olacaktr.

I(iil miktarr (kuru maddede) : En gok0/03 olacaktrr.
Ya$ miktan (kuru rnaddede) : o/o1 ile 0%3 arastnda olacaktrr.
Protein miktau (kuru maddede):o/ol .5 ile%o5 alasrnda olacaktrr.

8. Toplam geker miktan (kuru rnadded e) : o/o7 5 ile %85 arasrnda olacal<trr.
9. Boya ve yapay tatlandrncr bnlunrnayacaktrr.
10. Tiirk Grda Kodeksine izin verilenlerin drgrnda katkr maddesi bulunmayacakttr.
N{UZLU PUDING
3. Haztr Toz Puding, Nigasta, Tiirk Grda Kodeksine kabul edilen lezzet vefici ve di[er katkr maddelerine
beyaz geker, kattlarak ve kattlmaksrzrn kaugtrnlmasryla teknolojisine uygun olarakhazrlanan bir mamiildiir.
4. Katkr Maddeleri: Tiirk grda kodeksinde toz pudinge katrlmasrna izin verilen maddelerdir.
5. Yabanct Madde: Yabancr madde, hazv toz haldeki pudinge katrlmasrna izin verilen maddelerin dtgrndaki
her tiirlii maddelerdir.
6. Muzlu puding, kendine has renk ve gdriin0gte olacaktrr.
7. Muzlu pudingde g6zle gdrUlen yabancr madde bulunmayacaktrr.
8. Muzlu puding kendine has tat ve kokuda olacaktrr. Acrma, ekgime, kuflenme, kuftlanma, kokuqma,
bozulma vb. yabancr tat ve koku olmayacaktrr.
9. Rutubet miktan : En gok oh6 olacaktv.

KUI miktarr (kuru maddede) : En gokYo3 olacaktrr.
Ya[ miktan (kuru maddede) : o/r1 i]e o%3 arasrnda olacalctlr.
Protein miktan (kuru madded e) : o/o1r5 ile 0%5 arasrnda olacaktrr.

1 0. Toplam ge1<er miktan (l<uru rnadded e) : o/o7 5 ile o/o85 arasrnda olacakttr.
1 1. Boya ve yapay tatlandrrrcr bulunmayacaktu'.
12. Ttirk Grda I(odeksine izin verilenlerin drgrnda katkr maddesi bulunmayacaktrr.
DOMATES SALCASI:
l.Taze krmtzt domateslerin ezilmig, kabuklanndan ve gelcirdeklerinden ayrrlmrg olan krsrmlarmm mutfak

tuzu ilavesi ile teneke kutulara konulmak sureti ile hazrlanmrq olacaktrr (TS 1466 )
2.Domateslerden bagka cins sebze ve lneyve ezmeleri, zararslz da olsa agrrlagtrncr maddelerle kangtrtlmtg

ve boyanmrg olmayacaktrr.
3 . I(onsantrasyon: o/o 30 32,Tuz: o/o2 olacaklr.
4.6zel yOnetmeli[inde gosterilen cins ve miktardan fazla veya bagka cins koruma maddelerini ihtiva

etmeyecektir'.
5. Kokmug, kiiflenmig, kurtlanmrg, kirlenmiq, kutularr gigl<in veya iginde muhteviyatrnrn bozulmasrndan ileri

gelmig gaz tegekkiil etmiq, delinmig olmayacaktrr. Her ne maksatla olursa olsun madeni veya uzvi zehirli
bir madde ile muamele edilmig bulunmayacaktr.

6, Uriin TSE'li olacaktrr.
FTNDTK iQi:
1. Yeni sene i)rUnU ve iyi cins kavrulrnug frndrl< olacal<trr
2. Iyi kavrulmug, bayatlarnarnrg, frndrl< iglerine has kol<u, lezzetve sertlik derecesinde olacaktrr.
3. FLndtk igleri temiz oLacaktrr. Drg ve ig kabuklardan tamauten aynlmrg olacal<trr.
4. Nem oranr Yo5' i gegmemel idir.
5. Krnk tane miktan o/o 7' e kadar fireli olarak kabul edilecektir.
6.KUflU, giiriik, ekgi, kurllu, kurt yenikli, rslak, rutubetli, bayat, tabii hal ve rengini degigtirmig, tozlu,

toprakh, taqh, garnurlu, taneleri ezilmig ve ufalanmrg olmayacaktrr.
7. TSE'li olacaktrr.

cEviz ici
Piyasada satrlan son sene iiriinii ve iyi cins ceviz iglerinden olacaktlr.,
Qiiliik, kUflU, kdtii kokulu, rutubetli, rslak, l<urrtlu, kurl yenikli, taglr, topraklr, gol< siyahlagmrg, fazla

krnklr, pargalanmrg, ezilmig ve acllru$ olmayacal<trr.
3. Ceviz igi diglerini 6ften zartn rengi siyahlagmaml$, esas ceviz krsmr beyazh$mr kaybetmemig, acrmamtg

ve ekgimemig olmahdr.
4. Drg ve ig kabuklan gil<altlmtg olmah, drg ve ig kabuklar toplamr (krnlma ve ayrklama iglemi esnasmda

gcizden kagan) o%f i gegmerrelidir.
5. Iginde yabancr madde bulunmamahdrr.

tA
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6. TSE'li olacaktt.
YA$ MAYA:
1. Piyasanrn en iyi kalitede mayasl olacalc.

2. Uriin TSE'li olacaktrr.
SIRKE:
1. Uzum sirkesi olarak ahnacaktr,
2. Kendine has renk, kol<u ve tatta olmah, iginde higbir yabanct madde bulunmamalt.
DAMLA SAKTZI:
1. Tilrk grda kodeksine gore tiretilmig olmahdrr.
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