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2021 YILI YAS MEYVE SEBZE
TEKNIiK SARTNAMESI

1. KONU
Bu teknik sartname, Aydin Biiyiiksehir Belediyesi Sosyal Hizmetler Dairesi

Baskanlig1 Asevleri Sube Miidiirligii Yemek Fabrikasi’nda; yardima muhtag, engelli, yash
kisilere, Ramazan ve Muharrem ayinda Aydin Biiyiiksehir Belediyesi Iftar Cadirlarinda,
resmi, dini, 6zel giinlerde; sicak yemek yapiminda kullanilmak iizere ve giinliik cenaze
evlerine pide yapilmasi amaciyla Aydin Biiyliksehir Belediyesi Yemek Fabrikasinin ihtiyaci
olan, yurt i¢inden satin alinacak, yas meyve sebzenin 6zelliklerini, muayenelerini, ambalaj
durumlarinmi ve diger hususlar1 kapsar.

Bundan sonra Teknik ve Tip Idari Sartnamede Aydin Biiyiiksehir Belediyesi Sosyal
Hizmetler Dairesi Baskanlig1 Asevleri Sube Miidiirliigii IDARE Yas Meyve sebze ihalesine
katilmak isteyen isteklilerin her biri ISTEKLI FIRMA, ihaleyi kazanan firma YOKLENICI
olarak anilacaktir.

2. ISTEK ve OZELLIKLER

2.1.TANIMLAR

2.1.1.Kapsam: Bu sartname Aydin Biiyiiksehir Belediyesi Sosyal Hizmetler Dairesi
Baskanlig1 Asevleri Sube Miidiirliigli Yemek Fabrikasina alinacak olan taze meyve
ve sebzeleri ( Patates, sogan, ¢arliston biber, Kirmizi Biber, domates, sarimsak,
maydanoz, dereotu, kabak, patlican, pirasa, karnabahar, beyaz lahana, kiiltiir
mantari, havug, salatalik, roka, kirmizi lahana, tiziim, miirdiim erigi, yesil erik,
armut, elma, mandalina, portakal, limon, taze sogan , Iceberg(atom) Marul ,
Dolmalik Biber, pazi, bal kabag1, kirmizi sogan. vs ‘i) kapsar.

2.1.2.isin Mahiyeti: Gida maddelerinin cinsleri ve miktarlar1 asagida belirtilmistir.

GRUP CINSI ve MIKTARI

NO BIRIMI (Kg, demet, adet )
1 Patates 85.000 kg

2 Sogan 20.000 kg

3 Carliston Biber 12.000 kg

- Kirmiz1 Biber 5.000 kg

5 Domates 20.000 kg

6 Sarimsak 200 kg

7 Maydanoz 8.000 demet
8 Dereotu 3.000 demet
9 Kabak 6.000 kg

10 Patlican 22.000 kg

11 Pirasa 4.000 kg

12 Karnabahar 4.000 kg



13 Beyaz Lahana 1.000 kg

14 Kiiltiir Mantar1 600 kg

15 Havug 6.000 kg

16 Salatalik 8.000 kg

17 Roka 2.000 demet
18 Kirmizi Lahana 1.500 kg

19 Uziim 3.000 kg

20 Miirdiim erigi 3.000 kg

21 Yesil Erik 3.000 kg

22 Armut 5.000 kg

23 Elma 8.000 kg

24 Mandalina 4.000 kg

25 Portakal 6.000 kg

26 Limon 3.000 kg

27 Taze Sogan 500 demet
28 Iceberg(Atom) Marul 3.000 kg

29 Dolmalik Biber 1.000 kg

30 Paz1 300 kg

31 Balkabagi 2.000 kg
32 Kirmiz1 Sogan 1.000 kg

2.1.2.1 Aydin Biiyiiksehir Belediyesi Sosyal Hizmetler Dairesi Bagkanligi, Asevleri
Sube Miidiirliigli Yemek Fabrikasina alinacak olan yukarida cinsleri ve miktarlari yazili gida
maddeleri Teknik ve Tip Idari Sartnamede tek tek kendi adlariyla veya “mal” olarak
adlandirilmistir.

2.1.2.2. Aydin Biiyiiksehir Belediyesi Sosyal Hizmetler Dairesi Bagkanligi, Asevleri
Sube Miidiirliigli Yemek Fabrikasinin ihtiyaci olan meyve ve sebze ¢esitleri bu sartnamede
belirtilen 6zelliklerine ve ambalaj durumlarina gore alinacaktir.

2.1.3.i§in Yapilma Yeri, Ise Baslama ve Isi Bitirme Tarihi;

Sozlesmenin imzasindan itibaren ige baslanacak -31.12.2021 tarihine kadar taahhiit
edilen mallar, idarece istenen giinlerde, istenen miktarlarda yemek fabrikasina partiler
olarak teslim edilecektir. Aydin Biiyiiksehir Belediyesi Sosyal Hizmetler Dairesi
Bagkanlig1, Asevleri Sube Miidiirliigii Yemek Fabrikasina mal siparisine gore haftalik
olarak Yiiklenici tarafindan mallar teslim edilecektir. Sevkiyat ve istif i¢in ayrica ticret
6denmeyecektir.

2.1.4.Kimyasal Ozellikler: Meyve ve sebzelerde bulasanlarin miktarlari ve pestisit kalinti
limitleri Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi ve Eklerine uygun olacaktir.

2.2. YUKLENICININ YOKUMLULUKLERI
2.2.1. Her mal aliminda Aydin Biiyiiksehir Belediyesi Sosyal Hizmetler Dairesi Bagkanligi,

Asevleri Sube Miudiirligii Yemek Fabrikasinin yetkili bir personeli mallar1 bizzat kontrol
edecektir.



2.2.2. Aydin Biiyiiksehir Belediyesi Sosyal Hizmetler Dairesi Baskanlig1, Asevleri Sube
Miidiirliigii Yemek Fabrikasi gida miihendisleri veya yetkili bir personeli tarafindan
mallardan gerekirse numune alacaktir. Alinan numuneler analiz edilmek {izere
gotiiriilecektir. Analiz masrafi yiiklenici firmaya aittir. Analiz sonuglar teknik sartnameye
veya gegerli gida mevzuatina uygun ¢ikmadig takdirde, yiikleniciye ihale dokiimanindaki
hiikiimler uygulanir.

3. NUMUNE ALMA

3.1. Ambalaji ve sevk tarihi ayn1 olan ve bir defada muayeneye sunulan taze meyve ve
sebzeler bir parti sayilacaktir.

3.2. Partiden numune TS ISO 874°¢ veya Tiirk Gida kodeksi Y6netmeliginin Numune
Alma ve Analiz Metotlar1 boliimiine gére yapilacaktur.

4. MUAYENE VE KABUL iSLEMLERI
4.1. KONTROL VE MUAYENELERLE iLGILi GENEL HUSUSLAR

4.1.1. Muayene ve kabul islemleri Mal Alimlar1 Denetim Muayene Ve Kabul Islemlerine
Dair Yonetmelik’e gére yapilacaktir

4.1.2. Muayeneler, mal veya mallardan alinan numunelere yapilacak veya yaptirilacaktir.

4.1.3. Muayenelerde kullanilan, ezilen, hasar géren ve 6zelligini kaybeden numuneler
yiiklenici firma tarafindan yenileriyle degistirilecek ve bozulan ambalajlar eski
durumuna getirilecektir.

4.1.4. Yiiklenici firma talep edilen tiim zamanlarda mallarla ilgili son yapilmis tiim duyusal,
fiziksel, kimyasal analiz ve ambalaj muayenesi sonuglarini gosteren raporlari alici
makama ibraz etmek zorundadir.

42. MUAYENE ve DENEYLER
4.2.1. Muayeneler;

4.2.1.1. Duyusal ve Fiziksel Muayeneler; Genel 6zelliklerin, ¢esit dzelliklerinin, boy
dzelliklerinin, sinif dzelliklerinin, olgunluk &zelliklerinin muayenesi, bir 6rneklik
muayenesi, kusur ve toleranslarin muayenesi bakilarak, ellenerek, koklanarak,
olgiilerek, tartilarak, kesilerek ve tadilarak yapilacaktir. Ambalaj muayenesi gozle
ve elle yapilacak ve sonucun Madde 7°ye (Genel Ozellikler) uygun olup
olmadigina bakilacaktir.

4.2.2. Deneyler

4.2.2.1. Kimyasal Analizler; Meyve ve sebzelerde bulaganlarin miktarlarini ve pestisit
kalint1 limitlerini belirlemek i¢in yapilacak analizler Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeligine gére yapilacak veya yaptirilacaktir.
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AMBALAJLAMA
AMBALAJLAMA

Ambalajlar, tasima, saklama ve pazarlama siiresince taze meyve ve sebzeleri iyi bir
durumda tutacak, par¢alanmadan veya deforme olmadan koruyabilecek kalinlikta ve
saglamlikta ve zarar veremeyecek nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, mukavemeti
yiiksek plastik kasalarda olacaktir.

Ambalajlarin yapiminda kullanilan her ¢esit malzeme ile i¢ine konulacak kagit ve
benzeri malzeme, yeni, temiz, kuru ve kokusuz olacak, iirline zarar vermeyecek,
bunlarin iizerine yazilan yazilarda kullanilacak miirekkep, boya ve etiketlerin
yapistirilmasinda kullanilan zamk toksik ve insan sagligina zararli olmayacaktir.

Basili kagit kullanildiginda yazili yiiziin disa gelmesine ve iiriine degmemesine dikkat
edilecektir.

Ambealajlarda kirik olmayacak, temiz olacaklardir.

Ambalajlamada taze meyve ve sebzelerin dogal 6zelliklerini, 6zellikle tadini ve
kokusunu degistirebilecek herhangi bir madde kullanilmayacaktir.

Ambalajlarda yukarida anilanlarin diginda hi¢bir yabancit madde bulunmayacaktir.

Ambalajlarin gériinen kismindaki durum, tlim ambalaj i¢in gecerli olacak; ambalajin
iistiinde ve alt kismindaki mallar ayn1 goriiniim ve kaliteye sahip olacak, her
ambalajda gériinen mallar o ambalajdaki tiim tirlinti temsil edecektir.

GARANTI SURESI ve TESLIM SARTLARI

Meyve ve sebzeler bunlarin iginde bulunduklari ambalajlar {iretim, igleme yerlerinde,
depolarda veya tasitlarda fena koku yayan veya bunlari kirletecek olan maddelerle bir
arada tutulmayacaktir.

Meyve ve sebzeler birbirine zarar verecek, ezecek sekilde istiflenmeyecek ve
taginmayacaktir.

Icinde taze meyve ve sebze bulunan kasalar, giinessiz yerlerde muhafaza edilecek,
yagmur, kar altinda birakilmayacak ve bu sartlarda yiiklenip bosaltilmayacaktir. Nakil
sirasinda miimkiin olan en kisa zamanda istifleme ve bosaltma yapilacaktir.

Mallar s6zlesmenin imzalandig: tarihten itibaren istenen giinlerde, istenen miktarlarda
ve istenen ¢esitlerde partiler olarak siparis verilen Aydin Biiyiiksehir Belediyesi
Sosyal Hizmetler Dairesi Bagkanligi, Asevleri Sube Mudiirliigii Yemek Fabrikasina is
giinii ve is saatlerinde en geg sabah saat 09.00°da teslim edilip istiflenecektir. Mal
teslimatinin gecikmesi nedeniyle alinan diizeltici kararlarin masraflar: yiiklenici
firmaya ait olacaktir.

Teknik sartnamedeki sartlara ve siparis verilen zamana uygun olarak mal teslim
edilmedigi takdirde, yiikleniciye ihale dokiimanin da belirtilen gecikme cezalari
uygulanir.
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GENEL OZELLIiKLER

1.PATATES OZELLIiGI:

1-Son sene mahsulii ve piyasanin iri cins sar1 patateslerinden olacaktir.

2-Ezik, ¢uiriik, hagere yenikli, kesik, burusuk, yumusak, porsiik, donmus, ¢amurlu, toprakl
1slak, filizlenmis, hastalikli veya filizi kirilmis olmayacaktir.

3- Pisirildiginde dagilmayan sar1 cins patateslerinden olacaktir.

4-Capa yaral1 patatesler %2 (ytizde iki )’ yi gecmeyecektir.

5- Malzeme toplam net kilogram tizerinden alinacaktir.

6-Y1lin her ay1 alinacaktir.

2. KURU SOGAN OZELLIGi:

li=
2%

5.
4-

5«
6-
7-

Son sene mahsulii, piyasanin iri cins soganlarindan olacak.

Ezik, ¢iiriik, kesik, bozuk, yumusamis, porsiik, donmus, ¢amurlu, toprakli ve 1slak
olmayacaktir.

Soganlar sapsiz olacaktir.

I¢leri bosalmamis olmak sartiyla filizlenmis veya filizi kirilmis sogan miktar1 %2
(ylizde iki)’ yi gegmeyecektir.

Cuvallar icerisinde sogan kabuklari olmayacaktir.

Malzeme toplam net kilogram {izerinden alinacaktir.

Yilin her ay1 alinacaktir.

3.CARLISTON BiBER OZELLIGI:

1-
2-
3.
4-
5.

6-

7.

Taze olup, ¢iiriik, ezik, porsiik ve yanik olmayacaktir.

Piyasada carliston olarak tabir edilen tatli biberlerden olacaktir.
Ortalama adedi min. 10 cm olacaktir.

Ambalaj1 yirtik patlak veya deforme halde olmayacaktir.

Carliston cinsi biberin kendine has rengini(yesil), kokusunu ve lezzetini
barindiracaktir.

Malzeme toplam net kilogram {izerinden alinacaktir.

Yilin her ay1 alinacaktir.

4. KIRMIZI BIBER(KAPYA) OZELLIGI:

1- lyi gelismis siki yapida olmalidir.

2- Don zarari, giines yaniklar1 bulunmamalidir.

3- Cesit, sinif ve boy bakimindan bir 6rnek olmalidir.

4- Taze ve korpe olmalidir. Tazeligini, parlaklifin1 muhafaza etmis olmalidir.
5- Kirmizi biberler dolgun, etli, biiyiik boy, tatli, koyu kirmizi renkte olmalidir.
6- Kirmiz1 biberler istenildiginde dolmalik tip olacaktir.

7- Malzeme toplam net kilogram iizerinden alinacaktir.

8- Yilin her ay1 alinacaktir.

5.DOMATES OZELLIGI:
1- Piyasada mevsimine gore satilan olgun kizarmis domateslerden olacaktir. Ezik, ¢iiriik,
kiiflii, camurlu, 1slatilmis ve eksimis olmayacaktir.
2- Domateslerin en kii¢tigii 50 gramdan asag1 olmayacaktir.
3- Mevsim icab1 tamamen kizarip olgunlasmamis domates miktar1 %5 (ylizde bes)’e
kadar alinir.
4- Patlak ve ezikler (¢tiriik, kiiflii, bozuk olmamak sartiyla)% 1 (yiizde bir)’e kadar alinir.



5- Malzeme toplam net kilogram tizerinden alinacaktir.
6- Yilin her ayinda alinacaktir.

6.SARIMSAK OZELLIGI:
1- Kurutulmus olup demetler halinde olacaktir.
2- Daneleri bos, ezik, nemli, kiiflii, camurlu olmayacaktir
3- Yerli Mali iiriin olacaktir.
4- Piyasanin iri cins sarimsaklarindan olacaktir.
5- Malzeme toplam net kilogram tizerinden alinacaktir.
6- Yilin her ay1 alinacaktir.

7. MAYDANOZ - 8. DEREOTU OZELLIGI:
1-Temiz olup 1slak olmayacaktir. Ciiriik, sararmig, porsiik olmayacaktir.
2-Demet tizerinden alinacaktir. Demetleri ciliz olmayacaktir.
3-Dis etkenlerden zarar gérmemis olacak, sararmis, donmus, ¢amurlu ve toprakl
olmayacaktir.
4-Demetlerin tamami aymi cins olacaktir. Iginde yabanci ot olmayacaktir.
5-Yaprak ve saplar1 korpe olacak, kartlagmis ve irilesmis olmayacaktir.
6-Ortalama demet agiliklar1 100 gr olacaktir.(+ - %10) Daha az olmamalidir.
7-Y1ilin her ay1 alinacaktir.

9.KABAK OZELLIGI:
1-Piyasada satilan iyi cins, taze, korpe; Dolmalik, yemeklik ya da kizartmalik diye tabir
edilen kabaklardan olacaktir.
2-Ciriik, burusmus, sararmis, porstimiis, kartlagsmis, tohuma kagmus, ezik, bozuk, 1slak ve
camurlu olmayacaktir.
3.Nisan, mayis, haziran, temmuz, agustos, eyliil aylarinda alinacaktir.
4. Malzeme toplam net kilogram iizerinden aliacaktir.

10.PATLICAN OZELLIGI:
1- Piyasada mevsimine gore satilan iyi cins, taze, korpe ve tabii rengini almis kemer
patlicanlardan olacaktir.

2- Ciurtk, ezik, porsik, kartlasmis (Yani ¢ekirdekleri beyazligini ve yumusakligini
kaybetmis, ¢ekirdeklerin rengi sararmis ve sertlesmis ) kiragi calmis, ham, aci, giin
vurmus olmayacaktir.

3- Patlicanlar orta biiyiikliikte olacak, istege gore dolmalik, karniyariklik, kizartmalik
olacaktir.

4- Yesil renkli patlicanlar alinmayacaktir.

5- Malzeme toplam net kilogram {izerinden alinacaktir.

6- Mayis, haziran, temmuz, agustos, eyliil, ekim, kasim aylarinda alinacaktir.

11.PIRASA OZELLIGI:
1-Piyasada satilan iyi cins, taze ve olgunlasmis olacaktir.
2-Camurlu, ciliz, porsiik, ¢lirtimiis, kartlasmis, donmus, sararmis, ezilmis, 1slatilmig
olmamalidir ve buna benzer kusurlu pirasalar miktar1 %2 (yiizde iki) ye kadar alinir.
3-Pirasalarin beyaz kisimlarini takip eden yesil yaprak kisimlarinin boyu ortalama 20 cm
olacak, yapraklar kesilmis olacaktir.
4-Prrasalar demetler halinde getirilecektir. Malzeme toplam net kilogram tizerinden
alinacaktir.




5-Kasim, aralik, ocak, subat, mart aylarinda alinacaktir.

12. KARNABAHAR OZELLIGI:

1- Piyasada mevsimine gére satilan iyi cins karnabaharlardan olacaktir.

2- Beyaz hafif sarimtirak renkte, top halinde taze ve ¢icekleri saglam siki olacaktir.

3- Karnabaharlarm saplari, ¢cicek kismindan disa dogru iistiinde gelen ii¢iincii
yaprak dibinden itibaren tamamen kesilmis olacaktir.

4- Yapraklarin iist uglari ¢igek kismini agikta birakacak sekilde kesilmis olacaktir.

5- Rengi hafifce koyulasmais, kartlagmais, ciliz, ¢icegi az, yesil yapragi ve kok kismi ¢ok
karnabaharlar kabul edilmez.

6- Tamamen dagilmis, donmus, ¢liriimiis, fena kokulu, toprakli, camurlu, porsuk, bayat,
ezik vs. 1yi vasifta bulunmayan karnabaharlar alinmayacaktir.

7- Malzeme toplam net kilogram tizerinden alinacaktir.

8- Ekim, kasim, aralik, ocak, subat, mart aylarinda alinacaktir.

13. BEYAZ LAHANA OZELLIGI:

1- Yapraklar1 gevsememis, agilmamis ve ¢iceklenme belirtisi gostermemis olacaktir.

2- Berelenmeler, bocek ve hastaliklarin sebep oldugu zararlar ve don vuruklari
bulunmamalidir. Sararmus, ¢lirtimiis, esmerlesmis ve kart olmayacaktir.

3- Uriiniin kabul muayenesi toplam net kilogram {izerinden yapilacaktir.

4- Sap en alt yapragin biraz altindan diizgiin sekilde ve yapraklar zedelenmeden
kesilmis olmalidur.

5- Ekim, kasim, aralik, ocak, subat, mart aylarinda alinacaktur.

14. KULTUR MANTARI OZELLIiGi:

1-
2-

3-

4-

Kiiltiir mantar1 olacak.

Tasima, depolama vb. sebeplerden dolay: ezilme, yirtilma vb. gibi deformasyon
bulunmayacaktir.

Uygun olmayan sartlarda bekletilmis, dogal yapisini, rengini ve seklini kaybetmis ve
glinliik olmayan mantarlar kabul edilmeyecektir.

Piyasanin en kaliteli iirtinlerinden olacaktir. Kararmis, lekeli, gamurlu mantarlar kabul
edilmeyecektir.

5- Malzeme toplam net kilogram iizerinden alinacaktir.
6- Yilin her ay1 alinacaktir.
15.HAVUC OZELLIGI:
1- Piyasada satilan iyi cins ve taze havuglardan olacaktir.
2- Ezik, ¢iiriik, donmus, porsiimiis, parcalanmisg, kurtlu, kurt yenikli, kararmis burusmus
kartlagmis, bayat, 1slak, camurlu ve toprakli olmayacaktir.
3- Yenmeyecek sap, kok ve yapraklarindan tamamen ayrilmis olacaktir.
4- Kirik havuglar %2 (yiizde iki )’ye kadar alinir.
5- Malzeme toplam net kilogram tizerinden alinacaktir.
6- Yilin her ay1 alinacaktir.
16.SALATALIK OZELLIGI:
1- Salataliklar taze ve korpe olacaktir. Tohuma kagmis, sararmis, burusmus, gevsek,

2-

camurlu, toprakl, ¢iiriik, ezik olmayacaktir.
Cekirdekleri sertlesmis olmayacaktir.



3- Malzeme toplam net kilogram iizerinden alinacaktir.
4- Yilin her ay1 alinacaktir.

17.ROKA:

1.Kokii kesilmis olacak, 1slak, ¢tiriik, ezik, tozlu, toprakli, camurlu, porsiik, bayat kartlasmus,
sararmig, tohuma ka¢mus, aci lezzet ve yapraklar1 dagilmis olmayacaktir.

2.Demetler halinde alinacak. Demetler ciliz olmayacaktir. Ortalama demet agirligi 100 gr
olacaktir. Daha az olmamalidir.

3.Taze olacak.

4.Y1lin Her ay1 alinacaktir.

18. KIRMIZI LAHANA:

1-Tohuma kagmis, kurtlanmis, dagilmis yaprak halinde, ¢camurlu, ¢iiriiklii, donmus, hasere
yenikli olmayacaktir.

2-Taze, gobegini tam sarmig lahanalardan olacaktir.

3-Toplam net kilogram tizerinden alim yapilacaktir.

4-Y1lin her ay1 alinacaktir.

19.TAZE UZUM :

j
e

3
4-

5.
6-

Salkimlar, sekil, irilik ve renk bakimindan ¢esidin tipik 6zelliklerini géstermelidir.
Taneler porsiimemis, sapa iyice yapisik ve puslari miimkiin oldugu kadar
bozulmamis olmalidir.

Hastalik ve hagerelerin meydana getirdigi zarar izleri bulunmamali, ¢iiriik, kirli,
camurlu, tozlu olmamalidir.

Ezikler (¢tirtik, kiiflii, bozuk olmamak sartiyla)% 1 (ylizde bir)’e kadar alinir.
Malzeme toplam net kilogram iizerinden alinacaktir.

Agustos, eyliil aylarinda alinacaktir.

20.21.ERIK ( YESIL ERIK & MURDUM ERIiGI )

1-
2
3.
4-
5.

6-
7-

8-
9.

Parlak renkte, tatli, gevrek, sulu ve etli olmalidir.

Burusuk, ciiriik, ezik, camurlu olmamalidir.

Cekirdegi sertlesmis olacaktir.

Erikler ezilmis ve berelenmis olmamalidir.

Miirdiim erikleri kendine has bordo-mor renkte, yesil eriklerde kendine has yesil
renkte, etli ve taze olacaktir.

Etli kism1 cekirdekten kolayca ayrilacak, ciiriik, ezik, kurtlu, sulu ve ¢amurlu
olmayacaktir.

Ezikler (¢tiriik, kiiflii, bozuk olmamak sartiyla)% 1 (yiizde bir)’e kadar alinir.
Malzemeler toplam net kilogram iizerinden alinacaktir.

Miirdiim Erigi; Haziran, temmuz, agustos aylarinda alinacaktir

10- Yesil Erik; Mayis, haziran aylarinda alinacaktir.

22. ARMUT OZELLIGI:

1-
D=

Temiz kasalarda getirilecektir.
Cirtik, kurtlu, ham ve tadi kekremsi olmayacaktir.



3- Ezikler (gliriik, kiiflii, bozuk olmamak sartiyla)% 1 (yiizde bir)’e kadar alinir.
4- Malzeme toplam net kilogram iizerinden alinacaktir.
5- Ocak, Subat, eyliil, ekim, kasim, aralik aylarinda alinacaktir.

23.ELMA OZELLIGI:
1- Ayn cins olacaktir.(Amasya, Sterkin, Golden).
2- Kurtlu ve kurt yenikli olmayacaktir.
3- Temiz kasa veya sandiklarda getirilecektir.
6- Cirik, tizeri kirli, camurlu olmayacaktir.
7- Ezikler (¢iiriik, kiiflii, bozuk olmamak sartiyla)% 1 (ylizde bir)’e kadar alinir.
8- Malzeme toplam net kilogram iizerinden alinacaktir.
9- Yilin her ay1 alinacaktir.

24.MANDALINA OZELLIGI:

1- Piyasada mevsimine gore satilan en iyi cins mandalina olacaktir.

2- Ham, eksi, i¢i kurumus, suyu ¢ekilmis, ¢lirlik, donmus, kirli ve kiiflii olmayacaktir.

3- Ezikler (¢iiriik, kiiflii, bozuk olmamak sartiyla)% 1 (yiizde bir)’e kadar alinir.

4- Mandalinalar kasalarda getirilecektir.

5- Tatli mandalinanin kendine has lezzetini ve kokusunu tagtyacaktir.

6- Tartim sirasinda i¢ine konduklar1 kasalarin agirliklar1 dusiilerek net kg lizerinden
alinacaktir.

6- Kasim, aralik, ocak, subat, mart aylarinda alinacaktir.

25. PORTAKAL :

1- Piyasada satilan iyi cins, dogal rengini almis, kendisine has tatliligi, koku ve lezzeti olan
vagington veya yafa portakallardan olacaktir.

2- Yesil, ham, eksi, ¢iiriik, soluk kirli, kiiflii, porsiik, yamusamais, suyu ¢ekilmis, kabugu kalin
ve sertlesmis olmayacaktir.

3- Ezikler (¢iiriik, kiiflii, bozuk olmamak sartiyla)% 1 (ylizde bir)’e kadar alinir.

4- Portakallarin buytikliigii 180-200 gr olacaktr.

5- Malzeme toplam net kilogram iizerinden alinacaktir.

6- Portakallar kasa i¢inde teslim edilecektir.

7- Yilin her ay1 alinacaktir.

26. LIMON

1. Limonlar biitiin, saglam, temiz, kendine has tat ve kokuda ve saplar1 silme kesilmis
olmalidir.

2. Limonlarda dondan meydana gelen kabuk zararlari, su ¢cekilmesi, mekanik tesirlerden
olusmus hasar/bereler, yabanci tat ve koku, asir1 nem, ¢tirtik, kiif, burusukluk olmamalidir.

3. Her ambalaj igindeki Limonlar tiir, ¢esit, boy, sinif ve orijin bakimindan bir 6rnek
olmalidir. Ayrica olgunluk ve gelisim dereceleri bakimindan da bir 6rnek olmalidir.

4. Ambalajlar tasima, muhafaza siiresince limonlari iyi bir sekilde koruyacak ve sagliga
zarar vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir.

5. Limonlar ve bunlarin i¢inde bulunduklar: ambalajlar igsleme yerlerinde, depolarda,
tasitlarda fena koku yayan ve bunlari kirletecek olan maddelerle bir arada
bulundurulmamalidir.

6. Malzeme toplam net kilogram iizerinden alinacaktir.



7. Yilin her ay1 alinacaktir.

27. TAZE SOGAN:

1-D1s etkenlerden zarar gormemis, saglam, temiz, taze, tohuma kagmamis, kok sagaklar
camursuz, iyi gelismis olacak.

2-Cesidi tipik renk 6zelligini gosterecektir. Beyaz govde ve yesil yaprak kismi
ezilmemis ve sogan bas1 olusmamuis olacak, tizerlerinde parazit ve hastalik nedenleriyle
olusan zararlar bulunmayacaktir.

3- Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis nem, yabanci madde bulunmayacaktir.
4-Demet lizerinden alinacaktir. Demet agirliklar: ortalama 150 gr. olacaktir.

5- Yilin her ay1 alinacaktir.

28. ICEBERG(ATOM) MARUL OZELLIKLERI:

1-
2-

3-
4-
5-

6-

Marullar kérpe ve taze olacaktir.

Aci ve tohuma kagmigs kararmis porsiimiis ve sararmis kurt yenikli yaprakli
olmayacaktir.

Kokleri kesilmis ve gobek kismi kapali olacaktir.

Islak camurlu olmayacaktir.

Bir adet agirlig1 ortalama 500 gr olacaktir. Alimlar toplam net kilogram tizerinden
yapilacaktir.

Yilin her ay1 alinacaktir.

29.DOLMALIK BiBER OZELLIKLERI:

1- Piyasada satilan iyi cins taze biberlerden olacaktir.

2- Kizarmus, ezik, ¢iiriik, kesilmis, gevsemis, ¢amurlu, tozlu, toprakli ve aci
olmayacaktir.

3- Aralarinda bulunmasi muhtemel sivri cins ve doldurulamayacak gibi ufak biberler %3
(ylizde ii¢)’e kadar alinr.

4- Malzeme toplam net kilogram {izerinden alinacaktir.

5- Haziran, Temmuz, Agustos, Eyliil ve Ekim aylarinda alinacaktir.

30.PAZI

1.D1s etkenlerden zarar gormemis, saglam temiz ve taze goriiniislii olmalidir.
2.Pazinin tizerinde giibre, toprak ve ilag kalintilari ile asirt nem bulunmamalidir.
3.Pazida ciceklenme olmamalidir.

4.Net kg iizerinden alinacaktir.(Yabanci otlardan ayiklanmis olmahdir.)
5-Y1ilin her ayinda alinacaktir.

31.BALKABAGI

Kabak ile kabugu arasinda yesil yer olmayacak

Dokusu g¢iiriik, kof veya ¢ok yumusak olmayacak

Rengi koyu turuncu olacak.

Malzeme toplam net kilogram iizerinden alinacaktir.
Ekim, Kasim, Aralik, Ocak aylarinda alinacaktir.

32.(MOR)KIRMIZI SOGAN

1- Son sene mahsulii ve piyasanin iyi cins soganlarindan olacak.



2- Ezik, giiriik, kesik, bozuk, yumusamis, porsiik, donmus, , camurlu, toprakli ve 1slak
olmayacaktir.

3- Soganlar sapsiz olacaktir.

4- Icleri bosalmamis olmak sartiyla filizlenmis veya filizi kirilmis sogan miktar1 %2
(yuzde iki)’ yi gegmeyecektir.

5- Malzeme toplam net kilogram iizerinden alinacaktir.

6- Yilin her ayinda alinacaktir.

8. GENEL OZELLIKLER

v' Sebze ve meyvelerde gézle goriilebilir yabanci madde ve ilag atiklari, anormal dis
nem, yabanci tat ve koku bulunmamalidir.

v" Malzemeler sézlesme imzalandig tarihten - 31.12.2021 tarihleri arasi istenilen
miktarlarda istenilen zamanlarda alinacaktir. En ge¢ saat 09.00°a kadar teslim
edilecektir.

v' Malzemeler biitiin, saglam, temiz, kendine 6zgii renk ve kokuda, taze goriintislii
olmalidir.

v" Duyusal Muayene sonucu teknik sartnamede istenen Kriterlere uymayan
iiriinler geri gonderilecektir. Aym iiriiniin yenisi en ge¢ 1 giin sonra saat:
09.00 da teslim edilecektir.

v' Her iiriiniin altinda yazan aylara gore malzemeler, Aydin Biiyiiksehir

Belediyesi Sosyal Hizmetler Dairesi Baskanhgi, Asevleri Sube Miidiirliigii

Yemek Fabrikasina haftalik olarak istenen giinlerde alinacaktir.

Istenen sartlara uymayan {iriinler gerekirse analize gonderilecektir. Analiz

masraflar1 firmaya aittir.

Istenen her iiriin mikrobiyolojik 6zellikleri Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik

Kriterler Tebligine uygun olacaktir.

Alinan Tiim tirtinler net agirhk (kilogram- demet-adet) {izerinden alinacaktir.

Teknik sartnamedeki sartlara ve siparis verilen zamana uygun olarak mal

teslim edilmedigi takdirde, yiikleniciye ihale dokiimanin da belirtilen gecikme

cezalar1 uygulanir.
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