T.C
AYDIN BUYUKSEHIR BELEDIYE BASKANLIGI
SOSYAL HiZMETLER DAIRESI BASKANLIGI
2021 YILI KARKAS DANA ETi ALINMASI
TEKNIK SARTNAMESI

1. KONU
Bu teknik sartname Aydin Biiyiiksehir Belediyesi Sosyal Hizmetler Dairesi
Bagkanlig1 Asevleri Sube Miidiirliigii’nce yardima muhtag, engelli, yasl kisilere, Ramazan
ayinda Aydin Biyiksehir Belediyesi iftar ¢adirlarinda, resmi, dini, 6zel giinlerde; sicak
yemek yapiminda ve cenaze evlerine pide yapilmasi amaciyla yurt iginden satin alinacak
Dana Eti (Karkas) teknik 6zelliklerini, muayenelerini, ambalaj durumlarini ve diger hususlari
kapsar.

Bundan sonra Teknik ve Tip Idari Sartnamede Aydin Biiyiiksehir Belediyesi Sosyal
Hizmetler Dairesi Bagskanlig1 IDARE, karkas dana eti ihalesine katilmak isteyen isteklilerin
her biri ISTEKLI FIRMA, ihaleyi kazanan firma YUKLENICI olarak anilacaktir.

2. THALE KONUSU iSIN MIKTARI VE TESLIiM YERIi

2.1 Kapsam : Bu sartname Aydin Biiyliksehir Belediyesi Sosyal Hizmetler Dairesi
Bagkanliginca alinacak olan karkas dana eti isini kapsar.

2.2 Isin Miktari: Gida maddelerinin cinsleri ve miktarlar1 asagida belirtilmistir.

SIRA CINSI ve MIKTARI
NO BIRIMI Kg )
1 Dana Eti(Karkas) 50.000 kg

2.3 Isin Yapilma Yeri, Ise Baslama ve Isi Bitirme Tarihi;

Sozlesmenin imzasindan itibaren ise baslanacak ve taahhiit edilen mallar, idarece
istenen giinlerde ve istenen miktarlarda partiler halinde, Aydin Biiyiiksehir Belediyesi Sosyal
Hizmetler Dairesi Bagkanlig1 Asevleri Sube Miidiirliigii Yemek Fabrikasina teslim edilecektir.

Asevleri Sube Midiirliigli Yemek Fabrikasinin adresi yiikleniciye verilecek, teslimat
bu adrese yapilacaktir.

Giinliik siparig programi ylikleniciye bildirilecektir. Yiiklenici idarenin belirleyecegi
siparis programina uymak zorundadir. Alinacak olan dana etlerinin kesim tarihi sevkiyat
tarihinden en fazla 2 giin 6nce olacaktir. Yiiklenici malin sevkiyati, indirilmesi ve istiflenmesi
icin ekstra bir bedel talep etmeyecektir.

3. TEKNIK VE GENEL OZELLIKLER
3.1. Dana Eti (Karkas) Teknik ve Genel Ozellikleri

. 1- Etler, Gida Tarim ve Hayvanciik Bakanhgmm Kirmizi Et ve Et Uriinleri
Uretim Calisma ve Denetleme Usul ve Esaslarina Dair Yonetmelik ve Cig Kirmiz1 Et ve
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Hazirlanmis Kirmizi Et Kangimlan Tebligi hiikiimleri dogrultusunda Calisma izni ve
Uretim Izni almis olan mezbaha ya da kombinalarda kesilmis, yiiziilmiis, temizlenmis,
damgalanmis ve nakledilmis olmalidur.

2- Etlerin 5996 sayih kanuna uygun Veteriner Saghk Raporu ile getirilmesi
mecburidir.
3- Etler, uygun sogutma sistemine sahip (frigofirik) araglarla tasmnmalidir. Bu

tagitlarin; tasima siiresince istenilen sicakligi muhafaza edecek nitelikte olmasi ve ig
ylizeylerinin; diizglin, paslanmaz ve etlerin organoleptik 6zelliklerini etkilemeyecek bir
malzemeden yapilmis, temizlik ve dezenfeksiyona uygun nitelikte olmasi gerekir.

4- Etler kendine has tat, koku, gériiniis ve yapida olacaktir.

5- Etler bozulmus olmamalidir. Bozulmay: baskilayacak herhangi bir islem veya
madde uygulanmis olmamalidir.

6- Karkas et merkez sicakligi 0 °C -(+4°C) arasina sogutulmadan taginmamali ve
teslim edilmemelidir.

7- Donmus ¢oziilmiis etler kabul edilmeyecektir.

8- Etlerde bulunabilecek bulasanlarin miktar: Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin
Bulasanlar Boliimii’ne uygun olmalidir.

9- Etlerde pestisit kalint1 miktarlar1 Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Pestisit

Kalintilar1 Bélimii’ne uygun olmalidir.

10-  Etlerde bulunabilecek veteriner ilaglar1 kalinti miktarlar1 Tiirk Gida Kodeksi
Yo6netmeligi’nin Veteriner ilaglar1 Tolerans Diizeyleri Boliimii’ne uygun olmalidir.

11-  Etler Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Tebligine uygun olmalidir.

12-  Govde eti (Karkaslarin) tizerinde Gida Maddelerinin Genel Etiketleme ve
Beslenme Yoniinden Etiketleme Kurallar1 Tebligine uygun hazirlanmis olan etiketlerin veya
damgalarin bulunmasi.

13-  Aydin Biiyiiksehir Belediyesi Sosyal Hizmetler Dairesi Baskanligi, Asevleri
Sube Miudiirliigii Yemek Fabrikasina getirilen dana etlerine ait; Yumurtalhklar1 karkasin
iizerinde birakilmalidir ve her bir yarim karkas iizerinde birer adet yumurtahk
bulunacaktir, i¢ Organlar ¢ikarilmis olmahdir.

14-  Aydin Biiyiiksehir Belediyesi Sosyal Hizmetler Dairesi Bagkanligi, Asevleri
Sube Miudiirliigi Yemek Fabrikalarina getirilen dana etlerine ait;

a) Kesim Raporu(Kiipe Numarasi Yazilmali)
b) Irsaliye Belgesi
c) Arag Dezenfeksiyon belgeleri,

Yapilacak olan her teslimat esnasinda ilgili belgeler idareye sunulmalidir.

1S-  Dana eti 2 yasim gegcmemis gen¢ dana eti olacaktir. Karkaslar en az 250 kg
olacaktir.

16- Karkas Dana etleri Asevleri Sube Miidiirliigii Yemek Fabrikasina Kirmzi
Et ve Et Uriinleri Uretim Tesislerinin Calisma ve Denetleme Usul ve Esaslarina Dair
Yonetmeligin Besinci Boliim Sevk Yeri ve Nakiller ile ilgili Hususlar Kisminin
16.maddesi (d) bendine istinaden Yarim Karkaslar halinde Kefenlenmis olarak teslim
edilecektir, her bir yarim karkas iizerinde birer adet yamurtalik mutlaka bulunacaktr.
. Yarim Karkaslar Kabul Muayene Komisyonu tarafindan muayene edildikten sonra
aragc icerisinde boliiniip teslim edilecektir.

17-  Govde etleri, bas, deri ve diizglin eklemlerin altindaki ayak kisimlari, solunum
ve sindirim organlari, kalp, dalak, yemek borusu ¢ikarilmig, bobrek ve salkim yaglan
cikarilmis, kuyrugu 4’{incii kuyruk omurundan kesilmis biitiin halde olacaktir.

18-  Etileilgili 6zellikleri:

* Govde dolgun ve derindir.

* Sokum genis ve dolgundur.



* Butlar dolgun ve yuvarlaktir.

* But profil dis biikeylidir.

* Omuz kabarik ve dolgundur.

21 - Kalite ile ilgili 6zellikleri:

* Et lifleri ince ve kesik yiizeyleri ¢ok sik olmalidir.

* Kesik ylizeyi kabarik gortintisliidiir.

* Etin kivamu siki ve elastikidir.

* Etin rengi pembe ile kirmiz1 arasindadir.

*Omuz sivrileri, goglis kemigi ve kuyruk ile haya kemigi kalem yeri iyice
kemiklesmis olmalidir.

* Kemik baglari 1s1ltili beyaz ve gri renkte olmalidir.

* Kemik iligi koyu renktedir.

22-  Etlerde hi¢bir hastalik belirtisi bulunmayacaktir.

23-  Etler kesilip en az 12 saat 0-4 C ‘de soguk hava deposunda dinlendirildikten
sonra Aydin Biiyliksehir Belediyesi Sosyal Hizmetler Dairesi Baskanligi, Asevleri Sube
Miidurliigii Yemek Fabrikasina getirilecektir.

24-  Etler taze olarak getirilecek, donmus, hormonlu ve ithal mali etler kesinlikle
kabul edilmeyecektir.

25-  Etler yumusamis, nemli, kiiflii ve eksimsi kokulu, yapiskan, kirmizi kalay
renkte olmayacaktir.

26- Kan, pislik (digki, sindirim organi muhteviyati vb.) ve yabanci maddelerle
kirlenmis olmayacaktir.

27-  Etler Aydin Biiyliksehir Belediyesi Sosyal Hizmetler Dairesi Baskanlig,
Asevleri Sube Miidiirliigii Yemek Fabrikasina, frigofrik araglarla getirilecektir.

28-  Dana etleri, kesildikleri resmi veya 6zel kombina / mezbahalarin damgalarini
ve etiketlerini tasiyacaklardir. Miihiirler, okunakli ve diizgiin olacaktir. Okunamayan ya da
usuliine uygun miihiir tagimayan etler kesinlikle kabul edilmeyecektir.

29-  Etlerin kemik oram1 % 20’yi gegmeyecektir.

4. ANALIZ - MUAYENE VE KABUL iSLEMLERI

Aydin Biiyliksehir Belediyesi Sosyal Hizmetler Dairesi Baskanligi, Asevleri Sube
Midiirliigi blinyesinde goérev yapan Gida miihendisleri tarafindan gerekirse mallardan
numune alinacaktir. Alinan numuneler analiz yaptirilmasi igin, firma yetkilisiyle beraber
idareden ilgili bir personel ile laboratuvara teslimi yapilacaktir. Yaptirilmak istenen analiz
cesidi(mikrobiyolojik, kimyasal) yiikleniciye bildirilecektir. Analiz masrafi yiiklenici firmaya
aittir. Analiz sonuglar1 teknik sartnameye veya gegerli gida mevzuatina uygun ¢ikmadigi
takdirde Kamu Ihale S6zlesmeleri Kanunun 20. maddesi hiikiimleri uygulanacaktir.

Muayene ve kabul islemleri Mal Alimlar1 Denetim Muayene Ve Kabul Islemlerine
Dair Yonetmelik’ e gore yapilacaktir.

Aydin Biyiiksehir Belediyesi Sosyal Hizmetler Dairesi Baskanligi, Asevleri Sube
Midirltigi Yemek Fabrikas: yetkili personeli gerekirse etlerin kesim, depolama ve tasima
yerlerinde biitiin agsamalarda inceleme yapabilecektir.

Gelen etlerde uygulanan duyusal analizler sonucunda (3.Genel ozellikler kismina
uygun olmazsa) olumsuzluklar tespit edilirse; etler iade edilecek ve iade edilen miktar kadar
dana eti en ge¢ 1 giin sonra saat 10:00 a kadar tekrar getirilecektir.



5. GARANTI SURESI ve TESLIM SARTLARI

Etler ve bunlarin i¢inde bulunduklari ambalajlar iiretim, isleme yerlerinde, depolarda
veya tasitlarda kotii koku yayan veya bunlari kirletecek olan maddelerle bir arada
tutulmayacaktir.

Etler birbirine zarar verecek, ezecek, ambalaji deforme edecek, soguk zinciri bozacak
sekilde istiflenmeyecek ve taginmayacaktir.

Mallar s6zlesmenin imzalandig: tarihten itibaren istenen giinlerde, istenen miktarlarda
Aydmn Biiyiiksehir Belediyesi Sosyal Hizmetler Dairesi Baskanligi, Asevleri Sube Miidiirliigii
Yemek Fabrikasina ig giinii ve is saatlerinde en ge¢ sabah saat 10.00’a kadar teslim edilerek
idarenin gosterecegi yere istiflenecektir.

Teknik sartnamedeki sartlara ve siparis verilen zamana uygun olarak mal teslim
edilmedigi takdirde, yiikleniciye ihale dokiimanin da belirtilen gecikme cezalar1 uygulanir.

6. GENEL HUKUMLER

Malzemeler s6zlesme tarihi ile 31.12.2021 tarihleri arasi istenilen miktarlarda istenilen
zamanlarda alinacak olup, sevkiyat programa uygun olarak, yiiklenici tarafindan hizli bir
sekilde yapilacaktir. Giinliik Uriin Alim programi yiikleniciye idare tarafindan bildirilecektir.
Yiiklenici bu programa uygun teslimat yapacaktir.

Uriinlerin {iretiminden sevkiyatina kadar tiim basamaklar Tiirk Gida Kodeksinin Ilgili
Boéliimlerine uygun olacaktir.

Istenen Sartlar (Duyusal-Fiziksel-mikrobiyolojik-depolama) saglanmadigi takdirde
Aydin Biiyiiksehir Belediyesi Sosyal Hizmetler Dairesi Baskanlig1 yetkili personeli tarafindan
Malzeme kabulii yapilmayacak, yenisi en geg 1 giin i¢inde teslim edilecektir.

Is bu sartnameden 6 (Altr) maddeden ibaret olup dogabilecek anlasmazhklarda
Aydin Efeler Ilgesi mahkemeleri yetkilidir.

Hazirlayan

Hazirlayan




