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AYDIN BUYUKSEHIR BELEDIYE BASKANLIGI
SOSYAL HiZMETLER DAIRESi BASKANLIGI
ASEVLERi SUBE MUDURLUGU
2021 YILI TAVUK ETi ALIMI
TEKNIK SARTNAMESI

1. KONU

Bu teknik sartname Aydin Bliyliksehir Belediyesi Sosyal Hizmetler Dairesi Bagkanligi, Asevleri
Sube Midurligi Yemek Fabrikasinca; yardima muhtag, engelli, yash kisilere, Ramazan ayinda Aydin
Buyiiksehir Belediyesi iftar Cadirlarinda, resmi, dini, 6zel giinlerde; sicak yemek yapiminda
kullanilmak {izere, Aydin Biylksehir Belediyesi Yemek Fabrikasinin ihtiyaci olan, yurt icinden satin
alinacak beyaz etin/Tavuk Etinin 6zelliklerini, muayenelerini, ambalaj durumlarini ve diger hususlar
kapsar. Bundan sonra Teknik ve Tip idari Sartnamede Aydin Biiyiiksehir Belediyesi Sosyal Hizmetler
Dairesi Bagkanlgi, Asevleri Sube Miidirligl Yemek Fabrikasi IDARE, ihaleye katilmak isteyen
isteklilerin her biri ISTEKLI FIRMA, ihaleyi kazanan firma YUKLENICi olarak tanimlanacaktir.

2. iSTEK ve OZELLIKLER
2.1.TANIMLAR

Kapsam: Bu sartname Aydin Bliyliksehir Belediyesi Sosyal Hizmetler Dairesi Baskanligi, Asevleri
Sube Mudurliigl Yemek Fabrikasina alinacak olan tavuk etlerini kapsar.

2.1.1. Isin Mahiyeti: Gida maddelerinin cinsleri ve miktarlari asagida belirtilmistir.

GRUP CiNSI MIKTARI
NO (Kg. )

1 Tavuk Eti(Butin Fileto) 8.000 kg

2 Tavuk Eti (Kusbasi Fileto) 14.000 kg

3 Tavuk Eti(Baget) 10.000 kg

4 Tavuk Eti Kanat (Izgara kanat) 8.000 kg

5 Tavuk Eti Kemiksiz Derisiz Biitlin But 10.000 kg

2.1.1.1 Asevleri Sube Midurligiu Yemek Fabrikasina alinacak olan yukarida cinsleri ve miktarlar
yazili gida maddeleri Teknik ve Tip idari Sartnamede tek tek kendi adlariyla “mal” olarak
adlandirilmistir.

2.1.1.2 Asevleri Sube Mudurligi Yemek Fabrikasinda ihtiyaci olan tavuk eti gesitleri bu
sartnamede belirtilen 6zelliklerine ve ambalaj durumlarina gére alinacaktir.
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2.1.2. isin Yapilma Yeri, ise Baslama ve isi Bitirme Tarihi;

10.

S6zlesmenin imzasindan itibaren ige baslanacak ve taahht edilen mallar, idarece istenen glinlerde
ve istenen miktarlarda partiler olarak teslim edilecektir. Mallar siparis verilen Aydin Biiyiiksehir
Belediyesi Sosyal Hizmetler Dairesi Baskanligi, Asevleri Sube Miidiirliigii Yemek Fabrikasinin
adresine yiiklenici tarafindan teslim edilecektir. Mallar yiiklenici tarafindan sevk edilecek,
sevkiyat, depolama ve istif icin ayrica iicret 6denmeyecektir.

3. TAVUK ETLERiI GENEL OZELLIKLER

TAVUK ETi (BUTUN FIiLETO)& 2.TAVUK ETi (KUSBASI FiLETO)

Blitlin Fileto;
Kemiksiz ve derisi temizlenmis, pili¢c gégls etine denir.

Kusbasi fileto;
Kemiksiz ve derisi temizlenmis, kusbasi dogranmis pilic gbgls etine denir.

Tavuk etleri dondurulmamis, taze, saglkli, ilgili mevzuatlara uygun olarak kesilmis, temizlenmis,
ambalajlanmis ve muhafaza edilmis olacaktir. Tlyleri yolunmus, (itiilenmis olacaktir.

Gogus eti kemiksiz, bltiln ya da kusbasi dogranmis olacaktir. Kusbasi kiplerinin uzunlugu mak. 2,5
cm olacaktir.

Tavuk etleri geng ve etlik broiler diye tabir edilen 30- 50 glinliik arasi kesilen tavuklardan olacaktir.
Kasalardaki tavuklarin iclerinde su olmayacaktir. Kesinlikle dondurulmus, ¢oziindiiriilmiis tavuk eti
kabul edilmeyecektir.

Tavuk Etleri ambalajlanmis olacak, ambalajlar yirtik, delik, hava almis olmayacak, iclerinde sizinti su
ve kan bulunmayacaktir.

Tavuk etleri Aydin Blylksehir Belediyesi Sosyal Hizmetler Dairesi Baskanligi, Asevleri Sube
Midirlagl Yemek Fabrikasina “ Frigofirik ” araclarla getirilecektir. Uriin arag¢ tasinma sicakhig
kontrol edilecektir. (0-4 C arasinda olacaktir.)

Tavuk etleri iizerinde tiiy, kir, koku kesinlikle bulunmayacaktir.

Aydin Biylksehir Belediyesi, Asevleri Sube Mudurliigu Yemek Fabrikasina getirilecek tavuk etleri
beyaz et ve et Urlnleri iretim tesislerinin kurulus acilis, calisma ve denetleme usul ve esaslarina
dair yonetmelik hikiumleri uyarinca calisma ve (retim izni almis tesislerde kesilmis ve
ambalajlanmis olacaktir.

Firma, Aydin Blylksehir Belediyesi, Asevleri Sube Miuidirligli Yemek Fabrikasinin talep ettigi
miktarda tavuk etini zamaninda talep edilen yemek fabrikasina temin etmekle miikelleftir.

Tavuk etlerinde kullanilan ambalajlar ile bu ambalajlar Uzerindeki etiket bilgileri Tirk Gida
Kodeksinin ilgili maddelerine uygun olacaktir. Buna gore etiket tizerinde;

* Gida Maddesinin adi, nevi

Net Miktari,

Firma adi ve adresi, Uretildigi yer, kesim tarihi, paketleme tarihi, raf 6mru

Muhafaza sartlari,

Parti Seri No, son kullanma tarihi, Giretim tarihi

Uretim izin tarihi ve nosu

11. Tavuk etlerinin tasindigl araglarin arag dezenfeksiyon belgesi, idare talep ettigi taktirde mal
alimi esnasinda idareye teslim edilecektir.

*
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12. Tavuk etleri ambalaji tGizerine veya ambalajlar igcine konulacak etiketlerde veya firmanin
getirecegi raporda asagidaki bilgiler, silinmeyecek, bozulmayacak sekilde okunakli yazilmahdir.

* Kesim tarihi

* Teslim tarihi

* Veteriner Saglik Raporu

* Teslim eden firma adi ve kasesi

* Arag dezenfeksiyon Belgesi
13. Gerekli gorildiigiinde tavuk etleri; Gida Mihendislerinin belirleyecegi yer ve zamanda giderleri
firmaca karsilanmak tizere mikrobiyolojik veya kimyasal analize tabi tutulur. Analiz igin firmanin 1
yetkilisi hazir bulunacak ve numunesi idare tarafindan alinan Uriine, istenen analizi yaptiracaktir.

3-BAGET 4- KANAT 5-KEMIiKSizZ DERiSiZ BUTUN BUT GENEL OZELLiKLERI

3-Baget; Biitiin budun alt bolimd, ayak kismina yakin pargasi olacaktir. Baget kemigi kirilmis
olmamalidir.

4- Kanat(izgaralik kanat); Yarim kanadin dip ve ug kisimlarindan kesilmesinden sonra 6n kol
kemiklerinin ( radius, ulna) iginde bulundugu kisimdir. Derili olacaktir. Kesinlikle iizerinde tiiy

olmayacaktir.

5- Kemiksiz Derisiz Biitiin But: Butlin tavuk budunun derisiz ve kemiksiz hali olacaktir. Parcalanmis,
kopmus ve biitinltglu bozulmus tavuk butlari alinmayacaktir.

Tavuk etleri taze olacaktir. Kesinlikle dondurulmus olmayacaktir. Dondurulmus ¢éziindiiriilmiis
tavuk etleri kabul edilmeyecektir.
Tavuk etleri teker teker olmak Uzere, igindeki malin disaridan gériinmesini engellemeyecek nitelikte
polietilen ve benzeri malzemeden yapilmis ambalajlar igerisinde kasalara-kolilere konmus sekilde
teslim edilecektir.
Tavuk etleri geng ve etlik broiler diye tabir edilen 30- 50 giinliik arasi kesilen tavuklardan olacaktir,
Kasalardaki tavuk eti iclerinde su olmayacaktir.
Parca tavuklarin tzerinde tly, leke, toz, toprak, gamur, vb. yabanci madde bulunmayacaktir.
Tavuk etleri ambalaji lizerine veya ambalajlar igine konulacak etiketlerde veya firmanin getirecegi
raporda asagidaki bilgiler, silinmeyecek, bozulmayacak sekilde okunakh yazilmahdir.
* Kesim tarihi

* Teslim tarihi

* Veteriner Hekim onay

* Teslim eden firma adi ve kasesi
7. Tavuk etlerinde kullanilan ambalajlar ile bu ambalajlar tizerindeki etiket bilgileri Tlirk Gida
Kodeksi 25. ve 26. maddelerine uygun olacaktir. Buna gére etiket tizerinde;
* Gida Maddesinin adi, nevi
* Net Miktari,
* Firma adi ve adresi, Uretildigi yer, kesim tarihi, paketleme tarihi, raf 6mri
* Muhafaza sartlari,
* Parti Seri No, son kullanma tarihi, tretim tarihi
* Uretim izin tarihi ve nosu
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8. Tavuk etlerinin tagindigi araglarin arag dezenfeksiyon belgesi, idare talep ettigi takdirde mal
alimi esnasinda idareye teslim edilecektir.

9. Gerekli goraldiiglinde tavuk etleri; Gida Mihendislerinin belirleyecegi yer ve zamanda giderleri
firmaca karsilanmak {izere mikrobiyolojik veya kimyasal analize tabi tutulur. Analiz igin firmanin 1
yetkilisi hazir bulunacak ve numunesi idare tarafindan alinan Uriine, istenen analizi yaptiracaktir.
10. Uriinler bozulmayi baskilayacak herhangi bir islem veya madde uygulanmis olmamalidir.

11. Urlinler kokusmus, lekelenmis ve kendine has rengini kaybetmis olmayacaktir.

12. Uriin merkez sicakhgi 0-4 C arasi olacaktir.

4. GENEL HUKUMLER:

Malzemeler s6zlesme imzalandiktan itibaren- 31.12.2021 tarihleri arasi istenilen miktarlarda
istenilen zamanlarda alinacaktir.

Urlinler Haftalik istenecektir.

Urlinler, Urtnleri tasiyan araglar Gida Kodeksinin ilgili B&limlerine uygun Olacaktir.

istenen Sartlar (Duyusal-Fiziksel-mikrobiyolojik-Tasinma) saglanmadigi takdirde Aydin Biyiiksehir
Belediyesi Asevleri Sube Midurliigli Yemek Fabrikasi Gida Mihendisleri Tarafindan Malzeme Geri
Gonderilecek ve yenisi en gec 1 glin icinde sabah 10.00 da teslim edilecektir.

5.AMBALAJLAMA, TASIMA

Yukarida belirtilen pilic etleri, icerisindeki Grliniin gériinmesini engellemeyecek nitelikte
polietilen veya benzeri malzemeden yapilmis, idarece istenen kilolarda ambalaj igerisinde ve
nemlenmemis, mukavemeti yiiksek malzemeden kolilerde ambalajlanmis olacak. 1 Adet koli agirlig
net 10 kg'1 gegmeyecek.

Turk Gida Kodeksi Yonetmeligi'nin 10. Bélimiine uygun bigimde, soguk hava zincirini
devam ettirecek sekilde, kapal frigofirik araglarda tasinacaktir.
**Uriinler net kg' 1 listiinden alimi yapilacaktir.

6.GARANTI SURESIi ve TESLIM SARTLARI

6.1 Tavuk etleri ve bunlarin icinde bulunduklari ambalajlar iiretim, isleme yerlerinde, depolarda veya

tagitlarda kot koku yayan veya bunlari kirletecek olan maddelerle bir arada tutulmayacaktir.

6.2 Etler birbirine zarar verecek, ezecek, ambalaji deforme edecek, soguk zinciri bozacak sekilde

istiflenmeyecek ve tasinmayacaktir.

6.3 Mallar s6zlesmenin imzalandigi tarihten itibaren istenen giinlerde, istenen miktarlarda ve istenen

cesitlerde partiler olarak Aydin Biyilksehir Belediyesi Sosyal Hizmetler Dairesi Baskanhgi, Asevleri
Sube Mudurliigli Yemek Fabrikasina, en geg sabah saat 10.00’da teslim edilip istiflenecektir.

6.4 Teknik sartnamedeki sartlara ve siparis verilen zamana uygun olarak mal teslim edilmedigi takdirde,

yukleniciye ihale dokiimanin da belirtilen gecikme cezalari uygulanir.
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