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TEK.H.: 06-90F

1. KONU

Bu teknik sartname, Turk Silahli Kuvvetleri ihtiyaci igin satin alinacak Yodurt
teknik 6zelliklerini, denetim ve muayene metotlarini ve ilgili dier hususlari konu alrr.

2. GENEL HUSUSLAR

2.1. Tanimlar

2.1.1. Gergek Dolum Miktari: Hazir Ambalajh Mamullerin Agirhik ve Hacim Esasina
Gdre Net Miktar Tespitine Dair Yénetmelik'te tanimlandig gibidir.

2.1.2. Hazir Ambalajli Gida: Turk Gida Kodeksi Etiketleme Yénetmeliginde
tanimlandi§ gibidir.

2.1.3. Nominal Dolum Miktar: Hazir Ambalajli Mamullerin Agirlik ve Hacim Esasina
Gore Net Miktar Tespitine Dair Yénetmelik'te tanimlandigi gibidir.

2.1.4, Yabanci Madde: Yogurt disindaki gézle gérilebilir her turiu maddedir.

2.1.5. Yogurt: Tirk Gida Kodeksi Fermente Sut Uriinleri Tebliginde tanimlandig
gibidir.

2.1.6. Teknik gartnamede tanimi yapiimayan hususlar, Nisan 2006 tarihli TS 1330'da
tanimiandidi gibidir.

2.2. Kisaltmalar

2.2.1. Yonetmelik: Hazir Ambalajh Mamullerin Agirhik ve Hacim Esasina Gére Net
Miktar Tespitine Dair Yénetmelik

2.3, Kapsam:

2.3.1. Bu teknik sartname, sekerli, meyveli, aromal, sizme, prebiyotik ve probiyotik
yogurtlan kapsamaz.

24, Siniflandirma

241, Tipler :

2411, Tip-1: Tam Yagh Yogurt

2412 Tip-2: Yanm Yaglh Yogurt

2413 Tip-3: Yagsiz Yogurt

3. ISTEK VE OZELLIKLER

31 Genel Istekler

31.1. Satin alinacak yogurt tipi, ihale dokiimaninda belirtildigi gibi olacaktir.

3.1.2. Yogurt, Turk Gida Kodeksi Yénetmeligi ve Turk Gida Kodeksi Fermente Sut

Urunleri Tebligi'nde yer alan ve bu teknik sartnamede belirtiimeyen hususlara uygun olacaktir.
Bu husus, yiklenici tarafindan gida dreticisinin yazih beyanina dayall olarak muayenelerde
Muayene ve Kabul Komisyonuna yazili olarak taahhit edilecektir.

3.1.3. Kalite glivence ve Ur(in kalite belgeleri ile ilgili hususlar, yirurlikte clan TSK Mal
Almlar  Kalite Gavence Hizmetleri Yonergesinde yer alan esaslar dahilinde, ihale
dokUmaninda belirtildigi gibi olacaktir.

3.1.4. Kodlandirma iglemi, yurirlikte olan MSB Milli Kodlandirma Hizmetleri Y&nergesi
esaslarina gore yapilacaktir.

3.2, Teknik Istekler

3.21. Duyusal ve Fiziksel Ozeilikier

3.2.1.1. Kendine has tatta olacak, yabanci tat icermeyecektir.

3.2.1.2 Kendine has kokuda olacak, yabanct koku igermeyecektir.

3.2.1.3. Ambalaji agildifinda yogurdun Ust kismimi 6rten sari-yesilimsi renkte bir sivi
(serum) bulunmayacaktir.

3.2.1.4. Yabanci madde bulunmay R,

3.2.2, Kimyasal Ozellikler 7 * 1" na

3.22.1. Sit proteini miktari, T rlc“t"Gj _a*rt&p@?—ik&‘i ilfermente Sut Urinleri Tebliginde, yogurt
igin belirtilen limittere uygun olacaktg. ¢ "7 % %




TEK.H.: 06-90F

3.222 Yagd miktar, tipine gére Turk Gida Kodeksi Fermente Sat Urinleri Tebligi'nde
belirtilen limitlere uygun olacaktir.

3223 Titrasyon asitligi (laktik asit cinsinden) miktan, Tirk Gida Kodeksi Fermente Sit
UrGnieri Teblidi'nde yogurt igin belirtilen limitlere uygun olacaktir.

3.2.24, Yadsiz kuru madde miktan, tipine gére Ekim 2015 tarihli TS 1330/T2'de, Cizelge
1'de belirtilen limitlere uygun olacaktir.

3.2.25, Peroksidaz testi sonucu, tipine gére Ekim 2015 tarihli TS 1330/T2'de, Cizelge 1'e
uygun olacaktir.

3.2.286. Jelatin bulunmayacaktir.

3227 Nigasta ve/veya nigastali maddeler bulunmayacaktir.

3.228 Bitkisel yag bulunmayacaktir.

3.2.29 Karboksimetit seliiloz (CMC) bulunmayacaktr.

3.2.3. Mikrobiyolojik Ozellikler

3.231. E.coli sayisi, Turk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterier Yénetmeligi'nde,
fermente st Ordnleri igin belirtilen limitlere uygun olacaktir,

3232 Toplam spesifik mikroorganizma sayisi, Turk Gida Kodeksi Fermente St
Urlnleri Tebli§i'nde, yodurt igin belirtilen limitlere uygun olacaktr.

3.3. Ambalajlama ve Etiketleme Istekleri

3.3.1. Gida ile temas eden ambalaj malzemesi, gidalarda kullanilabilir olacaktir. Bu

husus, yUklenici tarafindan gida wreticisinin yazill beyanina dayah olarak muayenelerde
Muayene ve Kabul Komisyonuna yazili olarak taahhit edilecektir.

3.3.2. Hazir ambalajl gidanin nominal dolum miktarinin Yénetmelik kapsaminda olmas:
halinde; gergek dolum miktariarinin kontrol sonucu, Yénetmelik'te belirtien esaslar dahilinde
kabul edilebilir olacaktir (Hazir ambalaji gidamin nominal dolum miktarinin  Yénetmelik
kapsaminda olmamasi halinde, bu istege bakilmayacaktir).

3.3.3. Hazir ambalajli gidanin gergek dolum miktarlarinin ortalamasi, nominal dolum
miktarindan az olmayacaktir.

3.34. Etiket bilgileri, Turk Gida Kodeksi Etiketieme Yonetmeligi ve Turk Gida Kodeksi
Fermente Sut Urinleri Tebligi hukimlerine uygun olacaktir.

3.3.5. Gida ile temas eden ambalajlar, kapatilmg olacaktir.

3.3.6. Gida ile temas eden ambalajlar, bombaj yapmig olmayacaktir.

3.3.7. Gida ile temas eden ambalajlarda akma ve/veya sizma goriimeyecektir.

3.3.8. Ambalajlama ve etiketleme ile iigili dijer hususiar, ihale dokiimaninda belirtildigi
gibi olacaktir,

4, DENETIM VE MUAYENELER iGiN NUMUNE ALMA

41. Denetim ve Muayeneler icin numune alma iglemi, yurridkte olan TSK Mal
Ahmlan Denetim, Muayene ve Kabul Islemleri Yénergesi esaslarina gore yapilacaktir.

42 Tipi, ambalaj, ambalaj agifi§i, son tilketim tarihi veya tavsiye edilen tuketim

tarihi, parti veya seri numarasi ayn olan ve bir defada muayeneye sunulan yogurtlar, bir parti
sayiacaktir.

4.3. Denetim ve muayeneler igin alinacak numune miktar (gergek dolum miktarlari ve
gercek dolum miktarlarinin ortalamasi muayenesi harig), laboratuvar muayenesinin yaptiritacagi
teslimatiarda Cizelge-1'de, laboratuvar muayenesinin yaptinlmayacad: teslimatlarda ise
Gizelge-2'de belirtildigi gibi olacaktir.

4.4, Numune alma esasian (gergek dolum miktarlar ve gergek dolum miktarlarinin
ortalamas! muayenesi harig), Nisan 2009 tarihli TS EN iSO 707'de belirtildigi gibi olacaktir.

4.5, Gergek dolum miktarlar muayenesi jgi une alma iglemi, parti bOyuklugine
gdre Yonetmelik'te tahribatsiz muayene igin belj _@pm@%s "‘r@ gore yapilacaktir.

4.8. Gergek dolum miktarlarinin ort qgha&\,ggyé Nes; igin numune alma iglemi, parti
gyﬁ}é'jct‘ﬁ:}%e.l_i'r'laﬁéen esaslara gére yapilacaktir.
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TEK.H.: 06-90F

5. DENETIM VE MUAYENE

5.1. Genel Hususlar

2.1.1. Denetim ve muayeneler, yoruriikte olan TSK Mal Alimlari Denetim, Muayene ve
Kabul Islemieri Yénergesi esaslarina gore yapilacaktir.

5.1.2. Yiklenici tarafindan karsilanan ve muayenelerde kuilanilacak tum cihaz ve Slgl

aletlerinin kalibrasyonianinin yapildigina dair kalibrasyonu yapan akredite firma/kurum veya
kurulugun verdi§i muayene esnasinda gecerliligi bulunan belge/sertifika, muayeneler sirasinda
Muayene ve Kabul Komisyonuna ibraz edilecektir.

51.3. Kimyasal ve mikrobiyolojik o6zelliklerin muayenesinin: Muayene ve Kabul
Komisyonunca her ay en az 1 (bir) defa olacak sekilde, Muayene ve Kabul Komisyonunca
belirtilen zamanlarda yaptirilacag! hususu ihale dokiimaninda belirtilecektir.

5.2. Denetim ve Muayene Metotlan

5.21. Fiziksel Muayene

521.1. Duyusal Muayene: Gozle ve elle incelenerek, tadiarak ve koklanarak
yaptlacaktir,

5.2.1.2. Yabanci Madde Aranmasi: Gozie ve elle incelenerek yapilacaktir.

5.2.1.3. Ambalaj Muayenesi: Gozle ve elle incelenerek ve ayrica etiketlerin etiketleme ve

igaretleme ile ilgili tzellikleri igerip igermedikleri kontrol edilerek yapilacaktir.

521.3.1. Gergek Dolum Miktarlaninin Tayini: Yénetmelik'te “Hazir Ambalajli Mamullerin
Gergek Dolum Miktartarinin Kontroli® bashigi altinda belirtilen esaslar dahilinde tahribatsiz
muayene metoduna gére yapiacaktir (Tayinde gerekii olan “ambalaj darasi”, en fazla 20 {yirmi)
adet olmak Uzere duyusal muayenede agilan hazir ambalajlarin daralaninin ortalamasi alinarak
hesaplanacaktir).

5214 Gergek Dolum Miktarlarinin Ortalamas: Tayini: Yénetmelik'te “Bir parti olugturan
her bir hazir ambalajli mamullerin ortalama gergek dolum miktariarinin kontrol” baghgi altinda
belirtilen esaslar dahilinde tahribatsiz muayene metoduna gére yapilacaktir.

5.2.2. Laboratuvar Muayenesi
5221. Kimyasal Muayene

52.21.1. S0t Proteini Miktan Tayini: Nisan 2006 tarihli TS 1330'da “Protein tayini” bagiig:
altinda belirtilen metoda gére yapilacaktir.

5221.2 Ya§ Miktari Tayini: Nisan 2006 tarihli TS 1330'a gore yapilacaktir.

5221.3. Titrasyon Asitli§i (Laktk Asit Cinsinden) Miktari Tayini; Nisan 2006 tarihii
TS 1330'da “Titre edilebilir asitlik tayini” baghg altinda belirtilen metoda gére yapilacaktir.

5.2.2.1.4. Yagsiz Kuru Madde Miktari Tayini: Nisan 2006 tarihli TS 1330 (Ekim 2015 tarihli
TS 1330/T2 danhil)'a gore yapilacaktir.

52.2.15. Peroksidaz Testi: Nisan 2006 tarihli TS 1330'a gére yapilacaktir.
5.2.2.18. Jelatin Aranmasi: Ekim 2015 tarihli TS 1330/T2'ye gére yapilacaktr.

52217. Nigasta ve/veya Nigastall Madde Aranmasi; Ekim 2015 tarihli TS 1330/T 2'ye
gore yapilacaktir.

5221.8. Bitkisel Yag Aranmas): Ekim 1989 tarihli TS 7503'e gére yapilacaktir.
52218 Karboksimetil Seluloz (CMC) Aranmas: EK-A'daki metoda gére yaptlacaktir.
5.2.2.2. Mikrobiyolojik Muayene

6222.1. E.coli Sayimi: Ekim 2015 tarihli TS EN 1SQ 16649-3'e gore yapilacaktir.

5.2.22.2. Toplam Spesifik Mikroorganizma Sayimi: Subat 2004 tarihli TS ISO 7889'a gbre
yapilacaktir.

5223 Analizler, yukanda belirtlen metotlar kullanilarak veya spektrometre/
spektrofotometre, ICP spektrofotometre, Atomik Absorpsiyon, Gaz Kromatografisi, HPLC veya
teknolojik geligmelerin paralelinde geligtiri "%er. cihazlar kullarilarak da yapilabilecektir.

6. YARARLANILAN KAYNKkLARS
6.1. Teknik sartnamede yey glqp‘?a;g'_y_?plidq dokuman,
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TEK.H.: 06-90F

6.2. Subat 1999 tarihli ve TS 1330 numarali Yogurt Turk Standard.

6.3. MSB'nin Kasim 2013 tarihli ve TEK H.:06-90E saylll Yodurt Teknik Sartnamesi.
6.4. Tanm ve Koyisleri Bakanliginin 13 Ocak 2011 tarinii, SayiB.12.5.TAG.0.16.00.
21/350 sayil ve “Sut ve Sut Uriinlerinde Yapilabilen Analizler” konulu yazisi.

6.5. MSB'nin 06 Mayis 2014 tarihli, MTKY: 81152041-4490-394-14/Tek Hiz.D Tek.
Sartname $. sayili ve “Teknik Sartnamelerden Gikariimas Planlanan Hususlar’ konulu yazisi.
6.6. MSB'nin 23 Ocak 2015 tarihli, MTKY: 81152941-4490-72-15/Tek Hiz.D.Tek.
Sartname §$. sayil ve “Teknik Sartnamelerin Yirorlik Streleri” konulu yazisi.

6.7. MSB'nin 10 Haziran 2016 tarihli, MTKY: 81152941-4490-499-16/Tek.Hiz.D.Tek.

Sartname $. sayili ve “Hazir Ambalajli Gidanin Eksik Dolum Miktar” konulu yazisi.
7. EKLER

Gizelge-1: Laboratuvar muayenesinin yaptirilacad! teslimatiarda denetim ve muayeneler igin
alinacak numune miktari gizelgesi.

Partideki Ambalaj Sayisi Partiden Alinacak Numune Sayisi
(Parti Baytkiaga) (Ambalaj Adedi)
A) Ambalaj airhid) 1 (bir) kg’dan bilyiik ambalajlar igin
450 (dort yaz elli) ve daha az 5 (bes)
451 (dort yUz elli bir) - 600 (alt yoz) 6 {alt))
601 (alt yOz bir) - 2000 (iki bin) 13 {on Ug)
2001 (iki bin bir) - 7200 (yedi bin iki y0z) 21 (yirmi bir)
7201 (yedi bin iki yuz bir) - 15000 (on beg bin) 29 (yirmi dokuz)
B) Ambalaj afjirh§n 1 (bir) kg ve 1 (bir) kg'dan kiigiik ambalajlar igin
1600 (bin alti yliz) ve daha az 5 (besg)
1601 (bin alt: y0z bir) - 2400 (iki bin dort y(z) 8 (alt)
2401 (iki bin dort yoz bir) - 15000 {on beg bin) 13 (on Gg)
15001 (on beg bin bir) - 24000 (yirmi dort bin) 21 {yirmi bir)
24001 {yirmi dort bin bir) - 42000 (kirk iki bin) 29 (yirmi dokuz)
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_C!zelge-Z: Laboratuvar muayenesinin yaptinimayacag teslimatlarda denetim ve muayeneler
igin alinacak numune miktar gizelgesi.

Partideki Ambalaj Sayisi Partiden Alinacak Numune Sayisi
(Parti Bdydkiagi) (Ambalaj Adedi)
A) Ambalaj agirh@ 1 (bir) kg'dan biiyiik ambalajlar igin
100 (y0z) ve daha az 2 (iki)
101 (yiz bir}) - 200 (iki yuz) 3 (ug)
201 (iki yuz bir} - 450 (dort yoz elli) 5 (besg)
451 (dort yoz elli bir) - 600 (alt yiz) & (alt)
601 (alti yOz bir) - 2000 (iki bin) 13 (on {i¢)
2001 (iki bin bir) - 7200 {yedi bin iki yiz) 21 (yirmi bir)
7201 (yedi bin iki yGz bir) - 15000 (on bes bin) 29 (yirmi dokuz)
B) Ambalaj agirh@: 1 (bir) kg ve 1 (bir) kg'dan kiglik ambalajlar igin
100 (y0z) ve daha az 2 (iki}
101 (ylz bir) - 400 (d6rt yoz) 3(0¢g)
401 (dort ytz bir) - 1600 (bin alt y0z) 5 (bes)
1601 (bin alti y0z bir) - 2400 (iki bin dért yuz) 6 (alt))
2401 (iki bin dért y0z bir) - 15000 (on bes bin) 13 (on Ug)
15001 {on bes bin bir) - 24000 (yirmi dort bin) 21 (yirmi bir)
24001 (yirmi dort bin bir) - 42000 (kirk iki bin) 29 (yirmi dokuz)
EK-A

YOGURTTA KARBOKSIMETIL SELULOZ (CMC) ARANMASI

1. Prensip

1.1. Sut ve sit Urlnlerinde bulunan karboksimetil selUlozun sGifirik asitle muamele
edilmesiyle olugsan glikolik asidin 2,7-Dihidroksinaftalinle verdigi renk reaksiyonu esasina
dayanir.

2. Alet Ekipman ve Asesuarlar

2.1. Hassas terazi

2.2. Mantolu isitici

2.3. Geri sofutucu

2.4. Santrifj (3500 (O¢ bin bes ylz) - 4000 (dért bin) devirde ¢aligan)

2.5.  Santrifij thpleri {15 (on bes) veya 50 {elli} ml'lik)

2.6. 250 (iki yaz elli) ml'lik silifli balon

2.7. Genel laboratuvar ara¢ ve geregleri

3. Reaktifler ve Gdzeitllerin Hazirlanmas:

3.1,  Reaktifler

3.1.1. Sodyum hidroksit (NaOH), % 97 (doksan yedi)'lik

3.1.2. Sulfarik asit (H.SO.), % 98 (doksan sekiz)'lik

3.1.3. Bakir suifat (CuSQO,.5H,0) s

3.1.4. 2,7-Dihidroksinaftalin ~ Zp» * 4.2

3.1.5. Karboksimetilseltloz | .

3.1.6. Aktif kdmar e
k!
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TEK.H.: 06-90F

3.2.  Gozeltilerin Hazirlanmasi

3.21. % 0,1 (sifir virgll bir) 2,7-Dehidroksinaftalin Cozeltisinin Hazirlanmas:: 0,1 (sifir virgal
biry g 2,7-Dihidroksinaftalin 100 (yuz) mllik 8lgiiu balona tartiir ve derigik stlfurik asit ile
gozilerek gizgisine tamamlanir. Karanlikta saklanr.

3.22. % 10 (on)'luk Sodyum Hidroksit Cézeltisinin Hazirlanmasi: 50 (elli) g sodyum hidroksit
tartir, gdzundaralir ve 500 (bes yliz) ml'lik 8lgila balonun gizgisine tamamianir.

3.23. % 50 (elii)lik Sulfurik Asit Cézeltisinin Hazirlanmasi: 40,04 (kirk virgill sifir dort) mi
derigik sUlfGrik asit alinarak 100 (yiiz) ml'lik 6lgulu balona aktarilir ve hacim ¢izgisine kadar saf
su ile tamamlanir.

3.2.4. % 0,5 (sifir virgll beg)lik CMC Standart Cozeltisi Hazirlanmasi: 0.5 (sifir virgll bes) g
CMC tartilir, sitle 100 (y0z) ml'lik 6igUli balona aktarilir ve sitle gizgisine kadar tamamlanir.
3.2.5. % 2 (iki)'lik Bakir Suifat (CuSO,) Gozeltisi Hazirlanmasi: 2 (iki) g bakir stifat 100 (ylaz)
mil'lik 6iglli balona aktarilir, saf suda ¢ézillr ve gizgisine kadar tamamlanir,

4, Metot

41.  Ornedin Muhafazasi

4.1.1. Numuneler mimkinse aym gin analize alinmalidir. Mimkin degilse analize alinana
kadar buzdolabinda saklanir.

4.2. Test Orneginin Haziranmasi

4.2.1. Analizi yapilacak yodurt drnegi temiz bir kilvet veya beher igine alinir. Homojenize edilir
ve oda sicakligina getirilir.

4.3. Deneyin Yapiligi

4.3.1. Yodurt numunesinden 5 (bes) g santritjj tipune tartiir ve Uzerine 10 (on) ml saf su
eklenir.

4.3.2. 4000 (dort bin) devirde 5 (bes) dakika santrifij edilir.

4.3.3. 2 (iki) defa 10 (on)'ar ml saf su ile kanigtirmak suretiyle muamele edilir ve tekrar santrifi)j
edilir.

4.3.4. 8w faz numuneden uzaklagtiriir ve numune 250 (iki yiz elli) m'lik silifli balona alinir.

4.3.5. Uzerine 12 (on iki) m! saf su ve 3 (ig) ml % 10 {on)'luk sodyum hidroksit (NaOH)
gozeltisi ilave edilir.

4.3.6. lyice kangtirdiktan sonra 7 (ml) derisik sulfurik asit (H,S0O,) ilave edilir.

4.3.7. 1 (bir) saat geri sofutucu altinda kaynatilir. Sire sonunda g¢ézelti geri sogutucudan
gtkarihr, so§utulur ve 25 (yirmi beg) ml % 50 (elli)'lik stlforik asit (H,S0,) ¢ézeltisi ile sulandinlir.

4.3.8. Cozeltiyi berrak hale getirmek igin aktif komur katilir ve Whatman filtre kagidinda ve cam
pamuktan stz{tur.

4.3.9. Berrak suzintuden 1 (bir) ml ahnir, Gzerine 4 (dért) ml % 0,1 (stfir virgal birylik
2,7-Dihdroksinaftalin ¢bzeltisinden ilave edilir ve 10 (on) dakika kaynar su banyosunda tutulur.

4.3.10.Kor deney igin, iginde CMC bulunmayan yogdurt numunesi (kér numune)” ile ayni
iglemier yapilir.

4.3.11. Standart CMC deneyi igin 5 (beg) g yogurt numunesi yerine, % 0,5 (sifir virgul bes)lik
CMC standart cdzeltisinden 5 (beg) mi alinarak santrif{lj tipune alinir ve uzerine 5 (bes) ml
% 2 (iki)'lik Bakir Siifat (CuSO,) gtzeltisi ilave edilir. Goken kisim 4000 (ddrt bin) devirde 5
(beg) dakika santrifuj edilir. 2 (iki) defa 10 (on)ar ml saf su ile kangtirmak suretiyle muamele
edilir ve tekrar santrifuj edilir. Sivi faz numuneden uzaklastinlir. Numune 250 (iki yuz elli) ml'lik
silifli balona alirur. Diger iglemier yodurt numunesindeki gibi yapilir.

5. Sonuglann Degjerlendirilmesi

5.1.  Analizi yapilan numune; igerisinde CMC bulunmayan numune (kér numune) ve CMC
standardi katiimig numune ile kargilagtirma. yapilir. CMC bulunmayan numune (kér numune)
kahverengi kirmizi renk olugturur ve p6hug negatif olarak degerlendirilir. CMC standard: katilmis
numune ise mor {mavimsi kirmizi) n‘kﬁerif'Ve;CMC varigini gosterir (pozitif sonug).

>
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": Kér numune olarak laboratuvar sartlarinda givenli oldugu bilinen sitten Uretilen, CMC
igermeyen yogurt kullanihir.

HAZIRLAYAN VE ONAYLAYAN MAKAM:

HAZIRLAYANLAR
/ -~ .
@ ‘9 \ £ Ml
Alev DOGRU Arzu GORKEM Gulsim RENGBER EKMEKCI
Gida Mih. Gida Miih. Gida Mih.,
K.K.Loj.K.ig Dz.K.Ik.D.Bgk.ig! Hv.Loj.K.Iig
M.Nail' 8BAMRAY
Gida Mh.
MSB Tek.Hiz.D.Bsk.iig
iINCELENMISTIR
Gida Ks.Md.Yrd.Vek.
O.DEMIRDOGEN

7%447’—”

Kemal Yiidiz AKCAN
Mak.MGh.
Tek.$artname $.Md.Vek.

y
MSB Tek Hiz.D.Bsk.




T.C.
MILLT SAVUNMA BAKANLIGI
TEKNIK HIZMETLER DAIRES!| BASKANLIGI
ANKARA

YOGURT
TEKNIK SARTNAMESI DEGISIKLIK EKI

SARTNAME NO: TARIH
TEK.H.: 06-80F (EK-1) OCAK 2017

1. Bu onayli teknik sartname degisiklik eki,
yayim tarihinden itibaren yararlage girer.

2. Bu onayli teknik sartname degigikiik eki,
Kasim 2016 tarihli ve TEK.H..06-90F
numarall Yogurt Teknik Sartnamesi ile
kullanlir.

3. Bu onayh teknik sartname degisiklik eki
Uzerinde degisiklik yapilamaz.

4. Bu onayh teknik sartname degisiklik eki,
kapak dahil toplam 2 (iki) sayfadan
ibarettir.




TEK.H.: 06-90F (EK-1)

TEK.H.: 06-80F Numarah Yogurt Teknik $artnamesinin/$artnamesine;
1. 3.2.2.4. maddesi iptal edilmistir.

2. 3.225,3226,3227, 3228. ve 3.2.2.9. maddelerinin madde numaralari sirasiyla
3.224,3225,3226,32.2.7. ve 3.2.2.8. olarak degistirilmigtir.

3. 3.3.3. maddesi, “Hazir ambalajli gidanin nominal dolum miktanmin  Yénetmelik
kapsaminda olmasi halinde; gergek dolum miktarlarinin ortalamast, nominal dolum miktarindan
az olmayacaktir (Hazir ambalajli gidanin nominal dolum miktarinin Y&netmelik kapsaminda
olmamasi halinde, bu istede bakiimayacaktir).” seklinde degistiriimistir.

4. 5.2.2.1.4. maddesi iptal edilmigtir.

5. 52215, 52216,5221.7,52.21.8. ve 5.2.2.1.9. maddelerinin madde numaralar
sirasiyla 5.2.2.1.4,52.2.15.,5.221.6.,5.2.2.1.7. ve 5.2.2.1.8. olarak degisgtiriimistir.

6. 6.8. maddesi olarak, “MSB’nin 07 Aralik 2016 tarihii, TED.HIZ.: 63259925-4490-645-
16/KIt.Ynt.D . Mua.ve Lab.Koor.§. sayill ve "Mal Alimi Stzlesmelerine Gore Teslim Edilmesi
Gereken Mal Miktar” konulu yazisi." ifadesi ilave edilmistir.

IRLAYAN VE ONAYLAYAN MAKAM:

HAZIRLAYANLAR
i ™ (Q '
Alev DOGRU Arzu GORKEM Gilsum RENCBER EKMEKCI
Gida Mih. Gida Mih. Gida Muh,
K.K.Loj.K.lifh Dz.K.Loj.Bsk.hgi Hv.Loj. K.
M.NSY SAMRAY
Gida Mlh.
MSB Tek.Hiz.D.Bgk.lig
INCELENMISTIR

Gida Ks.Md.Yrd.Vek.
De.Me.o.DEMIRDOGEN@
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MSB Tek.Hiz.D.Bsk.
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