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Ilgi : Ticaret ve Pazarlama Dairesi Bagkanlig1 (Et ve Et Uriinleri Pazarlama Sube Miidiirliigii)'nin
09.11.2021 tarihli ve E-54295415-942.02.03-69846 say1li yazis.

Ilgi sayili talimat ile Kurumumuz stoklarinda bulunan 1.810.697 adet 800 gr.lik kiyma konserve
ile 807.119 adet 800 gr.lik kugbasi konserve teklif toplama usulii ile satiga ¢ikarilmigtir.

So6z konusu satig i¢in son bagvuru tarihi 30/11/2021 giinii saat 14.00 olup; konuyla ilgili olarak
hazirlanan satis sartnamesi, teknik sartname, teklif formu ve teminat mektubu 6rnegi yazimiz ekinde
gonderilmisgtir,

Bu itibarla; Ticaret Odanizin hinterlandinda bulunan alic1 olabilecek firmalara, 800 Gr.lik Sigir
Kiyma ve Kugbasi Tipi Konservelerin satis1 ile ilgili gerekli duyurunun yapilmas: hususunda;

Geregini arz ederim.
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ET VE SUT KURUMU GENEL MUDURLUGU

800 GR.LIK SIGIR KIYMA TiPi KONSERVE iLE 800 GR.LIK SIGIR KUSBASI
TiPi KONSERVE SATIS SARTNAMESI

Isbu sartname, Et ve Siit Kurumu Genel Muidiirliigii tarafindan satiga sunulmus olan 800
Gr.lik S1gir Kiyma Tipi Konserve ile 800 Gr.lik Sigir Kugbagi Tipi Konserve tiriinlerinin satig
kosullarini diizenler. Sartnamede Et ve Siit Kurumu Genel Miidiirliigii KURUM, satisa
katilacak gercek veya tiizel kisi ALICI olarak adlandirlacaktir.

1. SATISIN KONUSU

~ ‘Kurum tarafindan iiretilen 800 Gr.lik Sigir Kiyma Tipi Konserve ile 800 Gr.lik Sigir
- -Kugbas1 Tipi Konserve iiriinlerinin teklif toplama usulii ile satis islemidir. S6z konusu
- tiriinlerin depolandig1 yer ve miktarlar asagida belirtilmistir.

SATISA SUNULAN 800 GR.LIK SIGIR KUSBASI TiPi KONSERVE
MIKTARI
STOKTA

GRUP

TESLIMATI
YAPACAK

| KOMBINA

BEKLETILEN
KOMBINA

KUSBASI
KONSERVE
MIKTAR (ADET)

ADANA

ERZURUM

ERZINCAN

AGRI

BINGOL

DIiYARBAKIR

143.506

| DENizLI

DENIZLi

388.958

_SINCAN

SAKARYA -

SINCAN

SiVAS

YOZGAT

ISTANBUL

274.655

. TOPLAM MIiKTAR

807.119

[1]




d. Vekileten satiga katilma durumunda; belgeleri imzalayan kisiyi yetkilendiren noter
onayli vekaletname, vekile ait niifus ctizdan1 fotokopisi ve noter onayli imza
beyannamesi

e. Gegici teminat (nakit (banka dekontu) veya teminat mektubu)

f. Satig sartnamesi (imzal1 ve kaseli)

g. Talep formu (imzal1 ve kageli)

6. TEKLIF VEREMEYECEK OLANLAR
Asagidaki sahislar dogrudan veya dolayli olarak, Alici ve/veya Alict’nin danigmam veya
temsilcisi sifatiyla bagvuru yapamazlar.
a. Kurum personeli ile bunlarin es ve ¢ocuklari;
b. 2886 sayili Devlet Ihale Kanunu, 4734 sayili Kamu fhale Kanunu ve diger kanunlar

geregince gegici veya siirekli olarak kamu ihalelerine katilmaktan yasaklanmig olanlar
ile 3713 sayili Terorle Miicadele Kanunu kapsamina giren suglardan ve organize
suglardan dolay: hiikiiml{i bulunanlar.

¢. Kurum ile evvelce yaptiklarn islerde giivene layik olmadiklari saptanmis olanlar ile
haksi1z uyusmazlik ¢ikararak, Kurum®u zarara ugratmis olanlar.
7. TEMINAT

i,

d.

Gegici Teminat: Alicilar, fiyat teklifi verdikleri {irliniin toplam tutarinin %3 (iig)’ii kadar

" en az 3 (li¢) ay siireli gegici teminat vereceklerdir.
- b.
- asamasinda fiyat teklifi verdigi/verdikleri tiriiniin toplam tutarinin %6 (alt1)’s1 kadar en

Kesin Teminat: Fiyat teklifi/teklifleri uygun bulunan Alici/Alicilar, sdzlesme imza

az 6 (alt1) ay siireli kesin teminat vereceklerdir.
Mal Bedeli Teminati: 30 (otuz) giinii gegmemek kaydiyla yapilacak olan vadeli
satislarda mal bedeli tutarinin %10 (on) fazlas: kadar mal bedeli teminat: alinacaktir.

Teminat Olarak Kabul Edilecek Degerler

a. Tiirk Liras1.
b. Teminat mektubu.

- Nakit olarak verilecek teminatlar asagida belirtilen Kurum hesaplarina yatirilacaktir.

- .(KURUM HESAP NO: ET VE SUT KURUMU GENEL MUDURLUGU ZIRAAT
- - BANKASI ANKARA KAMU KURUMSAL SUBESIi: TR 30 0001 0017 4536 2613

0764 59) VEYA (VAKIFLAR BANKASI ANKARA CETIN EMEC SUBESI: TR 17
0001 5001 5800 7289 9878 82)

8. TEMINATLARIN iADESI:

- Teklif fiyatlar1 uygun bulunmadifi i¢in sdzlesme imzalanmayacak firmalarin gegici
teminatlan iade edilecektir. Ayrica, sozlesme imzalanan Alici/Alicilarin kesin teminatlar
alindiktan sonra gegici teminatlar1 iade edilecektir. Alict’nin satis1 yapilacak firtinleri

.- almaktan vazgegmesi, yiikiimliiliklerini yerine getirmemesi halinde gegici teminat1 gelir
kaydedilir.

9. TEKLIFLERIN YAPILMASI VE TEKLIFLERIN DEGERLENDiRILMESI;

a. Teklifler tek bir grup i¢in verilebilecegi gibi, gruplarin tamamu i¢in de verilebilecektir.
b. Teklifler TL/ADET (kutu) iizerinden verilecektir.
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adresini kanuni ikametgah edindigini beyan eder. Sozii gegen adrese yapilacak
tebligatin sahsina yapilmis sayilacagini, o yerde bulunmasa bile tebligatin iade
edilmeyip Tebligat Kanunu’nun 21. maddesinin uygulanmasini kabul eder. Adresinin
degismesi halinde, yeni adresini noter vasitasi ile Kurum’a bildirir.

. Kurum 2886 sayili Devlet Thale Kanunu’na tabi olmadigindan, {irtinlerin satigim yapip
yapmamakta veya diledigi sartlarda diledigi kisilere, kurum veya kuruluslara satis
yapmakta, satis1 diledigi teklifi uygun gorerek sonuglandirmakta veya iptal etmekte
serbesttir. Kurumun teklif alindiktan sonra satigtan vazgegmesi halinde, Alicinin
yatirmig oldugu teminat kendisine iade edilecektir. Alici, teminatin yatirilmasiyla iade
edilmesine kadar gegen siireye ait faiz, tazminat vb. herhangi bir talepte
bulunmayacaktir.

. Kurum, teminat bedelini yatirmis olsa dahi teklif vermesini uygun gérmedigi Alicinin
satig ve ihalelere katilimina izin vermeme, alis yapmama veya tekliflerini iptal etme
yetkisine sahiptir.

d. Satig yontemini Kurum belirler. Kurumun satis yontemini degistirme hakki saklidir.
‘e.. Kurumun igbu hiikiimlerden dogan bir hak, yetki ve imtiyazi kullanmamasi ya da

kullanmakta gecikmesi, bu hak, yetki ve imtiyazdan feragat ettigi anlamina gelmez.
Alici, Miicbir Sebepler disinda satisin bozulmasimi isteyemez. Alici, herhangi bir
nedenle teklifinden vazgectigi takdirde yatirilan teminat iade edilmez, ayrica higbir ihtar
ve ihbara, hiikiim almaya gerek olmaksizin teminat tutar1 Kurum tarafindan gelir
kaydedilir.

. Alici, satis sartnamesinde istenen tiim bilgileri doldurup sartnamenin her sayfasim
imzalayacaktir,

1. Alici, igbu hiikiimleri goriip, okuyup inceledigini ve i¢erigini anlayip, tiim hiikiimlerini
- kabul ettigini beyan, kabul ve taahhiit eder.

Yukarida bilgileri bulunan iirtinleri belirtilen sartlar ¢ergevesinde satin almay: teklif ve
taahhiit ediyorum.
TARIH
ADI,SOYADI
TICARET UNVANI :
ADRES :

[5]



- ; ET VE SUT KURUMU Yorirltk Tarihi | 18.12.2019
j GENEL MUDURLUGU Dokiiman No: 307
N ALIM VE URETIM DAIRESI BASKANLIGI Revizyon Tarihi: | 09.01.2020
ETVESHT : :
];unu MU KUTULANMls KUSBA$I VE. KUTULANM’[s KIVMA Revizyon No: 01
ET KONSERVESI TEKNIK SARTNAMESI SayfaNo 1/5
1. Konu

Bu Teknik Sartname Et ve Siit Kurumu tarafindan tedarik edilen Sigir Etlerinden iiretilecek Kutulanmig
Kugbasi ve Kutulanmis Kiyma Et Konservesi teknik zelliklerini konu alir,

2. Kapsam

Bu gartname Et ve Siit Kurumu tarafindan tiretilen Siir Karkaslardan elde edilmis olan kemiksiz
etlerin yilklenicinin soguk depofiiretim yerine tesliminden sonraki; muhafazas, nakliyesi, teknigine
uygun olarak; "K.utulanms Kusbast Et Konservesi” ve "Kutulanmis Kiyma Et Konservesi" haline
getirilerek depolanmas: iginin yiiklenici tarafindan yapilmasini kapsamaktadir,

3.  Uretimde Kullanilacak Etler

3.1, Kusbas: ve Kiyma konserve igin kullanilacak olan etler yiiklenici firmaya Kurum tarafindan
ylklenicinin soguk depo/iiretim tesisinde tartimlar yapilarak tutanakla teslim edilecektir.

3.2. Sz konusu etler dondurulmus ve/veya sogutulmus halde teslim edilecektir.

3.3. Yiklenici, taze etlerin teslimati ya da don etlerin ¢Szdiirme islemi sirasinda, numuneleri kurum
personeli tarafindan alinmasi ve analiz bedeli Yiikleniciye ait olmak iizere teslim edilen etlerden
laboratuvar analizi yapilmasini talep edebilir. Analiz sonucu olumsuz gikmasi halinde ilgili partiyi
Kuruma iade edecektir,

34. Teslimattan sonra tiretim slireglerinde etlerde olusacak zararin sorumlulugu ve tiim laboratuvar
analiz masraflar Yiikleniciye ait olacaktir.

3.5. Dondurulmus halde teslim edilen etler igin c¢dzdiirme firesi, isbu teknik sartname 4.7.2.
maddesinde belirtildigi sekilde hesaplanacaktir.

3.6. Cozdiiriilmils ya da Sogutulmus halde teslim edilen etlerden isbu Teknik Sartnameye uygun
olarak firetilen konservede 800 g teneke kutu adedi / ¢ozdiiriilmiis et kilogam oranmi 0,92’dan az
olmayacaktir, Teslim edilecek et miktari ile iretilecek konserve miktar ve yukarida bahsedilen fire
toplami uyumlu olacaktir.

4, Kutulanmis Et Konservesinin Ozellikleri

4,1 Tarifler

4.1.1.Kutulanmis Kusbasi Et Konservesi: Kemiksiz sigir etlerin, tendon, fasia, kikirdak, lenf
yumrulari; bilyiik sinir ve kan damarlarindan ayiklandiktan sonra en az 2 cm, en fazla 7 cm boyutlarda
parcalanarak kendi suyu disinda, kendi yag1 ve tuz diginda bagka bir katki maddesi ilave edilmeden
teknigine uygun sekilde pisirilip teneke kutulara konularak sizdirmaz gekilde kapatilmasi ve 1sil islem
uygulanarak dayanikli hale getirilmesi suretiyle hazirlanan et {irliniidiir.

4.1.2.Kutulanmis Kiyma Et Konservesi: Sigir etlerinin Madde 4.1.1.de tarif edildigi gibi
hazirlanarak 5 numarali ayna kullanilarak kiyma haline getirilecek, kendi suyu disinda, kendi yagi, ve
tuzdan baska bir katki maddesi ilave edilmeden teknigine uygun sekilde pisirilip feneke kutulara
konularak sizdirmaz sekilde kapatilmasi ve 1sil iglem uygulanarak dayamikl hale getirilmesi suretiyle
hazirlanan et iriiniidiir,

4.1.3.Uretim Agsamalari: Kutulanmig et konserveleri igin kullanilmas: planlanan sigir kemiksiz lop
etlerin et isleme boliimiinde ihtiva ettigi yaglanindan trimingleri yapilarak ayrilir. Ayrilan yaglar eritme
kazanlari vasitasi ile eritilip siiziildiikten sonra krom nikel arabalara doldurulup don yag haline getirilerek
muhafaza edilir. Kemiksiz lop etler Kurum tarafindan belirlenen iiretim programi dogrultusunda kiyma
gekilerek ya da kusbast dogranarak kavurma k; rinda veya haglama kazanlarinda kullanilan ydnteme
gore en az 20 dakika boyunca 6n pigirme ig‘(erpine tabji-tutajur, Etler & frden sonra Sivi
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kismi (etin kendi suyu ve yagi) siiziilerek katt kismi (kiymarkusbasi) dolum tezgdhina alinir. Birim
ambalaja diigen katt kisim (kiyma/kugbast) konserve kutulara doldurulur ve tizerine yukarida bahsedilen
don yagm (etin kendi yagi) sivi hale getirildikten sonra uygun dozajlarda (g) konserve kutulara ilave
edilir ve uygun dozajlarda etin kendi suyu ilave edilerek kutu kapatma makinesine génderilir. Kapatilan
konserve kutular otoklav vasitastyla 1sil isleme tabii tutularak sterilize edilir. Ilgili emtialar en az
121°C’de 100 dakikada sterilize edildikten sonra otoklavdan ¢ikanilir, yikanir ve kurulanir. Mekanik
kirlerinden ayrilan konserve kutular bombaj stiresini tamamlanincaya dek uygun kosullarda 21 giinlik
bekleme silresine tabii tutulur. Bombaj siiresi boyunca gerekli muayenelerin yapilabilmesi i¢in diizenli bir
{'sekilde dizilimleri saglanacakiir,

4.2 Duyusal ve Fiziksel Ozellikler
4,2.1Kendine has tat, renk, goriiniis ve kokuda olacaktir, yabanc: tat igermeyecektir.
4.2.2 Az pismis veya yanik olmayacaktir.
4.,2.3 Yabanci madde bulunmayacaktir.
4,2.4Tendonlardan, bilyitk damarlardan, sinirlerden, fasialardan ve lenf yumrularindan ayristirilmis,
kikirdak ve kemik dokularindan temizlenmis olacaktir.
4.2.5Bir kutu konservede siizme agirhk; kusbas: konserve icin en az %80, kiyma konserve igin en
az %75 olacaktir. Bu oran etiket iizerinde belirtilen net miktar tizerinden hesaplanacaktir.
4.2.6Etlerde kokusmaya bagh renk, koku bozukluklar ve yabanci tat olmayacaktir.
4,2.7Teneke Kutularda bombaj ve sizintt olmayacaktir.
4.3 Kimyasal Ozellikler
Et konservesinin kimyasal 6zellikleri;

a) Rutubet % (m/m)engok: 75

b) Protein % (m/m)enaz: 14

¢) Yag % (m/m) en gok: 40

d) Tuz % (m/m) en az-en ¢ok: 1-2

¢) pHencgok: 6.4

f) Kalay mg/kg en gok: 250
Olacaktir.

4.4 Mikrobiyolojik Ozellikler

441 37 °C ve 55 °C da 21 glin yapilan inkiibasyon sonrasi, ambalajlarda sizinti ve bombaj
goriilmeyecektir

4.4.2 Konservelerin inkilbasyon 6ncesi ve sonrasi 8l¢iilen pH degerleri arasindaki fark 0,5'den fazla
olmayacaktir.

4.43 Konserveler iiretildikten sonra yiikleniciye ait depolarda 24 °C dereceyi gegmeyen sicaklikta
21 glin bekletildikten sonra bombaj kontrolleri yapilarak uygun bulunmas: halinde sevk
edilecektir.

4.5 Toksikolojik Ozellikler |
4.5.1 Kutulanmug et konservelerinde Staphyloccal Enteretoksin ve Botulinum  toksini

bulunmayacaktir. P
o Q e %’/
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Yiiklenici, gerekli gbrmesi halinde numuneleri kurum personeli tarafindan alinmas: kosulu ile
firetim slirecinde konserveleri Staphylococcal Enteretoksin ve Botulinum toksini analizine
gbnderebilir,

4.6 Analiz

4.6.1

4.6.2

4.6.3

Kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik analizler akredite resmi laboratuvarlarda Yiiklenici
tarafindan yaptirilacak, alinan raporlar Kurum'a teslim edilecektir. (Numune ahmi ile
laboratuvara gtnderim agamalari Kurum gorevli personeli nezaretinde olacaktir.)

Et ve konserveler igin yapilacak her tiirlii test ve analiz bedellerinin tamami Yiiklenici
tarafindan karsilanacaktir.

Utetim tesisinde kullanilan igme ve kullanma suyu TS 266°ya gére uygun olacaktir. Bu durum
aylik yapilan analizlerle Kuruma ibraz edilecektir.

4.7 Teknik ozellikler

4.7.1

4,7.2

4.7.3

4.7.4

Teslim edilen dondurulmus etlerden her 100.000 kg'indan 100 kg alinarak +4 derece odada
coziilmeye birakilacak, ¢ozillen etler tartildiktan sonra olusan fark cdzlindiirme firesi orant
olarak belirlenecektir. Bu sekilde belirlenen ¢oziindiirme firesi oranlarinin aritmetik ortalamast
alinarak nihai ¢&ziindiirme firesi belirlenecektir.

Madde 4.1.1°de verilen &lgiiler disindaki fiziksel boyutlardaki et orani; konserve kusbas: igin
toplam et kiitlesinin %30’ undan fazla olmamalidir.

Uretimin yapilacagi tesisin Kapasite Raporu, Tarim ve Orman Bakanligi'ndan alinmig konserve
yapimin kapsayan Isletme Onay veya Isletme Kayit Belgesi, Kirmizi Et Isleme Onay Belgesi,
Helal Sertifikasi olacaktir. Uretimin yapilacag tesisin ISO 9001 Kalite Yonetim Sistem ve
1SO 22000 Gida Giivenligi Y6netim Sistem belgeleri olacaktir.

Kurum istedigi sayida personeli tiretim tesisinde denetim ve kontrol i¢in gérevlendirebilecektir.
Yiiklenici, firetimin tiim asamalarini gérevlendirilen personele gostermekle miikelleftir.

4.8 Kutulama, Ambalaj ve Etiketleme

4.8.1
432
4.8.3
484
485

4.8.7

438

4.8.9

Et konserveleri Kurumun yiiklenici firmaya vermis oldugu iiretim planina gére 200, 800 ve
5.000 g’lik piyasa teamiilil baskili teneke kutularda olacaktir.

Gida ile temas eden ambalaj malzemesi, Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Maddeler
Ydnetmeligi ile bu Yonetmelik kapsaminda gikarilan tebliglere uygun olacakuir.

Teneke Konserve Kutusu lizerinde Kurumun verecegi ambalaj ve etiket tasarimina gore
hazirlanmis bask: bulunacaktir, kutu kapak {izerinde rahat okunur sekilde, {irliniin son kullanma
tarihi yazﬂ'écakﬂr.

Teneke konserve kutular et irlinlerine uygun lakli olacaktir,

200 ve 800 g’lik konserve kutu kapaklar1 kolay agilabilir kapak olacak, tiim konserve kutular
hermetik tiretime uygun contalanacaktir.

Kutu etiket bilgileri, Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligi hilkiimlerine uygun olacaktir.

Bir kutu konservedeki net ambalaj ag_rfhgi-, Kurumun vermis oldugu iiretim planina gére 200,
800 ve/veya 5.000 g olacakfir.

Bir kutu konservede stizme agirlik; kusbast konserve igin en az %80 , kiyma konserve igin en
az %75 olacaktir. Bu oran etiket iizerinde belirtilen net miktar {izerinden hesaplanacaktir.

Etler stizlildikten m1&n sivi kisim etin kgndi suyu ve W&n olusacaktir.

e = LAH e
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4.8.10 Konserve haline getirilmis etler, hermetik olarak kapatilmig teneke kutularda, usuliine uygun
olarak steril edilerek dayanikh hale getirilerek iiretilecektir,

4.8.11 Dolum ve kapak kapatma isleminden sonra, konserve kutular otoklav yOntemiyle steril
edilerek, en az 36 ay raf &mrii olan dayanikl konserve haline getirilecektir.

4.8.12 Konserve muayene siirecinde Kurumun talep edecegi her tiirlii test ve analiz bedellerinin
tamami firma tarafindan karsilanacaktir.

4.8.13 Nakliye ambalajlarinda; 200 g i¢in 48 kutu, 800 g igin 12 kutu, 5.000 g i¢in 4 kutu konserve
‘bulunacaktir,

4.8.14 Birim ambalajlarin ve nakliye ambalajlarin teknik ozellikleri ve kutu tasarimlari Kurum
tarafindan. yiikleniciye verilecektir.

4,8.15 Ambalajlarda bombaj ve sizma problemleri olmamalidir.

4.8.16 Teknik Sartnamedeki kosullari saglamayan konserveler igin dogacak zarara iliskin tlim
sorumluluk Yiikleniciye ait olacaktir.

5. Muhafaza ve Tasima
'5.1. Uretilecek konserveler Kurum tarafindan belirlenmis olan teknik sarthameye uygun oluklu mukavva
koliler igerisinde muhafaza edilecektir.

5.2. Oluklu mukavva koliler, paletlerde yiikleme-bosaltma ve nakliye sirasinda {irinii dig etkenlere karsi
koruyucu nitelikte karton kdgebent ile gevrilmis, streglenmis ve en az dort adet plastik strap (kusak) ile
sabitlenmis olacakiir.

5.3. Etlerin muhafaza yerinden iirlin isleme yerine kadar nakliyesi yiikleniciye ait olacaktir. Nakliye

sirasinda soguk zincire uygun frigorifik araglar kullanilacaktir.

6. Muayene ve Numune Alma
6.1, Uretilen konservelerden Muayene ve Kabul Komisyonunca asagida belirtilen oranlarda numune
alinacaktir.

S . Partiden Alinacak
Palglde';l é{[:::? laj Numune Sayisi
S (Adet Teneke)
100 2
101-200 3
201-440 4
441-600 6
6012000 ' 13
2001-7200 21
7291/%‘?&@151 29
%
6.2. Madde 6.1."¢ gore alinan nugunelerde duyusal, fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik
analiz ve teknik Bzelligue bakT ktLr. f"‘ ] ﬂ 7
< =t / (LT e? (.
™ /
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6.3. Duyusal ve fiziksel muayene, iiretimin yapildigi veya iiriiniin depolandig1 yerde yapilacaktir.

6.4, Siizme agirlik, agilmamig kutunun 45°C dereceye ayarlanmis benmaride 20 dakika bekletilip,
agilip 3mm goz agikl: elekte 2 dakika stizme islemi gergeklestirildikten sonra elek iistiinde kalan
kisim tartilarak, net agirliga oranlanmasi ile hesaplanacaktir. Siizme agirlik Madde 4.2.6.’ya
uygun olacaktir.

(
_ af" ALTIN —Ibrahim SARITOSUN
Saglik Kontrol ve . Hayvan ve Hayvansal

Laboratuvar Sube Miidiirii Uriinler Alim Sube Miidlir} Sube Miidiirii

M. Sami CUCELOGLU
Alim ve Uretim Dairesi
Baskani




ET VE SUT KURUMU GENEL MUDURLUGU

TEKLIF FORMU

ET VE SUT KURUMU GENEL MUDURLUGU isci BLOKLARI
MAH. MUSIN YAZICIOGLU CAD. 51/B

KURUMUN ADI VE ADRESI YUzZUNCUYIL/CANKAYA/ANKARA
ALICININ ADI, SOYADI, ADRESI
— MIKTAR .
CiNsi GRUP (ADET) BiRiM FiYAT (ADET/TL) TUTAR
1
331.909
= 800 GR. SIGIR KIYMA 5
S TiPi KONSERVE 877.799
2
=
& ?
g 600.989
TOPLAM
3
<
> 1
o 143.506
'<_t 800 GR. SIGIR
v KUSBASI TiPi 2
KONSERVE 388.958
3
274.655
TOPLAM

*Et ve Suit Kurumu Miidiirliigiinden talep etmis oldugum ve yukarida miktar1 belirtilen {irtin kalitesine
herhangi bir itirazda bulunmayacagima, teklif formunda belirtilen miktar1 teslim almadigim takdirde
Kuruma sundufum geg¢ici nakit teminat veya teminat mektubunun Kurum tarafindan irat kaydedilmesini

kabul ettigimi ve herhangi bir itirazda bulunmayacagimi belirtirim.

*Talep formu firma yetkilisince imzalanarak, diger evraklarla birlikte Et ve Siit Kurumu Genel

Miidiirltigiine teslim edilir.

ALICI




KESIN/GECiCi TEMINAT MEKTUBU

ET VE SUT KURUMU GENEL MUDURLUGU
ANKARA

Kurumunuzca satisi yapilan ......... adet vovuene tirlinti/tirtinlerinin alimu i¢in (isteklinin
adi ve soyadi/ticaret unvaniy) 'mn kesin/gegici teminat tutart 0lan ...eeeececcnecccecacnccanecnes
(T siisiormenionsnnnensmmsnsssssts (bankanin ad) garanti ettiginden, kesin/gegici teminatin gelir
kaydedilecegi hallerin ortaya ¢ikmasi halinde, protesto ¢ekmeye, hiikiim ve adi gecenin iznini
almaya gerek kalmaksizin ve adi gegen ile idareniz arasinda ortaya ¢ikacak herhangi bir
uyusmazlik ve bunun akibet ve kanuni sonuglar1 dikkate alinmaksizin, yukarida yazili tutar
ilk yazili talebiniz iizerine derhal ve gecikmeksizin Idarenize veya emrinize nakden ve
tamamen ve talep tarihinden 6deme tarihine kadar gegen giinlere ait kanuni faizi ile birlikte
O6deyecegimizi (Bankanin adi)’nin imza atmaya yetkili temsilcisi ve sorumlusu sifatiyla ve
(Bankanin adi) ad ve hesabina taahhiit ve beyan ederiz.

Bu teminat mektubu .../..../20.. tarihine kadar gegerli olup, bu tarihe kadar elimize
gececek sekilde tarafinizdan yazili tanzim talebinde bulunulmadifi takdirde hiikiimsiiz
olacaktir.

(Bankanin adi)
(Banka Subesinin ad1)
(Banka yetkilisinin isim, unvan ve imza)



